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QUARTA PARTE. 
DE LAS SUBSTANCIAS VEGETALES, 
IN TRODUCCION. 


EX mineral 6 minerales de que hemos tratado hasta aqui, no 
gozan de lo que con propiedad se [lama vida , y en ellos no se 
presenta fenômeno alguno que dependa de su organizacion in- 
terior : la cristalizacion que tienen los cuerpos de este Reyno 
parece muy distinta de la organizacion de los séres vivientes; 
no produce utilidad alguna en el individuo, y 4 lo mas nos 


 muestra la grande armonia de la naturaleza , pues por medio 


de la cristalizacion nos presenta cada produccion con una forma 
constante é invariable, pero la organizacion del vegetal , y el 
animal dispone sus individuos del modo mas propio , y venta- 
joso para satisfacer los dos fines de la naturaleza , que son la 
subsistencia y reproduccion del individuo. 

No se puede negar que el vegetal tiene algun principio de 
irritabiiidad | que descubre en él el sentido y movimiento : éste 
es tan manifesto en algunas plantas , que puede determinarse 
al arbitrio de qualquiera , como se ve en la sensitiva , en los 
estambres de la opuncia (1) y otras; las plantas que siguen la 
direccion 6 movimiento del Sol, las que en las estufas se incli- 
nan häcia las aberturas por donde viene la luz , las que se con- 
traen y,encoxen por la picadura de algun insecto , aquella cuyas 
raices se desvian y separan de su primera direccion para buscar 
la tierra buena , 6 agua que necesitan; stodas estas propiedades 
no dan 4 entender que las plantas que las gozan tienen un tacto 
ÿ sensacion comparables con la sensibilidad de los animalesè 
Las varias secreciones de sus 6rganos supone una diferencia en 
la irritabilidad de cada parte, CAMERUE 

El vegetal se reproduce del mismo modo que el animal; y 

los 


(1)  Cacto opuncia : vulgo higuera Tuna. 
Tom TITI A 
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los Botänicos modernos han comparado y defendido del modo 
mas concluyente la analogia de estas dos funciones. 

El vegetal se nutre del ayre al modo de los insectos : este 
alimento le es tan necesario que sin ék viene 4 perecer ; pero no 
es menester que para la nutricion del vegetal sea tan puro , ni 
de Ja misma naturaleza que para el animal. | 

* La diferencia que hay entre los vegetales y animales, es 
que estos pueden mudarse de un parage à otro para buscar su 
alimento ; pero los vegetales fixos en un mismo sitio, se ven 
obligados 4 recogerle de las inmediaciones ; la naturaleza los ba 
dotado de hojas para que con ellas tomen de la atmosfera el 
ayre y agua que necesiten , entretanto que sus raices se extien— 
den por la tierra para apoyarse en ellas, y buscar 6 sacar de 
ella otros principios nutritivos. 

Si observamos de cerca los caractéres de los animales , ve- 
remos que la naturaleza desciende por grados insensibles desde 
elk animal mejor organizzdo hasta el vegetal ; y no podriamos 
deteriminar donde termina 6 remata un Reyno , y principia el 
otro. La analisis quimica podria enseñar , aunque imperfecta- 
mente, estos limites : por mucho tiempo se ha creïdo que solo 
las substancias animales daban ammoniaco ; pero hoy se sabe 
que tambien le dan algunas plantas. Con rigor puede conside— 
rarse el vegetal como.un ser participante de las leyes de la ani- 
malidad, aunque en un grado mas imperfecto. 

La diférencia establecida entre el vegetal y el mineral es 
bien manifiesta : el mineral puede considerarse como una masa 
inorgänica , y casi elemental , que sus modificaciones y altera- 

_ciones proyienen solamente de la impresion de los agentes ex 
ternos que puede convinarse ;, desnaturalizarse, y reproducirse 
con sus formas primitivas.4 voluntad del Quimico; al contrarie 
el, vegetal ;. datada de, una, vida particular que sin cesar modi-. 
fica, la impresion de los. agentes.externos, los descompone y des- 
naturaliza , nos.ofrece una, ilacion de. funciones regulares , y 
çasi inexpliçables ; y quando. el Quimico ha llègado 4 desorga-— 
nizar el vegetal , y ha sacado sus principios , se ve imposibili- 
tado.de volyer. 4 reproducirlé, aunque reuna sus mismos prin- 
cipios. 

En el mineral debemos atribuir todos los fenomenos 4 la- 

ac— 
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accion de los cuerpos externos ; y podemos deducir todas sus 
alteraciones 6 transmutaciones de la, fuerza paranente fisica, y 
de la simgle ley de las afinidades ; en el vegetal al contrario es 
mnester reconocer 6 admitir una fuerza interior que lo hace 
todo, todo lo rige, gobierna , y subordina 4 sus intenciones los 
agentes que tienen un imperio absoluto sobre el mineral. 

El mineral no tiene vida señalada, ni periodo que pue 
considerarse como grado de perfeccion, porque sus diversos es- 
tados son siémpre relativos 4 los fines que los destinamos, ni 
crece ni se reproduce , y à lo mas muda de figura ; pero esto 
nunca por una determinacion interior , siempre es por un efec- 
to puramente fisico de parte de los agentes externos : y si al- 
guna vez parece que crece Ô vegeta , es solamente por la apli- 
Cacion succesiva de particulas anälogas conducidas por lasaguas; 
no se ve en ellos , ni elavoracion, ni bosquejo alguno de ella; 
ä la colocacion de todas sus partes preside siempre la ley de 
las afinidades, que es la ley de los cuerpos muertos, 

Por esto la analisis quimica ha hecho menos progresos en 
el Reyno vegetal que en el mineral ; es mucho mas dificil la 
analisis si las funciones son muy complicadas , y en el vegetal 
son inas los principios constituyentes, sus caractéres menos ma- 
nifiestos , y los medios de analizar los vegetales son todos im- 
perfectos , como tambien el rumbo que se sigue en ello. 

Hasta aqui se han analizado todas las plantas por medio 
del fuego, 6 los menstruos: el primer método es muy enga- 
ñoso , porque el fuego descompone todos los cuerpos convina- 
dos , altera sus principios , forma nuevos cuerpos , reuniendo 
los principios 6 elementos separados, y extrae poco 4 poco unos 
mismos principios de substancias muy diferentes. Una larga ex- 
periencia nos ha enseñado lo imperfecto de este método : Do- 
dart , Bourdelin , Tournefort y Boulduc destilaron mas de 1400 
plantas , y de los resultados de un trabajo tan dilatado sacé 
Homberg razones poderosas para concluir que este método era 
falaz; cita por prueba de su conclusion la analisis hecha con Ia 
berza y la cicuta que produxeron unos mismos principios en 
la analisis hecha al fuego. 

El método de analizar por los menstruos es algo mas 
exäcto, porque no desnaturaliza los productos; al mismo tiem- 
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po es ütil para fa medicina ; porque facilita los medios de se- 
parar los principios medicamentosos de algunos vegetales: tam 
bien facilita medios de extraer en su estado de pureza algunos 
otros principios ütiles 4 las artes ‘6 la conservacion de la vida; 
y ultimamente es:la que mas nos ha ilustrado acerca de la na- 
turaleza de los principios del vegetal. 

Pero el Quimico no. se debe limnitar solamente 4 este modo 
de analizar , es necesario que tenga bastante talento para va- 
riar el método segun la naturaleza del vegetal, y el earäcter del 
principio que quiere extraer. 

A la mayor parte de los Quimicos que han escrito de Ja 
analisis dedos vegetales se vitupera de que no han guardado or- 
den alguno, y de que no han seguido distribucion alguna fun- 
dada en razon : contentändose con.señalar el modo de extraer 
tal 6 tal substancia , sin-unir todo esto , y colocarlo en un sis- 
tema que se funde , 6 en‘los medios que se usan , 6 en la natu— 

-raleza de los productos extraidos, 6 ‘en el mismo rumbo de las 

©peraciones de la naturaleza : convergo en que si se quiere li- 
. mitat 4 demostrar un curso de analisis vegetal por los métodos 
que debenisaberse:para poder sacar tal 6 tal substancia , es in 
ütil el sistema de orden y método que propongo ; pero si quie- 
ren conocerse las operaciones de la naturaleza , y ver el vege- 
tal como Filésofo , como Fisico , y como Quimico , es menes- 
ter consultar las operaciones de la naturaleza en el vegetal; y 
seguir quanto sea posible un plan que nos de 4 conocer la planta 
en todas sus relaciones: el que he adoptado me parece satisface 
esta intencion. 

Principiaremos dando una idea sucinta de la estructura del 
vegetal, para conocer mejor las relaciones de su organizacion 
con los principios que se sacan. 

Despues trataremos del desarrollo y aumento del vegetal: 4 
este fin daremos 4 conocer los varios principios que le sirven 
de alimento , y observaremos quanto sea posible sus alteracio- 
nes en la economia vegetal : exâminando tambien la influencia 
del ayre, tièrra, luz , &c. 

En tercer lugar exâminaremos los resultados del trabajo de 
la organizacion en las subétancias alimentieias : para esto da- 
remos ä conocer los varios principios constituyentes del vegetal, 

te- 
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teniendo cuidado en este exâmen de seguir {a marcha que nos 
indica la misma naturaleza. Ÿ asi principiaremos por la ana- 
lisis de los productos que pueden extraerse sin descrganizar 
la planta, como son el mucilago, las gomas , los aceytes, las 
resinas , las gomas-resinas y otros. Despues trataremos de la 
analisis de algunos principios que no pueden obtenerse , sino 
desorganizando la plantä , como son la fécula , la parte gluti- 
nosa , el azucar , los äcidos , los alkalis, las sales neutras , los 
principios colorantes , el extracto, el hierro , el oro , la man- 
ganesa, el azufre y otros. 

Trataremos tambien de los humores prolificos del vegetal, 
esto es , del exâmen de aquellas substancias, que aunque nece- 
sarias para la vida , se arrojan del vegetal para servir à otros 
usos ; de este género son la miel y el pollen, 6 polvo fecun- 
dante del vegetal. 

Despues de todo esto exâminaremos los humores que se 
evaporan y transpiran los vegetales , como son el gas oxigeno, 
el principio aquoso, el aroma y otros. 

Ultimamente diremos las alteraciones que experimenta el 
vegetal muerto. - 

Y para proceder con orden en una qüestion de las mas in- 
teresantes, exäminaremos succesivamente la accion del calor, 
ayre y agua en cl vegetal, ya sea que obren cada uno de por si, 
Ô ya tambien que su accion esté convinada. Este método nos 
manifestari todos los fenémenos que se observan en la des- 
composicion de los vegetales. 

. 


SECCION PRIMERA. 
De la Estructura del Vegetal. 


Aodo vegetal nos presenta en su estructura; primero una ma- 
dera fibrosa y dura que sostiene los demas organos , determina 
la direccion, y da la conveniente solidez 4 cada planta , y parte 
de él; segundo un texido celular que acompaña 4 todos los 
VasoS , envuelve sus fibras , y se repliega de mil modos , for- 
mando en todo él unas Capas y redes que unen todas sus partes, 
y establecen entre ellas una comunicacion maravillosa. Descri- 
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biremos sucintamente las varias partes que componen el vege- 
tal, y daremos 4 conocer solamente aquellos érganos ,euyo co- 
nocimiento es indispensable para saber analizar una planta. 


AR'TLCU LO.. PRIMPERO, 
De la Corteza. 


De corteza es la cubierta exterior de las plantas; sus d#atacio- 
nes 6 extensiones cubren todas las partes que componen el ve- 
getal , en el que se distinguen tres tünicas 6 tegumentos parti 
culares que pueden separarse ; estos son la epidermis, el texido 
celular , y las capas corticales. 

1. La epiderimis es una membrana delgada formada de f- 
bras que se cruzan en diversos sentidos : su texido algunas ve- 
ces es tan separado que puede distinguirse con facilidad la di- 
reccion que guardan sus fibras. Esta membrana se separa facil- 
mente de la corteza , quando la planta estä en su vigor ; pero 
si la planta est4 seca , se puede separar ablandaändola en agua 
caliente , 6 su vapor. Quando se destruye la epidermis vuelve 4 
regenerarse , pero entonces estä mas pegada al resto de la cor- 
teza , y forma una especie de cicatriz. 

Le naturaleza parece que ha destinado esta membrana para 
modificar la impresion de los cuerpos externos en el vegetal, 
para dar tambien 4 este una infinidad de poros por donde sal- 
gan los productos excretorios de la vegetacion, para cubrir las 
ültimas ramificaciones de los vasos aereos y aquosos que chupan 
d&l ayre los fluidos necesarios, para el aumento del vegetal ; y 
ültimamente para defender el 6rgano celular que contiene los 
principales vasos y gländulas donde se hacen la digestion y ela- 
boracion de los diversos jugos que chupa la planta. 

2. El texido celular es la segunda parte de la corteza : este 
es un texido formado de vexiguillas y utriculos tan intima- 
mente unidos y numerosos , que de ellos resulta solamente una 
capa 6 cubierta ; en estas gländulas es donde se hace la diges- 
tion; y el producto de esta elaboracion se reparte despues en 
todo el vegetal por los vasos que se propagan por todo él ; y 
coinunican tambien con la médula por conductos que Ilegan al 

. co- 
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corazon del ärbol , cruzando las capas leñosas ; en este texido 
se halla la parte colorante de los vegetales, y la luz que pe- 
netra la epidermis contribuye 4 avivar su color ; se halla tarn- 
bien en este texido el aceyte y resinas, formadas por la des- 
composicion del agua y äcido carbônico; y finalmente , de él 
parten los productos que arroja la organizacion, y se consi- 
deran como las heces de la digestion vegetal. 

3. Las capas intermedias entre la cubierta externa y la 
madera , 6 cuerpo del vegetal, que pueden Ilamarse capas cor- 
ticales, estan formadas de unas läminas que no son otra co- 


sa que la reunion de los vasos comunes propios y aereos de 


la planta ; los vasos no se extienden por todo el largo del 
tallo, sino que se ancorvan en diversos sentidos , dexando en- 


tre ellos unas mallas que ocupa despues el texido celular ; pa- 


ra observar y conocer la organizacion de estas cortezas, bas- 
ta macerarlas en agua; destruido entonces el texido, se des— 
cubren las mallas que Ilenaban; las capas corticales se sepa- 
ran facilmente una de otra, y por la semejanza que tienen 
con las hojas de un libro, se las ha llamado liber ; al paso 
que estas capas se acercan al cuerpo lefñoso, se endurecen y 
terminan , produciendo las capas 6 cubiertas que constituyen 
la madera blanea 6 alburno.- ; 

La corteza es la parte mas esencial del vegetal: por ella 
se executan las principales funciones de la vida, como son la 
autricion , la digestion , las secreciones y otras ; todos los in- 
gertos , especialmente los de canuto , por los que se desnatu— 
ralizan totalmente los productos de una planta, que se cu- 
bre de una corteza extraña , demuestran con evidencia que 
la fuerza digestiva reside eminentemente en esta parte ; la 
parte leñosa no es tan esencial que no puedan existir algu- 
nas plantas sin ella, como son las graminadas, las cañas , y 
todas las que estan huecas en su interior. Hablando con pro- 
piedad, las planitas gruesas no tienen mas que la parte cor 
tical ; muchas, veces se hallan plantas que en su interior es- 
tan podridas, pero el buen estado en que se halla la corte- 
za las conserva con vigor. 
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ARTICULO I. 
Del texido leñoso. 


rie de la corteza se halla una substancia solida, que 
forma el tronco de los ärboles, y su composicion regularmen- 
te es de capas concéntricas ; las interiores son mas duras que 
las exteriores; quanto mas viejas son, tanto mas duro y fuer- 
te su texido ; las mas duras forman lo que con propiedad se 
‘ Ilama madera, y las blandas forman lo que se Ilama a/burno 
6 parte blanda y blanca, que est4 debaxo de Îa corteza. La 
madera puede considerarse como formada de fibras mas 6 
menos longitudinales, envueltas entre si por un texido celu- 
lat Îleno de vegiguillas, que comunican unas con otras, y 
que van abriendose mas y mas häcia el centro, donde for- 
man la medula, la que solo se conoce en las ramas tier- 
uas 6 en los individuos jovenes, y no se halla en los ärboles 
de cierta edad.. : 

El texido vegicular tiene grande analogia con el texido 
glanduloso, y los vasos linfäticos del cuerpo humano ; su con- 
formacion y usos son los mismos en unos y en otros ; en la 
primera edad de las plantas y de los animales estos organos 
tienen una dilatacion considerable , porque en esta época el 
aumento es muy räpido ; pero con el tiempo se van cerran— 
do y aplanando estos vasos en los dos reynos, y se observa 
que en las maderas blancas y en los hongos, en los que el 
texido vegicular es muy ahansant > el aumento de ellos es 
muy r4pido. 


ARTICULO III. 3 
$ De los vasos. 


os varios humores del vegetal estan contenidos en vasos 
particulares , donde gozan de ciertomovimiento comparable 
al de la circulacion del animal, con la diferencia de que en 
el vegetal sus humores no circulan en sus vasos por una fuer- 

za 
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za que les sea propia, sino que reciben a impresion de los 
agentes externos. La luz y el calor son las dos causas po- 
derosas que determinan y modifican el movimiento de los hu- 
mores del vegetal ; estos agentes hacen que la sauia Ilegue à 
todas las partes del vegetal, y que en ellas se trabaje y per- 
feccione del modo mas conveniente à las funciones de cada 
una ; pero no se advierte que retroceda de suerte que en los 
vegetales el fluxo de humor es manifiesto, pero no lo es el 
refluxo. | 

En el vegetal pueden distinguirse tres especies de vasos; 
los vasos comunes 6 de la savia, los propios y los aereos 6, 
tracheas. 

.1. Los vasos comunes conducen la savia 6 humor gene- 
ral, de donde se derivan los demas humores; este licor pue-, 
de compararse con la sangre del animal; y es un deposito 
de donde los varios Grganos del vegetal pueden extraer va- 
rios jugos, y trabajarlos y perfeccionarlos del modo mas con 
veniente. 

Estos vasos se hallan situados principalmente enmedio de 
las plantas y de los ärboles; suben perpendicularmente, pero 
se vuelven de lado, y van 4 terminar 4 todas las partes del 
vegetal ; vierten la savia en los utriculos , de donde la chu 
pan los vasos propios para elaborarla. 

2. Cada 6rgano tiene tambien vasos particulares para se- 

parar y conservar varios jugos , sin dexar que se mezclen 
con el resto de los demas humores ; y asi es que en un mis- 
mo vegetal, y 4 veces tambien en un mismo 6rgano se en— 
cuentran jugos de diversa naturaleza, distinto color y con- 
sistencia muy diferente. 
-, Los vasos, tanto los comunes como los propios, estan sos- 
tenidos en sus varias direcciones por las fibras leñosas, en- 
vueltos por todas partes del texido celular ; estos se abren y 
vierten su humor en las gländulas , el texido celular, 6 en 
los utriculos para que alli sirvan 4 los usos que la naturale- 
Za los tiene destinados. 

Los utriculos son unos sacos pequeños que contienen la 
médula; y freqüentemente la parte colorante del vegetal; sir 
ven como de un alojamiento donde se deposita el jugo nutri- 
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tivo de la planta para sacarle quando lo necesite; al modo 
que la médula que se halla en lo interior de los huesos de 
un animal sirve 4 este de alimento quando 10 necesita. 

3. Las tracheas 6 vasos aereos parecen ser los 6rganos 
de la respiracion, 6 mas bien los que reciben el ayre , cuya 
absorcion y descomposicion facilitan ; se Ilaman tracheas por 
la semejanza que se cree tienen con los érganos de la res 
piracion de los insectos; para verlos y distinguirlos bien, se 
toma una rama tierna de un 4rbol joven que se quiebre Fe 
cilmente; despues de haber separado la corteza sin tocar 4 la 
madera, se rompe tirando las dos extremidades en. sentido 
contrario, y se ven las tracheas en figura de unos sacatra- 
pos Ô unos vasos dados vueltas en espiral. Generalmente se 
cree , que los poros grandes que se notan sobre la rama de 
una planta mirada con el micoscropio, no son otra cosa que 
los vasos aereo$; muchas veces sucede que la savia se es- 
trabasa en las cabidadés de las tracheas, y parece que du- 
rante algun tiempo que se hallen ocupadas 6 Ilenas de este 
humor no pueden servir para otros usos sin que se altere La 
vida del vegetal. 


# 


AIRE T'CU RO 
De las gländulas. 


En muchas partes del vegétal se advierten ciertas protube- 
rancias, que no son otra cosa que cuerpos glandulosos, eu- 
ya figura varia mucho : Guettard distinguio siete especies de 
gländulas en razon de su varia figura. Estas gländulas estan 
Casi siempre Ilenas de un humor , cuyo color y naturaleza 
varian mucho, 


SECCION IL 
De los principios nutritivos del vegetal. 


Si la planta no hiciese mas que chupar de Ia tierra los 
principios nutritivos contenidos en ella, y no tuviese la vir£ 
tud 
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tud de digerirlos, asimilarlos, y formar productos diferen- 
tes segun su naturaleza y variedad de sus Organos, encon- 
trariamos en la tierra todos los principios que la analisis nos 
ofrece en los vegetales, lo que es contrario 4 la observacion; 
y veremos despues que la produccion de la tierra vegetal es 
un. efecto de la organizacion de la planta, y que 4 esta de- 
be su formacion lejos de darsela ella 4 los vegetales. Si fue- 
se cierto que la planta no hiciese mas que extraer sus prin- 
cipios del seno de la tierra, las plantas que se crian en un 
mismo suelo tendrian los mismos principios, 6 4 lo menos 
mucha analogia ; pero vemos que unas plantas que crecen al 
lado de otras tienen virtudes bien diferentes'; por otra par- 
te las plantas que se crian en agua sola, las que crecen sin 
el apoyo de la tierra , con tal que esten en una atmosfera 
humeda ; las parasitas que no participan de las propiedades 
del vegetal que le sirve de apoyo, prueban que el vegetal 
no chupa los jugos de la tierra como tal, y que tiene una 
fuerza -interior alterante, y asimilatriz , que apropia 4 cada 
individuo: el alimento conveniente , le dispone y convina pa- 
ra formar tal: 6 tal principio. Esta virtud digestiva parecer4 
muy maravillosa y perfecta; si consideramos que el alimen- 
to comun de todos los vegetales es bastante uniforme, pues 
no conocemos mas que el ayre y agua, y con estos dos prin- 
cipios tan sencillos se forman productos muy diferentes. Pe- 
ro por lo mismo que los princpios nutritivos de la planta 
son tan sencillos , es,menester. presumir que hay la mayor ana 
logia entre los diversos resultados de la digestion , 6 lo que 
es lo mismo entre los sélidos y liquidos del vegetal, de lo 
que proviene la,variedad, como tambien de la proporcion y 
«convinacion de los principios mas bien que de su variedad. 
ÆConeste motivo observaremos con cuidado el paso de un 
principio 4 otro, y daremos 4 conocer el arte de reducir- 
‘los todos à unas substancias elementales 6 primitivas, como 
son la fibra ; el mucilago y otras. | 


(12) 
ARTICULO PRIMERO. 
Del agua , principio nutritivo de la planta. 


loto el mundo conviene en que las plantas no pueden vi- 
vir sin agua; pero no todos convienen en que este sea el 
solo alimento que la raiz chupa de la tierra, y que una 
plantä pueda vivir y reproducirsé sin otros auxilios que el 
Contacto del agua y del ayre; no obstante , me parece que 
las siguientes experiencias hechas acerca de esto no pueden 
déxär duda alguna : Wan-Helmont planté un sauce, que pe- 
Saba 50 libras en cierta cantidad de tierra, cubierta con unas 
planchäs de ‘plomo ; por espacio de cinco años le rocié con 
agua déstilada, y al cabo de este tiempo el ärbol peso r69 
libras y 3 onzas, no habiendo perdido la tierra mas que 3 
Onzas. Boyle repitio la misma experiencia en una planta, que 
déspues de dos años pesaba 14 libras mas, sinsqué sensible 
mente‘hubiese perdido nada la tierra en que crecié. : 
* Duhamel y Bonnet pusieron: el moho por apoyo 4-unas 
pläntas que criaron con solo agua ; observaron que la vege- 
tacion fue muy vigorosa ; y el Naturalista de Ginebra ob- 
serva , que las flores tenian mas olor , y los frutos mejor sa- 
bor ;‘tuvieron cuidado de mudar el: moho antes-que1 pudiese 
älterarse: Tiller crié tambien plantas’, espevialmente de las-gra= 
minadas de ‘un modo semejante , con solo la ‘diferencia de 
häberlas’ hecho el suelo con vidrio: machacado 6 quarzo en 
polvo. Hales observo ; que una planta que ‘pesaba 3 libras, 
aumento 3 onzas despues de un rocio grande::;-No-vemos 
cada dia criarse ‘los jacintos y otrasplantas vulbosas:;:como 
tambien algunas graminadas en salvillas 6 botellas donde io 
Kay otra cosa que aguat i+q 
© Todas las plantas’ no necesitan igual cantidad de agua: 
la naturaleza ha variado os érganos de: estost individuos, 
segun la necesidad que tienen de este alimento ; las plantas 
que transpiran poco, como el moho y el lichen , necesitan 
POCa agua, y asi se crian pegadas 4 las rocas äridas, y 
casi no tenen raices ; pero las plantas que necesitan mucha 
* : à agua 
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agua tienen raices que se extienden mucho, y chupan. {a hu. 
medad de toda su superficie. | 
Las hojas tienen tambien la propiedad de chupar el agua 
de la atmostera , lo mismo que la raiz la chupa de la tierra; 
pero las plantas que vivén en el agua , y que nadan, por 
decirlo asi,; en el elemento que les sirve de alimento ; no 
necesitan raices ; porque con todos sus poros chupan el li- 
quido que las baña, y vemosique las algas y {as :ovas 6:con- 
fervas no tienen raices. 
Quanto mas pura es el agua , mas saludable es para la 
planta ; esta conseqtüencia saco Duhamel de un nüûmero de 
experiencias bien hechas, por las, que se aseguré que el agua 
cargada de sales era mala païa la vegetacion. Hales ha obli- 
gado 4 algunos vegetales 4 que reciban varios fluidos, ha— 
ciendo incisionés en sus raices , y. metiéndolas en espiritu de 
vino, en mercurio, y otras disoluciones salinas ; y expe- 
rimenté que todo: esto era como un veneno para los vege- 
tales: Por: otræ parte ,si-estas , sales fueran buenas para las 
plantas ;| se:encontrarian dichas sales en la plantai que se:re- 
gase con tal agua , pero Thouvénel y Cornetee hän  probado 
que dichas, sales no pasan al vegetal; debe exceptuarse de 
_esto las plantas marinas , porque la sal marina que necesi- 
tan dichas. plantas ,:s2 descompone en. ellas:;-y produce un 
principio. que parece) les: es absolutaménte necesario., pues sin 
 perecemq ss2lsuen | og, chsnits2b otisouob au 29 : j 
- « Aunqueise ha probado que el agua pura:es: mas propia 
para la végetacion que el agua, cargada de sales, no por 
esto se debe creer que no pueda disponerse el agua de un 
pe nr E Pi ga al:desarrollo del vegetal ;: mézeländola 
on Uespojos de: là: descomposidion vegetal y animal ; por exém- 
plo'; siuna plantalse riega «on agua cargadasäe los prin- 
cipios que se separan: por: la fermentacion: 6 : putrefaccion, 
entonces se presentan 4 la planta los: jugos ya semejantes 4 
€llas ; y recibe los: alimentos ya preparados, de suerte que 
aceleran su aumento. Este debe facilitarse -tambien ademas de 
Jo dicho por.el gas: azoe, -que.es uno-de los -alimentos de 
la planta, y que: lal:alteracion de, los végetales y animales 
le produce en abundancia: La planta qué: se cria con los des- 
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pojos. der‘animales y vegetales, es semejante al animal que 
se alimenta con leche sola : sus Grganos tienen que trabajar 
menos con este alimento ; que no con aquel que no tiene im 
presion alguna de animalidad, 

El estiercol que se mezcla con las tierras , y.que se des- 
compone en ellas , ademas de dar con abundancia los principios 
que hemos dicho ;, contribuye 4 que la planta crezca por el calor 
constante que produce su ulterior descomposicion ; y asi es que 
Fabroni observo el desarrollo de las hojas y fiores de un arbol 
en la parte que estaba inmediata 4 un monton de estiercol. 
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De la tierra y su influencia en la vegetacion. 


Pianque tambien se ha probado que el agua pura puede ser< 
vir de alimento 4 Îa planta , no se debe considerar [à tierra 
como inütil , esta hace el oficio de placenta; que aunque node 
alimento ninguno para la vida del infante, prepara y dispone 
la sangre de la madre para que sirva de alimento; y es lo mis- 
mo que unos depésitos colocados por la naturaleza en el cuerpo 
humano para/conservar y usar,segun la necesidad , los humo- 
res en ellos contenidos. La tierra se empapa de agua , y la re- 
tiene ; es un deposito destinado por la naturaleza para conser- 
war el alimento que necesita la plantacontinuamente., repar- 
tiéndole segun la necesidad , sin exponerla 4 la mortal alterna 
tiva de ser inundada 6 seca. 

Tambien: vemos que en las:plantas tiernas , 6 en el cv 
brion , no ha querido la naturaleza confiar el trabajo de la @i- 
gestion 4 solo el germen ; que todavia: es débil. La simiente se 
.forma de una substancia parenchimatosa ; que embebe mucha 
agua , la trabaja , y no pasa al tallo hasta que se halla reduci- 
da 4 humor; insensiblemente se destruye esta simiente, y la 
planta quando ya es bastante fuerte, hace por si sola la diges- 
tion. Y asi vemos que el fæetus, criado en.el seno de su madre 
con los humores de ésta, luego que sale 4 luz recibe un ali- 
mento menos animalizado ; y sus rganos van poco 4 poco for 
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tificändose , y haciéndose capaces de tomar un alimento mas 
fuerte y menos anälogo. 

Pero por lo mismo que la tierra sirve para dar à la planta 
el agua que necesita , no parece indiferente la naturaleza del 
terreno ; este debe variar segun la mayor d menor abundancia 
de agua que necesita la planta , y segun la que necesite en un 
tiempo determinado , y tambien segun la mayor 6 imenor ex- 
tension de:sus raices. De aqui se infiere que todas las tierras no 
son convenientes para todas las plantas , y por consiguiente que 
un renuevo 6 tallo nuevo de un ärbol no puede indiferente- 
mente ingertarse en todas especies. 

Para que una tierra sea propia para la vegetacion debe te- 
ner las condiciones siguientes : 1. que pueda servir de apoyo 
fixo para que la planta no se mueva côn facilidad : 2. que dexe 
ô permita 4 las raices extenderse con facilidad : 3. que reciba 
bastante humedad , y pueda retener el agua suficiente para co- 
municarla 4 la planta quando la necesite : todas estas qualida- 
des no se hallan en una tierra sola , y es menester hacer una 

mezcla de todas las primitivas : las tierras siliceas y calizas son 
secas y calientes , las arcillosas frias y humedas , y las magne- 
sias son como medias entré estos extremos. Cada una en parti 
cular tiene bastantes defectos que la bacen impropia para la 
Agricultura : la arcillosa recibe el agua , y no la cede con faci- 
lidad ; la caliza la recibe y suelta brevemente ; pero aunque es- 
tas tierras tienen estas propiedades tan opuestas , se corrigen 
facilmente mezclando unas con otras; y asi es que mezclando 
la cal con una tierra arcillosa , esta se atenta mucho , y se cor— 
rige la qualidad seca de la cal al mismo tiempo que la arcilla 
se hace menos ligosa , por lo que no puede abonarse una tierra 
si äntes no se conoce el carcter de ella para saber la que se ha 
de mezclar, Tillet ha probado que las mejores proporciones que 
debe tener una tierra para que sea fertil en trigo , son tres oc 
tavos de arcilla, dos de arena, y tres de fragmentos de pie- 
dra dura. | 
Para hacer una fabor ütil en las tierras, es menester divi- 
dirlas bien, ayrearlas , destruir las malas plantas : y conver- 
tirlas en abono de la misma tierra, facilitando su descom- 
posicion. | 
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:  Antes que tuvieramos los conocimientos que hoy tenemos 
” acerca de los principios constituyentes del agua, era imposible 
explicar, ni aun concebir de qué modo crecia la planta con 
solo el alimento de este fluido : 4 la verdad , si el agua fuera 
elemento , 6 un principio que no pudiera descomponerse nu- 
triendo la planta , ésta solo daria agua , y en la analisis del ve- 
getal solo encontrariamos este liquido ; pero si consideramos el 
agua formada. de la convinacion del gas hidrôgene , y oxige- 
no , facilmente se concibe que este compuesto se reduce 4 sus 
primitivos principios, y que. el gas hidroôgeno queda como prin- 
cipio en el vegetal , y el oxigeno se transpira y sale afuera en 
virtud de-las fuerzas! vitales del vegetal : este casi todo: esta 
formado de, hidrogeno : los aceytes , resinas y mucilago son 
como unos-agregados, y. observamos que el gas oxigeno sale 
por los poros de la planta quando la luz Île descompone. No 
solo en el vegetal, sino tambien en el animal es un hecho 
averiguado esta descomposicion del agua: Rondelet , lib. 2. 
de Pisc. cap. 12. cita un gran nümero de exemplos de ani- 
males marinos que no se alimentan mas que de agua por 
la constitucion de sus, Organos : dice que por espacio de tres 
años tuvo un pescado metido en un vaso Ileno de agua pura, 
y que crecio tanto , que al cabo de este tiempo no cabia en 
él; este hecho le cita como muy comun, Cada dia vemos 
que los. peces encarnados se crian en fanales de vidrio, y 
crecen en .ellos sin hacer otra cosa que renovar el agua. 


FARTICULO IIL 


Del gas azoe, principio nutritivo de la planta. 


Ei vegetal no puede, vivir sin ayre, pero este no es el 
mismo: que necesita el hombre : Priestley, Ingenhouz y Sen- 
nebier han probado que el ayre que sirve de alimento à las 
plantas es el gas azoe, por lo que la vegetacion es mas 
-vigorosa , quaunto mayor cantidad de cuerpos que en su des- 
composicion produzçan este gas, se presente al vegetal: de 
la clase de estos cuerpos que dan el gas azoe son los ani- 
males y vegetales que estan en putrefaccion. Como no cono- 

ce 
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cemos la base del gas. 020e , no podemos saber ‘el .efectorque 
causa en [a economia vegetal , ni podemos observarle luegæ: 
que se ha introducido en.él; y solamente vemos que apa-. 
rece de nuevo en forma de gas quando descomponemos, el 
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äâcido carbonico de la atmosfera 6. del agua , porque las plans, 
tas tienen la. facultad, 6 virtud de absorverle y..descompo-, 
nerle quando no es mucha su cantidad:; paréce tambien que, 
lä:base deeste,âcido concurre 4 formar, la fibra vegetal , por, 
que he observado que los hongos y plantas, descoloridas que: 
habitan en los subterräneos contienen mucho de él ; pero 
pasando 4 la luz los vegetales que estaban en una obscuri-, 
dad total , desaparece totalmente este äcido , y, se aumenta 
la fibra vegetal ,.al inismo tiempo que. se descubren, Ja re 
sina y ef color por la accion del .oxigeno del äcido. Senne-, 
bier observo que regando las plantas çon agua saturada de 
äcido carbônico, transpiraban mucho gas oxigeno, lo que da 
4 entender que .el-äcido carbonico se. descompone. 

De esto inferimos, que para corregir el ayre que se halle 
muy cargado de .äcido carbônico, 6 de gas azoe se.puede 
emplear con mucha utilidad la, vegetaçion, 


ARTICULO V. 
De la luz, y su influencia en la vegetacion. 


he luz es de una necesidad äbsoluta para las plantas ; sin 
Su auxilio se ponen pälidas , se marchitan y .mueren ; pero 
hasta ahora no se ha probado que las sirva de alimento; y 
ä lo mas se puede considerar como un estimulo 6 agente que 
descompone los principios nutritivos , y separa el gas oxi- 
gen que proviene de la descomposicion del agua Ô acido Car 
bônico , y las bases de estos se. fixan en la, planta. 
C 
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*2'El'éfecto inmediaté qué’isé obsérva de fixarse estas sûbs- 
täficias. gaséosas ; ÿ' concrérarse loë ‘liquidos ‘que “iryen de 
atimento’!4 la planta ; es producirse un calor sensible que 
häcé‘qué las plantas pärticipen poco de la temperatura de 
la atmosfera : Hunter observo que metiendo un termémetro: 
en el hueco 6 cabidad de un ärbol sano ; indica constante 
mente un Calor superior en algunos ee al de la atmos- 
fera debäxoïde los 66: ‘de: Farenhéit, al misiio tiémpo que 
el calor vegetal en tiempo mas caliente es. siempre inferior 
al” dé là atmosfera , ‘este misino Fisico observô tambien que 
la savia, que sacada del arbol se’ helaba 4 32 grados , no. 
se heläba en él sinocon 15 grados mias de frio. El calor 
del vegetal puëde aumentarse” 6 disminuirse por-varias cau— 
sas’ de: énfermedäd! Suya ; 5 puede ‘tambien: hacerse sensible al 
täcto en ‘el tiempo mas trio segun Buffon. | 
‘El calor producido en°el vegetal sano. por las causas di. 
chas templa continuamente el rigor dé la armosfera ; y la 
evaporacion que se hace en todo: el éuerpo: del ärbol mo 
déra ‘igualmente el- ardor* del Sol; y vemos que las causas 
que producen frio 6 calor se athées al” paso que obran. 
con mas 6 menos energia “en el frio 6 «alor exrerior. 

* Ea propiedad que tienen las plantas. dé alimentarse def 
gas azoe y äcido carbônico , establece entre *ellas , y algunos 
insettos , una analogia maravillosa ; por las observaciones de 
Fédérico: Garman: ( Diar. de’ las curio.idades. de la naturaleza: 
año 1670) parece que el ayre: es' un verdadero alimento.de 
las: arañas (1) ; del leon de hormigas (2) , como tambien la 
de otros insectos cazadüres que habitan en la arena crece, 
y se transmuta sin otro alimento que el ayre: tambien se- 
ha abservado que niuchos insectos ; especialinente quando es- 
tan en: estado. de larba » pueden vivir en el gas azoe y acide 

car— 

@) Larba, vitécutt 6 emboltura. Los Naturalistas conocen con el 
nombre: de Jarba los animes de metamérfosis quando van à salir del 
huevo. 

(2) Formica leo. Se le dé. este nombre porque de los, animales insec- 
tos que mas devora son làs hormigas. No hace mas que sesenta años 
que $e Conoce ; sus particuläridudes ; ÿ déscripcion pueden verse en Wal- 
mont de Bomare. Dicc. de Hist: natur. 
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-carbônicé y que:transpiran. ayre vital: Fontana .obseryo que 
:muchos insectos.tienen esta propiedad;, y Jngeuhouz > que creia 
que la materia verde que se forma en el agua, y transpira 
gas oxigeno ä la luz del Sol , era un nido de animales, au- 
-menté estos experimentos. ,Ademas los, insectos. tienen los or- 
-ganos de la respiracion. distribuidos por .todo el .euerpo; al 
-modo que el vegetal; esta es.pues la, analogia tan marayi- 
Ilosa que hay entre estos y las plantas ; 4 la que, añade al- 
. guua otra la analisis quimica, pues en ella , tanto el, ve- 
- getal, como los insectos, dan os mismos principios , esta 
es, aceytes volatiles, resinas , äcidos libres, &c, 
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Del aille ice la nutricion j 4 principios del, vegetal. 


an la  accion, orgänica del vegetal .se_desnaturalizan 6 des- 
-componen-las diversas substancias, que. le alimentan , delo 
- que resulta un.fluido generalmente repartido , conocido con 
- el nombre de Savia : este fluido quando Ilega 4, las, diver- 
. sas partes del vegetal , recibe en ellas muchas modificaciones, 

y forma los varios humores que se separan y salen por sus 
+ Grganos ; de estos. humores :trataremos ahora., procurando en 

su exämen seguir un metodo natural , analizandolos en, el 
. mismo orden que. la naturaleza. nos los presenta. 


ARTICULO PRIMERO. 


su1Del Mucilago. H* 
Este parece sér la prunera alteracion, de los jugos, qutriti— 
. vos del vegetal: casi todas las simnientes y, plantas tiernas: se 
convierten en mucilago ; esta substancia tiene inucha analo- 
- gascon el fluido 6 cuerpo mocoso de los, animales, ; es muy 
abundante en la juventud, y parece que de, él se; forman. los 
rodemas :principios 3. y tanto en él.vegetal,, como en, el ani- 
- mal,,se-disminuye al paso que el cuerpo_dexa, decrecer. 
20 CC: 20e No 


+ 24) 

No votaitiente ef fuéttage forma él jugo nutritivo. de la plan 
‘ta Y° del: anfinal, sino: que tämbién quando.se extrae de uno 
‘ä'otro sirve de alimento el mas sano , “nutritivo', y propio 
PE el hombre. di 

“El muücilago forma la Be -de los jugos propios , 6 sa- 
Lu de la pläntä : algunas veces’se hallä s6lo el mucilago 
“en algunas plantas y semillas ; Corño’en las imalvas,, las pi- 
“pas de membrillo ; la Simiente del lino ; &c. otras veces se 


halla cotiVinado cor substancias otbles én el agua, y las 


‘fnantiene en ella en estado ‘de emulsion , como en los eu- 


forvios, fa ”celedonia ; los convolbulos ‘y -otras ; tambien se 
halla otras veces convinado con un aceyte, lo que forma 
los aceytes crasos 6 fixos ;. muçhas veces con el azucar , como 
en las graminadas, la caña de azucar , las elodie) &c. 
Tambien se encuentra mezclado con sales esenciales , con 
excelo de âcido como en el agracejo , el tamarindo , las ace- 
deras , &c. 


MEN Algünas! veces ‘el mucilago constituye el-estado perma- 


- 


nente de las plantas ‘como en las ovas-6 confervas ,;°en al- 


* guños ‘Hichenes , y ‘en laïmayor parte de hongos.: sta” exis— 


a 


sn 


‘tericia en fértil de rmucilago se observa tambien en algu— 


+ nôs animales , éomo en las medusas.ü NS de mar ,; en 


as holoturias ,| &c! 

“Los ‘caractéres del mucilago son: des sigüientes ; ; primero, 
o gi insipido ; ségundo; ser soluble eñn‘el' agua ; tercero, in- 
soluble en ‘el alcool; quarto', ser susceptible de quajarse por 
la accion de los äcidos débiles ; quinto, hacerse carbon puesto 
al fuego-‘sin producir Ilama , exhalañndo una ‘cantidad con- 
siderable de äcido carbônico en la combustion. El mucilago 
es tambien capaz de -pasar 4 la fermentacion äcida quando 
se disuelve en agua. + 


IT Eatformacion del rhücilage ‘parèce Casi independiente de 
a Tuz : las plantas que habitan en los subterraneos contienen 


mucho ; pero la luz es necesaria para que el mismo muci- 

lago pase 4 otros estados ; porque sin su auxilio estas mis 
mas plantas no adquieren easi consistencia, ; 

Lo que en el comercio se Îlama gomas 6 jugos gomosos, 

no €s otra Cosa que los mucilagos secos; estas gomas, que 

son 
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‘son en nûmero destres, corren .naturalmente. del tronco del 
ärbol, 6 se las saca por incision: 

1. Goma del Païs @ gumi nostras. Està goma corre 6 flu- 
ye naturalmente de algunos ärboles de nuestro clima, como 
“el ciruelo, el cerezo , el, albaricoque y otros. Esta se pre- 
-senta inmediatamente en forma de un, jugo.6 zumo espeso, 


‘que con el contacto’ del ayre se fixa, y pierde su fluidez 


“y caräcter pastoso, que caracteriza este jugo. quando esta, li- 
quido ; su color es blanco , pero las mas veces amarillo 6 
“algo roxo.-Quando esta goma es pura puede substituir 4 ,la 
aräbiga con mucha ventaja, porqua es menos cara. 
7 2. - La goma arébiga. Esta corre naturalmente de la Acacia 
* en Egipto y Arabia; se dice que este ärbol no.es solo el 
que produce esta goma, y que la, que se vende en, el ço- 
- mercio'es el producto de muchos ärboles; esta goma se ha- 
— Îla en el comercio en pedazos redondos, blancos y transpa- 
- rentes , ‘arrugados en la parte exterior y huecos en lo inte- 
 rior : tambien se encuentran algunos pedazos redondos, y en- 
vueltos 6 enroscados en diversos sentidos. Esta goma se di- 
suelve facilmentelén agua , ÿ forinalunña jalea transparente; 
que se [lama mucilago. Tiene mucho uso en las Artes y en 
la Medicina ; es un remedio dulcificante, sin olor y sabor; 
sirve principalmente para formar la base de todas las pasti- 
las que se usan como dulcificantes, mr 
20) b34 © La-goma: tragacanto.; Esta:goma: es. ün jugo casi. de la 
+ misma! naturaleza: que la arabiga : iluye del tragacanto de cre- 
ta, arbusto que no tiene mas que tres. pies ; se halla esta 
* goma en unos pedazos ©: lägrimmas pequeñas, blancas y en- 
-roscadas ;: como si fueran unes :gusanillos. Con el, agua. for 
‘ma‘una jalea mas espesa. que la goma aräbiga , y tiene , los 
_Mmismos u#0s. 
- 11 1 $ise penen 4 macerar por algun tiempo en agua las rai- 
” ces de malvabisco 6 consuelda , las simientes de lino , las pi- 
Pas de membrillo: ÿ otros , se extrae un mucilago semejante 
al de la:goma arabiga | é 
522 Destilando: todas estas gomas. dan. agua, un äcido ,: un 
-! poco de aceyte ;: otro: poco -de ammoniaco, y mucho carbon, 
- Este: bosquejo, de. analisis prueba que enel mucilago no,en- 
| tra 


el 
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tra masque agua, aceyte, cido, carbon y fierra, lo que 
manifiesta que los varios principios de los jugos alimenticios, 
como el agua, el acido carbônico y el gas azoe apégas se 
han desnaturalizado. 

Las gomas se usan en las Ârtes y en la Medicina; en 
las Artes sirven para dar consistencia 4 ciertos colores ; y fi- 
‘xarlos mas bien sobre «el papel; sirven tambien para dar 
cuerpo y aparejo 4 los sombreros, los tafetanes y las cin- 
tas, &c., las telas que se meten en agua engomada toman 
mucho lustre y brillo; pero esta ilusion se destruye con el 
agua y el tacto, y estos medios merecen ü ocupan el lu- 
gar de los que constituyen la mala fe y el engaño. La goma 
hace tambien la base de casi todas las pastillas © çeras que 
sirven para los zapatos, botas,, &e. > + 

Æn la Medicina se usan las gomas como dulcificantes ; ha- 
cen'la base de muchos rem-dios de este género; el mucila- 
go de la simiente de lino: y el .de pipas de. membrillo cal- 
‘man bien las irritaciones. CTI né 3e Hnôrtu És 


ARTICULO IL 


De los aceytes. 

Se ha convenido en Îlamar. aceyte 6 zumo aceytosa:4 los 
cuerpos grasos, untuosos ; mas Ô ménos fluidos , : insolubles 

en el agua, y combustibles. p* 2 M 
ÆEstos productos parece que exclusivamente pertenecen 4 
los animales y vegetales ; el‘reyno mineral no: nos ofrece si- 
no älgunas substancias, que apenas tienen algana propiedad, 

como es la untuosidad. | 
Por razon de su fixedad se distinguen los aceytes en gra- 
sos y esenciales: eu este articulo los daré 4 conocer con el nom- 
bre de aceytes fixos y acejtes volätiles. La diierencia que bay 
entre estas dos especies consiste, no solamente en su mayor 
6: menor voiatilidad , $ino tambien en los efecios: que expe- 
‘’ritnéntan con varios reactivos: los. aceytes ‘fixos. son insolu- 
bles en el alcool; losivolatiles se disuelven en élotonfaci- 
li- 
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lidad; los aceytes fixos generalmente son dulces:$ pero los vo- 
latiles son acres y tambien causticos. | 

No obstante, parece -que el elemento: 6 principio aceyto- 
so es el’mismo en unos que en otros; pero en el acevyte fi 
xo se halla convinado con el mucilago , y en el volatil con 
ek espiritu rector 6 aroma. Quemando por la destilacion el. 
mucilago del aceyte fixo , se atenuan mas y mas; y estor 
mismo se puede hacer por medio del agua que le disuel- 
vez destilando el aceyte volatil con un poco de agua ä un 
calor suave en el baño de maria, se separa el aroma, que 
se le puede volver à comunicar , destilandele otra vez con 
l4 planta que le di. 

EL aceyte volatil se forma muy constantemente en la par+ 
te mas olorosa de la planta : las umbeliferas 6 aparasoladas 
le contienen en la semilla, el geum en las raices y las la 
biadas en los tallos y hojas. La relacion que hay entre el 
aceyte volatil y el ether ; que parece no es otra cosa que una 
convinacion de oxigeno y alcool, prueba que los aceytes vo- 
Litiles pueden muy bien no ser otra cosa que là convinacion 
de la base fermentescible de la azucar con el oxigeno; de aqui 
podriamos concebir como puede formarse el aceyte en la des- 
tilacion del mucilago y azucar, y no nos admirariamos de. 
que los aceytes volätiles sean acres y corrosivos, que vuel- 
van roxo: el papel azul', que ataquen ÿ destruyan el corcho, 
y se-acerquen à las propicdades de acide, Trataremos sepa- 
radamente de los aceytes fixos y los volatiles. 


PRIMERA DIVISION. 


De los aceytes fixos.. 


Eros aceytes casi todos son fluidos ; pero la mayor parte 
de ellos. puede pasar’ al estado sélido aun por un frio mode- 
rado; algunos. hay que estan siempre en la forma solida à la 
temperatura. de nuestros climas , como son la manteca de 
cacao , la cera y el pela. (*). de los. Chinos. 


To= 
(f) Pela, érbol de la cera en la China. 
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-0'Todos estos aceytes se fixan 6 hacen. s6lidos 4 diversos 
grados de frio; el de aceytuna y el de almendras $e hielan 
à ro grados encima de cero; el de nuez no se hiela al frio 
regular de nuestros climas. ; 

Los aceytes fixos gozan de una untuosidad muy notable, 
no se mezclan con el agua ni el alcool, se volatilizan 4 un 
grado superior al del agua hirviendo, ÿ quando estan vo 
latilizados se inflaman si se Les aplica un cuerpo hecho ascua, 

Estos aceytes estan contenidos en las almendras de los 
frutos de hueso en las pepitas, y algunas veces en todas Las, 
partes del fruto , como en la aceytuna y en la almendra. 

Generalmente estos aceytes se sacan por expresion; pero 
cada especie necesita una operacion diferente. 

1. El accyte comun se saca exprimiendo [a aceytuna: el. 
método que nosotros usamos es muy simple: se machaca la 
aceytuna por medio de una muela colocada verticalmente, y 
que da vuelta sobre un plano horizontal ; la pasta que re. 
sulta se exprime ‘fuertemente en una pe > y el primer 
acevte que sale por esta presion se Îlama aceyte.virgen; des! 
pues se’ rocia el orujo con agua hirviendo, se exprime otra, 
vez, y el aceyte que sobrenada Ileva consigo una parte de la 
substancia del vegetal, y mas todavia del mucilago, de lo 
que se le priva facilmente. 

La diferencia que hay en la aceytuna causa mucha ,va- 
riedad en el aceyte ,.como tambien las circunstancias que acom- 
pañan la preparacion : si la aceytuna no est4 bien madura, el. 
aceyte es amargo ; si lo està mucho, es muy pastoso. La qua- 
lidad del aceyte depende, mucho del modo de. extraerle : los 
molinos de aceyte suelen no estar muy limpios ; las muelas 
y todos los demas utensilios suelen. estar empapados de un 
aceyte rancio, que no puede inénos de comunicar este gusta 
al ‘nuevo. Hay algunos paises donde tienen la costumbre de 
anmontonar las aceytunas , y dexarlas fermentar antes de ex— 
traer el aceyte, este entonces es malo, y este método no 
debe practicarse sino para sacar el aceyte que se destina so- 
lamente para las -xabonerias 6 para las juces. 

2. El aceyte de almendras se saca por expresion de este 
fruto: para esto se toman las alimendras secas , se sacuden y 


fro- 
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frotan fuertemente ," metiendolas ‘en talegos ‘de licazo basto, 
para quitarlas de este modo’ un ‘polvillo acre que ‘tiénen ‘en 
la corteza ; se machacan en ‘un mortero de märmol ,; y 5e 
hace una pasta , que metida en un lienzo grues se pone 4 
la prensa. : FC 

Este aceyte quando est reciente tiene un color verdoso 
y est turbio , porque el ésfuerzo ‘de 14 prensä ‘hace pasar 
el mucilago ; pero luego despues de‘algun ‘tiempo sé clarifiz 
ca, y se vuelve algo acre por la descomposicion del misimo 
moco. - : F 

Algunos echan las almendras en agua caliente ; 6 las po 
nen al vapor! dé esta antes de poñerlas en la prensa ;? pero 
el agua que sé las cormunica de’èste modo dispone al ”aceyté 
ä enranciaïrse mas pronto. - : absolu - smitclauas 2e ve: 

De este modo pueden extraerse los aceytes’ de todas las 
almendras | huesos y semillas. R" l 
‘© 3. El aceyte de linaza se extrae de a simiente del 1i- 
no ; pero como esta contiene mucho mucilago, sé tuestä ‘an 
tes de ponerla en la prensa ; esta preparacion Ida al aceyte 
un gusto de fuego desagradable ; péro al! mismo tiempo le 
quita la propiedad de enranciarse, y le hace un aceyte’dë los 
mas secantes, 

Todas las simientes mucilaginosas , las pepitas y semilla 
de beleño y de amapola deben preparafse de este modo, 

Los Flamencos sacañ tambien por un metodo como este 
el aceyte de una especie de col; que Ilaman cosa; y le co: 
nocen con el nomibré de aceyte de nabo. sut. 

Si se destila un aceyte fixo en un aparato conveniente, se 
saca flegima, 4cido , un aceyte delgado , que 4 lo ultimo se 
espesa, mücho gas hydrogéno, mezclado con äcido carbôni- 
co, y se consigue un résiduo carbonoso que no da alkali 
He observado que los aceytes volätiles dan mas gas hydro- 
geno, y los fixos mas âcido carbônico ; este proviene del mu 
Cilago; destilando muchas veces un mismo aceyte, se atenta 
Mas Y mas, y se vuelve mas elaro y volatil, con solo la 
diferencia, que él olor particular que tiene es el'que le co= 
mumica el fuegd Se puede acelerar la volatilizacioh del acey2 
te déstilandole sobre’ una tierra’ arcillosa : por este medio se 
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le priva.en poco tiempo de su parte colorante; Jos aceytes. pe 
sados y: negros. que producen los betunes, si se destilan una 


pe) dos weces sobre la arcilla,pura, comd es la de murwiel, se 
les quita. enteramente el color. Los Quimicos, antiguos pensé 
raban el aceyte de Filôsofos destilando un ladrillo , que antes 
me Won en, aceytes | 

- EL. -aceyte se: «convina facilente.com a oxigeno: estaicon- 
vipacion 6-es lenta 6: As : siies lenta.se enrancia , y si 
räpida se; infama.. 2! 

Exponiendo por algun ps el aceyte al avyre Je, 
absorve el.gas oxîigeno , y.adquiere un olor de fuego: muy 
particular, un, gusto,acre,y quemado ; y al, mismo tiempo 
se espesa y toma color. Si se: pone aceyÿte en un. frasco., de 
modo que tenga contacto con el oxigeno ,.se enrancia mas 
faciimente ;. y absorve-el_oxîgeno. Antes que fuese deseubier- 
ta la nueva teoria observo Scheele la absorcion de una por- 
cion: de ayre. Si se pong: el JARRYIELERN VASE bien cerrados 
porse alteræ oui: fi 

Parece:: ue NET |oxigeno: quando: se * convina: con se mu 
cilago causa. la, rançidez > Y LES con. el aceyte, le. vuelve 
secante. … 

La rancidez de los: aceytes: es un efecto anälogo à la cal- 
cinacion , 4 oxidacion de:.los. metales : especialmente depende 
esto dela convinacion: del.-ayre puro con: el prineipio ex 

&ractivo,. que naturalmente ,estä unido, al aceytoso; puede ha- 
cerse: esto..demostrable exponiendo. los métodos que se usan 
para impedir que los aceytes se .enrancien. 

Quando: se preparan las aceytunas para comerlas, se pro 
cura quitarles este principio que determina la fermentacion, 
y para ello se usan, varios, métodos: en algunos parages Jas 
ponen 4! macerar en agua hirviendo, cargada de sal y aro- 
mas ; despues de veinte y quatro horas las echan en agua 
fresca,, y,esta la renuevan hasta que el sabor esté perfecta- 
mente suayizado; algunas veces se ponen 4 macerar en agua 
fria; pero por lo commun se hace esto en una legia de cal 
viva ÿ cenizas, y despues.se pasan al agua fria ; pero de 
qualquier modo que se preparen , siempre. se Conservan en 


una salmuera , cargada de alguna planta aromätica , como el 
ci- 
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cilantro €: hinojo;, algunos hay: que la$ echan: enterab ;r êtros 
las abren para: que ise:haga mejor da. extraçcion: dicha ; 1yi 
tambien para que percibäu :mejor el gusto del :aromals 114 

Por todos estos medios se intenta evidentemente -extraer 
del fruto el principio mucilaginoso soluble en el agua , :y-pre 
servarlé de la : fermentacion: Si nocse ‘ha ‘hecho; bien 1aropes 
racion, fermentan lasoaceytunas, y:se: deshaturalizan:;:si ans 
tes: de ponerlas en la prensa se echaran en: ‘agua “hirviénde 
para quitarlas el principio mucilaginoso ; se sacaria un ns 
te hermoso , que nuncà se enranciaria. "t! 

. Quando el aceyte est4: ya hecho, y se agita muchoi en 
agua > Se separa.el principio mucilaginoso ; y :puede conseri 
varse mucho tiempoisin alterarses; yo conservo, un acemte he— 
cho del orujo de la aceytuna preparado de este modo, y es- 
tâ hace muchos años en! vasijas destapadast, y..con. todol: a 
se ha alterado. 

En algunas simientes mucilaginosas, que se tuestan antes 
de-extraer el :aceyte ; se:consigue por esta operacion. que el 
aceyte no se enrancie:tanto ; a se destruye el pe 
mucilaginoso. sièrd 

Sieffert propuso el. medio: de corregir labs agrura 6 gusto 
agrio de los aceytes rancios poniendo estos 4 fermentar con 
manzanas © peras: por este medio se les priva del principio 
que ‘estaba convinado: con us el qual:se: a fon “CON: otro$ 
cuerposs °° : 

Puede, pues, considerarse à mucilago como: y principio: de 
la :fermentacion. : 

Si por medio de la pbanilirsotort del aceyte se favorece 
la convinacion del ayre puro, resulta entonces: una inflama- 
cion 6 combustion: para hacer esta convinacion es imenester 
volatilizar el aceyte aplicando un. cuüerpo caliente ;; 1x ‘Ilaina 
que se produce entonces es capaz de imantèner’ el :gradoñ de 
volatilidäd ,:y/sostener 1x combustion; quando se estableée un 
corriente de ayre en medio de la recha , y de la Ilama, en: 
tonces la maÿor cantidad de gas oxigeno que pasa, necesità 
una combustion mas rapida ,. y un calor mas-fuerte ; y de esto 
proviene que la Luz’es mas viva, y no'se produce hui , por- 
+ este se destruye y: querna por el mayor’talor:que se excita 

D 2 Las 
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:01Æas fémparas: de: Palmer: merecen ‘una atencion  particu- 
ler: :haciendo-pasar. sus rayos por un licor azul, imita al 
naturalilactuz dél dia; lo que prueba que los raÿos artificia- 
les necesitan: smezolévs con los -azules para imitar 4 los na- 
turales; y:los rayos del sol que atraviesan la admôsfera pue- 
den muy: biencdeber :sû ‘color 4 la convinacion «con. €l azul, 
Gi parece es el dominante en la :admosféra. 

1Sivseecha agua sobre el ‘aceyte inflimado, se sb que 
no se puede:: liegar à tapagarle ; porque en esta experiencia 
se descompone el agua. Si se recoge el producto .de la com- 
bustion: del saceyte , se .encuentra mucha agua producida por 
la-convinacion de‘ su: hidrogeno con el oxigeno, 

A goissieru Sr que una: Res de ‘aceyte contenia : 


= } harrr + cb: #6 
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“EH arte de hacer los aceytes secantes consiste en la eon- 
vinacion del gas :oxigeno-con el .mismo -aceyte; para lo qual 
basta cocerle con los oxides. Si se calienta un aceyte sobre 
elroxîde roxo de mercurio ; resulta ur hervor considerable; 
el mercurio se reduce, y'el aceyte se hace muy secante ; esta 
observacion.es: de Puymavrin. Para esto sirven regularmente 
los :oxîdes : de ‘plomo 6 cobre : en. estas. operacianes bay ‘un 
trueque de principios , el mucilago se convina con el. metal, 
y ekroxigeno::con «el açeyte.' 

Tambien puede convinarse el aceyte con. 1 des oxides me 
tälicos por dobles afinidades, como lo hacia Berthoilet : para 
esto basta echar en una disolucion de xabon, una disolucion 
metälica, Por:este medio sehace un xabon verde con el sul- 
fate de. cobre, y con el de hierro un xabon de color de cas- 
taña obscuro:y brillante. 

-Parece que en:las convinaciones de los aceytes fixos con 
los oxides de plomo, se desprende de los aceytes una subs— 
tancia que sobrenada, 4 la que Scheele Ilamo principio duice, 
ÿ 4 mi me parece.no es otra cosa que el mucilago. 

. El aceyte 18e) convina con el azucar, y resulta tam 


bien una especie de xabon, que con facilidad se disuelve en 
el 
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et agua, ÿ puede tenerse suspendido en ella ; la trituracion 
de las almendras con azucar y agua , forma la leche de al- 
mendras ; là orchata', y otras eimulsiones. En este estado se 
encuentran en el vegetal. 

El aceyte se une con facilidad 4 los alkalis , y de esta 
union resulta un cuerpo conocido con el nombre de xabon; 
para hacer esta composicion basta triturar la potasa con el 
aceyte , y concentrar al fuego la mezcla. El:xabon medicinal 
se hace con el aceyte de almendras dulces, y mitad de potasa 
6 alkali caustico ; este xabon se espesa dexandole en quietud, 

Para hacer el xabon del comercio se hace herbir en ‘la. 
suficiente cantidad de agua una parte de sosi buena de Ali- 
cante , y dos de cal viva; se filtra el licor por un colador, 
y'se eévapora hasta que una botella que contenga ocho on-: 
zas. de ‘agua pura pueda contener once de este licor , que se: 
Ilama legia de xaboneros. Una parte de esta legia, y dos de 
aceyte cocidas hasta que cogiendo un poco con una espätula 
se separe: de ella , y se cuage prontamente , forman el xabon: 

En casi todas las fabricas se prepara esta legia en frio; 
para esto se mezclan partes iguales de sosa de Alicante ma- 
chacada, y de cal viva , que antes se rocia con agua ; en- 
cima de esta mezcla se echa agua, que pasando al través, 
se filtra ,,y va 4 parar 4 un cubo ; se continua echando agua 
sobre la: mezcla hasta que no de mas , y se sacan tres ;es- 
pecies de- legfas: diferentes en la fuerza; la primera agua. que 
pasa es la imejor , la ultima no contiene casi nada. Despues 
se mezclan estas legias con el aceyte-err unas calderas, donde 
la accion del fuego contribuye 4 que se mezclen ; primero 
se echa la legia floja, poco 4 poco se va echando la mas 
fuerte , y hasta el fin no se echa la de:primera. suerte:. 

Para hacer el xabon jaspeado: se:‘echa la sosa, en subs- 
tancia, caparrosa azul, cinabrio , &c, segun: el color que se 
quiere sacar. SM ; 

Tambien se hace un xabon liquido verde , d negro co- 
ciendo una legia de sosa, potasa, 6 tambien de cenizas con 
el orujo del aceyte comun, 6 el de nuez 6 nabo ,:6 con 
las grasas 6 aceyte de pescados : en Picardia se hace un 
xabon negro:, y en Olanda. se hace verde: el. Marques de 
Bu- 
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Bullion:propone ‘él medio de-hacer el xaboi con la gordur4. 
Ô-sebo de los animales. | 

En Aniana y las inmediaciones de Mompeller se fabrica 
un xabon blando con uua legia cäustica de ‘enizas y aceyte: 
del orujo. de dceytuna. 

Si se destila el xabon resulta agua; aceyte-y mucho ar 
moniaco ; en la retorta queda una gran cantidad del alkali 
que se eimpleo para hacer el xabon. El ammoniaco que se 
produce en esta experiencia me parece proviene de la con- 
vinacion del gas hidrôgeno del aceyte con el 2z0e, princi- 

pio constituyente del alkafi fixo. à 

EL xabon es soluble en el agua pura ; pero en la que 
estä cargada de sulfates hace grumos, y se descompone , por- 
que el: äeido sulfurico se apodera del.alkali del xabon, la 
tierra se. convina con eltaceyte,  y:forma un xabon que 
näda en ; la superficie. 

1 Tambien se disuelve:en el alcool calentändole un poco;: 
y forma la esencia de xabon que se:la,da el olor que quiere. 

El xabon puede cargarse de mayor cantidad .de aceyte, 
y' de este modo hacerle soluble em.el :aguas de esto de 
pende la propiedad de desengrasar , las telas , blanquear el 
lienzo , &c. En la Medicina se usa el xabon como funden- 
te y resolutivo. 

4. Los aceytes fixos se unen tambien 4 los âcides: Achard, 
Cornetee:, y Macquer han trabajado mucho enkestas con 
vinaciônes: Achard echa poco 4 poco äcido sulfürico con- 
centrado sobre el aceyte fixo, tritura «esta mezcla , y- resul- 
ta una masa soluble en el agua y alcool. | 

EL äcido nitrico fumante ennegrece al instante los acey- 
tes fixos, € inflama los secantes ; æntomces se descompone 
el 4eido , y esta descomposicion es tanto mas räpida, quanto 
mas afinidad tiene el aceyte :con el. oxigeno; por esto es 
mas facil inflamar los aceytes secantes que los demas.- 

Los äcidos cuyos principiosconstituyentes estan muy uni— 
dos , entre si tienen muy. poca acciom sobre el aceyte, lo 
que demuestra que su éfecto proviene de la convinacion, del 
oxigeno. - 

Por esta afinidad tan señalada que tiene el aceyte con 

el 
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eh oxigeno ; resulta el efecto de revivificarse los! metales por 
los: aceytes: entonces el oxigeno se une 4 estos ;. y dexa el 
metal , el aceyte se espesa , y toma color. De aqui se sigue 
tambien que para estas operaciones deben preferirse los: acey- 


tes secantes ; y se ve que en esto estan de acuerdo la teo— 


ria con la practica.. 
 SEGUNDA DIVISION. 
De los aceytes volätiles.. 


E aceyte_fixo est4 unido al mucilago, y el volätil al es- 
piritu rector 6 aroma ; en esto solo consiste su diferencia.. Sus 
caractéres. som el olor fuerte mas 6 menos agradable , su so- 
lubilidad. en el alcool , y un gusto picante y agrio. Todas 
las plantas. aromaticas contienen aceyte volätil ; à excepcion 
de aquellas cuyo olor es muy fugaz ; como: el jazmin , la 
violeta , el lirio ; &c. 

EI aceyte: volatil se halla. distribuido' algunas: veces en 
toda la planta , como: en la angélica de Bohemia ;: otras ve- 
ces. en la corteza ,; como en: la canela ; en! los tallos y hojas 
se encuentra. en el torongil ; y la ÿerbabuena , el lirio: de 
Florencia ; y la benedicta. le: contienen: en la raiz. Todos los 
ärboles resinosos: contienerm aceyte volätil en: sus ramas tier 
nas; el’ romero:,. tomillo: y trebol. le: contienen en las: hojas 
y botones de: las. flores ;, el: espliego y la rosa en el cäliz 
de sus flores ; la. manganilla, el limon y naranjo en los pe- 
talos..Muchos frutos. le contienen. en: toda su: substancia, como 
la pimienta ; las naranjas y limones en la corteza. Las si- 
mientes de: las plantas: aparasoladas ; como el anis , el hino- 
jo y otras. tienen las vexiguillas del aceyte: esencial coloca- 
das. 4 lo: largo de las lineas. sobresalientes que tienen en la 
conteza ; el aceyte esencial de la nuez moscada estä conte- 
nido en: su almendra. Véase: la Zntroduccion al estudio del 
reyno: vegetal. por Buquett | pag. 209..a 212. 

La cantidad: de: aceyte: volätil varia segun el estado de 
la planta: hay algunas, que dan: mas quando estan verdes, 
otras quando: estan: secgs ,. pero: estas son las. menos. Tambien 

hay 
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hay variedad en fa cantidad , segun [a edad-de Aa planta, 
el terreno; donde crece, el clima que habita, y el tiempo 
en que se extrae. Pr 

Tambien se diferencian Jos aceytes volatiles por {a con- 
sistencia ; hay algunos que son muy fluidos, como los de 
espliego , romero y ruda ; otros mas espesos, como los de 
canela ÿ sasafras ; unos conservan constantemente su fluidez; 
otros se concretan al menor frio ; como los de hinoje y anis; 
algunos estan siempre en forma sélida, como los de rosa, 
benedicta y peregil, y enula campana. 

Los aceytes volätiles varian tambien en el color; el de 
rosa es blanco , el de espliego amarillo claro, el de canela 
amaärillo muy obscuro , el de manzanilla es de color azul 
hermoso, el de peregil es verde , y asi de otros. 

El peso es tambien distinto en algunas especies; los acey- 
tes de nuestros climas generalmente son mas ligeros que el 
agua, y nadanen ella,, otros son casi del mismo peso, y 
algunos son mas pesaädes , como el de sasafras , y el de clavo. 

El olor varia tambien eu los. aceytes esenciales , coma 
en las plantas que: los -producen., : étérrlg si bo: 

ET sabor de los aceytes volatiles por lo comun es ca- 
liente ; y el de la planta no influye siempre en el del acey- 
te; por exemplo ; el que se saca de la pimienta no tiene 
acrimonia , y el del agenjo no es amargo. 

Dos medios se conocen de extraer los aceytes volätiles, 
que son la expresion y destilacion. 

Por expresion se sacan aquellos aceytes que estan en la 
planta casi manifiestos 6 separados , y contenidos en las cel- 
dillas sobresalientes y visibles , como son los de cidra, li- 
mon, naranja y vergatnota ; basta apretar la corteza de es- 
tos frutos para hacer salir el aceyte que esté contenido en 
ella. Puede sacarse exprimiendo mucho estas cortezas contra 
un cristal algo inclinado; en Provenza é Italia se raspan con 
un rallo, por este medio se rompen las vegigas que Le con- 
tienen , y cae el aceyte en la vasiia destinada à recibirles 
este aceÿte hace un poso , que es algo de la substancia del 


vegetal que ha llevado consigo ; pero dexandole en quietud 
se clarifica. 


Si 
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Si contra estas vegigas se estriega un pedazo de azu- 
car , se empapa de estos aceytes volätiles, y forma un ofea 
sacharum que es soluble en el agua, y muy propio para: 
aromatizar ciertos licores. 

Pero el medio mas usado de sacar los aceytes volätiles 
es la destilacion ; 4'este fin se mete la planta 6 fruto que 
contiene el aceyte volätil en una caldera de alambique , se 
echa encima la cantidad de agua que sea suficiente 4 cubrir 
la planta , y se hace hervir ; el aceyte que se volatiliza à 
este grado de calor, sube con el agua, y se recoge 6 une 
en la superficie en un recipiente particular , Ilamado recipiente 
Traliano : este dexa salir el agua excedente por un pico que 
tiene en! el vientre | euyo orificio estä mas baxo que el del 
cuello ; de suerte que por este medio el aceyte se recoge 
en el cuello sin poder escaparse. 

El agua que pasa en la destilacion estä mas 6 menos 
cargada de aceyte, y del principio aromätico de la planta, 
esto es lo que se Ilaima agua destilada, Quando ha de des- 
tilarse segunda vez la misma planta debe volverse 4 echar 
en la cucurbita la primera agua , porque estando ya satu— 
rada de aceyte y aroma , contribuye 4 aumentar el produc- 
to ulterior. 

Quando el aceyte es muy fluido 6 volätil , conviene aña- 
dir el serpentin al alambique ; y tener cuidado de que el 
agua contenida en él esté siempre muy fria; y al contra- 
rio, quando el aceyte es espeso , conviene no poner el ser— 
pentin, y mantener el agua del refrigerante 4 una tempe- 
ratura moderada ; por el primer método se pueden destilar 
los aceytes de yerva buena , torongil, salvia , espliego y man- 
zanilla ; y por el segundo los de rosa, peregil , hinojo, co= 
mino y otros. 

Por la destilacion perdescensum se puede sacar tambien 
el aceyte de clavo ; esta destilacion se hace aplicando el fuego 
por arriba. 

Los aceytes volitiles son muy fäciles de falsificarse, y 
esto se hace , 6 mezclandolos con aceytes crasos , 6 mezclan- 
do unos con otros , como con el de trementina , que es mas 
barato , 6 tambien mezclandolos con el alcool ; quando es- 
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tan adulterados con los aceytes crasos , se -advierte el frau- 
de: 1. destilindolos , porque los aceytes volätiles se sublimau 
al calor del agua hirviendo ; 2. empapando en ellos un pa- 
pel de estraza , y poniendole 4 un calor capaz de wolatili- 
zarse el aceyte volätil; y ültimamente se reconoce por me- 
dio del alcool , que se enturbia y pone de color de leche por 
la insolubilidad del aceyre fixo. | 

Los aceytes volätiles que tienen un olor muy subido , como 
los de tomillo y espliego , se adulteran muchas veces con 
el-aceyte de trementina. En este caso se conoce la adulte— 
racion empapando en esta mezcla un poco de algodon , y 
dexandolo al ayre bastante tiempo para que se disipe el olor 
del aceyte bueno , y no quede mas que el malo ; tambien 
se conoce frotando la mano con esta mezcla ; de este modo 
se descubre el olor particular de la trementina; tambien se 
falsifican estos aceytes poniendo 4 digerir en aceyte comun 
la planta de que habia de extraerse ; de este modo se saca 
el de manzanilla. 

Los aceytes muy ligeros, como los de cidra y berga- 
motaz, se adulteran con el alcool; con facilidad se conoce 
este fraude echando unas gotas de esta mezcla en un poco 
de agua , la que al instante se pone blanca , porque el al 
cool ES el aceyte para unirse con el agua. 

Los aceytes volätiles son capaces de unirse con el oxige= 
no ,; los alkalis y los äcidos. 

1.  Absorven el:oxîigeno con mas facilidad que los fixos; 
en esta absorciou toman color , se espesan ; y pasan al es- 
 tado de resina ; en este estado no pueden ya fermentar mas, 
y libertan de putrefaccion todos los cuerpos que penetran; 
sobre esta razon se funda la teoria de embalsamar. La ac- 
cion de los äcidos sobre estos aceyres los hace pasar al es- 
tado de resina, y no hay mas diferencia entre esta y el 
aceyte volatil que la que causa el oxigeno. 

Todos los aceytes que por la convinacion del oxigeno se 
bacen resinosos , precipitan unos cristales en agujas, que no 
son otra cosa que el alcanfor : Geoffroy , el segundo, los 
observo en el aceyte de matricaria ; mejorana y trementina. 
Acad. 1721. pag. 163. 

Quan- 
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Quando el aceyte se altera por fa convinacion del oxi- 
geno ; pierde poco à poco su‘olor y volatilidad; para volver- 
le 4 su primer estado se destila; en el vaso queda una ma- 
teria espesa, que no es otra cosa que la resina formada por 
la convinacion dicha, y separada por medio de la destilacion 
del aceyte que no se habia alterado. 

2. Los äcidos no hacen todos unos mismos efectos con 
Jos aceytes volätiles; el sulfürico concentrado los espesa , y 
si esta debilitado hace xaboncillos ; el nitrico los inflama si 
Lesti concentrado, y si no los muda poco 4 poco en resina: 
Borrichio parece fue el primero que hizo inflamar el aceyte 
de trementina con el äcido sulfürico sin âcido nitrico: Hom- 
| berg repitié esta delicada experiencia con los demas aceytes 
volitiles ; la inflamacion se hace tanto mas facil, quanto el 
aceyte es mas secante, y el äcido mas facil de descompo- 
ner ; el äcido muriätico reduce estos aceytes al estado de un 
xabon, y el mismo oxigenado los espesa. 

Uno de los primeros que ensayaron a convinacion del 
aceyte volatil con el alkali fixo parece fue Srarkey; su mé- 
todo largo y complicado da 4 entender que fue Alquimista, 
y la convinacion que resulto, se conoce con el nombre de 
xabon de Starkey. El método de este Autor no seria tan lar— 
go sino empleara el carbonate de potasa ; pero si se trituran 
(en caliente) diez partes de alkali caustico 6 piedra de cau- 
terio con ocho partes de aceyte de trementina, se forma el 
xabon en un instante, y se pone muy duro; este metodo es 
de Geoffroy, Memoria de la Academia de Ciencias 1725. 


Del Alcanfor. 


En la China y el Japon se saca el alcanfor de una es- 
pecie de laurel; algunos viajantes aseguran que los ärboles 
viejos le contienen en tanta abundancia, que abriendolos se 
encuentran unas lâgrimas tan grandes y puras, que no hay 
necesidad de rectificarlas ; para extraerle se eligen comunmen- 
te las raices de estos 4rboles, y en su defecto todas las de- 
mas partes de ellos. Se echan con agua en un alambique de 
hierro , cubierto con su capitel ; en este se colocan unas pa- 
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Jas de arroz, se enlodan las junturas y se destila; una por- 
icion del alcanfor se sublima, y queda pegado 4 las pajas en 
-lo interior del capitel , ÿ otra porcion pasa con el agua 2] 
recipiente. Los Holandeses purifican el alcanfor mezclando 
una onza de cal viva con cada libra de él, y lo subliman en 
unos recipientes grandes de vidrio. 
Purificado de este modo el alcanfor , es una substancia 
blanca concreta , cristalina, de un olor y sabor muy fuerte, 
soluble en el alcool, se quema produciendo una lama blan- 
ca sin dexar residuo; en muchas cosas se asemeja 4 los acey- 
tes volatiles; pero se diferencia de ellos por algunas pro- 
-piedades , como son las de quemarse sin dexar residuo , di- 
solverse- en los âcidos lentamente , sin descomponerse ni al 
terarse, y ultimamente la de volatilizarse 4 un calor suave 
sin desnaturalizarse. \ 

Destilando las raices de ecedoaria, tomillo, romero , sal- 
via y el eno, se saca tambien alcanfor. Es menester adver- 
tir, que todas estas plantas dan mucho mas alcanfor si se 
ponen. 4 secar muchos meses antes, porque de este modo se 
concreta la savia; el tomillo y la mentha piperita dan mu- 
cho alcanfor si se secan lentamente ; pero si estas plantas es- 
tan frescas, subministran aceyte volatil ; la mayor parte de 
aceytes volâtiles quando pasan al estado de resina, dexan 
precipitar mucho alcanfor. Achard observo, que quande se 
ponia el aceyte volätil de hinojo con los acides , se despren- 
dia olor de alcanfor ; la convinacion del äcido nitrico flojo 
con. el. aceyte volätil de anis, le subministro una cantidad 
considerable de cristales, que tenian casi todas las propie— 
dades del alcanfor ; consiguiô tambien un precipitado seme— 
jante , echando alkali vegetal sobre vinagre saturado de acey— 
te volatil de angélica. 

De: todos estos hechos parece resulta que [a base del al- 
canfor forma uno de los principios constituyentes de algu- 
nos aceytés volatiles ; pero estä en estado de liquido, y no 
se concreta sino por la convinacion del oxigeno. 

El alcanfor es susceptible de cristalizarse (segun Romieu) 
ya sea quando se sublima, 6 quando se precipita lentamen- 
te del alcool , 6 quando este se satura mucho de aquel; se 

pre- 
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precipita en hebras muy delgadas , cristaliza em Täminas he 
xâgonas , pegadas ä un hilo comun 4 todas, y se sublima 
en piramides hexâgonas 6 en cristales poligonos. F 

El alcanfor no se disuelve en el agua, pero: la comunica 
su olor, y se quema en su superficie. Romieu observo ; que 
poniendo sobre un vaso de agua pura unas particulas de 
alcanfor que tengan un tercio 6 quarto de linea de diime- 
tro , se mueven en giro;. parece que esto es causado por la 
electricidad , porque cesa el movimiento si se toca el agua 
con un cuerpo eonductor, ÿ continua si el cuerpo con que 
se toca es idioeléctrico , como el vidrio, el azufre y la re- 
sina : Bergen: observé , que el alcanfor no hacia este movi- 
miento sobre el agua caliente. 

Los äcidos disuelven el alcanfor sin alterarle , y sin des- 
componerse ellos : el äâcido nitrico le disuelve tranquilamente, 
y à esta disolucion llaman aceyte de alcanfor. El alcanfor pre- 
cipitado por los alkalis de su disolucion en los äcidos, au- 
menta de peso, se hace mas duro, y mucho menos com- 
bustible, segun las experiencias de Kosegarten. Destilando mu- 
chas veces sobre esta substancia el äcido nitrico, adquiere 
todas las propiedades de äcido , y cristaliza en paralelipipedos. 

Para sacar el écido canférico na se hace otra cosa que 
destilar muchas veces, y en grande cantidad, el äâcido sobre 
el alcanfor: Kosegarten destilo ocho veces el äcido nitrico so- 
bre el aleanfor, ÿ sacô una sal en cristales paralelipipedos, 
que enroxece el xarave violado, y la tintura. de tornasol tie 
ne un, sabor amargo, y se diferencia del. 4cido oxälico en que 
no precipita la cal disuelta en el âcido muriätico. 

Con la potasa forma una sal que cristaliza en hexäigo- 
nos regulares. 

Con la sosa produce cristales irregulares. 

Con el ammoniaco forma. masas cristalinas , que presentan 
cristales en agujas y prismas. | 

Con la magnesia produce una. sal blanca, pulverulenta, 
que vuelve 4 disolverse en el agua. 

“Disuelve el cobre, el hierro, el bismuto, el zinc, el ar- 
sénico y el cobalto. La disolucion de hierro da un polvo de 
un blanco amarillo que es insoluble. 

Es- 
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Este 4cido forma con la manganesa cristales, cuyos pla- 
nos son paralelos, y que en algun modo se asemejan al ba- 
salto. 

El äcido canforico , 6 por mejor decir, el radical de es. 
te äcido se encuentra en muchos vegetales, pues se saca al- 
canfor de los aceytes de tomillo, canela, trementina, verva 
buena, matricaria y sasafras. Dehne le saco tambien de la 
anemoue pulsatila, y Cartheuser ha dado 4 conocer muchas 
plantas que le contienen. d 

El alcool disuelve facilmente el alcanfor , de cuya diso- 
lucion se le puede precipitar con solo agua ; esta disolucion 
se conoce en las farmacopeas con el nombre de espiritu de wi- 
- no alcanforado y aguardiente alcanforado , quando este es el 
disolvente. Tambien le disuelven por medio del calor los acey- 
tes fixos y voiitiles ; estas disoluciones dexan precipitar unos 
cristales en vegetacion , semejantes 4 los que se forman en 
las disoluciones de la sal de ammoniaco , compuestos de 
una parte media, 6 adherente 4 unas hebras muy delgadas; 
esta observacion es de Kornieu. Vease Academia de las Cien- 
cias 1756. 

El alcanfor es uno de los grandes remedios que posee la 
Medicina ; aplicado sobre los tumores inflamatorios , los re- 
suelve; es anti-spasimodico y anti-séptico , PURE si se 
disuelve en aguardiente ; en Alemania é Inglaterra se da has— 
ta la cantidad de muchas dracmas por dia; en Francia los Mé- 
dicos pusilanimes dan solamente algunos granos de él, calma 
los ardores de la orina, y se da triturado 6 mezclado con 
yema de huevo, azucar, &c. 

Se dice que el olor del alcanfor disipa los insectos que 
destruyen las telas. 


ARTICULO III 
De las resinas. 
Ve Ilaman resinas unas substancias inflammables, solubles en 


el alcool ue por Jo comun uando se queman pro— 
ne: | P ) à 
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ducen mucho ollin: tambien se disuelver en los aceytes, pero 
no en el agua. 

Las resinas parece no son otrà cosa que aceytes concen— 
trados por la convinacion con el oxigeno ; esto se demues- 
tra evidentemente con ponerlos al ayre , 6 descomponiendo los 
äcidos con ellos. 

Las resinas son generalmente menos suaves que los bälsas 
mos; quando se destilan dan mas aceyte volatil, y no sal 
acida. 

Entre las resinas que se conocen hay unas que son muy 
puras , y perfectamente solubles en el alcool, como el bäl- 
samo de la Meca , el de Copaiva , las trementinas , la ta- 
camaca y la goma de limon; otras no son tan puras, y 
contienen alguna parte extractiva, que es causa de que no 
se disuelvan totalmente en el alcool , como son la almaciga, 
la sandaraca , la goma de guayaco, el labdano y la sangre 
de drago. di Ter 

EI bélsamo de la Meca es un zumo fluido, que quan- 
do es, muy antiguo.se espesa.y.pone moreno; corre de unas 
incisiones que se hacen en el Amyris opobalsamum: se Ila- 
ma tambien este bélsamo de Jedea, de Egipto, de Gran Cay- 
ro, de Siria , de Constantinopla, &'c. 

Su olor es muy subido, y parece al del limon ; su sa- 
bor es amargo y aromätico. 

Destilando este balsamo al grado del agua hirviendo da 
mucho aceyte volatil. 

Es balsamico , y se administra mezclado. con azucar 6 ye- 
ma de huevo; es tambien aromätico, vulnerario y cicatrizante: 

El bélsamo de Copaiva corre de un ärbol de este nombre, 
que habita en la América meridional, cerca de Tolü; da los 
mismos productos , y tiene las mismas virtudes que la an- 
terior. #16 

La trementinæ de Chio sale del terebinto que produce los 
alfénsigos ; es fluida, y de un blanco amarillo, que tira à 
azul. 

Esta planta habita en Chipre y en Chio , y tambien la 
hay en los paises meridionales de Francia; esta trementina 
se saca solamente del tronco y ramas grandes de la planta; 
“à las 
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las aberturas se hacen en la parte inferior, y poco 4 poca 
se va subiendo. 

Destilando esta trementina sola en un baño de maria, da 
un aceyte volätil muy blanco, claro y aromätico; 21 grado 
del agua hirviendo se puede extraer un aceyte mas pesado; 

y destilando el residuo, que se Ilama trementina cocida 4 un 
Reco de reverbero da un äcido flojo, un poco de aceyte mo- 
reno y consistente, y mucho carbon. 

Esta trementina de Chio es muy rara en el Da rh 
La de Venetia se extrae del pino alerce, tiene un color ama- 
rillo claro y transparente , un olor fuerte y aromätico, y ux 
sabor amargo. 

Se ha dicho queel ärbol que [a produce es el pino aler- 
ce; este da tambien el man ; en el Estio se hacen en el tron- 
co de este ärbol, y häcia sa parte inferior unos taladros 6 
barrenos , en los que se meten ‘unas canales, que Ilevan es— 
te zumo 4 unos cubos que hay para recibirle. Solo se saca 
esta resina de aquellos ärboles-que estansen su mayor vigor; 
los viejos suelen tener muchas veces des de su tronco mu- 
cha porcion de ella: 8 

Esta trementina da los mismos principios que PA de Chio. 

En la Medicina se usa como de tergente de las ulceras 
del pulmon, riñones , &te.: se mezcla con azucar | 6 se des- 
ata en yema de huevo para hacerla miscible 4 las. bebidas 
aquosas : con ella se hace-el xabon de Starfey, de que he- 
mos hablado en el articulo de los aceytes volatiles. 

La resina, que en el Comercio Haman de Strasbourg , es 
un zumo resinoso de la consistencia de un aceyte fixo; su 
color es blanco amarillo:, su sabor amargo, y su olor mas 
agradable que las anteriorés. 

La suministra un pino que tiene hojas de tejo, y es muy 
- comun en las montañas de Suecia: esta resina se reune en 
unas vegigas que se hallan debaxo de la corteza quando los 
calores son fuertes ; los habitantes de estos paises rompen 
estas vegigas con la punta de una corneta, que se Ilena 
de este zumo , y la vacian en vasijas mavores. 

El bälsamo del Canadé solo se diferencia de la tremen- 
tina del pino en el olor que es Imas suave, y se saca de 

una 
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una especie de pino que habita en el Canadi. 

En las Artes especialmente se usa mucho del aceyte de 
trementina : es el mejor disolvente de todas las resinas ; se 
evapora, y las dexa aplicadas sobre el cuerpo que se exten- 
dié la mezela; como las resinas son la base de todos los bar- 
nices, deben ser sus disolventes «el alcool 6 el aceyte, de tre- 
mentina. 

La pez es un zumo resinoso, de color amarillo, que tira 
mas 6 menos 4 negro; sale de un pino que se Ilama picea 
6 epicea; se abre su corteza hasta la madera , y se refresca 
1a incision quando los labios se ponen callosos; un ärbol ro 
busto da muchas veces 40 libras, 

La pez derretida y colada es la mas pura; se echa en 
barriles , y la Ilaman pez blanca 6 de Borgeña. 

La pez blanca, mezclada con negro de humo, forma Îa 
pez negra. 

La pez blanca que se ha derretido se seca ; esto puede 
hacerse echandola vinagre , y dexandola al fuego por algun 
tiempo, entonces se pone muy seca, y la Ilaman colofonia. 

FA negro de humo no es otra cosa que el humo de la pez 
quemada ; se hace tambien recogiendo el humo del carbon de 
piedra. 

El galipot es un zumo resinoso concreto , de color blan- : 
co algo amarillo, y de un olor subido : en Guiena hay dos 
especies de pino, que son el maritima major &' minor que 
le producen. 

_ Quando estos ârboles tienen ya cierta magnitud , se hace 
en la parte inferior de su tronco una abertura , que pene- 
tra la corteza hasta la madera ; la resina que corre por ella 
cae en unas artesas colocadas al pie del 4rbol ; se tiene cui- 
dado de renôvar y refrescar la abertura : la resina regular— 
mente se recoge en el Estio, y la que corre del ärbol èn 
€l Invierno, Otoño y Primavera se seca sobre él. 

El pino produce tambien la brea y el aceyte de enebro: à 
este fin se hacen montones de la madera del tronco , ramas 
y raices de él; se cubren con cesped, y se enciende por aba- : 
x0 , Como si se fuera 4 hacer carbon; no pudiendo escaparse 


el aceyte que se desprende , cue abaxo en una canal que va 
Tom. LIT. F à 


L 
(42) 
4 parar 4 un cubo; el aceyte; mas fluido se vende con el nom- 
bre de aceyte de enebro, y el mas espeso con el de brea, 
que sirve para. carenar los navios.. 

La. convinacion de varias. resinas dadas de color por me- 
dio del cinabrio y el minio, forma lo que se ilaina cera de 
España. (1): para hacer esta cera se toma media onza de go- 
ma. laca ,. dos dracmas. de trementina, y otras dos de colo- 
fonia ,, una. dracma de cinabrio, y otra de minio; se funde 
la laca y colofonia ; despues se añade la trementina , mezelan- 
do con ella los principios colorantes. 

La almäciga se halla en figura de unas lägrimas blancas,, 
de: substancia. arinosa , de un. olor poco: fuerte,, y de un sa 
bor amargo. y adstringente > naturalmente fluye esta resina; 
pero: tambien: se facilita su salida haciendo: incisiones en el 
terebinto y el lentisco , que: dan: casi toda. la que se vende 
en el Comercio. 

Quando se destila la almäciga con agua no da aceyte vo 
lätil: en el alcool se disuelve casi del todo. 

La almäciga se usa para dar humos ; tambiem se hace: 
masear para fortificar las: encias;, y ültimamente , es. la ba 
se: de: muchos barnices: secantes.. 

La: sandaraca: es un: zumo: resinoso: concreto, en figura 
delägrimas secas ,. blancas,, transparentes ,. de un sabor amar- 
go: y adstringente : se saca. de casi todas. las especies. de: ene— 
bro:, entre cuya. corteza y madera. se encuentra.. 

Esta resina se disuelve: casi toda en el alcool, con el que 
forma un. barniz. muy blanco, y secante, por lo: que la han 
Ilamado: tambien: barniz. 

El labdanoies un jugo: resinoso: negro ; seco y desmenu— 
zable ; tiene un: olor fuerte ;. y un: sabor aromätico ;. bastante 
desagradable.. Suda de las hojas y ramas de una especie de 
Cisto , que se cria en la isla de Candia ; Tournefort dice en 
su viage de levante que quando el ayre es. caliente y la re- 
sina sale por los poros de Cisto,. los. habitantes. de esta isla 
pasan por encima de los ärholes una especie de rastrillo he- 
cho de muchas correas clavadas en una tabla ; entonces se pe- 

ga 
(1) Lacre. 
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ga 4 las corteas, y6e las rasparcon ut cuchillo; êste es & 
labdano puro, y es muy raro. El que Ilaman ladanum in 
tortis esta adulterado con ‘una arena ferruginosa muy delga- 
da, que echan para que aumente de peso. 

La sangre de drago es una resina de color roxo, muy in- 
tenso quando est4 en masa; pero quando estä en polvo es 
mas brillante su color: no tiene olor ni sabor. | 

Se saca del drakena'en las islas Canarias, del qual flu- 
ve en la Canicula en figura de lägrimas: tambien se saca del 
_ peterocarpus draco: se ponen los fratos al vapor del agua ca- 
liente , el zumo cae en gotas , estas se unen y envuelven en 
hojas de caña. COETONT à 

La sangre de drago , qué ‘se halla en las boticas en paz 
nes redondos ÿ aplastados , es una composicion de varias go- 
mas, que lès dan esta figura , y el color con un poco de san 
gre de drago. 3 

Se disuelve en el alcocl, y la disolucion es roxa ; lo mis- 
‘mo el precipitado. 


Cocida con agua se pone esta roxa, ÿ la resina se di- 
-suelve en parte. 


Eo la Medicina se usa la sangre de drago como adstrin- 
-gente, 


ART IC'U LO ‘I Y.- 


De los bälsamos.” 
-Aiguños Autores [laman bälsamos 4 unas substancias infla- 
“mables fluidas ; pero hay muchos que son secos : otros’ Au- 
tores dan este nombre 4 las resinas inas aromäticas. Bucquèt 
dié este nombre 4 solas las resinas, que teniendo un olôr 
‘suave pueden cofmunicarsèle al agua, y que especialiiente 
contienen sales âcidas afomäticas y concretas, las ‘que'se pue 
den ‘extraer por medio de la coccion y sublimacion : parece 
pues que en estas substancias hay un principio que no exis- 
te en [as resinas, el qual convinandose con el oxîgeno for- 
ma un äcido entretanto que el aceyte saturado ‘de este mis 
mo aÿre forma la resina; esta sal äcida es soluble en el agüa 
y €f alcool. Como por la analisis se’ demmuestra la dife- 
bé F2 ren— 
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“sencia fan notable que hay entre [os bälsamos y ls resinas, 
deberemos. tratarlos con separacion. 

Lo que se Ilama bälsamo no es mas que la resina uni- 
da con una sal äcida concreta: Îos principales: bälsamos que 
se conocen son el Benjui., el bälsamo de Tolé, 6 del Per , y 
el estoraque de calamita. : de 

EI benjui es un jugo espeso, din un. -olor suave:; 3 pero: si 

se calienta: 6 se. frota, este olor es mas subido, 
! Se conocen dos variedades. de benjui, el amigdalino-y el 
comun: el primero estä formado de las mejores lägrimas de 
este, bälsamo , unidas entre si, por un gluten 6 zumo de la 
misma Aiturte rl pero mas moreno, y en su fracturasre— 
presenta el aspecto, del nuegado,,. , 

EI segundo es el.mismo zumo , pero-sin aies le- Hal 
del Reyno. de Siam, y_de la. isla de Sumatra ; pero no <o— 
mocemos el ärbol que le produce. 

Puesto.el. benjui sobre: las ascuas., se funde e inflama pron— 
tamente, despidiendo un olor Pièce y aromätico ; pero. sino 
se Fe mas que calentarle, sin que inflame, entonces se 
hincha , y despide un olor mas suave , aunqueymuy fuerte. 
-., Machacado- el benjui +. y:cocide. en: agua, da una sal äâci- 
da > que luego que se enfria cristaliza en agujas largas:.tam- 
bien puede sacarse esta: sal porla sublimacion , se volatili- 
za. 4 menor grado de calor, que el mismo aceyte de ben- 
jui; esto es lo que se:-Ilama: flores dejbenjui, 6 äcido venzoico 
sublimado : ninguno de estos dos métodos es economico ; y 
-quando:.yo-hago en, grande este producto . principio- destilan- 
‘do el, benjui, y haciendo pasar. 4, un recipiente grande to 
dos los productos confundidos ,. y por este medio. saco mu- 
cha mayor, cantidad de sal de benjuji},, porque: en,este, estado 
RE agua ataca ,, y disuelve. todo , al paso, que la trituracion 
mas exâçta no produciria. este «efecta. 

. El écido yenzoico sublimado:tiene un. olor : aromätico muy 
penetrante , ÿ: causa, tos,, especialmente si,se abren los. ya 
_s0s sublimätorios quando todavia estan calientes ; enrogece. el 
.xarabe de violetas , y. hace efervescencia. con los carbonates 
alkalinos ; se: convina, con las tierras., alkälis y, imretales, for- 
.mando con todos venzoates, açerca .de, los -que nos ban da- 

do 
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do algunos. conocimientos Bergrancy, Scheele.:: >b 
Et alcool disuelve todo el benjui ,° y. solo: dx lo: que. 
hay extraño en él: puede precipitarse por, medio del agua 
y à esto: aman leche ruirginal. j, RE: +0 
. En la Medicina se usa el :benjui como : ‘aromätiéo ; Duo 
en substancia se usa poco ;, porque no puede disolverse3: re=- 
galarmente se usa: la tintüra::06 sel: 4eido: volätilk:seste es, um 
incisivo-excelente  em-los: infaftos-pituitosos..del ‘pulmon. > Lie 
fones y otras: visceras. Tambien se daosfl extracto.0 disuelto 
cn agua. - 1 ji) 
—. Contralos: timores gere a usan n los: husos dé Det 
jui: su aceyte es un resolutivo excelente , con el qualsse.dan 
friegas en Jas postes que estan Dern eu siéhmnatis mil 1 
Ô perlesia. ACTE: pr 
"... El bébamo de Edés ei Perd. 6 9. de. e Coragen tiené un 
olor suave y agradable. % 
- :Emeb Gomercid se:encuentra 6 en::c0c0. 6 Fra si por 
medio: de agua. caliente se. ablanda el: coco > entonces ab 
né. sudiidea solo. ra. do sua 
. EL ârbol que. le gndifss ses, el suiifere ide Lineo: hebté 
en la América meridional en el pais Ilamado Toi ,; entre 
Cartagena y nombre de Dios. : 
EL bälsamo fluido da mucho one volätil si se desti- 
la en agua hirviendos, wron ini sC 
De él puede sacarse una sal äcida, semejante 4 la del 
benjui; pero esta sal sublimada por lo comun es imas mo- 
xena ,«porque estä manchada por, una porciôn que-:se vola-" 
«liza con menos fuego que el benjui. 
Es. soluble en el alcool , del que puede. preipleune por 
asie del agua. 
: Este bälsamo ,se usa mucho, en: la Medicina como aro- 
-mätico.,. vulnerario: y .antipütrido ; se manda triturado con 
azucar 6 mezclado con algun. extracto. Tambien se hace de 
él. un. xarabe , mezclandole con azucar, ÿ poniendole 4 dige- 
rit 4 un calor suave, 6 disolviendole en alcool, y echando 
azucar ,derretida dexando -despues, disipar el alcool; 
Se adultera macerando el aceyte destilado’ de benjui 
con los pimpollos del 4lamo blanco de olor de bälsamo, 
aña- 
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añadiendo despues un poco :de bälsamo #atural.- 
“El'estoraque de calumita és un zumo de un lor muy 
fuerte , pero: muy agradable ; de este hay dos species en 
el Comercio; la una est4 en lägrimas roxas y limpias ; la 
otrai.est4 en una masa blanda y gruesa , de colgr roxo; al- 
80: Hepro 0415 81004 9HD104 4 C9 21 FH. 

La planta de donde sale: se flama Liquidambar oriental; 
por mucho tiémpo se ha-xreido que era ekistirax oo mali 
cotonæi. C..B. en. Provenza en el monte de la Cartuja se 
conoce este con el nombre de Alibousier, el que segun Du- 
hamel da un jugo muy aromätico, y se ha tenido por es- 
toraque. : | | lo a : 52YE 
» En la analisis da los mismos productos que 4os ante- 
riores, y presenta los mismos fenomenos. BieSi 

En algun tiempo wenia envuelto en cañas, por lo que” 
se Îlama estoraque de calamita. bi ; 
104 Estos très bälsamos hacen a base de las pastillas aro- : 
mäticas. que se quemanen los quartos de los enfermos para 
disimular el mal olor; para facilitar la combustion de ellos 
se  envuelven en :mucilagos , ‘añadiendo carbon nitrate de 
potasa, | u3 


4 


ARTICULO V. 


De las gomas-resinas. | : 
Fire gomas-resinas son una mezcla natural de extracto y re- 
sina; estos jugos no fluyen naturalmente de la ‘planta, sino 
por iriedio de alyunäas incisiones: Unas veces es blanco este 
zumo como en el tithimalo y la higuera ; otras veces amari- 
Îlo como en la celédonia ; de modo que pueden considerarse 
estas substancias como una verdadéra émulsion, cuyos prin- 
cipios constituyentes varian en'la proporcion. 

Estas substancias son parte solubles en el agua, y parte 
en el alcool. « 

El principal ‘caräcter de las gomas-resinas es ‘poner tur- 
bia el agua en que se cuecen. 

Esta clause es bastante numérosa, pero no hablaremos aqui 

mas 
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mas que de as principales: especies, yespecialmente de :fas: 
que tienen uso en das Ârtes y la Medicina. : + 4 :: 

1. Ei olivano 6 incienso es. una gomaz-resinà en lâgrimas;; de 
color blanco , amarillo y transparentes. En: el Comercio: se 
conocen dos especies ; una que est4 en lägrimas pequeñas, 
muy puras, y Ilaman: incienso: macho; otra que est en là 
grimas. gruesas 6 impuras ; 4 las que Ilaman incienso hembra. 

No se conoce el ärbol de donde sale ; algunos: piensan: 
que es. el cedro: con hojas de: cipres.. 

El incienso contiene tres: partes de resina y una de ma- 
teria extractiva: quando- se cuece: en agua se enturbia: esta, y 
pone blanca,. como sucede: con todos los zumos. de esta clase; 
si es. reciente da um povo: de: aceyte volitil. 

En: la Medicina se usa como resolutivo ; pero: su mayor: 
uso: es en: los templos. para el culto: divino.. 

En los. Hospitales se usa para. disimular el mal olor; pero: 
Achard' ha probado que era. inütil su uso’, pues no hace mas: 
que: engañar la. nariz. 

2. La escamonea: es de un color gris negruzco', de sabor 
amargo y acre, y de un: olor fuerte y nauseabundo. 
Se conocen: dos: especies. de: escamonea ;: una: viene de 
 Alepo ÿ otra de: Esmirna: la primera es mas pälida , lige- 
ra y pura: la segunda. mas. negra,. pesada y mezclada con 
otros. cuerpos.. 

Se: extrae del convolvulus scammonia',. y principalmente: de: 
su raiz ; 4 este fin se hacen: unas- incisiones. en la cabeza de 
la raiz, y se: recoge en. unas. conchas ; esta: viene: en: unas làä— 
grimas. de color amarillo muy subido ;. pero: casi: toda: la del 
Comercio se saca exprimiendo estas: raices.. 

Segun los resultados. de: las analisis ; hechas: por: Geoffroy 

. y Cartheuser , parece: que las’ proporciones. dé: sus. principios 
variaron- en: las. varias especies que: analizaron'; este  ultimo 
saco çasi la: mitad de: extracto ,. y el. primero: solamente una 
sexta parte. 

La: escamonea se: usa: en: la: Medicina: como purgante en 
la dosis de:algunos:granos; triturada con: azucar y almendras 
hace una emulsion: purgante muy agradable ;, con: el.zumo de 
regaliza © membrilios , forma: el: diagridio.. 

La 
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3. Laïgofa gamba tiene un coler amarillo , ago roxo: 
no tiene olor , el sabor es acre y caustico; 4 Clusio se la en- 
viaron el año de 1603 ; viene del Reyno de Siam , de la 
China y de la. isla de Ceilan, en cilindros mas 6 imenos 
gruesos ;el 4rbol que la produce se llama Coddam Pulli. Her- 
man , testigo -ocular , .dice que de las incisiones que se hacen 
en estos ärboles corre un zumo lechoso y amarillo , que se 
espesa al calor'del sol, y que quando se puede mauejar ha- 
cen de él unas masas grandes de figura orbicular. 

(Geoffroy saco de esta substancia ? de resina. 

Cartheuser dice saco mas partes extractivas que resinosas: 

Se usa como purgante en la dosis de algunos granos; pe- 


ro su mayor uso es en la pintura, por la hermosura de su. 


color. | + 
4. La assa fœtida se encuentra en ligrimas de un color 
blanco , algo amarillo; pero lo'mas comun es en forma de 
panes hechos por la union de muchas ligrimas : tiene un sa- 
bor acre y amargo ; su olor es de los mas desagradables. 
La planta de donde sale se-llama ferula assa fatida. 
Esta planta habita en Persia, y se saca el zumo expri- 
miendo la raiz, segun Kempfer ; este zumo es fluido y blan- 


co quando sale:de la planta, y exhala un olor detestable 


quando es reciente ; en secandose pierde su olor, y toma 


color; no obstante conserva bastante olor para merecer el, 


nombre de stercus diaboli. 

Este olor para los Indios es agradable; le usan come 
salsa en las comidas, y le llaman manjar de los Dioses ; le 
que prueba mas que nada, que no puede disputarse de gustos. 

Cartheuser encontro en.ella una tercera parte de resina. 

Es un medicamento fundente y resolutivo; pero especial- 
mente un anti-histérico de los mas eficaces, 

s. El acibar es un zumo de color roxo obscuro , y de 
un sabor ainargo muy fuerte : hay tres especies de acibar , el 


sucotrino, el hepätico ÿ caballuno , que no se diferencian si-: 


no en su mayor 6 menor pureza. Jussieu, que vio preparar 
estas tres variedades en Morviedro en España, asegura que 
todas se sacan del aloes vulgaris: la primera variedad se sa- 


: , + . à 
ca haciendo unas incisiones en las hojas ; se dexa aposar to-: 


da 
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da {a impureza; se decanta el licor; y se dexa esperar ak 
sol ; despues se echa en unos saces de pellejo para vender- 
la con el nombre de dcibar sucotrino , exprimiendo las mis- 
mas hojas se saca un zumo , que clarificado del mismo mo- 
do forma el acibar hepdtico; y volviendo 4 eyprimir se saca 
el caballuno. 

El acibar sucotrino contiene & de resina, segun Boulduc; 
el hepätico contiene la mitad de su pese. 

. En la Medicina se usa mucho el acibar como purgam= 
te, tonico , fundente y vermifugo. ‘ 

6. La goma ammoniaco algunas veces se encuentra en 
_lâgrimas pequeñas , blancas en lo interior , y amarillas en 
lo exterior; pero por lo comun esti en una masa semejan- 
te al benjui amigdalino. 

Su olor es fétido, el sabor acre Amargo y un poco nau- 
seabundo. | 

Traen este zumo de Los desiertos de Africa; ÿ aunque 
no se conoce la planta que le da , se presume que es de la 
clase de las aparasoladas, segun la semilla que se encuentra 
en él mis 

Es de mucho uso en la Medicina ; es un fundente exce- 
lente; puede darse 6 en pildoras mezclada con azucar 6 en 
extracto, tambien disuelta en agua, y entonces se enturbia 
esta y se pone de un color blanco amarillo ; entra tambien 
en la composicion de los emplastos fundentes y resolutivos. ; 


De la goma elästica. 


Esta es una substancia dificil de clasificar ; arde como las 
resinass pero su.blandura, elasticidad 6 indisolubilidad en los 
menstruos que atacan las resinas, no nos permite comprehen- 
derla en la clase de estas substancias. 

+ Los Indios del Para Îlaman siringa al ärbol que la pro- 
duce; 1os habitantes de la Provincia de las Esmeraldas en la 
de Quito le llaman hhevé , y los de la Provincia de Mainas 
caout-chouc. Map 5 

Richard ha probado que este 4rbol es de [a familia de los 
Euforbios ; y Dorthes observo , que los cocos.que estan cubier+ 

Tom. III. G tos 


ti (s0) 


+05 deu béllo como pagitas, estaban Îlenos:de una  goma 
müy sernéjante 4 la eldstica. ‘Estos ‘insectos se crian. sobre el 
euférbio ;‘péro los que: se crian en Otras plantas dan el'mis 
mo zumo. " 

A Mr. de Ja Condamine debemos una relacion muy exàc- 
ta de este ärbol. (Mem. de la Acad. de las Ciencias , ‘año 
de 1751.) Este Académico nos dice , scgun Fresnaw, Hage- 
niero. en Cayena , que él caout chouctes un ärbol muy alto. 
En su corteza se hacen'unas incisiones, se recibe en un va- 
so el zumo blanco , ÿ mas 6 menos liquido que corre, se 
pone capa por capa sobre moldes de tierra, que secan al sol 
6 al fuego; en ellos se hace todo género de dibuxo, y quan- 
do estä seco se saca del molde haciendole pedazos. 

- Esta goma es muy elästica, y capaz de dilatarse mucho. 

Puesta al fuego se ablanda , hincha y arde, dando una 
lama blanca; de ella se sirven para alumbrarse en Cayena. 

No es del todo soluble en el agua ni en el alcool. Pero 
Macquer dice, que se disuelve en el ether; y sobre esta pro 
piedad estä fundado el arte dé hacer sondas de goma elés- 
tica, aplicando capas de esta disolucion sobre un molde de 
cera hasta que .tenga el grueso conveniente. 

Berniard , 4 quien debemos observaciones muy interesan- 
tes sobre esta materia, no ha encontrado cuerpo que tenga 
fa propiedad de ‘disolver la goma elästica sino el ether ni- 
trico'; el sulfurico bien puro no la ataca sensiblemente. 

Si se pone en contacto la goma elästica con un aceyte 
volätil , como el de trementina, y tambien si se expone al 
vapor , se hincha , ablanda , y vuelve pastosa ; entônces se 
extiende sobré el papel , d pueden untarse telas con ella; pe- 
ro la tela conserva por mucho tiempo la qualidad viscosa. 
Mezclando. aceyte volitil y alcool, se forma un disolvente 
mejor que el aceyte puro ; y el barniz se seca mas pronto. 

De todas sus experiencias concluye Bermard, que la go- 
ma elästica es un aceyte craso , cuyo color proviene de una 
materia disoluble en el alcool, y que està manchada con el 
humo 4 que se pone- para secarla. 

Si se pone 4 digerir el aceyte de linaza muy secante so- 
bre oxides de plomo , y despues se apliea con un pineel 4 

qual- 


| (sx)) 
qualquiera, cuerpo que sé ponga 4 secar al sol 6 al humo, 
resultarä una pelicula de una consistencia bastante fuerte ; y 
con transparencia, que arde al modo de la goma elästica s0Y 
que es susceptible de una extension y. elasticidad maravillo- 
sas. Si se dexa este aceyte secante en una vasija muy ancha, 
se espesa la superficie, y forma uaa membrana qué' tiene la 
mayor analogia con la goma elästica ; una libra de este aceÿr 
te, echada en una piedra, y puesta al ayre por seis 6, siete 
meses ; adquiere casi todas las propiedades de la goma eläss 
tica; Sirve para hacer sondas, geringas, y tambien para, cu« 
brir 6 barnizar recipientes. | 
+ Hay algunas gomas resinas, que para hacer uso de -ellas 
se les quita el principio extractivo ; este fin se propone en 
“el:método usado para hacer el glu, (1):se sacaieste de di- 
versas substancias , como de las bayas del visco , las ciruelas 
del sebesten (cordia mixa), &e. Pero el mejor «es el que se 
hace con la corteza del aquifolium (2): en el mes de Junio 
-6 Julio se descortezan. estos, äxboles , :se arroja la ‘primera cor- 
-teza, y se usa de la segunda; esta se hace cocer en agua por 
-seis Ô siete horas, se forman unas. masas que se meten en. fa 
tierra, y se cubrén:con guiïjarros, formando 1muchas Capas 
“unas sobre otras; despues de haber escurrido el. agua, se de- 
xan en .fermentacion por quince dias » hasta, que se convier- 
ten en una materia pastosa Y pegajosa, se sacan entonces, y 
se machacan hasta que se puedan manejar como :si fuera, una 
- pasta ; despues de esto se lavan en agua corriente ;:se echa 
esta pasta en vasijas de tierra, y se dexa en ellas ‘por tres” 


“6 quatro dias para que: arrojen la espuma : despues se echa 


 €n otra vasija, y se guarda para el -uso. | » a 

-28Con el nombre de glu se usa tambien de la composicion 
-Siguiente: una libra de cit ao le RAA Re, quelauiera 
“ave:, añädese una onza de vinagre , medià onza de aceyte, y 
“media de. trementina ;. se. cuece esto por algunos, minutos,; y 
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(1) + Substancia: resinos® ; tenaz y viscosa » que se,saca de. los ve- 
“getales dichos , y mas largamente puede verse enel Diccionario de 
- Wakwont de, Bomare. «4 G 
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1do ha dévusärse se vuelvé 4 caléntar: Mezciando un po- 
60 “de petroleose impide queen el invierno se hiele esta 
composicion. | > 202 Hp 44120 Lo 
F De los barnices. 
El Padre Zncarvilla tnos dice , que os Chinos aman 15 
chou al 4rbol que produce el barniz de aquel pais. Este är- 
-“bol prende por estaca 6 pale: quando se ha de plantar uno 
nuevo se rodezx la rama que se elige con tierra; y se sujeta 
con un poco de hilaza ; se tiene cuidado de regar esta tier- 
ra, en la que echa raices , se corta despues la rama y se tras- 
«planta; ‘estos érboles tienen de grueso como lo que es una 
pierna. DEUXS IG | 
El Padre Terreros dice, que este modo de trasplantar 
se lluma de. palo 6 estaca. rx t | 
- El barniz se saca em Estio ; si se cultiva el 4rbol pueden 
hacerse tres cosechas 3 se extrae haciendo unas incisiones en 
“el âtbol; ysiiet barniz que cae 6 se recibe en unas conchas, 
‘mo corre’, se introducen unas cerdas mojadas en agua 6 sa 
iliva ; y entonces corre; quando el ärbol no da mas barniz, 
-18e cubre la cima de él con un manojo de paja, y se en- 
ciende ; entonces todo el barniz que ha quedado se precipi- 
_-ta y cae por las aberturas hechas al pie deb ärbol. : : 
+ Los:que recogen ‘este barniz salem äntes.derser de dia, 
LL ponen las conchas debaxo de las -aberturas : las conchas no. 
sdas dexan puestas mas de tres horas, porque el sol evapora 
: el barniz. te) t ah eglienx no sipe..s 
Este exhala un olor que se evita respirar ; porque causa 
la enfermedad que Îlaman botones 6 granos de barniz (1). 
A À | L a on À Quan- 
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(x) Botones 6 granos de barniz. Los vapores de este barniz son 
Dénenosos 3 ÿ ai, quanilo se trasiega se debe tener la precaucian de 
voluër la cabera para évitarlos. Pocos de los que recogen este bar- 
niz se libertan de esta enfermedad, la qual no es mortal; aun- 
que si muy dolorosa. Una ley muy humana ordena , que el dueño 
de estas labores tenga en su Casa un vaso con aceyte de nabos , en 
el que se haya cocido un redaño de cerdo. Los trabajadores se fro- 
tan con este accyte Las manos y la Cara antes } despues del traba- 
jo. Ademas de esto manda, que los dichos trabajadores lloven siem- 

pre 
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*Quandoisaté efbarhizise asemejaiäcla pez ; Y'poco-4 pa 
cocon el ayré‘toma un coloc negro muy hermoso: 

El zumo que sale por las aberturas hechas en las. hojas 

y tallos .del ‘rhus-toxicodendron -tiene las mismas: propiedades. 
Et que se:cultiva’ en nuestros limas produce.un zumo-blan- 
co y-léchoso:, que-con el eontactor del ayre se espesa: y,po- 
ne negroz:este color:es muy ‘brillante, con: facilidad podria= 
mos hacer: comercio. con: él pipues ‘eh äbol se mantiene: bien 
en nuestro clima , y resister 4 los frios del invierno. 
:! : Para hacer’, ekbarniz Lbrillante se evapora este al sol, y 
se le: da cuerpo con: hiel de ceido evaporada y sulfate de hier 
ro. Los Chinos usam:ekaceyte:derthé ,haciendole, secante con 
ee cr y atsénico. 

- Los barnices que :mas se usan’en las artes tienen Es 
Le base las resinas ; y todo lo que pertenece 4 este arte tps 
de reducirse 4 los: principios siguientes.. 

. Barnizat uncuerpo no es.:otra cosa que aplicarle una.ca— 

pa de una materia que tenga la propiedad de darle brillo, Ÿ 
dibertarle de la influencia del- ayre. 

+ . El barniz debe tener la propiedad : 7. de doit la ac- 
ciom del ayre , porque las maderas y metales que se barni- 
zam es para impedir que se tomen 6 pudran: 2. no debe ser, 
“taçado por: el. agua, pues entonces el. efecto: del: barniz se— 
ria momentaneo : 3. no debe alterarlosi colores que por. su 
medio se intenta conservar. 

Es necesario que el”bärñiz. se ‘extienda facilmente , que 
no dexe poros, que no se descascare, y que no le ataque el 
agua ; pues las resinas solamente reunen en si todas estas pro- 
a 

Dében, puess las resinas ser da base de los barnices ; pe- 
‘ro és menester. daflas: alguna prepaïacion : 4 este fin se di- 
suelyen: y divideñiquanto es: posible, convinandolas de imo- 
do, que-las.que-son;capaces de descascararse se cas este 
“Vicio por medio de-otras,, : 

Las resings pueden disolverse por tres agentes ; que son 

JE. CORSMONI HEC) ca 80TA) 1 el 


pre una:méstarg 6 careta., botines , dis yun: pedazo: de: valdés de- 
lante del cuerpo , pero principalmente delante del estémago, 
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el aceyté‘fixo ; «ef wvolätil y el alcool; de (6. que resultam 
tres especies: barnizide saceyte ; barniz de esencia, y barniz 

de vespiritu de:vino. ‘071048 29) 409 ou | 
“-- Antesde-disolver-ranarresina nel aceyte fixo , <s'me- 
néster “hacèrlesecante:s estoies 3cdarle 1a. propiedad de que 
se'seque facilmente/,: paraslo: que $e æuece <Comoxides : en 
esta operäcion l: mucilagbise ;convina: con <l-metal, y el 
aceyte con el oxigeno del oxide. Para hacer æl: barniz mas 
secante se afñade: aceyte de-tremenfina.,; 1, : 
Æl barniz de’ esencia: esuna disolucion. de resina &n La 
esencia de tremientina ;2$e aplica #1 ‘barniz, y-se disipa la 
esencia ; este se usa Solo: kn: Has :pinturas:s-, :-. ) :  », 
. Quando las resinas se.disuelver en <l'alcool, el barniz 
es Muÿ sécanté ‘y’ Sujeto:4 chendirsey -pero--esto:se rernedia 
añadiendo un poco de trementiña que de: da brillo ÿ trabazon. 
Para los barnices.de color se usan las-gomas: 6 resinas 
que le 'tengan ,° como: la gomagotai, da isangre de: drago, y 
DEA TEL 38 SD9IGONG SL Rouet Prénatsn sar sh:.8q 
Para dar lustre 4 1os barniceshseusatde: Ja piedra pomez 
porfirizada’ ‘empapada: èn‘aguas sè -pasa -con un dienzo , y 
déspues se frota con un-trapo blanco empapado en aceyÿte 
ÿ tripoli{r).; se enjnga ‘despues con lienzos suaves, y quan- 
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-do ësti seco se desengrasa won:polvo: de alnidomw;y «se-frota 
Iconla palma ‘de la mianos: : Hi : ESA GES 
sosie SA RE LOUE ONE css € 
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ua fécula notés: otraCosa “queruna leve alteracion del mu-- 
“cilago ; se diférencia de él envique fa fécula’ es insoluble «en 
“el agua fria , y se precipita en este diquido con una pron- 
titud increible; si se: echa en agua caliente forma un mu 
cilago , y toma todos sus caractéres, por-lo que parece que 
la fécula no es otra cosa :quelel mucilago «privadoide ca- 
lrico; en efecto, una planta tierna <s toda mucilago ; las 

(1) Tripoli : genero de greda.con que se limpia y dé lustre 4 dos 
metaies r Cristales | espeÿos ; ÿiotros Cuerposs Grau Dub - sun 
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viejas ; y los frutos sazonados tienen poca fécula segun Hunter. 

- Pocas ‘plantas hay que no contengan: fécula :: Parmentier 
nos ha dado una lista de todas las que la contienen.. Pero 
en mayor abundancia la subministran las simientes de las 
graminadas y leguminosas, como tambien las raices que los 
Botänicos llaman tuberosas. 

_- Para sacar la fécula basta machacar la planta en agua; 
arrastrada la fécula por el liquido: se precipita. Trataremos 
aqui solamente de las feculas usuales en las Artes , 6 la Far 
macia; como son las de brionia, patatas, el cazave (1), el 
sagou (2), el salep ü orchis, y el almidon. 

= De la raiz de brionia se saca la fécula de esta planta; 
se quita la corteza 4 las raices , se raspan y prensan ; el 
zumo que sale tiene un color blanco que le comunica la fé- 
cula , se precipita , y despues se decanta el Zumo, y pone 
& secar ; esta fécula es muy purgante , porque tiene siem= 
pre una porcion de extracto ; pero esta virtud se puede quitar 
lavandola con cuidado en agua; si sobre el orujo que que- 
da en la prensa se echa agua , se saca mucha cantidad de 
fécula }ÿ y ésta no es purgante ,. porque el extracto , que es 
el que tiene esta virtud ;'salié quando se prenso: la primera 
vez. Baumé propone la substitucion de esta fécula al almi-, 
don ; tambien puede emplearse en esto la que se puede 
sacar de las raices del glayeul , 6 iris fetidisma y aro. 

Lo que se Ilama herina de patatas no es otra cosa que 

la fécula de este fruto sacada por el método ordinario y 
fäcil ; se machaca este fruto despues de bien lavado, te— 
niendo cuidado de romper bien su texido ; se echa esta pul- 
Pa en un tamiz , y encima agua; este Aluido arrastra la fé 
cula, y se aposa luego en el fondo del vaso ; se decanta 
_el agua que sobrenada , là qual tiene un color que la co- 
Mmunica el extracto de la planta, y una parte de la subs- 

1 +! tan 


- (1) Ej Cazave. Manibot sin olor, 6 Tuca con hojas como las del 
câñamo. | | 
(2) Sagou. Es una especie de pasta vegetal blända y alimenticia 
Me se us4 en las Tslas Molucas y otras : se saca de una especie parti- 
<ular de palma , que los Botänicos llaman sagucrifera. 


(56) 


tancia de ella, que estän suspendidos en el Auido'; se fava 
el sédimento: muchas: veces ,:se pone 4 secar: va blanquean- 
dose poco 4 poco ; y despues de seca la fécula es muy blan- 
ca y finas: iiile, 

Como ‘esta fécula se Ha hecho tan usual de algun tiem- 
po 4 esta parte , se han inventado muchos instrumentos para 
machacar las patatas ; se ha propuesto el hacer esto por me- 
dio de unos rallos que dan vueltas en unos cilindros, 6. 
por medio de molinos guarnecidos de puntas de hierro y otros.. 

EL cazave de los Americanos se saca de las raices del. 
manihot ; esta planta contiene un veneno acre , y muy da- 
ñoso , del que es menester privarla con mucho cuidado. Los 
Americanos cogen la raïz fresca; la quitan el pellejo , La 
raen 6 raspan, y la imeten en un talego de junco texido 
muy flojo , y le cuelgan-4 un palo ; 4 la parte inferior del. 
talego atan un vaso muy pesado , que sirve de contrapeso, 
y exprime la raiz al mismo tiempo que recibe el zumo que 
chorrea ; este zumo es un veneno de los mas terribles ; {a 
raiz bien limpia ya se mete en los mismos talegos, y se 
pone al humo para secarla ,. pasandola despues por un ta 
miz; y esto es lo que Ilaman «cazave ; para usarla , y con— 
vertirla en alimento.,: {a :echan: sobre un. hierro 6 ladrilla 
caliente ; y quando la superficie que cae sobre el ladrilla, 
tiene un color amarillo rosado , la vuelven para cocerla por. 
el otro lado ; y esto es lo que llaman pan de cazave. 

Exprimido el zumo Ileyé consigo la fécula mas fina; 
ésta se aposa al instaute , y 4 esta éeula Ilaman mouchase,, 
que sirve para hacer todo género de pasteleria. 

EL extracto venenoso que contienen casi todas estas rai 
ces que abundan tanto de fécula, debe separarse de ellas 
con el mayor cuidado , de lo contrario podran resultar ter 
ribles sucesos ; y en la preparacion de.estas substancias: se. 
debe tener siempre en la memoria que el veneno est al 
lado del alimento. 

Tambien se ha aplicado 4 los usos domésticos una fé 
cula que se saca de la médula de muchas palmas harinosas, 
cuya preparacion se conoce con el nombre. de sagou; esta 
preparacion se hace en las Molucas ; no se usa mas que de, 

la 
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la médula.de las pälmas de una edad media, porque: las 
viejas y las nuevas tienen poca fécula ; se deslie en agua 
la médula, y se dexa precipitar la fécula que se extrae, y 
blanquea el liquido ; seca esta fécula forma unos granos pe- 
queños, que hechos polvo, y echados en agua tibia, dam 
una pulpa 6 mucilago muy nutritivo. | re 

Parmentier dice que puede hacerse el sagou con las pa- 
tatas por la idea en que estaba de que todas las feculas som 
idénticas, y que su principio es uno en la uaturaleza ; para 
esto dice que se. deslia poco 4 poco en media azumbre de 
agua caliente 6 de leche, una cucharada de la fecula de 
las patatas, se pone 4 un fuego suave en un cazo, ÿ se 
menea sin cesar por media hora ; se puede añadir azucar 
y aromas , como la canela, La corteza de limon , el aza- 
fran, el agua de azar , de rosas, &c. 

Tambien puede prepararse el sagou de las patatas con 
caldo de termera 6 de pollo, 6 con el caldo comun; esta 
preparacion puede variarse de mil modos; es un alimente 
muy sano , y puede usarse con .mucha utilidad como res- 
taurante. J [ situ ) : : | 
-- Para hacer el salep pueden emplearse los bulbos de ta- 
das las especies de orchis ; no se hace mas que quitar el 
principio extractivo por medio de la coccion, y poner 4 
secar el residuo que en esta operacion se ha, hecho trans- 
parente. PET AC OR Ko 

Para secarlos mas pronto se ensartan y ponen al ayre, 
6 solamente se estriegan en agua fria 6 caliente, y se po- 
nen 4 secar en un horno ; este ültimo método le comunico 
Juan Moult al Doctor Perceual. k 
+: Esta fécula pulverizada y disuelta en agua , forma una 
jalea muy nutritiva. 
- La fécula es uno de los principios constituyentes de las 
semillas de las plantas graminadas ; machacadas estas semi— 
Ilas > Y hechas harina, basta desleirlas en agua para preci- 
pitar la fécula ; pero en las Artes .usan de otro método para 
sacarla; se reduce éste à destruir por medio de. Ja fermen- 
tacion la parte extractiva , y el principio glutinoso con quie- 
nes esti muy unida ; esta es la ciencia que comstituye el arte 


. Fom. III. H del 


(58) 
del: almidonero , 6 hacer el. almidon: El modo de hacer el 
almidôn se reduce 4 ‘hacer fermentar el grano, harina , y sal 
vado del trigo medio podrido en una agua que Ilaman agria. 
Despues de hecha la fermentacion sacan la fécula que est 
précipitada en el fondo del agua , la meten en uros tale- 

os de cerda , y encima echan mas agua para que arrastre 
la ééula nas fina ; se Java muchas veces, y se Jimpia el 
almidon: 

Hay tambien féculas que tienen color , como la de el 
añil 6 indigo y otras, de las que hablaremos en el articulo 
de las tinturas. | 

Los ‘usos'de estas féculas son muchos: 

7. Son! uños alitmentos muy sanos , y. en ellas reside la 
virtud' nutritiva de las graminadas ; las que el bombre ha 
destinado para su alimento , contienen mucha fécula ; y esta 
disuelta en agua’ caliente, forma una jalea muy nntritiva; 
en la Gbra de Parmentier puede verse que esta fécula es 
él ‘alimento mas conveniente. Algunas estän destinadas 4 este 

| solo uso como ‘es el cazavest. K "Len 
El lichen es casi el solo alimento de que usan los hom- 

bres y animales’ que no son icarnivoros en los Paises Sep- 
téntrionales ; y ségun las experiencias de la Academia de 

Stockolmo, con solo molerle se sica un excelente almidon: 
dos ‘ciervos , y ‘otfos animales silvestres del norte de la Eu- 
ropa se alimentan del lichen rangiferinus ; los habitantes de 
Klañdix Hacen un pin muy delicado conda fécula. del Zchen 
islanditus. BIT BUES F9 HAS 
© 2. Cociendo el almidon en agua, y dandole de color 
con un poco de azul se hace una especie de engrudo que 
Sirve par dar al lienzo el lustre, tiesura , consistencia ÿ vista 
agradable. ; D. 
‘3. Sirven tambien las féculas ‘para haeer polvos de pey— 
nar ; esta Costumbre, que Causa un COonsumo excesivo, po— 
dria substituirse por el almidon hecho con plantas menos 
utiles que las granrinadas ; de este modo los objetos del lujo; 
no nos privarian ‘de los productos de primera necesidad. 
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TR la analisis de las plantas graminadas es donde con mas 
especialidad se encuentra el principio glutinoso , que por sus 
propiedades. semejantes 4 las de las substancias animales, le 
han llamado algunos Quimicos materia-vegeto-animal. À Bec- 
«ari debemos el descubrimiento de esta substancia ; ÿ despues 
de él se ha enriquecido la analisis de las harinas con mu- 
<hos hechos importantes. 

Para analizar la harina se usan métodos muy sencillos, 
incapaces de descomponer ni desnaturalizar ninguno de’ sus 
principios constituyentes : con agua, y la harina se forma 
una pasta, ésta se machaca en agua, y se amasa con las 
manos hasta que no enturbie el agua ; queda entonces una 
materia ten4z, ductil y muy elästica , que al paso que el 
agua se evapora se hace de cada vez mas glutinosa. En esta” 
operacion se precipita al fondo la fécula, y la materia ex2 
tractiva se disuelve , y esta disolucion se concentra evapo= 
rando el liquido. 

_ Si la materia glutinosa se tira en sentido contrario , se 
estiende y vuelve luego 4:sw primer estado : si se dexa , for- 
ma una membrana muy delgada ,.transparente,\ y que # 
la vista representa una red semejante al texido dé las mem- 
branas animales. 

Beccari observé que la proporcion en que sé halla [z 
materia glutinosa en varias simientes de las graminadas va- 
ra mucho: la simiente del trigo es Îa que mas contiene, 
pero las hortalizas que nos sirven de alimento jamas la con 
tienen. La materia glutinosa varia tambien en una misimé 
semilla , segun la naturaleza del terreno donde se ha cria— 
do , y asi los lugares humedos producen muy poca. 

Esta materia glutinosa despide un olor seminal muÿ ca- 
racterizado ; el sabor es insipido ; si se pone sobre las as— 
cuas s&-hincha , y si al ayre dun calor suave, se seca mu 
cho ; y entonces se asemeja 4 la cola fuérte , y se rompe 
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como ella ; si en este estado se pone sobre as ascuas, se 
agita , y quema tomo las, Isubstanciäs® añimales ; en 1a des- 
tilacion dä carbonate de amimoniaco. 

EI gluten reciente puesto al ayre se podrece con faci- 
lidad , y si contiene algo de almidon , éste pasa 4 la fer 
mentacion dcida, y retarda la putrefaccion del gluten, de 
Suerte,, que resulta un -estado semeñante al del queso. 

Eli agua no ataca la parte glutinosa; sise cuece en este 
fAuido pierde su -estensibilidad. y virtud glutinosa ; esto es 
tanto mas digno de adiniracion , quanto este mismo liquide 
es ch que manifiesta estas propiedades en esta substancia, por- 
que en la harina este principio est4 sin coerencia, y pri- 
andola del agua pierde:su propiedad elästica y qualidad pe- 
gajosa. cuisse : | 

Los alkalis la disuelven por medio de la ebulicion; la 
disolucion se enturbia y deposita el gluten no elästico a62- 
diendo algun äcido. 

EL äcido nitrico disuelve el gluten con actividad , y el 
_äcido desprende inmediatamente gas azoe como las substan- 
cias animales; despues sale gas anitroso , y el residuo con- 
centrado. produce cristales de äcide oxâlico. 

Los äcidos sulfürico y muriitico le disuelven tambien: 
Poulletier observé que de estas convinaciones dilatadas en agua 
Ô en alcool ; y.evaporadas al ayre libre podian sacarse sales 
con base de: ammeniaco. js 
ci se disuelve muchas veces.el_glutensen Jos äcidos ve- 
getales, y se precipita por los alkalis, se acerca al estado 
de fécula : segun :Macquer; sise destila 4 un calor suave 
Yinagre sobre esta substancia se acerca al estado de mucilago. 

«; Tiene , pues, esta :substancià lun earicter muy decidida 
de animalidad.. À este gluten debe: la: harina de trigo Ja 
propiedad, de: hacer: una buena pasta:con el agua ; y la fa- 
cilidad.con que se fermenta. Rouelle encontro una substancia 
glutinosa : semejante 4 aquella.en las féculas verdes de las. 
plantas , que en la analisis dan ammoniaco y aceyte empi— 
reumätico ; el zgumo -de: las cplantas herbacéas exprimido ‘le 
dä.tambien » -comosel.de borraja ;cicuta, acedera | &c.: 
seuËl gluten se destruye: algunas veces-por la MS VA 
| e 
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de las harinas , y ‘entonces pierden sus buenas qualidades, 
porque no pueden fermentar ÿ hacer buen pan. 

La harina, pues , se coinpone de tres principios: uno de 
almidon , otro de azucar , y el otro animal. Si por una di- 
vision conveniente se facilita la fermentacion de estos prin- 
cipios que-estân mezelados, cada uno de ellos capaz de una 
fermentacion diferente ; se descompone 4 su modo : el prin- 
cipio azucar experimenta la fermentacion espirituosa , el glu- 
tinoso la animal; y el almidon la acida; de modo , que 
la fermentacion del pan puede considerarse como la reunion 
de tres fermentaciones diferentes. | 
- Pero luego que se han descubierto bien los primeros 
fenémenos de la fermentacion , y que se han desnaturalizado 
los principios que estaban bien mezclados , entonces se de- 
tiene la fermentacion ponendo 4 cocer el pan, y este se 
hace mas ligero en estas operaciones, 

Los Romanos no conocieron el arte de hacer el pan 
hasta el año de 585$: en sus armadas de vuelta de Mace- 
donia conduxeron Panaderos Griegos 4 Italia. Antes de esta 
época no se comia en Roma sino puche d papilla, por lo 
que segun Plinio, Ilamaban 4 los Romanos comedores de 
papilla. Vease à Aubry. | 


ARTICULO. VIIL 
He-us w, =. Del azucar. 1 


+ re el azucar es un principio constitutivo del vegetal, - 
muy comun en bastante numero de vegetales : el acebo , et 

alamo , el trigo candeal, y el de Turquia subministran bas- 

tante azucar : Margraf le saco de las raices del peral, re 

molacha , chirivia , zanahoria , y de las pasas : el método 

que usaba este Quimico se reduce 4 poner en digestion en 

el alcool estas raices ralladas , y muy divididas ; este licor 
disuelve el azucar , y le separa del extracto que se precipita. 

* En el Canad4 sacan azucar del acebo, A principios de 
la Primavera, y cerca de anochecer, ponen nieve al pie del 
arbol, hacen unas aberturas en él, por las que sale La sa- ; 
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biæ! qué refluye ; doscientas libras de ésta evaporadas pro 
ducen quince de azucär imorena. Cada afño preparan quince 
mil libras, 

Los Indios sacan tambien azucar de la médula de la caña. 
.. Pero,el azucar que mas se gasta es el que produce la 
caña de azucar (arundo «saccharifera) que ‘se cria en auestras 
GColonias :: quando esti maduro el tallo se corta y machaca, 
pasandole entre ‘unos:cilindros de ‘hierro ; colocados perpen- 
dicularmente ; y movidos por agua 6 animales; el zumo ex. 
primido de este modo cae en una tabla hueca colocada de- 
baxo de los cilindros ; este zumo es lo que Ilaman vezou , y 
& la caña seca Bi EI vezou es mas 6 menos azucara- 
do ; ségun el terreno donde se: cri {a caña , y {a eonstitu- 
cion que ha reynado: es aquoso si el terreno 6 el see 
han sido humedos ; y si secos, glutinoso. 

Despues echan este zumo en unas calderas, donde le. 
cuecen con cenizas y cal; esta misma operacion se hace ex- 
perimentar en otrasitres calderas , teniendo cuidado de qui- 
tar bien la espuma, y entonces se Ilama xarave. Hacen co- 
cer otra. vez este xarave con cal y alumbre ; y quando est4 
bien cocido le echan en una pila que iiaon: enfriadera ; en 
ella le menean con una espätula de madera y quando en la 
superficie se hace una costra, la rompen ; y echan todo en 
unos cubos de mädera para quel se) enfrie mas breve , pero 
 quando todavia esti caliente le echan en unas barricas co— 
locadas perpendicularmente encima de una cisterna, y en su 
fondo tienen muchos agujeros tapados con cañas; el xarave. 
que noest4 bien condensado se filtra por las cañas , y cae 
à. la, cisterna. Lo que queda en las barricas despues que ha. 
filtrado el xarave es lo que Ilaman, azucar bruto. Este es 
amarillo. y craso , y en las Islas le purifican del modo -si=. 
guientez se cuece. el. xarave , y se echa en figuras cônicas. 
de tierra, que por la parte de arriba tienen un agujerito 
tapado ; cada cono vuelto sobre su punta se recibe en un 
puchero de tierra que encaxa en él; se. menea el xarave 
contenido en los conos, y se dexa cristalizar; al cabo de 
quince 6 diez y seis horas se destapa la punta de los conos 
para que salga el xarave grueso, se levanta la base de es. 
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tos panes de azucar, en su lugar se echa azucar blanco 
hecho polvos, y se tapa bien todo con una çapa de arci: 
lla disuelta en agua ; esta se enfiltra, arrastra, el xarave que 
esta mezclado con el azucar , y cae 4 una vasiia que se ‘ha 
afadido 4 la primera, y esto es lo que Ilaman xarave fino. 
Se tiene cuidado de enfriar y ablandar la tierra quando se 
seca. Despues se saoan estos panes de azucar, y se ponen 
ä secar en una estufa por ocho 6 diez dias , y despues de 
este tiempo se pulverizan para hacer el azucar negro , y 
. conducirlo 4 Europa, donde vuelven 4 purificarlo. 
+ Para afinar el azucar negro , se disuelve en agua car- 
gada de cal, se echa sangre de buey para que se clarifique 
mejor , y quando el licor principia 4 cocer , se disminuye 
el fuego, y se quita la espuma con cuidado; despues se 
concentra por un fuego muy activo, y quando se hincha, se 
echa un poco de manteca para contener estos movimientos. 
Quando ya esta bien cocido se apaga el fuego, y el licor 
se echa en unos moldes , en donde se menea para imezclar 
con el xarave el grano fino que se forma. Quando ya :est4 
frio se destapan los molées , se pone sobre los panes unæ 
capa de arcilla remojada , ÿ esta capa se renueva hasta que 
el azucar se haya separado bien de su xarave ; los panes que 
se sacan de los moldes , se meten en una estufa , calentan— 
dola por grados hasta el 50 de: Reaumur ; aqui.se dexan 
ocho dias ; y despues los envuelven en papel azul. 
-t: Segun el modo con que se trabajan estos xaraves dan 
Yariedad de azucar , y las ultimas porciones que no dan mas 
grano, se venden con el nombre de melaza ; los Españoles 
compran esta part hacer dulce. 

Una disolucion de azucar mucho menos concentrada que 
lz que hemos dicho , precipita (dexandola en quietud) unos 
cristales que representan la figura de- prismas tetraedros, ter 
minados en puntas dihedras ; y esto'es lo: que’ Ilaman az? 
car cande , 6 de piedra. 

El azucar es muy soluble en el agua, se hincha al füc. 
30 ; se ennegrece y exhala un.olor particular que llaman 
de; caramelo. I cb ons HSM & rois 

El azucar se usa mucho en:las casasi5 : forma Ki base 
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de {os xarayes, y en nuestras mesas [a usamos para disi- 
mular el gusto agrio de las frutas y zumos , corrige La amar- 
gura del café, y sirve de base 4 una multitud de prepara- 
ciones farmacéuticas, M 

Es un alimento excelente , ÿ por tradicion de una preocu- 
pacion muy antigua se piensa que causa lombrices en Los niños. 

Hace algunos años que el célebre B:rgmann nos enseñ 
4 sacar del azucar un äcido particular convinando el oxige— 
no del äcido nitrico con uno de sus principios constituyen- 
tes. El descubrimiento de este 4cido fue asunto de unas Con- 
clusiones que se defendieron en Upsal el dia 13 de Junie 
de 1776 por Arvidson , y las presidié Bzrgmann. 

Para sacar el âcido. del azucar , 6 4cido oxälico, se echan 
en una retorta nueve partes de äâcido nitrico, y una de 
azucar, se calienta un poco para facilitar la accion al 4cido; 
éste se descompon2 rapidamente en el azucar, y se despren- 
de una cantilad consid:rable de gas nitroso ; acabada fa 
descomposic'on, se continüa la deitilicion en baño de are- 
na hasta qe el residuo esté bien con:entrado ; entonces se 
dexa enfriar, y se forman cristales miy hermosos , que se 
pueden separar, y representan la forma de un prisma te- 
traedro , terminado en una pun‘a diheira. Volviendo 4 con- 
centrar el liquido en que cristalizô este äcido, se puede 
sacar mas. Éitos cristales se vuelven 4 disolver en agua , y 
evaporar. para purificarlos de todo el äcido nitrico que con- 
tienen. En otro tiempo se creyo que este âcido era una mo- 
dificacion del nitrico , y Bzrgmann tuvo mucho que traba— 
jar para quitar toda duda. acerca de esto ; pero los cono- 
cimientos que hoy tenemos del äcido nitrico, y los varios 
fenomenos que nos presenta quando se le pone en accion con 

“ofros cuerpos, nos dispensan volver 4 tratar de esta materia. 

EI agua fria disuelve la mitad de su peso de este äcido, 
y-la calienta partes iguales. 

Conviuado este äcido con la potasa, forma una sal en 
cristales prismäticos ; hexäedros, aplanados, romboidales, 
terminados en punta dihedra. Para que se haga la cristali- 
zacion es menester que uno de los principios esté en ex-. 
ceso. Esta sal es muy soluble ‘en €l agua. 6 
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Con la sosa forma una sal que es muy dificil de cris-! 
talizar , y enverdece. el xarave de violetas. 

Echarndole sobre ammoniaco y evaporandole un poco , FA 
unos cristales prismäticos , tetraedros , terminados: en ‘una, 
punta dihedra ; una de sus caras es mayor , y ocupa tres än- : 
gulos de la extremidad. (Weanse mis Memorias de Quimica.) Es- 
ta sales muy util en la analisis de las aguas minerales , porque 
al instante manifiesta la mas miniina porcion de sal caliza , por- 
que el oxâlate dela cal es insoluble en el agua. 

Este 4cido ataca y disuelve ta mayor parte de los metales, 
pero tiene mas accion sobre los oxides que sobre los metales 
mismos , y quita los oxiles 4 los verdaderos disolventes ; y asi 
precipita el hierro de la disolucion del sulfate de hierro en una 
substancia del color amarillo mas hermoso ; de quien se puede 
sacar mucha utilidad en la pintura. 

Precipita el cobre en un polvo blanco , que quando se seca 
adquiere un color verde claro muy hermoso. 

El zinc se precipita de color blanco. 

Tambien precipita el mercurio y la plata, pero esto es des- 
pues de algunas horas de quietud. 

En la memoria de Bergmann pueden verse los detalles sobre, 
la convinacion de este äcido con diversas bases. 

Por medio del 4cido nitrico se puede extraer este acido de 
muchas substancias vegetales , como las gomas , la miel , el 
almidon , el gluten y el alcool ; y tambien de muchas substan— 
cias animales (segun el descubrimiento de Bertollet) como la 
seda , la lana , la linfa y otras. 

Morbeau , que hizo un grande trabajo sobre el äcido de 
azucar , prob6 que todo el azucar no entraba en la confeccion, 
del äcido , sino solamente uno de sus principios ; y pretende 
que es un aceyte atenuado que se halla en muchos cuerpos. 

Como segun las experiencias de Scheele, Westrumb y Herms- 
tad el äcido de la sal de acederes no se diferencia del de el.azu-} 
cat , se los ha confundido con una misma denominacion ; y lo. 
que en el comercio se conoce con el nombre de sal de acederas, 
es un oxolate acidulo de potasa. 

Esta sal se prepara en Suicia , en Hartz, y en los montes. 
de Turingia en Suabia | &e. Se saca del zumo de acedera que 
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llaman aleluya. Junker , Boerhaave | Margraaf ,;.% otros han 
dicho el modo de sacarle': se exprime el zumo de la acedera, 
sefiltra; dilata en agua ;:y'evapora hasta la consistesikia de 
crea 4:se cubre con aceyte , para que no fermente ; y 5€ po 
ne en una cueba por-seis meses, ; 116 
-*Segun Saÿri cincuenta-libras de esta planta dan veinte y 
cinco de zümo' , que! no dan mas que dos onzas y media de 
sal. Seis partes! de agua hirviendo disuelven ‘una de esta sal. Pa- 
rece que cristaliza en paralelipipedos muy dargos;, segun Delisle. 
Margraaf observé que el'âcido nitrico digerido sobre La sal 
de‘acederas dabainitro. 
La tierra caliza tiene la propiedad de separar el alkali ; y 
eñtesta operacion el 4cido carboônico de la cretase une al alkali 
 dé‘la sal," y foritia carbonate de: potasa: : Ze[ 
__ La sal de acederas se une 4 las bases sin ceder la suya ; de 
modo qué résultañ salen dé tres cuerpos. Vease la Enciclop.métod. 
tom. 1. pag. 200 y 201: | 
Puede sacarse el acido oxâlico puro en la destilacion , co— 
mo lo advierte Savari': 6 bien: apoderandose del alkli con el 
âcido suliarico , y destilandolo'despues para sacar este äcido, 
côH6 lo propone Wiëbleg ; 6 bien (y este es el método de 
Scheele) saturando-eite ävido! con exceso de‘ ammoniaco , y 
ethando en Ta disolucion nitrate de barite; él äcido nitrico 
sé apodéra de los dos alkalist, y el oxalico se uné à la barite, 
y sé précipita : 6 despues se apodera de la barite con el äcido 
sulféHiéo | y el icido oxâliéo quédä libre. 7°: 718 k 
Scheele ha propuesto otro medio: de ‘sacär el .4ido oxälico 
puro> sé reduce à dbolver 14 säl en agua, y echando alli al 
dé'satuino , se forma un précipitado ; el licor que nada eon- 
tièné él'alkali dé Ja säil'dé acellëra unido à una porcion de 
vinagré!,! 58 lavael'precipitado ;: ÿ se echa cido sulfurico que 
seitine* al. plomo ;Ÿ$e fltra , eväpora , Y, se: saca el 4cido 0x3- 
lico ‘en cristäles -prismäticos ! sémejantés 4 los del acido de 
dzuéar."" | SEHEITH- TI \Hibny 1009 
Séheële ha probado Ta identidad del âcido de la sal de ace- 
dera con el que saca del azucar ; para esto se disuelve en agua 
frivel 4ciA0 dé] aznctéhastà la faturaciôn 5 Y aili se echa po- 
do à poto” ht doltion ‘bien satutadäde potasa ; inientras du- 
: | à 
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ra la efervescencia se ven farmar unos pequeños cristales trans 
pareutes , que sé halla ser una verdadera sal de acedera, 
Hoffmann ha probado que el zuimo , ÿ los cristales del ber- 
beris fulgaris contienen el âcido oxilico convinado con la’ potasa, 
+1 el célebre Scheele Ha demonstrado que la tierra del-rui- 
barbo era una convinacion del äcido oxälico con la çal, 


: ARTICULO IX. 
Del Acido vegetal, 1.2 


Le mucho tiempo se han mirado los äâcidos vegetales come 
mas débiles que los otros ; yen esta opinion se ha estado has 
ta que se observo que el äâcido ,oxälico podia quitar la cal al âcie 
do sulfuriro : los principales caractéres que podran señalar los 
limites y diferencias que hay entre los 4cidos vegetales , y 
los otros son , primero su volatilidad : no hay uno que no se 
disipe 4 un calor mediano; segundo su propiedad.de; dexar desi 
pues de la combustion un residuo:carbonoso , y exhalar. quan 
do se quema un olor emmpireumitico ; tercero la. naturaleza de 
su base acidificable que por lo comun es acevtosa. 
 Pero todos los äcidos vegetales son de-identica natüraleza? 

Y-no se les puede considerar como modificaciones de un mism 
acido? F0 best, 4 LCTREURE q 
Si seguimos los principios de Monrd , que no considera 
como identicos sino los 4cidos que forman exäâctarnente las mis- 
mas sales con La misma base ( Transac: filosof. tom. s7. pag. 479.), 
no hay duda que todos los âcidos conocidos .deben  considerarsé 
como unos seres muy distintos entre si; ‘pero me parece .que 
és vicioso este modo de proceder , pues.eneste caso los. di= 
versos grados de saturacion de un mismo principio por el oxi« 
geno , formarian varias especies.de äcidos. La combustion len- 
ta 6 rapida del fosforo çausa en el 4cido la modificacion .sufi 
ciente para producir ‘sales neutras fosféricas diferentes ,: ses 
gun las experiencias de Sage y Lavoisier : y por’ esto se-habia 
de hacer division de dos clases de 4cido fosférico ? Siguiendo 
el dictamen de Monré (que es casi el de todos los Quimicos } 
se pueden multiplicar 4 do infinito los âcidos vegetales ; pero 
a La uniert= 
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uniendo las experiencias de Hermstad , Crell', Scheele | Wes- 
trumb ,: Bertollet , Laboisier , y otros , se ver4 que los 4cidos 
vegetales no son mas que la modificacion de uno 6 dos äcidos 
prunitivos: 
ie. { cal pes vinagre, , tratando el azucar y la go- 
ma con ia manganesa y.el äcido nitrico : observo-que Al 
tärtaro le sucedia lo mismo que al azucar en ia disolucion de 
la manganesa con el äcido nitrico , y que se encuentra vi- 
nagre despues de la descomposicion del et 

2. Crell, haciendo-herviriel residuo dé alédol nitrico (es— 
piritu de nitro dulce) con mucho äcido nitrico , teniendo 
emidado de adaptar los recipientes para -concertar ios vaporés, 
saturo con alkali lo que habia pasado al recipiente | y sacô 
nitrate ! y acetite de potasa ; separando este ultimo por me— 
dio del alcool ,:se puede sacar vinagre por el método ordi- 
mario, 

x 34 ue herbir el en Quimico SES -oxälico pu- 
ro-éon. doce 6 laitorce-partes de âcido nitrico , observé que el 
hierro desaparecia , «y que en:el recipiente se encuentra ä4ci- 
do nitroso ;: cido acctoso ,: 4cido carbonico, gas CHEERD ; &c. 
y en la retorta âcido sulfurico concentrado. 
S: giriSaturando con la creta tel :residuo del col nitrico, 
se. Consiguel una sal! insoluble, que con el äcido sulfurice 
produce un verdadero äcido tartaroso. 
425 Haciendo herbir unà parte dé âcido oxälico, yu una y 
média de manganesa con suficiente cantidad de äcido nitrico, 
la .nranganesa se-disuélve casi sel ; y pasa al recipiente vina- 
” y äcido nitroso. :: rt05 +01 

Sise cuecen äcido tartaroso:; y manganesa con äcido sul- 
nico, la manganesa se: disuélve, y se encuentra vinagre 
äcido sulfürico. 

“7. Haciendo digerir por algunos meses âcido tartaroso y al- 
cook, todo se muda en vinagre , y elayre de los vasos es 
nna mezcla dé acido carbénico y gas.azoe. 

Concluye Creil por estas experiencias qué los äcidos tarta- 
roso ; oxälico y acetoso no:son mas que modificaciones de, uno 
uismo, 

En el Diario de Fisica (Sept, de 1787.) puede verse una 
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memoria.de Hermstadt sobre la conversion de los:äcidos.oxälico 
Y tartaroso en acetoso. “be 

1. Pasando äcido muriitico oxigenado por el alcool bien 
puro , se produce ether, y el äcido inuriatico oxigenado pasa 4 
äcido.ordinario.:.destilando despues el.ether produce ether, al= 
cool muriatico y vinagre mezclado con el äâcido muriätico re 
generado.. + "ÉPTOE Qt | 

2. El âcido nitrico destilado muchas veces seguidas sobre 
los äcidos oxälico y tartaroso , los convierte totalmente en 4ci- 
do acetoso. 6e : 0 p'eKU0 

3- Dos partes de äcido oxälico, tres de sulfürico, y qua- 
tro de manganesa,, mezclados con parte y media de agua , y 
destilado todo junto da. 4cido acetoso', que para que sea bien 
puro se necesita volver 4 cohobario y destilarlo. 

4. Si se cuece 4cido sulfürico sobre el oxälico 6 el tartaro— 
so, estos- dos ültimos no se destruyen como lo crey6 Bergmann, 
sino que se convierten en âcido acctoso. Por las. ex)criencias de 
Hermistadt se ha probado suficientemente que el âcido sulfuro— 
so que pasa al recipiente, quando se hace el ether, est4 mezcla= 
do con mucho äcido acetoso. 

Parece pues demostrado que los äâcidos tartaroso , oxälico 
y acetoso no se diferencian mas que en,la proporcion. del .oxi- 
geno; en las experiencias arriba dichas âcidos minerales se des- 
Componen siempre, y saturando:. el radical de su oxigeno , for 
man çonstantemente acido acetoso. Si la saturacion no es exâc= 
ta resulta un äâcido oxälico 6 tartaroso , y esto estä tambien pro- 
bado por una buena expcriencia de Hermstad : si se ponen tres 
partes de äcido nitrico fwunarite en el aparato pneumätico, y pa= 
ra recibir los gases se aplica un recipiente grande lleno de agua 
sientonces se echa poco, 4 poca sobre el äcido nitrico una parte 
de alcool bueno; 4 cada gota que se echa sobre el äâcido, se ca 
lienta la mezcla , y en el recipiente se elevan,muchas ampollas; 
acabada la operacion , si se ha tenido :cuidado de recoger los ga= 
SÈS , Se encontrarä que estan compuestos de gas nitrosO > UN po 
‘co de äcido carbénico , y cerca de ,!, de ayre äcido acetoso:de 
Priestley ; el residuo. de acido oxälico, y.äcido acetoso. Si se con 
tinua la operacion desaparece el cido oxälico, se forma ether, 
"y subsiste , y se aumenta el acido acetoso. 
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:Hermitadf Îlep6 4 convertir en'4cidos oxälico ,-tartaroso y 
acetoso el 4cido de los tamarindo; , el nitrico , el oru$o de uva, 
el zumo de cirueläs ; de manzanas, de peras, de grosella, agra- 
SE ;'acedera y otras. ! 

‘Segun todis estas experiencias parece que ‘4 oxigeno con- 
vinado'con un”’pfincipio del’alcool; forma el 4cido oxâlico ; Y 
que la saturacion mas exâcta de este principles por el Pr 
forma el äcido tartaroso ÿ acetoso. 

# Lavoisier ha ptobado: que los 4cidos vegetales que conoce— 
mos no se diferencian entre si mas que en la porcion de dir 
7. ÿ cäïbon , ÿ por'su'grado de oxigenacion. 

: Yo he probado (en las Memorias de la Academia de las 
Chiots) dé Paris', año dé 1786) que el agua impregnada del 
gas que despide el mosto quando fermenta nee él estado de äci- 
do acetoso. 

Baxo de dos- aspectos diferentes pueden considerarse los ci= 
dos vegetales: la maÿor parte de ellos existen en la planta, pero 
en ellà-estin encubiertos los caractéres y propiedades äcidas por. 
su convinacion con otros principios , como los aceytes , las tier- 

as, los alkalis &c. por o‘ro lado vemos que de ciertos vegetales 
se sacan :muchos dcidos que no existian en ellos del modo que 
sé Sacan: en este &aso la planta contiene solo el radical y el 
reactivo que se usa da el oxigeno. à 72 

Gon solo destilar la mäyor parte de vegetales se rasaien 
tan äcidos que Es cnctbiertés con los aceytes , alkalis & 
tierras. 

1. Acido piro mocoso. Todos Los végetales que contienen un 
Zumo azucarado dan en Ja. destilacion un äcido particular que 
se lama écido piro mocoso. 

: Para p'eparar este âcido se echa en uñia retorta [a cantidad- 
de äzucat que se quiere , se debe cuidar que la rétorta sa muy’ 
añcha, porque la materia se hincha, y à la retorta se adapta un” 
récipiente de mucha capacidad para poder condensar los vapo=* 
rés : 4 la primera fmpresion del fuego se desprende una canti=* 
dad asombrosa de âcido carbonico y gas hydrôgeno; en el reci=* 
piente quedà un licor moreno ; euya mayor parte es un äcido - 
débil, que énrojecé el papel art, y tiene aquel color por una 
porcion de aceyte con quien est4 mezclado ; en Ja retorta seen 

cuen- 
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cuentra un.éarbon. esponjoso: Schrickel recomienda para purificar- 
el äcido que.se rectilique el producto de la primera destilacion, 
con la arcilla; Morveat le vuelve 4 destilar sin intermedio, y el. 
äcido que:saca nortiene mas que una-ligera tintura amarilla; el 
peso especifico es de 1.0115. señalando el termometro. 20; 
ados: igi2o7 Le 659 

. Elevandoreste äcido 4 là misma temperatura que el agua, 
casi noise: puede concentrar destiläudole ;: pero se.çonsigue he- 
lindole : de este, modo: preparô Séhrickel elacido que.uso para 
ensayar las convinacioñes. 04. :: she? gene lb ls inc 

… Este-dcidoexisre en todos los cuerpos capaces de pasar 4 la 
férmentaciom espirituosa , aunque no contienen mas que el radi- 
cal del âcido oxalico. El 4cido piro mocoso esta convinado.en. ef. 
vegétal:con los aceytes. por: lo'que se-ençuentra en, él.en estado 
dixabausez suSup 2e 21IoUt VUE OU 1 è oo senilslls 9 

Este acido concentrado tiene un sabor muy) picante,;enrom! 
jece mucho los:colores azules vegetales : si se.pone al fuego en 
väsos abiertos ; se volatiliza, y no dexa mas que una mancha 
morena ; sisse calcina eu :vasos eerrados , dexa,unresiduo mas 
considerable, y de naturaleza:de:earbon, de azucar.. 

«Este. acido ätäcaprantæmente los carbonates.terreos ÿalkali-: 
nos , y forma diferentes sales de oxâlates; segun Schrickel. di, 
suelve el oro; cuyaexperiencia hizo en presencia de Federico Au-- 
gusto Cartheuser ; Lemeyr dixo que. elespiritu de miel rectifiea- 
do tenigresta propiedad ; esta opinion. se: balla, tarbien:en. las: 
obraside Deprè, Etmullero y otrossc 1; HAN Cu = ie ne 

_ Neumaun se levant :contra-esta opinion; y. las experiencias, 

de Morvedauconfirman las-deéste, !6:7 1: 2 fie [5 9 

0 Noratacaa la plata, pero si alimercurio por medio, de,una 
larga digestion. Véusé 4 Morveau: £ : 

:! Este äcido corroe el-plomo,:y forma: una, sal en.cristales 
largos muyrestipticos; con el cobre forma una disolicion verde, 
disuelve:en parteel estaño ; ycon elhierre forma ctistales verdes, 

2: Acido: piroleñoso. Asi se, Häña el-âcido que se,saca en la. 
destilacion de la madera : de tiempo antiguo se sabe que la ma 
dera mas dura produce un principio âcido mezclado con ‘una 
poïcion:de aceytey queen parte oculta sus propiedadés; pero. , 
minguno se habia dedicada à determinar das puapiedailes. parti: 

2" cu 
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cüfarés de'su äcido, quando Goettling publico (en la Coleccion de 
Crell, año de 17791) una rélacion sobre las investigaciones del 
acido: de la maderd, y sobreel éther que puede hacerse de él. 

1 «Para sacar este Ads destila Morveau en unaretortade hier- 
ro puesta en €! horño de féberbero pedacitos de. haya secos; 
quando empieza 4 salir el aceyte muda el recipiente y ÿ rectifica, 
el‘produeto volviendo 4'destilarlo. Cincuenta y'cinco onzas de 
acépilliduras bien ‘sééas: dieron| diez y siete de äcido rectifica- 
déiide color 'dè ‘mbar; ‘y nada empireumätico ,-euyo peso es= 
piciice era al del agua destilada :: 409 : 48. por ; 

Este’ äcido <enrojece iuchor los colores azules vegetales: 
una Onzà de él'necesita veinte ytres y media de agua de cal 
para saturarse del todo. | 

© Résiste mucho al fuego quando estä convinado con una ba-: 
se alkalina ; pero 4 un fuego muy fuerte Se UE CRÉES todos ; 
los äcidos vegetales. 

= No precipita én negro las disoluciones malle 

Se une con las alkalis’, tierras y metales; no cedz a cal ni 
aun 4 la baritelpara hoviahise con los alkalis cäusticos. 

La accion- del äcido piro leñoso sobre las substancias met4- 
ficas y la aluimina, puede compararse con la del äcido acetoso, 
Y parece sipife el mismo orden.: : 

Este icido disuelve casi dos veces su peso de oxide de plomo. 

3. Acido citrico. El zumo de limon est4 manifiesto en este : 
fruto; sin darle preparacion-ninguna manifiesta sus propieda— 
des agrias; no obstante siempre se halla mezclado con un prin-. 
cipio mucilaginoso, capazde alterarse.enlafermentacion; Geor- 
gio (en las Memorias de Stockolimo del año de 1774) anuntié 
un método de purificar este âcido de la parte que contiene con 
exceso mucilaginosa sin alterar sus propiedades: Ilena una bo- 
tetla de este zumo ;' la täpa con un corcho, y fa mete-en la 
cuëva; el äcido se conserva quatro años sin corromperse , las : 
partés mucilaginosas se precipitan en forma de copos, en-el ta= 
pon se forma una corteza sélida , y el âcido queda tan trans- 
parente como el agua. Para quitarle la flegma le pone 4 helar, 

y advierte que el frio no sea muy fuerte , porque entonces to- 
do se hiela en una masa; y aunque el âcido se deshelaria pri- 
mero , podia esto traer algun ‘inconyeniente, de où ü 
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F Para concentrarle mejor se pueden separar fos hielos al pa« 
. soque se forman; los primeros son dulces , los ultimos tienen 
un poco de sabor agrio, y de este modo queda el licor reduci- 
do 4 la mitad. Concentrado asi este âcido es ocho veces mas 
fuerte ; con dos dracmas puede saturarse una de potasa. 

Purificado y concentrado asi el äcido citrico se conserva por 
muchos años en una botella , y sirve para todos sus usos , y aun 
para hacer limonada. 

Los que han ensayado las convinaciones del 4cido citrico 
le han usado sin quitarle su principio mucilaginoso; tal es el 
resultado de las experiencias de Wenzel , y asi solo consiguio 
productos gomosos. Pero Morveau habiendo saturado este âci- 
do purificado de cristales de potasa , al cabo de algun tiempo 
encontro una sal no deliqüescente. 

Las convinaciones de este äâcido son poco conocidas. 

4. Acido mélico. Este äcido fue anunciado por Scheele el 
añg de 1785 , y publicado en los Anales de Crell: para sa- 
carle se satura con alkali el zumo de manzanas, se echa alli 
la disolucion acetosa de plomo hasta que no haga precipitado; 
éste se dulcifica, encima se echa äcido sulfürico flojo , hasta que 
el licor tenga un sabor agrio sin mezcla de dulce ; se filtra to- 
do para separar el äcido del sulfate de plomo, este äcido es 
muy puro , siempre esta liquido , jamas se concreta. 

Se convina con los tres alkalis, y forina con ellos sales neu- 
tras deliqüescentes. Saturado de cal da unos cristales pequeños 
irregulares , que solo son solubles en agua hirviendo ; con la ba- 
rite hace lo mismo que con la cal. 

Con la alümina forma una sal neutra poco soluble en el 
agua, y con la magnesia una sal deliqüescente. 

Se diferencia del äcido citrico; 1. en que el 4cido citrico sa 
turado de cal, y fprecipitado por el äcido sulfürico cristalizaÿ 
éste e5 incristalizable; 2. el âcido mälico tratado con el äcido 
hitrico , da äcido oxâlico , y el 4cido citrice no ; 3. el citrate de 
cal es casi insoluble en el agua hirviendo; el malate de cal es 
mas soluble; 4. el 4cido mälico precipita las discluciones def 
nitrate de plomo, de mercurio y de plata ; y el äcido citrico 
no produce mutacion alguna ; $. si se hacen hervir un poco las 
disoluciones de nitrate de ammoniaco y malate de cal, esta ül- 


Tom. III. K ts 


(74) 


tima sal se descompone , y se precipita el nitrate de cal esto 
_prueba que la afinidad del 4cido mälico con la cal es menor que 
Ja del äcido citrico. 
El célebre Scheele , que dié 4 conocer este äcido , present6 la 
tabla siguiente de los frutos de producen este äcido puro ;, 6 
-mezclado con otros. 


Los zumos exprimidos de los frutos. 


Del AgTACEjO eur | 
Del sauco DEGTO RENTE 
Del ciruelo espinoso (vulgo en- 
drinoi js Matisse 
Del serval de vbazadores ( espe- | 
cie de peral.}.....se À 
Del ciruelo doméstico..….…...….……. ] 
Los 
De las grosellas..…..............… ] 
Del espino rOjOssaiasse 
Del vaccinio mirtilo (vulgo aran- | 
dano. ) PRAA TT COUT TN | 
Del ce aria Co mos- | 
TAO4 Murs vrrasenrneneenmennnsees 
Del cerezo.….1..…. RAS ALT es 
De 12 fresques. à 
De 14 Zarzis 
Del nbuesoie HAN res J 


Dan mucho äcido mäli- 
co, y poco 6 nada de 


citrico. 





Parece contienen mitad 
de uno , y mitad de 
Qtr0« 





Eos 
Del vaccinio oxicocos , 6 de fru- | 
TO ADliQesrersreeremnmnns antereranene 
Del vaccinio vid idea... | Dan mucho écido citrico, 
Del cerezo agrio....s..s...…… «t. y poco 6 nada de mä- 
Del solano dulce amargo.……...…..…. ' lico. 


Del escaramujo , 6 zarza Lo 
LUNA sersssosmsonsmentonnesstonsente sonate 
Del LiMONEFO tenir J 


Segun el mismo Quimico el zumo de agräz, y el de tama- 
rindo no contienen mas que 4cido citrico. ” 
Tam- 
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Tambien ha deostrado Scheele el äcido mälico ‘en ef azu=' 
car : si sobre ésta se echa äcido nitrico Aojo , y se destila hasta 
que la mezcla se pone morena , se precipitarä todo el äcido 
oxâlico echando agua de cal , y quedarä otro äcido que el agua 
de cal no precipita: para sacar este âcido puro se satura el li- 
cor con la créta , se filtra , y se añade alcool que forma un qua- 
jo; éste bien lavado en alcool se vuelve 4 disolver en agua des— 
tilada ; se descompone el malate de cal con el acetite de plo- 
mo , y ultimamente se separa el cido mälico por el äcido sul 
furico ; évaporado el alcool dexa una ‘substancia mas amaïga 
que dulce, que es deliqüescente , y se parece 4 la materia xa- 
bonosa del zumo de limon; si encima se echa un poco de äcido 
nitrico se saca äcido mälico y oxälico. 

Con otras substancias, y el âcido nitrico se saca tambien: 
äcido mälico y oxälico ; como son la goma aräbiga , el manä, 
el azucar de leche , la goma tragacanto , el almidon , y la fé. 
cula de las patatas. Scheele en sus‘analisis saco ademäs de los dos 
äcidos mucha resina del extracto de nuez de agalla , del acey- 
te desimiente de peregil , del extracto aquôso de-acibar , colo 
quintida,:ruibarbo y opio. qu mer fre à 

Este célebre Quimico con'algunas substancias ‘animales ; ÿ 
el äciäo nitrico muy concentrado sacé âcido ‘oxälico y malico; 
asi los consiguié de la cola de pescado, la sangre, la clara y 
yema de huevoi: : | a 


” é 


—: Pocos veÿetales hay que-no nos presenten algun 4cido mas 
Ô imenos manifiesto : vemos, por exemplo ; que todos-los fruz 
tos dulces en.sus brincipios estän algo agrios, y luego van per— 
dieado este sabor , y se vuelvé azucarado ; algunos hay que cons 
servan Siempre el gusto agrio, y ‘estos forman una clase par 
ticular. HOROEHE. | { . f | il | | 
- - Hay plantas que éontienen ‘un'principio 4cido repärtido er 
toda la substancia 6 cuerpo del vegetal, :como:son la bardana, 
la filipéndula , el berro y otras, Estas plantas enrojecen sensi= 
blemente el papel azul. 


Hay otras en que el dicho principio existe solo en alguna 
parte , Como en las hojas de ia valeriana mayor , los frutos del 
alkekèngis ; la raiz de aristoliquia’} cortézas de aliso', &c. 

+ LÉbaño de-1767 éomunico Monrd* à la Socicdad Real 48 
K 2 Lon- 
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Londres afgunas experiencias que prueban , que algunos ve. 
getales contienen äcidos manifiestos, aun aquellos que menos 
se pensaba. “es + 

1. Habiendo mondado y cortado en pedazos dos docenas 
de manzanas de verano , echo agua encima , en la que an- 
tes habia disuelto dos onzas de sosa , y lo dex6 en quietud, 
por seis dias, Filtrado el licor, evaporado , y dexandolo asi 
diez dias, produxo una sal cristalizada en hojitas redondas 
y transparentes. j 

2. El zumo de moras maduras elarificado con clara de 
huevo. y saturado de sosa, dié una sal pulverulenta sin f- 
gura regular , que con disolucionés ÿ evaporaciones repetidas 
formé unos cristales largos , unos mas delgados, otros mas 
gruesos, y que se cruzaban entre si. 

:3. Del albérchigo y la naranja con-la sasa saco unos pe 
queños cristales cübicos 6 romboidales. 

4. La ciruéla, verde, despues de muehas disoluciones y 
cristalizaciones., di una sal neutra, que se cristalizo sin eva= 
porarla en unas läminas gruesas hexägonas y otras anchas rom 
boidales ; esta sal tenia un sabor caliente ; y:era soluble en 
tres Ô 'quatro veces si: pese de agua .fria. ; 

8... La grosella encarnada dié por la evaporacion y refri- 
geracion unos pequeños cristales romboidales , muy duros, que 
no se alteraban al ayre, y cuyo sabor parecia al.de lassak 
meutra! que çresulta de la convinacion del äcida citricoucoñ di- 
cha;ibasé.soio: oki : net  < 
_Largrosella verde produce una corteza salina , formada de 
pequeños cristales romboidales, y cubiertos de escamas del= 
gadas brillantes. 1 . 1 

6. El agraz dio 4 Monrd por medio de disoluciones! re 
petidas.una sal neutra.en pequeños crisrales, eubicos romboi- 
dales 6. paralelo gramäticos, sobrepuestos y cruzados unños 
en otros. | | qi ef 

El zumo de cicuta dié 4 Baumé una sal en pequeños eris= 
tales irregulares, casi sin sabor , pero que eurojecia la infu- 
sion de tornasol, AE | 

7... Rinmahn (en su Historia del hierro } coloca los. frutos 
del serval y cndrino,€n el nümero de :las substancjasi que 

pue— 
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pueden disolver este metal, 4 causa de sw äcido, 
-: Quando descomponiendo algunos vegetales. poï el 4eido 
nitrico se consigue :un äâcido por ultiino: resultado , se cree: 
que existe formado en el vegetal; y se habia pensado. que 
el äcido no habia hecho mas que destruir 6 separar ciertos 
principies que le ocultaban ; pero ‘una analisis mas exâctar: 
prueba que el äcido que se empleo no hace mas que des) 
componerse , desorganizar el vegetal, romper los lazos que 
unian los principios , y que la base oxigeno de esté äcido 
uniendose 4 un elemento del vegetal forma un. écido parti- 
cular ; esto es lo que resulta de las experiencias convinadas 
de Lavoissier ÿ- Morveau. :: h 
À una causa semejante  debemos atribuir la formacion de 
los äcidos acetoso, carbônico, &e., como tambien la ranci-:. 
dezde los aceytes, y las altéraciones de otros principios del 
vegetal. En estos casos el ayre exterior trae el oxigeno que 
se fixa en la planta; y produce una naturaleza äcida. 
-»1 Eli 4cido-oxälica no. lexiste en el azucar en su -naturaleza 
de tal, ni, el.äcido canférico ‘en el alcanfor,; y lo mismo otros 
que se sacan. por la accion de algunos äcidos, que se .descom- 
ponen en los vegetales, Hablaremos de estos acidos quando 
lo hagamos de sus radicales. | 


eo 


nn 2 Qçeoñout À RTEGERE GX à 
el | nesne sun Da los tialéaks:: | 


FES bay alkalis en las plantas: Gosse y Duhamel pro: 
baron que se pueden sacar por los äcidos ; Margraafiy Rouelle 
afadieron nuevas pruebas 4 la opinion de estos Quimicos ; y 
desde entonces todos hän asegurado ;:que el alkali estaba libre 
en Jos vegetales: pero estas experiencias à lot mas, pruéban 
que su convinacion es tal, que pueden deshacerla los acidos} 
Minerales, Algunas veces el alkali est libre > Pues no se'en- 
CHentra convinado sino con el äcido carbénico en el. helianto. 
annuo. Pero por lo comun se halla convinado con. el prin- 
cipio aceytoso. ù 192 H 
:: Quanda se quiere sacar el alkali se queman todos. los iprin. 
ci 
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pios con que puede estar ‘unido el alkali , y por medio de 
las lexiviaciones: se ‘sépara: de los demas residuos de la com 
bustion‘: este es el medio mas comun de sacar las sales, co- 
mo hemos dicho. 

Si 4 la madera se la dexa en agua, aunque se queme , ya 
no’ da alkali, porque el agua disuelve todos los compuestos 


que: le-contenian, +: ©: AE par 

1De‘las plantas imarinas se saca otra naturaleza de alkali, 
que: se Îlama so54; los’ vegetales tienen la propiedad de des 
componer la sal: marina ; y retener {a base  alkalina, Todas 
las plantas dulces paéden dar: mas 6 mens sosa si se crian 
en las orillas del mar ; pero perecen .en poco tiempo. 

- 1 Ademas de ‘éstose 'encuentra tambien ‘en’ las: plantas el 
ammoniaco : ‘la ‘parte glutinosa de las: graminadas le contie- 
ne, y'se puede séparar pot'medio de los äcidos:nitrico, mu 
riäticoy!-sulfarico ; ‘&e., segun Poulletier. Basta triturar la sal. 
esencial . de ’agenjo &ôn' el alkali fixo para separar el alkali 
volätil; este :aikali parece sertuno:de los! principtos de- las _te- 
tradinamiaÿ ÿ pues solo con destilarlas se puede sacait . © D 

--1Tambien ‘estan os: alkalis enlas plantäs en:eléstado de 
sal neutra , se-hallan convinados con el äcido sulffrico: en 1as! 
borraginosas viejas , y en algunas-plantas: aromäticas adstrine 
gentes. El sulfate de potasa parece existe en casi todos los 
vegetales, pues las pôtasas ontiehen inas & menos, y la ana- 
lisis del tabaco da considerablemente, 

EI taray da tanto sulfaténdecsosa , que sacandole de las 
cenizas se puede vender en cristales muy puros 4 30 libras- 


ebrquintalint® + 300) esihslg enPar ae 

El’ gran:tornasol , la: parietaria: y las: borraginadas contie 
nen nitrate: depotasa. : FE 

Lascplantas. thatinas producen muriates:ide sosa ÿ potasa. 
:TFambien:volveimos: à encontrar los alkalis convinados com 
los acidos de la vepetacion ,; como el oxâlico, el tartaroso , &c.' 
Parece que las sales son. el producto ‘de la vegetacion y: 
el resultado del:traba;o: particulàr de la organizacion del vez 
getal: dos plantas ques crecen! en: un imisnb terreno dan: sa 
les muy diferentes, y cada planta produce constantementetlæ 
mismarespecie. Ademas Honbèrg dice ; que vio ( Memde la 
Acad. 
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Acad.-año de 1669) queen tierras que habian estado;en le- 
gia, y se habian, regado con agua destilada , se volvian à 
hallar las mismas sales. , 

Deben, pues, calificarse las sales entre los principios de 
los vegetales, y no considerarlas como accidentalmente con- 
tenidas en la planta. No obstante, no negaré que la com- 
bustion del-vegetal no pueda ser causa de que se formen al- 
gunas sales, y aumentar Ô disminuir, la proporcion de otras 
muchas : la combustion forma. convinaciones que no .exitian 
en la planta, y destruye otras que habia ; el ayre admosie- 
rico que sirve para esta operacion se une à ciertos principios, 
y produce muchos resultados ; el gas azoe se precipita en 
torrentes en el hogar de la combustion , y puede. ser, se con— 
vine con: ciertos principios para formar. alkalis, y auinentar 
por consiguiente la proporcion de los: que existen natural 
mente en la planta. 


ARTICULO XI 


De Los pincipios colorantes. 

Eat objeto de la tintura es quitar 4 un cuerpo su principio. 
colorante para aplicarsele 4 otro de modo que sea duradero, 
La relacion de las manipulaciones necesarias 4 este efectg 
forma el arte de Tintoreros. Esta arte es una de fas mas 
dtiles y preciosas, y si alguna puede inspirar al hombre un 
noble orgulle es esta: no solamente esta arte ha procurado 
el medio de seguir é imitar à la naturaleza en la riqueza y 
brillo de los colores, sino que parece haberla excedido dan— 
do mas brillo, fixedad, y solidez 4 los colores fugaces y pa- 
sageros con que la misima naturaleza ha adornado todos los 
cuerpos que componen este globo. 

La serie de operaciones que forman el arte de Tintore- 
ros , dependen enteramente de la Quimica ; y aunque hasta 
aqui la casualidad , 6 algunas ligeras convinaciones , nacidas 
de la comparacion de algunos. hechos hayan enriquecido esta 
parte de excelentes recetas y algunos principios , tambien es 
cierto que no se harän, progresos, ni fixarän cimientos soli- 

dos 
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dos si no sé analizan las operaciones , y se reducen 4 princi- 
pios generales ; y esto solo la Quimica puede hacerlo. La 
necesidad de establecer principios es tan demostrada , que to- 
dos los dias vémos que en los obradores reyna la incertidum-— 
bre y el atolondramiento: una pequeña variedad en la natura- 
leza de las materias primeras desvia y descamina de tal modo 
al artesano , que por si solo no puede volver en si ; de don- 
de proviene una continua pérdida , y la alternativa de suce- 
sos y reveses que tanto desanima al artesano. 

Si hasta aqui la Quimica ha hecho tan pocos progresos en 
la tintura , depende esto de muchas causas que vamos 4 ma- 
nifestar. 

La primera es {a dificultad de conocer bien la naturale- 
za , propiedades y afinidades del principio colorante : para 
saber sacar éste , ‘es menester saber quäl es su disolvente ; es 
menester saber si este principio esti puro , 6 mezclado con 
otras partes del vegetal ; si este principio es uno solo , 6 el 
resultado de Îa confusion de muchos colores unidos ; es me- 
nester conocer sus afinidades con tal 6 tal tela , pues se sabe 
que tal color prende sobre {a lana , y no altera la blancura del 
algodon ; es menester conocer su afinidad con el mordiente; 
pues el alumbre es el mordiente de algunos colores, y no loes 
de otros ; es menester saber tambien quäl puede ser la accion 
de or los cuerpos que pueden obrar sobre el color aplicado 
4 unatela, 4 fin de busear el medio de evitarla. 

La segunda causa que ha retardado la aplicacion de fa 
Quimica à la tintura , es el no poder el Quimico trabaijar en 
grande ; la preocupacion que despoticamente reyna en las fi- 
bricas, hace que se tenga al Quimico como un innovador per— 
judicial, y el proverbio tan acreditado de que la experien-" 
cia es madre de la ciencia, no es el que menos contribuye 4 que 
los artesanos carezcan de las luces y principios correspondien- 
tes 4 sus Ârtes. Es constante que un Tintorero limitado sola- 
mente à la simple präctica , harä sin duda un color de escarla- 
ta mejor que un Quimico que solo sepa los principios , asi 
como un Reloxero harä mejor un relox que el mejor mecanico; 
y en este caso se puede verificar el proverbio dicho; pero si hay 
necesidad de resolver un preblema , explicar algun fenomeno, 
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y reconocer algun vicio que haya en [os detailes complicados 
de la operacion , esto es lo que no puede hacer el que no tie- 
ne principios. 

Otra causa de haber hecho pocos progresos la Quimica em 
la tintura , es porque casi todas las obras que tratan de ella se 
Bmitan 4 detallar y describir los metodos que se usan en los 
Obradores : no hay duda que estas obras son utiles , pero ne 
adelantan un paso la ciencia ; y no hacen otra cosa que pre- 
sentar el mapa de un pais , sin indicar sus relaciones , cone- 
xiones , ni naturaleza, À la verdad que hasta hoy ha sido difi- 
cil hacerlo mejor , porque no se conocian los gases que hacem 
un papel tan grande en esta parte de la Quimica ; porque la 
accion de la luz , y el ayre (tan poderosa en los colores } era 
un hecho, cuya causa y teoria no se conocia ; finalmente, por- 
que no se conocian las sales y convinaciones de tres , quatro y 
cinco principios , que tanto complican los fenomenos que nos 
presentan las operaciones de los vegetales. 

Para adelantar en la tintura conviene aprender nuevos 
principios ; voy ä disponer un plan que me parece satisface 
el fin dicho. Exâminaremos. 

1. El modo como se descubren y forman los colores en 
varios cuerpos. 

2. La naturaleza de las convinacionés de estos mismos 
colores en estos cuerpos , y los medios mas propios de ex= 
traerlos. 

3. Los modos mas ventajosos de aplicarlos. 

Todos los colores se forman en la luz solar ; la propie- 
dad que tienen los cuerpos de absorver tal 6 tal rayo de luz, 
y reflexär los demas , causa la variedad de colores con que ve- 
imos adornados los cuerpos ; esto es lo que resulta de las ex- 
iperiencias del célebre Newton. 

Segun este principio puede considerarse el arte de apli- 
Car los colores 4 los cuerpos , baxo de dos aspectos muy di- 
ferentes ; porque los colores pueden aplicarse 4 un cuerpo ; Ô 
mudando su forma y disposicion de poros , de modo que por 
esto adquiera la propiedad de reflexär tal rayo diferente del 
que reflexäba antes à estas operaciones mecänicas | y asi es 
que muchos cuerpos mudan de color solo con machacarlos ds 
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% esto deben atribuirse todos los efectos que dependen del re- 
flexo y refragibilidad de los rayos. Esto no depende de otra 
cosa que de la mutacion que se hace en la superficie de los 
cuerpos , y en la disposicion de sus poros. Los fenémenos de 
la refragibilidad dependen de la densidad de los cuerpos y de su 
gravédad especifica , segun Newton y Delaval. 

Tambien se puede aplicar un color 4 un cuerpo ponien— 
dole encima otro colorado , 6 una substancia que tenga la 
propiedad de reflexär tal rayo conocido ; y esto es lo que 
mas hace la tintura. 

Pero de qué modo los cuerpos de los tres reynos que tie 
nen color adquieren la propiedad de refiexâr constantemente 
un rayo conocido ? Esta es una qüestion muy delicada, pa- 
ra cuya resolucion voy 4 unir algunos hechos que pueden dar « 
algur a luz. ç à 

Parece que los tres colores eminentemente primitivos en 
las Artes, que por su convinacion forman los demas , y que 
por consiguiente es de los que hemos de tratar , son el azuk, 
el amarillo y el rojo ; estos se manifiestan en los tres reynosw 
por la mayor 6 menor absorcion de oxigenos que se convinaÿ 
con los diversos principios de los cuerpos. ñ 

La primera impresion del fuego 6 el primer grado de. 
calcinacion descubre en los minerales un color azul , mezcla- 
do algunas veces de amarillo ; esto es lo que se observa 
quando se pone el plomo ;, estaño , cobre , hierro , y otres 
metales .fundidos 4 la accion del ayre para que se enfrien » 
pronto; y esto se vé en las planchas de acero que se ponen azu— 
les por el fuepo (+). è 

Los metales adquieren Îa propiedad de reflexär el color 
amarillo , convinandose con mayor cantidad de oxigeno ; Y 
asi se vé aparecer este color en casi todos al paso que se au— 
menta la calcinacion : el masicot (2), el-litargirio , el ocre, el 
oropimente , y €l precipitado amarillo son bastante prueba de 
esto. 

Si se aumenta la convinacion de oxigeno aparece el color 

ro— 


(1) Esto se llama en Español apabonar el accro. 
(2) Masicot : color amarillo para pintar. 
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rojo, como.en el minio, el colcotar ; yÿ el precipitado rojo. 

Esta graduacion no es uniforme en todos los cuerpos del 
reyno minal, porque naturalmente debemos creer que estos 
efectos se modifican por la base mineral con quien se con- 
vina el oxigeno ; y asi vemos que en algunos se descubre el 
color negro casi al mismo tiempo que el azul, y esto debe, 
suceder porque hay muy poca diferencia entre la propiedad 

. de no reflexâr mas que el rayo mas debil , y la de no refle- 
xàr ninguno. 

Pero la razon mas poderosa que se puede añ2dir 4 las 
observaciones dichas , es que los metales por si solos casi no 
tienen color, y solo le adquieren quando se calcinan , esto es, 
quando se fixa y convina con ellos el oxigeno. 

Los efectos de esta convinacion son tan señalados en el ve- 
getal como en el mineral; para convencernos de esto no te- 
nemos mas que observar como se preparan y manifiestan los 
colores azules principales | como el indigo 6 añil, el pastel y el 
tornasol, | 

El indigo se extrae de una planta que los Españoles Ila- 
man anillo , y los Franceses indigotier ; y es el indigo fera tinc- 
toria de Linéo. Se cultiva esta planta en la [Isla de Santo Do- 
mingo , en las Antillas y en las Indias Orientales ; cada dos 
meses se cortan los tallos, y la raiz dura dos años. La planta se 
pone 4 fermentar en una cuba que Ilaman podridera(1} ; la que 
se llena de agua ; pasado algun tiempo se calienta el agua, 
cuece, y toma un color azul ; luego se pasa 4 otra cuba que 
Îlaman batidera ; aqui se bate fuertemente el agua con un mo- 
lino de paletas para condensar la substancia del indigo ; quan- 
do el agua est4 clara se suelka , y se pasa el sedimento 4 otra 
cuba que se lama aposadera ; en ésta se seca ; y luego se sa 

* ca para hacer los panes qne se venden en el comercio. 
+ El pastel (2)es un color que se extrae igualmente en el alto 
Languedoc poniendo 4 féérnentar las hojas de la planta despues 
de haberlas machacado ; la fermentacion se facilita mojando las 


(1) Los Franceses Iamæn trempoire 6 pourriture é la primera cu- 
ba de la preparacion del ëndigo. 
(2) Pastel Glastuim ; :seu 1satis satiba, vel latifolia. 
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hoias con el agua mas podrida 6 infestada que se encuentre. 
La vouëde (1) se prepara en Normandia como el pastel, El tor- 
pasol se fabrica en el Gran-Gallargues (2) empapando unos 
trapos en el zumo del croton tinctorium ; y poniendolos despues 
al vapor de la orina 6 el estiercol, 

Tambien vemos que el primer grado de oxîgenacion de un 
aceÿte , muestra al instante un color azul. 

En los vegetales muertos solo se forma el azul por la fer 
mentacion ; pues en este caso se fixa el oxigeno : este se con- 
vina con la fécula en el indigo, con un principio extractivo 
en el tornasol , &c. La mayor parte de estos colores pueden 
pasar à rojos , tomando mas cantidad de oxigeno , y asiel 
tornasol se vuelve rojo por la accion del ayre y de los äci- 
dos , porque el äcido se descompone sobre el mucilago , que 
es ei excipiente del color , como se vé en el xarabe de viole- 
tas , que quando estä concentrado los äcidos se descomponen 
en él. No sucede lo mismo quando el oxigeno se fija en una fé- 
cula , porque quando ésta se halla saturada de oxigeno , n10 
permite la descomposicion del äcido ; de esto proviene que el 
indigo no se enrogece con los äcidos , antes bien al contra- 
rio sedisuelve en ellos ; por la misma razon vemos descu— 
brir el color rojo aquellos vegetales en quienes el äcido obra 
continuamente como en las hojas de oxälis, de la viña vir- 
gen (3); y finalmente , de aqui proviene que los äcidos avi- 
van la mayor parte de los colores rojos , y que para hacer el 
mordiente de la escarlata se usa de un oxide metälico muy 
cargado de oxigeno. | 

Por la convinacion del mismo oxigeno vemos que se ma- 
nifiestan los colores azules en los animales ; quando la carne 
se pudre, la primera impresion -del oxîigeno decide el color 
azul , de donde proviene el color azul en los echkimosis, en las 
carnes que se pudren , y en la volateria muy manida que en 
nuestras cocinas Îlaman cordon azul. À este color se sigue el ro- 
jo ; y es lo que se observa en la preparacion de los quesos, 


(1) Vouêde Isatis silvestris , seu angusti folia. 
(2) Graud.Gallargues. Willa del Obispado de Nimes. 
(3) Cierta especie de viña que no dé fruta semejante à la brionia. 
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que primero se cubre de un bello 6 pelusa azul , que despues 
se vuelve roxa, yo he observado estos fenomenos en la pre— 
paracion de los quesos de Roquefort. La convinacion del 
oxigeno, y las proporciones de ella determinan la propiedad 
de refñexär tal 6 tal rayo; pero facilmente se advierte que 
los colores deben variar segun la naturaleza del principio 
con quien se convina, y de donde se pueden hacer expe- 
riencias muy interesantes. 

Todos los fenomenos de [a convinacion del ayre con va- 
rios principios y en varias proporciones se observan em la 
lama de los cuerpos que estan ardiendo; quando la con- 
vinacion es lenta ; la Ilama es azul; roxa quando es mas 
fuerte y completa; y blanca quando todavia es mas, por 
que los ültimos grados de oxidacion determinan generalmen- 
te el color blanco, porque entonces todos los rayos se re- 
flexäin igualmente. £ 

De estos experimentos se puede concluir que el rayo azul 
es el mas debil, y se reflexâ por los primeros grados de oxi- 
genacion. À lo que hemos dicho se pueden añadir los hechos 
siguientes : el color de la atmosfera es azulado ; la Luz de los as 
tros es azul, como lo probo Mariotte el año de 1678, recibien- 
do sobre un papel blanco la luz de la luna ; la luz det 
medio dia reflexâda en la sombra por la nieve es de un 
color azul hermoso, segun las observaciones de Daniel Ma- 
or. 

EI principio colorante se halla en el vegetal en quatro 
estados de convinacion: 1. con el principio extractivo: 2. con 
el principio resinoso: 3. con una fécula: 4. con un prin- 
cipio gomoso-resinoso. Estos quatro estados nos demuestran 
el medio de sacar el principio colorante. 

Quando el excipiente del color es de naturaleza de ex- 
tracto , entonces el agua puede disolverle todo , como en el 
palo de Indias, tornasol ; gualda , granza , cochinilla, &e. 
Si se mete la tela en esta disolucion, recibe un color, que 
no serd mas que un borron, 6 pintarrajo, que el agua pue- 
de borrar, Para evitar este inconveniente > €S necésario im- 
prégnar la tela que se quiere teüir de alguna sal, 6 substan- 
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cia que desnaturalice este principio colorante, y dandole f. 
xedad, le haga perder la propiedad de ser soluble en el 
agua; esta substancia se conoce con el nombre de mordiente. 
Es menester tambien que este mordiente tenga afinidad con 
el principio colorante para que séa su excipiente; por esto 
la mayor parte de estos principios colorantes , como el del 
tornasol, pale de Indias, y otros no se fixan con estos mor- 
dientes; por esto tambien la cochinilla no hace buen color 
de escarlata si no tiene por mordiente el estaño. Tambien 
el mordiente debe tener relacion con la naturaleza de la 
tela, porque la misma composicion que da un h2rmoso co- 
lor de |escarlata 4 Ia lana , en la seda produce un 
color de casca de vino, y no suele manchar-la blancura del 
algodon. 

Hay principios colorantes resinosos solubles en espiritu 
de vino, como son todas las tinturas de la farmacia. De 
estos no se usa en las Ârtes mas que para teñir cintas. Hay 
otras -partes eolorantes convinadas con las féculas, 4 las que 
no puede.disolver el agua; de esta naturaleza son el achiote, 
la orchilla, el indigo, y la parte roxa del azafran oriental. 

EL achote, 6 achiote es una fécula resinosa que se saca 
macerando en agua las simientes de un arbol de América 
que llaman urucu. En esta operacion se de estruye la parte 
extractiva por la fermentacion, y la fécula resinosa forma 
una pasta de color roxo intenso, esta pasta disuelta en agua 
con cenizas graveladas, ie un hermoso color de na- 
ranja. 

La orchilla es una pasta que se prepara macerando los 
mohos, y lichenes en orina eon cal; los alkalis causan un 
color de violeta. Esta orchilla se fabrica en Corcega, Au- 
vernia, y Lion. ë 

La orchilla de Canarias no tiene tanta cal; en la que 
yo he visto se percibian claramente los pedazos de la plan- 
ta que no se habian descompuesto en la fermentacion. La 
orchilla de Canarias, 6 la orchilla de yerba se saca de un 
lichen. que se Ilama orcella, rocella , lichen fructiculosus, 
solidus , aphilus, subramosus , tuberculis alternis: Linéo. La 
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parelle (1), à orchilla de Auvernia se hace con el Zichen 
parellus de Linéo. 

Todas las partes colorantes de esta clase son solubles em 
alkali, 6 cal; y de estas substancias se sirve para disolver- 
las en agua, y aplicarlas 4 las telas. La cal es el verda- 
dero disolvente del indigo, y el alkali lo es de las demas 
substancias de la misma clase, y asi quando se quiere sa 
car la parte roxa, y resinosa del cartamo, se lava mucho 
en agua para evitar el principio extractivo amarillo, que con- 
tiene en mucba abundancia, despues se disuelve en alkali 
el principio resinoso, y se aplica 4 las telas precipitandole 
por medio de un äcido, de lo que resulta un color de pun- 
20. Tambien puede convinarse este principio resinoso con el 
talco, despues que se ha extraido por el alkali, y précipi- 
tado por un acido, de lo que resulta el roxo vegetal: pa- 
ra hacer este color se lava primero el azafran, 6 cartamo 
Para quitarle el color amarillo; se mezcla con el residuo un 
cinco 6 seis por ciento de su peso de sosa, se echa enci- 
ma agua fria, y se saca un color amarillento. que mezclado 
con zumo de limon, deposita una fecula roxa; este polvo 
mezclado con talco porfirizado, y humedecido con zumo de 
limon, forma una pasta, que se echa en pucheros, y po- 
ne à secar, Si el color roxo es soluble en espiritu de vino 
es vegetal, y si no es mineral, y por lo: comun este es 
de vermellon. 

Para teñir las telas de algunos de los colores que he- 
mos dicko, se pueden emplear igualmente los acidos que los 
alkalis: y asi para hacer un color azul fixo, en lugar de di- 
solver el indigo en la cal, se disuelve en aceÿyte de vitrio- 
lo, se echa esta disolucion en el baño, y se mete la te- 
Ja dada con el alumbre; de este modo se tiñen las frane- 
las en Montpeller, Esta operacion no. es mas que una di- 
“vision grande del indigo por el äcido. 

Hay principios colorantes que estan fixos en las resinas, 


pero por medio del extracto pueden disolverse en el agua; 
y 


(1) Parelle. Rumex pacientia , rumex acutus. En Custellano 
romaza paciencig. 
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y asi si en estas disoluciones se cuecen telas, la parte re- 
sinosa, que tiene el color por si sola se aplica 4 la tela 
y queda pegada de un modo tan solido que el agua no 
puede quitarla. 

Para teñir con estos ingredientes no es menester hacer 
ninguna preparacion, basta cocer las telas en el cocimien- 
to de este color ; las principales substancias de este genere 
son la cscara de nuez, la raiz de nogal, el zumaque , el 
zandalo, la corteza de älamo, &c. 

Todas estas materias que no necesitan de mordiente dam 
un color obscuro , que los Tintoreros Ilaman color de raiz. 
Por medio del aceyte se pueden extraer tambien los colo- 
res de algunos vegetales : y asi es que el aceyte se pone ro- 
xo infundiendo en él la ancusa 6 la raiz roxa de una es- 
pecie de buglosa. | 

Para aplicar bien los cofores 4 {as telas es menester pre— 
pararlas y disponerlas para ello: 4 este fin es menester Îa- 
varlas , blanquearlas , y quitarlas esta materia glutinosa, que 
las preserva de la accion destructiva del ayre quando esta— 
ba en el animal, y empaparlas del mordiente que fixa el co- 
lor, y le da propiedades particulares. . 

Una tela se dispone para teñirla blanqueandola primero, 
porque quanto mas blanca esté, tanéo mas permanente ÿ na- . 
tural ser el color que se la dé: si no se tiene este, cuidado 
el suceso no es seguro. Para blanquear una tela basta lavarla 
y cocerla en una legia alkalina , poniendola despues al ay— 
re para que blanquee mejor : esta operacion proviene de la 
convinacion del oxigeno con el principio colorante , 4 quien 
destruye : esto est4 demostrado por las ultimas experiencias 
de Berthollet sobre el äcido muriätico oxigenado , que blan- 
quea las telas y algodones con tanta facilidad , que hoy se 
usa ya en muchas Fabricas. 

Se blanquea el algodon en algunas Fäbricas por un me 
dio muy ingenioso: tienen una cuba empotrada en la fabri- 
ca, con una tapa bien asegurada; esta cuba es de figura oval; 
en su fondo se echa alkali cäustico por la cal, y las telas 
que se quieren blanquear se meten en unas cestas para que 
no toquen 4 las paredes de la caldera; colocadas las telas se 

su- 
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-sujeta Ja tapa que tiene un pequeño agujero en medio, por 
 donde sale una porcion de agua en forma de vapor; en el 
alkali se excita un calor superior al del agua hirviendo; ayu- 
dado este calor en esta especie de marmita de papin, de la 
accion corrosiva de la potasa destruye el principio coloran- 
te del algodon, y le da la mayor blancura. 

Esta especie de cola, que barniza casi todas las substan- 
.cias animales ,‘ÿy especialmente la seda, es insoluble en el 
alcool y agua; solo la atacan los alkalis y el xabon, por 
lo que para destruirla es menester hacer la operacion que se 
Ilama desengomar ; esto puede hacérse cociendo la tela, 6 
digiriendola en una legia alkalina ; pero se ha observado que 
el alkali puro altera la bondad y calidad de la tela, por lo 
que se usan los xabones; y se empapa la tela en una di- 
solucion caliénte de xabon , pero que no cueza. El año de 1761 

. 1a Academia de Lion propuso un premio para quien mejor 
propusiese el medio de desengomar la seda sin xabon; y 
se adjudico 4 Rigaut de San Quintin , quien propuso una di- 
solucion de sal de sosa. 

Poco tiempo hace que sé ha convenido en que el agua 
â mayor grado que el de hervir puede disolver este prinei- 
pio colorante; para este uso podria emplearse una caldera 
como la que acabo de describir. ; 

Para blanquear el algodon, y disponerle para el tinte, 
se desengoma por medio de un xabon liquido que se hace 
con aceyte y Sosa. 

Por esta operacion se priva 4 las telas de aquel barniz, 
que no dexaba al color pegarse 4 ellas, y%se abren los poros 
de la tela de modo que pueda recibir mejor los principios 
colorantes que se la quieren aplicar. 

Preparada asi la tela, blanqueadas , y abiertos bien sus 
poros, no hay mas que impregnarla del mordiente, 6 prin- 
cipio que debe ser el excipiente del coler , y que de tal mo- 
do debe desnaturalizarle , que ni el agua, xabon ni demas 
reactivos que se usan en las cocciones , puedan extraerle, Tam 
bien es menester , primero, que el mordiente por si sea muy 
blanco, para que no altere el color.que se le confia; segun- 
do , que no sea capaz de corroinperse, por lo que siempre 
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se busca'entre Îas tierras y oxides metälicoss; tercero , que . 


‘esté muy dividido para que pued1 meterse en los pOros ; 
quarto, que sea insoluble en el agua y demas reactivos ; quin- 


‘10, que tenga la mayor afinidad posible con el principio co- : 


lorante y la tela. 

EL alumbre y muriaté de estaño son [as dos sales que 
-mas bien reunen estas propiedades: y asi son Îas que mas se 
usan. Euego que las-telas estan preparadas se empäpan en 
disoluciones de estas sales, y despues se pasan al baño co— 
Jlorante ; y por la descomposicion que se hace entre el mor- 
diente y el principio que tiene el color en disolucion, el co- 
lor se precipitaen la base del mordiente, y se pega 4 ella. 

Animalizando ciertas substancias vegetalés ‘se ‘las dispone 
para que tomen algunos colores : los intestinos y sangre de 
buey se usan para teñir el algodon , porque se sabe que las 


substancias animales toman mejor el color que las vegetales. 


ARTICULO XIE 


- Del pollen 6 polvo fecundante de los estambres. 


FRE se distinguen en el vegetal sus partes sexuales ; y del 


mismo modo que en los animales encontramos en ellos ca- 
si la misma figura de Grganos, el mismo medio en las fun— 
ciones, y los mismos caracteres en los humeres prolificos. 
La antera trabaja el humor prolifico en el macho; y co— 
‘mo los organos de los vegetales no estan dispuestos para la 
intromision del macho en las hembras, porque las plantas 
no tienen movimiento, la naturaleza ha dado 4 la simiente 
fecundante un caräcter de polvo para que puedan moverla el 
ayre, la agitacion, y otras causas , y de este modo va 4 caer 
sobre la hembra ; en la antera de esta hay tal elasticidad, 
que por medio de ella se abre, y hace que meta adentro 
los globulos. Tambien se ha observado que el pistilo se abre 
en” diet vegetales para recibir el pollen. Son adimirables los 


medios de que se vale la nataraleza para asegurar la fecun-. 


dacion; casi siempre estan juntos el macho Yÿ la hembra en 
la misma flor, y los petalos estan siempre dispuestos del mo= 


do 
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do mas ventajoso para favorecer la operacion de la reproduc= 
cion de la especie; algunas veces los machos y las hembras 
estan en un mismo individuo, pero en diferentes flores; otras 
veces uno y otro vienen de individuos aislados ÿ separados, 
y entonces la fecundacion ‘se hace por el pollen, 4 quien el 
viento 6 ayre separa de las anteras, y Va 4.parar à la hembra,. 
El polvo fecundante tiene casi siempre.el olor del licor 

espermätico de los animales: el olor de la flor de la berza, 
el castaño , y casi dos los vegetales tiene tal analogia, que 
puede equivocarse. | 4 

— Æl pollen es generalmente de naturaleza resinosa, €S SO0- 
uble en los alkalis y alcool; es inflamable como las resi- 
nas ; y el aurea que se forma en algunos vegetales al tiem- 
po de la fecundacion se puede inflamar , como sucede en el 
dictamo blanco, segun la observacion de Zäneo. 
| La naturaleza , que ha empleado medios poco econémi- 
cos para fecundar las plantas, y que confia esta operacion 
çasi 4 la casualidad, pues entrega al viento el polvo fecun- 
dante, ha debido ser prodiga en la formacion de este humor, 
y especialmente en los ârboles monoicos ÿ dioicos , donde la 
reproduecion es mas casual; por esta razon las Iluvias que 
se dice de azufre, no son freqüentes donde no haÿ abundan- 
cia de pinos y avellanos. 

Como la naturaleza no ha podido exponer el pollen 4 la 
alternativa de la temperatura de la atmosfera, facilita su des- 
acrollo lo mas pronto que puede : un dia que haga buen sol 
basta para abrir los érganos que estaban ocultos en la plan- 
ta, y procurar la fecundacion. Tambien ha querido el au- 
tor de la naturaleza , que las plantas no tengan color mas 
que para réflexar mas vivamente la luz, ÿ que casi todas las 
flores tengan la mejor forma para concentrar los rayos sola- 
res en Jos érganos de Îa generacion. 

"Las partes destinadas 4 esta funcion estan dotadas de una 
irritabilidad suma: Fontaines nos ha dado acerca de esto ob- 
“servaciones muy interesantes ; y los movimientos que tienen 
ciertas flores para seguir el curso delsol, son determinados por 
la naturaleza para acabar en el menor tiempo posible la gran 
de obra de la generacion favorecida por el sol. 
L M 2 De 
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De la cera. 

La cera de las abejas no es otra cosa que el pollen con 
muy poca alteracion: las. abejas tienen en las piernas unas 
arrugas , con las’ que raen el pollen que estä sobre La ante- 
ra ; y le Ilevan 4 la colmena, 

Parece que tambien existe en el rexido de muchas flores 
ricas en polvo fecundante , cociendo en ggua los anillos ma- 
chos del betula alnus , el pino y otros, se extrae una mate- 
ria anaäloga 4 la cera: las hojas de la salvia oficinal y rome- 
ro, como tambien el fruto de la mirica cerifera sudan cera. 

La cera y el pullen tienen por base un aceyte craso , que 
pasa al estado de resina quando se convina con el oxigeno; 
si se pone 4 digerir el âcido nitrico 6 muriätico oxigenado 
con aceÿte fixo por RUES meses , pasa al estado casi de 
cera. | 

Destilada muchas veces la cera da un aceyte que tiene 
todas las propiedades de. los aceÿtes volätiles; y LIEN se 
quema, se reduce 4 agua y âcido carbonico. 

La parte colorante de la cera parece de la misma na- 
turaleza que.la de la seda ; es insoluble en el agua y al- 
cool. En las AÂrtes blanquean la cera dividiendola mucho: 4 
este fin la echan quando est derretida sobre un cilindro que 
se mueve en agua: la cera que cae se pega encima como en 
hojas muy delgadas 6 cintas, despues se ponen sobre tablas, 
y de tiempo en tiempo se menean, y de este modo se blanquea. 

Los alkalis disuelven la cera y la hacen soluble en agua: 
esta disolucion xabonosa es la que forma la cera pénica: pue- 
de servir para hacer la base de algunos colores, y para 
hacer una pasta para lavarse las manos, y tambien podria 
servir para pintar con ella; y seria bueno poder quitar el 
disolvente que continuamente obra en ella, por lo que no 
sirve para otros muchos usos , à que se la podia destinar. 

Tambien la disuelve el ammoniaco , y como este se eva- 
pora , fâcilmente se debe preferir quando se usa como barniz. 
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ARTIC U LO XIII 
De la Miel. © 


Pi miel 6 nectar de las flores est4 contenido principalmen- 
te en la base del pistilo de la parte hembra; sirve de ali 
mento 4 casi todos los animales de trompa , [os que meten es 
ta en el pistilo y chupan el nectar. Parece que la miel no 
es otra cosa que la disolucion del azucar en el mucilagos 
este azucar se precipita alguna vez en cristales como en la 
miel de la flor de la. balsamina. dv 

El nectar no padece alteracion en el cuerpo de la abeja, 
pues concentrando el nectar hacemos miel ; y casi siempre 
conserva el vapor, ÿ aun las qualidades venenosas del vege- 
tal que le produxo. 

La secrecion del nectar se hace en a época de la fecun- 
dacion ; se le puede considerar como el vehiculo , y excipien- 
te del polvo fecundanté que facilita la abertura 4 Los glôbu- 
los Jlenos de polvo fecundante ; Zinco y Tournefort observa- 
ron que bastaba poner en agua el pollen para que se manites— 
tära. Toda la parte interior del pistilo se halla Ilena de miel; 
y si se seca al calor la parte interior de los 6rganos hembras, 
el pollen no fecunda mas. | 

La miel destila de toda [a parte hembra , y especialmen- 
te del ovario : se pueden ver los poros por donde saie la miel 
en los jacintos. 20-71 
 Generalmente las flores , que no Ilevan mas que las par- 
tes machos no dan miel ; y los érganos que dan el nectar se 
secan y marchitan al instante que se ha completado el acto 
de la concepcion ; la miel debe considerarse como necesaria 
à la fecundacion , porque es el humor que presta la hem- 
bra para recibir el polvo fecundante > Y facilitar la abertura 
y explosion de los cuerpos que contienen el pollen , porque 
se ha observado que estos cuerpos,se abren en el momento 
que £oca la superficie de un liquido, que los humedece. 


L 


U 


AR- 


(94) 
ARTICULO XIV. 
De da parte C2 


Conan hañ eimpleado los Quimicos en [a analisis 
“de los’ jugos vegetales, y parece no han hécho caso de la ma- 
deràa del vegetal, que por todas razones méerece una aten— 
‘cion particular : esta porcion leñosa es la que forina la fibra 
vegetal; y ademäs de constituir su basé , se señala en las 
-circunstancias que dependen de las funciones vitales la plan- 
ta ; ella forma el saborsubäcido de las semillas, el'texido lanu-— 
“ginoso de que estän cubiertas algunas plantas ; &te: Ei caracter 
de esta parte léñosa es ser insoluble en el agua , y casi todos los 
‘demas menstruos; el âcido sulfurico no hace mas que ennegre- 
cerla, y lo mismo el 4cido nitrico ; paro el caracter particular 
“d8 este principio es que el ayre ÿ agua con dificultad le alteran, 
‘y quando ya no contiene jugo alguno , resiste à toda fermen- 
tacion : el dicho principio seria indestructible si las insectos no 
le comieran. Parece que la fibra vegetal es la base de los mu- 
“cilagos , endurecida por haberse convinado con maÿor can— 
‘tidad de oxigeno : muchas razones hay que inclinan 4 pensar 
‘de este modo 3 primeramente el 4cido nitrico debilitado pues- 
to en digestion sobre la fecula , se descompone y la hace pa- 
“sat à un estado inmediato al de la materia leñosa : en segun— 
do” lügar he observado que los hongos que crecen en les so 
terrancos privados de la luz , y que se resuelven en agua muy 
Acida quando'se echan'en un vaso , adquieren mas porcion de 
“principio leñoso ; al paso que se les pone poco 4 poco ;" Y gra 
Uddalmente à la luz ; y que al mismo tiempo el äcido de que 
“éstaban empapados ; se déscompone ÿ desaparece. 
Quando crece el vegetal se observa muy bien el paso def 
“mucilago 4 éuerpo leñoso' ; el texido celular que estä cubierto 
inmédiatamente de la epidermis, ‘no presenta mas qué/mcila= 
go y glindüläs, poto 4‘poco se endurece"y formia uña capa del 
cuerpo”cotri@al 6 Liber y" por ultimo se hace capa leñosa. 
Este se observa tambien en algunas plantas , que en cli= 
mas frios son anuas , y en los templados son vivaces 6 de mu— 
s cha 
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-cha vida : las primeras son herbaceas , porque quañdo viénen 
‘los frios no pueden desarrollarse’ } pero las segundas se hacen 
arbustos ; y el tiempo endurece el mucilago y forma capas le- 
fosas. 
La fibra vegetal puede endurecerse mas pronto , ponien- 
-dola mucho 4 la accion del ayre y'là luz ; Buffon observé 
que quando 4 un arbol se le quita su corteza, li capa que 
queda al ayre adquiere una dureza considerable ; "y ios ärboles 
“asi preparados forman piezas de madera mas sélida que la que 
producian antes de esta operacion. | EM 
* La propiedad que tiene la fibra vegetal de no podrirse, 
parece proviené de la’ mucha porcion de âÿré vital que ‘on 
tiéne, ÿ en éstà préciosa ‘qualidad de no podrirse se funda 'el 
arte de privarlä de todos los dernas principios ferménteséiblés 
del vegetal, y conseguirla en su mayÿor grado de pureza pa 
ra hacér de ella telas ; papel &c: Volveremos 4 hablar de 
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esto quando tratémos de las altéraciones del vegetal. 
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MÉARTICULO XV. 


De otros principios fixos del vegetal. 

€ aceyte volitil de’ rabano presento 4 algunos Quiriicos el 
azufre en substancia ; solo con dexarlé en quietud se aposaba; 
pero Déyeux uos ha enseñado 4 sacar ‘este ‘principio infla- 
mable de la raiz de paciencia : basta para esto rallar [a raiz, 
Cocerla , quitar la espuma , y hacerla secar ; ‘esta espuma da 
mucho azufre ‘natural : ÿ puede sér que*4 ‘este principio de- 
ban las plantas su virtud de curar las enfermedades de a piel. 
” En a auälisis dé los vegetales encontramos tambien algu- 
s metales’, como él Hierro ; oro y manganesa. El hierro 
forma cerca de 7, dé péso de las cenizas de là$ maderas duras 
Como laencina : puede ‘extraerse el hierro de ‘estas ‘cenizas 
Por medio del iinän; pärece que’ no est4 libre én el vege= 
tal ; "no fôbstante sé lée (en los Diärios de Fisica ) j una 
obsérvacion » en la que se asegura haber hallado’el hiérro 

ên granos metälicos en algunos frutos. P 
Lo mas comunes hallarse el hierro en los vegetales di- 
sucl- 
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suelto por los äcidos de la vegetacion , de, los que se pre- 
cipita por .los alkalis. La existencia de este metal en los ve- 
getales se ha atribuido 4 lo que se desgasta de los arados, 
y 4 la propiedad que tiene la planta de chuparle con los de- 
mas jugos nutritivos : el. Abate Nollet y otros Fisicos han 
adoptado ideas poco filosoficas. Ei hierro en los vegetales vie 
ne 6 se produce por la obra de la vegetacion , coino todas 
las sales que se encuentran enellos ; prueba de esta verdad 
es que los vegetales que se han regado con agua destilada 
le producen como los que no lo han sido. 

-: Becher y Kunckel reconocieron la existencia del oro en al- 
gunas plantas. Sage fue ,convidado para, repetir, Los métodos 
que habian usado para, asegurarse del hecho ;;encontro .oro 
en las cenizas del sarmiento, y lo publico.:Despues de este Qui- 
mico casi todas las personas que se ha ocupado en este tra- 
bajo han encontrado oro , pero en menos cantidad de lo que. 
dixo Sage. Las mas exâctas analisis solo, han dermostrado dos 
granos por quintal ; y Sage dixo que muchas onzas. El 
modo de sacar el oro de las cenizas{consiste en fundirlas 
con el fluxo negro y el minio; se copela el plomo que re— 
sulta, para asegurarse del poco oro que se halla aligado en 
esta operacion, Lidl 
:, En la /analisis. de [as cenizas saco tambien Scheele.manga- 
nesa : su procedimiento consiste en, poner 4 fuudir una par- 
te de cenizas con tres partes de alkali fixo, y una octava 
parte de nitrate de potasa; se cuece la materia fundida en, 
cierta cantidad de agua; se filtra la disolucica, y se satura de 
âcido sulfürico, y al cabo de algun tiempo se precipita læ 
manganesa. | | 5h #1 | 

Constantemente la cal forma las siete décimas del resi— 
duo fixo de la infineracion. Regularmente esta tierra se ha 
Ila convinada con el äâcido carbônico. Scheele demostro que en 
esta forma se hallaba eflorecida en las, cortezas del guayaco, 
del fresno y otros ; muchas veces se, halla unida con el äcis 
do de la vegetacion ; y parece que su formacion proviene de 
uua alteracion del mucilago mas graduada que.la que forma la 
fécula , que tiene alguna analogia con la tierra ; se ve. EVI= 
dentemente que el mucilago pasa 4 tierra en los animales 
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téstaceos, y se ve que el mucilago se pudre con mas facili- 
dad en la superficie quanto mas puro es, como puede juz- 
garse por la comparacion de las asterias 6 cabezas de medusa, 
los erizos marinos , cangrejos , oc. 
Despues de la cal lo que mas abunda en el vegetal es 
la alémina , y despues la magnesia ; Darcet saco de una li- 
bra de cenizas de haya una onza de sulfate de magnesia, 
habiendo usado el äcido sulfürico : esta tierra es muy abun- 
dante en las cenizas del taray. Tambien contienen los vege- 
tales tierra silice , pero en menos abundancia. La menos co- 
mun de todas es la barite. 


€ ARTICULO XVE 


< 
s 


De los zumos comunes que se sacan por incison 6 expresion. 


Fos jugos vegetales de que hemos hablado son unas subs- 
fancias particulares contenidas en el vegetal, y que tienen 
caracteres sobresalientes que los distinguen de todos los de— 
mas humores, Pero de una vez se pueden extraer de los 
vegetales todos los jugos que contienen ; y esta mezcla de 
diversos principios puede conseguirse por varios medios: la 
simple incision basta algunas veces ; igualmente se puede usar 
la expresion. 

* Los jugos de los vegetales varian relativamente 4 la na- 
turaleza de ellos : en unos son mas abundantes que en otros: 
la edad causa tambien algunas modificaciones ; generalmente 
los ärboles jévenes tienen mas savia, y esta es mas dulce ÿ 
moCcOosa ; pero menos Cargada de aceyte y resina. Segun la es- 
lacion varfa tambien la savia: en la Primavera la planta 
chupa con mucha fuerza los jugos nutritivos que la subminis- 
ran el ayre y la tierra ; estos jugos causan una pletora uni- 
vétsal , de lo que resulta un aumento considerable , y al- 
Sas Veces una extravasacion natural ; si en el tiempo de es— 
a pletora sé hacen incisiones en alguna parte del vegetal, 
odo el jugo abundante se escapa por la abertura, y siem- 
ré es Claro y sin elor; pero poco 4 poco la planta tra- 
aja estos Mmismos jugos > Y los imprime caractéres propios. 
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En Ja Primavera Ja savia nos presenta solamente en el cuer- 
po del vegetal una ligera alteracion de los jugos nutritivos; 
pero en el Estio todo estä perfeccionado , y entonces tiene ça- 
ractéres distintos de los que tenia en Primavera ; si en esta 
época se hacen incisiones en los ärboles , se sacan jugos di- 
ferentes de los de Primavera; y asi en el Estio es quando 
se sacan por incision los jugos 6 zumos que se venden en 
el comercio. 

La constitucion del ayre influye tambien en la naturaleza 
de los jugos vegetales : um tiempo Ilovioso no es bueno pa- 
ra que se forme el principio azucarado , como tambien las 
resinas y aromas: un tiempo seco es impropio para formar- 
se mucilago , pero no para la resina y aroma : el tiempo 
caliente descompone el mucilago , y favorece la formacion de 
las resinas la materia azucarada y aroma , al paso que el tiem- 
L: frio solo contribuye à la formacion del principio mocoso ; y 
cor o el mucilago es el principio del aumento del vegetal, 
entonces todo se destina para que la planta crezca , pero el 
calor y la luz modifican este principio mocoso ; y le bacen 
pasar al estado de aceyte, resina, aroma , &c. Esta podra 
ser la causa de que en los clinas frios los arboles sean ma— 
yores. que en los calientes, y de que em estos haya mas pro- 
duccion de aceyte. resina , aroma , &c.: en el vegetal lo 
mismo que en el animal , el espiritu parece es el tributa 
de los climas. del Mediodia , y en los del Norte la robustez.. 


| 
De los jugos que se sacan por incision. 
: 

_ La savia es um jugo vegetal contenido en su texido ce— 
lular y vasos , 6 depositado en los utriculos u odrecilios ; en 
el dicho vegetal hay establecida tal comunicacion por la na- 
turaleza , que desgarrando alguna parte de él se salen por 
la abertura todos los jugos abundantes , pero no tan pron- 
to ni tan completamente como en el animal ; porque los hu- 
mores del vegetal no tienen un movimiento tan räpido co- 
mo en el animal, ni los érganos tienen tanta relacion. El 
ZUMO es una Imezcla confusa de todos los principios del ve- 
getal : en él se hallan confundidos el aceyte y mucilago con 
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las sales ; y en una palabra, es el humor general del ve- 
getal, como la sangre lo es en el animal. Aqui hablaré- 
mos solamente del manä y del opio. 

Muchos vegetäles nos subministran el mani : se saca del 
pino, del abeto , acebo , encina , enebro , higuera , sâuce, 
olivo , &c.; pero los que mas dan son el fresno , el larix 6 
pino alerce, y la planta espinosa que Ilaman alhugi. Lobel, 
Rondelet , y otros observaron que sobre los olivos de Mom- 
peller habia una especie de manä , que lamaron oleomeli; 
Tournefort le recogio de los mismos ärboles en Aix y Tolon. 

El fresno que produce el man4 se cria naturalmente en 

todos los climas templados ; pero con particularidad en Ca- 
Habria y Sicilia, 4 lo menos de estos parages es de donde se 
provee el comercio. 
—  Fluye naturalmente el manä de este ärbol, y se pega 
4 sus paredes en forma de unas gotitas blancas y transpa- 
rentes ; pero con mas facilidad se extrae haciendo unas in 
cisiones en el 4rbol en el tiempo de Estio; el mani corre 
Por estas aberturas , y el tronco del ärbol, del que des- 
pega con algunos pedazos de madera: se tiene cuidado de 
poner unas pajas 6 palitos en las incisiones ; y separadas 
las estalatitas que se pegan 4 estos cuerpos , es lo que en ef 
comercio se [lama man& en légrimas : los pedazos mas pe- 
queños se Ilaman mand escogida ; y lo que Ilaman man gruesa 
es la de inferior calidad , y la que contiene mas tierra y ma- 
terias estrañas. El fresno de nuestros climas produce tambien 
mani , como lo he observado en Aniana. 

El pino alerce, que se cria con abundancia en el Del 
finado y cerca de Brianzon , produce tambien mani. Se ven 
formar durante el Estio sobre los nerviecillos de las hojas unos 
granos blancos ÿ desmenuzables | que los aldeanos separan 
unos de otros, y los ponen en pucheros en parages fres- 
Cos. Este manä tiene un color :amarillo y un olor nausea— 
bundo. | 

EL alhagi es una especie de encina que crece en Persia. 
De sus hojas fluye un zumo en forma de gotas imas © m°2- 
nos gruesas , que con el calor del sol se espesan : puede ver 
se una relacion muy interesante -acerca de este 4rbol en los 
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viages de Tournefort. En Levante conocen este mani albagino 
con el nombre de tereniabin. 

El manä que mas se usa es el de Calabria; tiene un olor 

viroso y un sabor dulce y nauseabundo ÿ puesto sobre las 
ascuas se hincha , se inflama, y dexa un carbon Roisnse y 
ligero, 
RE agua ; tanto fria como caliente, disuelve del todo el 
manä ; si se cuece con cal y se clarifica.con clara de huevo, 
concentrando la disoluciqn para que cristalice ,.se forman eris- 
tales de azucar. 

En la destilacion da agua, äcido, aceyte y ammoniaco; 
y el carbon produce aikali. 

EI mana forma la base de casi todas las medicinas pur- 
gantes. 

Opio. La planta que da el: opio es Ja amapola ; en Per- 
sia y Asia cultivan esta planta para sacar de ella este pre- 
cioso medicamento. Se tiene cuidado de quitar todas las ça- 
bezas que cargarian la planta , y solo se dexa la que cor- 
responde al tallo principal; al prineipio de Estio , quando 
las cabezas estan maduras | se hacen unas incisiones al re- 
dedor de ellas , ÿ corren unas lägrimas ,.que se recogen con 
cuid2do: este opio es el mas pura, y en el pais le guardan 
para varios usos. El que nos traen le sacan por expresion de 
estas cabezas, Despues de haberse secado este zumo , le en— 
vuelven en hojas de amapola, y forman panes circulares aplas- 
tados. 

En nuestros laboratorios se purifica este zumo disolrien- . 
dole en agua caliente, se filtra despues, y se evapora has- . 
ta la consistencia de extracto ; esto es el extracto de opio. 

EL opio contiene una aroma viroso y narcotico ; del que 
es imposible privarle, segun Lorry. Contiene tambien un ex- 
tracto soluble en agua y una resina , como tambien un acey— 
te volatil y. concreto, y una sal particular. 

Por una Jarga digestion en agua caliente se atenûa el 
aceyte volatil, se desprende, y leva consigo el aroma; de 
de suerte que por este medio se le puede privar de concis 
parte del aceyte volatil y aroma. Se ha observado que el 
opio privado de este aceyte, de una porcion de su aroma y 
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la resina , conserva la virtud calmante sin ser narcotico; y 
acerca de esto debemos un trabajo muy inferesante à Baumé: 
este Autor hace cocer quatro libräs de opio, cortado en pe— 
dazos en veinte y quatro 6 treinta quartillos de agua, por 
espacio de media hora; se exprime el cocimiento, ÿ sobre 
las heces se vuelve à echar agua ; se mezclan todos estos li. 
cores, y se evaporan hasta que queden en doce quartillos® : 
este licor se echa en una retorta de estaño , se coloca en un 
baño de arena, y se mantiene en digestion por seis méses, 
Ô por tres continuos dia y noche; conforme se va evaporan- 
do el agua se echa mas; de tiempo en tiempo se raspa el 
fondo de la retorta para despegar el residuo ; concluida la 
digestion se filtra, separa con cuidado, y se evapora el agua 
hasta la consistencia de extracto.: Si se quiere separar la sal, 
se-suspende la evaporacion quando ha quedado en dos quar- 
tillos, y luego que se enfria se precipita una sal terrea, 
roxa , en hojitas mezcladas de cristales en agujas. 

Por este método bien hecho ; aunque largo ; se separa pri- 
mero el aceyte, que'al cabo de tres 6 quatro dias se ve na. 
dando en la superficie del licor, donde forma una pelicula 
glutinosa como la trementina ; esta pelicula se disipa poco 
4 poco, y desaparece al cabo de un mes, y despues solo 
se ven de tiempo en tiempo algunas gotas ; al paso que el 
aceyte se disipa , la resina , que forma un xabon con él, se. 
precipita, 

Baumé caleulo que estos principios estaban en las propor- 
ciones siguientes: quatro libras de opio del Coinercio dan 
una libra y una onza de hez ; una libra y quince onzas de 
extracto ; doce onzas de resina; una dracma de sal ; tres on- 
zas 'Y siete dracmas de aceyte 6 aroma. o 

Bucquet propuso el medio de extraer el principio calman- 
te, disolviendo el opio en frio y evaporandole ; Fosse ina 
chacandole en agua fria ; Lassone y Cornette disolviendole, fil- 
trandole muchas veces, y evaporando hasta la consistencia de 
extracto. 

El principio calmante es un precioso remedio, porque no 
causa la borrachera y estupor , que son los efectos ordi- 
narios del opio del Comercio. 
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Quando una. planta no da su zumo por incision , pro 
viene, 6 de que contiene muy poco, 6 de que es muy es- 
peso, y no puede correr , 6 de que no hay bastante comu- 
nicacion «en gl texido del vegetal para que pueda circular 
el zumo; para sacarle entonces basta 6 una simple expresion 
mecänica Como para sacar el zumo del hypocistis (1) 
acacia; 6.se extrae por medio-del agua, que ablanda el te- 
xido, disuelve, y 1leva consigo el zuimo. 


De los zumos que se extraen por expresion, 


& 


Solamente con exprimir los vegetales suculentos se sac 
el zumo de ellos, y en todos se saca casi de un mismo mo- 
do. Se lava:la planta, se corta en pedacitos, se machaca en 
un mortero de marmol, se imete en un talego 6 saco, 
se exprime en:la prensa. : 

Hay algunas plantas leñosas como {a salvia, el tomillo 
y Ja centaura menor, de das que no puede means el zumo: 
si no se echasagua;:otras hay tan suculentas , como la bor- 
raja , vuglosa y chicoria ,; cuyo jugo viscoso y: mucilagino- 
so no pasa por el lienzo, y asi es- menester añadir un po 
co de agua, para machacarlas ; las plantas inodoras se se 
den dexar ensmaceracion para sacar su Zzumo. 

Estos zumos se clarifican, 6 solo con dexarlos aposar.,. ( 
filtrandolos , si son muy Été , 6 cociendolos con clara de 
huevo 6 linfa animal ; y quando las plantas contienen prin— 
cipios que pueden. evaporarse, como la salvia, torongil, me- 
jorana y otras, se mete la botella que contiene el zumo en 
agua hirviendo , habiendola tapado antes con un papel agu= 
jereado; quando el zumo esta elaro, se saca , se pone en 
agua fria, y se decanta. 

El zumo de acacia se extrae del mismo arbol que da la 
goma arabiga: antes que maduren los frutos se cogem, se 
exprimen y secan al sol; y se hacen unas bolas de un 

co— 
(1) Planta parasita , que se cria sobre el arbol Ilamado por los Bo- 
ténicos cistus ladanifera cretica. 
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color moreno obscuro en lo interior, mas roxas en lo ex— 
terior, y de un gusto adstringente. ’ 

Con las endrinas 6 ciruelas silvestres sin madurar, se pre— 
para un zumo que venden en el Comercio con el nombre de 
acacia de Alemania , el que no se diferencia mucho del de 
Egipto. 

El zumo de hipocistis se saca de una-planta parasita, que 
crece sobre el cistus ladamifera creticas se machaca el fruto,, 
se exprime el zumo, y se espesa al sol ; se pone negro , y 
toma una consistencia fuerte. 

Estos dos ultimos zumos se usan como adstringentes.. 


SECCION. IV. 
De los principios que transpira el vegetal. 
ARTICULO -PRIMERO. 
De gas oxigeno transpirado por el vegetal. 


D otado el vegetal de Grganos digestivos, arroja todos los 

principios que no puede asimilar ; y quando las funciones del 
vegetal no son favorecidas por las causas que las facilitan, 
se arrojan Ô salen sin alteracion todos los jugos nutritivos. 
Trataremos principalmente de las tres substancias que ex- 
hala el vegetal, que son el ayre , el agua y aroma. 

El año de 17709 publico ]ngenhousz algunas experiencias 
sobre los vegetales, en las quales quiere probar, que las plan- 
tas tiencn la propiedad de transpirar ayre vital quando las 
hieren directamente los rayos del sol , y ayre mefitico quan- 
do estan 4 la sombra y por la noche. 

Priestley dio 4 conocer los mismos resultados, y al mis- 
mo tiempo, como tambien Sennebier en Ginebra, quien no 
obstante no publico su obra hasta el año de 1782; en esta 
admite como principio general que las plantas pucstas al sol 
transpiren oxigeno ; pero defiende que à la sombra no trans- 
piran aÿre mefitico , y cree que si Zngenhousz lo consig ui 
fue porque la planta principiaba 4 podrirse. 

El 
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El modo mas simple de extraer este gas del vegetal, con- 
siste 4 ponerle en un vaso Ileno de agua, y vuelto boca 
abaxo , se observa que luego que el sol hiere la planta se 
forman unas anpollas, que poco 4 poco van aumentandose; 
salen de los mervios de la hoja, y se separan de ella para 
venir 4 romperse en la superficie. MR 

No todas las plantas dan el gas con a misma prontitud; 
bay unas que le dan luego que el sol las hiere , como las 
hojas de la jacobea, el espliego y otras aromäticas : otras le 
dan mas lentamente ; pero ninguna tarda mas que siete 4 ocho 
minutos , con tal que la luz del sol sea viva. Los ärboles 
dan casi todo el ayre vital por la superficie inferior de las 
hojas; y las hiervas casi por todas las superficies. Véase 
Sennebier. 

Las hdjas dan mas cantidad de ayre quañdo estan en 
la planta, que quando estan separadas de ella, como tam- 
bien quanto mas sanas! y frescas estan. 

Las hojas tiernas dan poco ayre vital; dan mas las que 
estan en.su mayor vigor ÿ'tanto mas quanto Imaäs verdes 
estan; pues las que se marchitan ponen pälidas 6 roxas, no 
dan #alcayre. : eOHEYU LA 

Cortädas en pedazos las hojas quando estan frescas pro 
ducen ayre. Puede separarse el gas oxîgeno sin que la plan- 
ta esté metida en agua, y esto es lo que consta de las ex- 
periencias de Sennebier. 

Parece que este rayre sale de la substancia de la : hoja: 
la epidermis , la corteza y los petalos blancos no le submi— 
nistran;! y generalmente no le dan mas que las partes ver 
des de la planta; los frutos verdes le producen ; pero no 
los que estan sazonados ; y lo mismo las simientes. 
= Esta probado que el sol no obra en este fenomeno co- 
mo cuerpo caliente: la Iuz sola causa este efecto; y he ob- 
servado, que para producirle basta una luz fuerte, sin que 
sea necesaria la émision directa de los rayos del sol. 

De las experiencias de Senuebier resulta, que empleando 
para este experimento un äcido dilatado en agua, auimenia 
la Cantidad de gas, con tal que no se eche acido con ex- 
ceso; y en este caso se descompone dicho äcido. : 
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- Se ha observado que las ovas 6 conservas dan: mucho: ay. 
re vital, como tambien aquella materia verde que se forma 
en el agua, y que Zngenhousz ha creido es un nido de inseç- 
tos verdes. 

La accion de la luz separa el ayre vital de a planta, 
y es tanto mayor esta separacion , quanto la Îuz contribu- 
ye à la digestion en las plantas, y que el ayre vital , que 
es uno de los principios constituyentes de casi todos los ju- 
&0s nutritivos especialmente del agua , se exhala quando n6 
<ncuentra con quien convinarse en el vegetal; de esto pro- 
viene que las plantas en que la vegetacion es mas vigorosa 
dan mas ayre; y esta es tambien la causa de que un po- 
<o de äcido dilatado en agua favorezca la emision , y aumens 
te la cantidad de gas oxigeno. 4) 

Por esta emision continua de ayre vital que hacen los 
vegetales , repara el Autor de la naturaleza la pérdida con- 
Æinua que ocasionan la respiracion , combustion y alteracion de 
los cuerpos , en lo que se comprehenden las, fermentacio- 
Des, putrefacciones, &e. y de este modo se mantiene siempre 
elequilibrio de los principios constitutivos de la atmosfera, | 
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Del agua que dan los vegetales. 


P Or Îos poros de la planta sale tambien una cantidad nuÿ 
<onsiderable de agua en forma de vapor : esta excrecion se 
-püede considerar como la mas abundante : Halés calculo que 
Ja transpiracion de una planta adulta » comoel heliantus annus, 
-<s un estio diez y siete veces mayor que la del hombre. 
Gue-ttard. observé que esta excrecion es siempre propor- 
£ionada 4 la .intensidad de. la luz > Ÿ n0 4 la del calor; pues 
es casi nula durante la noche. Este mismo Fisico observo que 
da traaspiracion aquosa se hace por la parte superior de [a 
hoja. El,agua que exhalan los vegetales no es pura ;. sirve 
siempre de vehiculo al aroma > Y lleva tambien un poco d:l 
-principio rextractivo , lo. que es causa de que.se coxrompa 
Çon tanta facilidad, ARC 
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=\1 El éfeéto inmediato de esta transpiracion de agua es pa- 
rä que la planta conserve siempre un grado de freseura , in- 
ferior al de la atmoôsfera. LE 


ARTICULO IIE. 


Se Del aroma 6 espirit rector: 


CPR: 


Cia planta tiene sw particular olor : 4 este principio olo- 
roso Ilamo Boerhaave espiritu rector , y nosotros Ilamare— 
mos, aroima. 

Esta. substancia por sw finura é invisibilidad parece de la 
maturaleza de los. gases : el menor calor la separa de la plan- 
ta , el frio: la condensa y hace mas: sensible ; por esta razon 
das. plantas. tienen. mas olor por la noche y mañana. 

Eîte principio es tan fino., que no se nota su falta em 
un pedazo de madera 6. una flor , que continuamente le des-- 
piden, aunque sed por mucho: tiempo. 

Unas: veres. est4 fixo: en el extracto»,. otras: em el aceyte,, 
esta convinacion: es. la mas: comun. Parece que constituye: 
el caräcter de: volatilidad: em los aceytes.. 

La naturaleza del aroma: parece: variæ mucho .. 4 lo menos: 
en quanto: puede distinguir el sentido del olfato : bay aroma. 
que-hace una. impresion:venenosa en: la economia animal: Ingen- 
_housz: cita el: exemplo de una muger que muriô en Londres por’ 
él olor dé un: lirié en el año de r710 : el famoso Triliero 
‘rae: um caso! de ôtra. muerte- con el de- violetas ; y la ob 
servacion: de otra que’se liberté quitando las flores, Martin Cro-- 
«mero’ cuenta. que: um-Obispo de Breslau murio- de igual causa. 

EF manzanillo que crece en’ las Indias occidentales. ex 
hala vapores muy dañosos ; el humor que fluye de este är— 
bol es: tan malo, que si cae‘ura gota en Ja mano | hace- 
en ellx el efécto de una cantarida. 

Ségun Jacquin (hortus vindebonensis ) la planta americañia: 
amada Lobelia longi flora causa una opresion dé pecho , que 
sofoca si se: respira. en sus inmediaciones ; el rhus roxico den- 
dron tiene unx .exhalacion tan dañosa ; que Engenhousz atri- 
buye la recaida en una enfermedad periodica , que acometia 4 
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a familia del Cura de Crosen en ‘Aflemania, 4 una-cuba 
que estaba à la sombra de este 4rbol, yen la que se sentaba 
-dicha familia : todo «el mundo conoce los ‘efectos que cau- 
sa en algunas personas el olor del amizcle, y del azafran oriens 
tal ,:y tambien. lo imala que es la exhalacion del nogal. 
-. Podemos añadir: aqui la mala propiedad que tienen lag 
œañas , de :que usan para icubrir los techos : Poiteuin vio un 
hombre que se puso muy malo por haber manoseado :estas 
cañas : las partes de la generacion dice se hincharon prodi- 
giosamente ; y lo mismo le sucedio 4 un perro que habia dor- 
anido sobre dichas cañas. o T-obäle 9 

El modo de sacar el aromavaria relativamente 4 su vo+ 

Jatilidad y afinidades ; generalmente es soluble en el agua, al= 
æÆool, aceytes, &c, y paraextraerle de las plantas se usa in 
distintamente de qualquiera de «estos licores. 
-  Quando se emplea el: agua 6 alcool, se hace la destila- 
cion 4 .un calor suave, y los disolventes le Ilevan .consigo, 
Puede usarse solamente de una infusion, y asi no se pierde 
tanto aroma. 

Cargada el agua de-aroma ; se conoce con «el nombre de 
agua destilada de tal 6 tal substancia. « 

El agua destilada de las plantas inodoras 6 herbeceas ng 
parece tener virtud -alguna ; y hace mucho tiempo que los 
Boticarios han decidido esta -qüestion, -echando agua de. Ia 
fuente quando se piden estas destiladas. Quando se convina 
este principio con espiritu de vino , se Ilama espiritu 6 quintæ 
esencia de tal 6 tal substancia, 

Quaudo el aroma es muy fugaz ; como el del lirio, jaz- 
min, tuberosa , &c. se meten las flores en una cucurbita de 
estaño , con ‘un Jienzo ‘empapado en aceyte de ben.(r) x se 
ponen capas alternativas del lienzo y las flores , se tapa la 
<ucurbita ; ÿ se pone 4 un calor suave ; por.este medio el aro- 
Ma se fixa al aceyte con tenacidad. 


Es- 


(1) Ben ;nuez pequeña de figura oval 6 redonda ; y algunñas mweces 
friangular , cubierta de-una materia blanquirca y desménwrable | que 
contiene alnendra bastante grande | y la traen de Egypto. Balmont de 
Bomare , Diccion, de Hist, natur. | | 
O 2 
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CO Fstos son los medio dé que nos valemos parä conser—. | 


Yar el principio oloroso. - 

El arte de aplicarle 4 qualquiera substancia es lo que cons- 
tituye el arte de hacer perfumies. 

Estos ; 6 son secos 6 liquidos : entre los primeros pueden 
colocaïse los colchoncillos ; que no son otra cosa que la mez- 
cla de plantas aromäticas , 6 del mismo aroma , los polvos 
äromatizados con algunas gotas de una ‘disolucion -aromaätica, 
fas pastillas que tienen por base azucar , &c. 

Los liquidos son casi siempre los aromas disueltos en 
agua 6 alcool. Los licores son estas mismas disoluciones tem- 
-pladas y dulcificadas con azucar. | 
“ Por exemplo ; para hacer el agua divina se toman las cor- 
tezas de quatro limones , se echan en un alambique de vi- 
drio, y encima dos libras de espiritu de vino bueno , y dos 
ronzas de agua de azar, y se destila en un baño de arena ; ade- 
mäs se disuelve libra y media de azucar en libra yamedia de 
agua: se mezclan los dos licores ; se enturbian ,. y -dexand 
los aposar , se saca un licor agradable. CITES 
£.. Park hacer laeréiia de rosa ; tomo partes iguales de agua 
rosada , espiritu de vino rosado y azucar ; mezclo estas tres 
éubstancias ; y las doy color con la infusion de cochinilia. 

E$ menéster conveniren que todos los perfumes complica= 
dos, la nariz es él mejor Quimico con quien se ‘puede con- 
Sultars y el artista que hace estos perfumes necesita tener 
un olfato tan delicado y bueno , como un geometra la cabeza, 
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SEE bb 0$E G CON Vi 
De las alteraciones que experimentan los vegerales muertos. 


Éubs mismos principios que conservan la vida del vegetal y 
animal , son los que despues de muertos hacen los primeros 
agentes de su destruccion ; y asi parece que la naturaleza ha 
çconfiado 4 unos mismos principios la composicion ; COnSer Fa 
cion ; y descomposicion de estos seres. El ayre y agua son los 
dos principios que conservan la vida en los cuerpos vivientess 
pero luego que mueren , ellos mismos aceleran su alteracion 
, y 
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-y disolucion. Et calor que tambien concurria 4 fomentar las 
:funciones de la vida, contribuye para su descomposicion ; y 
_asi sucede en la Siberia, que por los muchos hielos que hay 
se conservan los cadäveres algunos méses, y tambien en las 
montañas que bay nieve, y quando esta impide que se en- 
tierren. | 3 
Exäminaremos la accion de estos tres agentes; à saber, 
alor, ayre y agua ; procuraremos dar 4 conocer el poder y 
efecto de cada uno en particular , antes de tratar de su accion 
-convinada. , 


CAPITULO PRIMERO: 
De la accion del calor sobre el vegetal. 


7.2 destilacion de las Plantas 4 un fuego libre no es otra 
cosa que el arte de descomponerlas por solo el calor : an- 
tiguamente la analisis del vegetal se reducia solamente ä la 
 destilacion ; por este método analizaron los primeros Qui- 
micos de la Academia de Paris mas de 1400 plantas; pero 
À principio de este siglo se abandon6, viendo que por él 
no podia adelantarse nada en la ciencia , pues resultaban los 
mismos principios de la analisis hecha en la berza y en la 
cicuta. 

Es cierto que por la analisis hecha en la retorta no pueden 
saberse los principios del vegetal; porque ademas de que el 
calor los desnaturaliza, Haciendose principio de ellos , estos 
mismos principios se mezclan entre si, y jamas podemos Île- 
gar 4 conocer ni Saber en el érden y estado que se halla- 
ban en la planta viva; y tambien la accion del calor hace 
-que los principios contenidos en el vegetal obren unos so- 
bre otros, y todo se confunda; por esto todos los vegetales 
dan casi los mismos principios; 4 saber , agua, aceyte mas, 
ô menos espeso, un licor âcido , una sal concreta , y un: car 
bon , caput martuum mas 6 menos abundante. 

Halés ech6 de ver que en la destilacion de Jos vegeta- 
les se producia mucho ayre , y tenia un aparato para reco- 
gerle y medirle; pero en nuestros dias se han simpliticado, 
1 los 
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‘os medios de recoger los gases y el aparato hydro pneu 


mätico nos enseña, que estas substancias. aeriformes son una 
mezcla de äcido carbônico, gas hidrogeno, y algunas veces 
üun poco de azoe. 

El 6rden en que se presentan estos productos y sus carac- 
téres nos hacen observar lo siguiente. 

1. El agua que pasa’ primero regularmente es pura é in- 
odora; pero quando las plantas que se destilan son oloro- 
sas, las primeras gotas de la destilacion ilevan consigo el ara- 
ma que contenian las dichas plantas. Estas primeras porcio- 
nes de agua son producto de la excedente que habia .en el 
texido del vegetal. Quando sale el agua de composicion , 4 
Ja que estaba en convinacion en el vegetal , Îleva consigo ua 
poco de aceyte que la da color, y una cantidad de äcido 
muy floxo, que estaba en el Sa 5 y otros principios en 
estado como de xabon. La flegma coftiene tambien un poco 
de ammoniaco , y este alkali parece se forma en Îa misma 
operacion, porque hay pocas plantas que le contengan en es- 
tado natural. 

2. À la flegma sucede un principio oleoso que al prin- 
cipio tiene un poco de color; pero. al paso que se adelan- 
ta la destilacion, el aceyte es mas espeso,; y tiene mas co 
lor: el olor que se nota en ellos es como ä quemado; y tie- 
nen un gusto acre , que todo proviene de la impresion del 
fuego; casi todos estos aceytes son resinosos ; y con facili- 
dad los inflama el acido nitrico, destilandolos muchas veces 


se vuelven mas fluidos y volatiles. 1 
3. A proporcion que destila el aceyte se sublima algu= 
nas vVeces carbonate ammoniacal, que se pega ä las pare= 
des de los vasoss y por lo comun està imanchado por el acey- 
te que le da un poco de coior. Esta sal parece que no exis- 
tia en el vegetal: Rouelle el mozo ha demostrado , que las 
plantas que dan mas; como as cruciferas, no la eonteniart 
en su estado natural; se formaen la destilacion por la vo- 
latilizacion y reution delos principios que la componen. 

4. Todos los vegetales quando se destilan dan mucha can- 
tidad de gas, y la naturaleza de ellos inliuye mucho en la 
de las substancias gaseosas: los que tienen mucha resina dan 
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mucho gas hidrégeno, y los mucilaginosos äcido carbôénico. 

La mezcla de este gas constituye un: cuerpo’ mas. pesador 
que el ayre inflamable comun, por lo que no sirve para 
los globos aerostiticos.. 

El arte de hacer carbon de leña es una operacion casi 
semejante 4 la destilacion de: que hemos hablado. Se reduce 
4 formar piramides de madera en conos truncados por la 
“punta ; se cubre todo de una. capa de tierra. bien apretada, 
-dexando. una abertura superior, ÿ otra inferior ; se encien- 
de , y quando todo arde bien, y se ha quemado, se apa- 
ga cerrando- las aberturas que establecian los corrientes de 
ayre ; en esta operacion se disipa el agua , aceyte, y de- 
mas: principios del. vegetal ; à excepcion de laë.parte fibrosa. 
La madera pierde las tres. quartas partes de su peso, y 
un quarto de su volumen ; segun Fontana ÿ Morozzo-, quan- 
do se enfria absorve el ayre y agua. Por muchas experien- 
cias: que: he: hecho:,. me he asegurado de que el carbon de 
piedra desazufrado quando se enfria recibe 25 libras de agua 
por: quintal , y el de madera solo 15 4 20. El suturbrand de 
Islandia no es otra. cosa que madera. reducida. 4 carbon por 
la. lava que le cubre 6 envuelve.. 

EI carbon que queda despues de las destilaciones es una 

substancia digna de la mayor atencion , por quanto entra 
en la composicion. de muchos. cuerpos ;, y hace un gran pa- 
-pel en sus fenomenos.. 
No es. otra cosa el carbon que’ una ligera alteracion de 
la fibra del vegetal , y casi siempre conserva la forma del 
que: le produxo ; no solamente se reconoce en él la textura 
primitiva. del vegetal ,. sino: tambien: su estado y naturaleza. 
-Unas veces. es duro';. sonoro y quebradizo ; otras ligero , es- 
pongioso ; y facil. de: desmenuzarse ; ÿ hay algunas substan- 
cias. que: producen un carbon: en: un polvo: muy sutil , y- sin: 
‘@onsistencia ,. como el! de los. aceytes y resinas.. 

Quando.el carbon: est& bien: hecho no: tiene olor ni sa- 
bor ; y es. una de las: substancias que: menos, se: descompo- 
men de las conocidas. hasta ahora.. ) 

SL esta bien seco noïse altera , destilandole en: vasos cerra- 
dos ; pero: si. est4: humedo» produce gas: hydrogeno , y acido 
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œarbônico , fo que da 4 entender que el agua se descompone, 
y que ne de sus principios se convina con el carbon, 
y el otro se disipa en su estado natural ; y asi humedecien. 


do y destilando muchas veces un carbon , se destruye. 


El carbon se convina con el oxigeno , Y forma écido car- 
bonico , pero este sucede quando intermedia el caler ; quan— 
‘do se quema carbom en un brasero nos presenta este fen- 
meno , y al misme tiempo vemos dos efectos muy inmedia- 
tos : 1. desprendimiente de calor producido, porque el oxi- 
geno pasa al estado concreto; y 2. produccion de äcido car- 
bonico. La formacion de este äcido gaseoso es causa del pe- 
ligro que hay en encender braseros en parages donde ne 


“haya una corriente räpida de ayre , para que se leve ek 


äcido carbônico al paso que se engendra. 
Quando el carbon estä bien hecho , no se altera sensi- 
blemente’ herbido en el agua ; y solo despues de muche 


“tiempo da un color roxo 4 este liquido , producido dicho co- 


lor por la division y diselucion del residuo carbonoso de los 
aceytes del vegetal , mezclado con el de Ia fibra. 

Si sobre el carbon se pone 4 digerir äcido sulfarico , se 
descompone éste , y produce acido carbonico, acido sulfu 
roso y azufre. , 

Con mas brevedad se descompone el äcido nitrico si es- 
t4 bien concentrado ; porque si se echa éste sobre el carbon 
bien seco y molido , le intiama al instante , y se puede fa— 
cilitar esta inflamacion calentando el carbon 6 el acido ; si 
se recogen los productos de esta operacion »ŸSC NÉ que son 


. 


äâcido carbônico , gas nitroso , y âcido mitrico. Proust ha ob- 


servado , que si el äcido se echa en medio del carbon, no 
se inflama ; pero si se echa 4 las orillas del crisol inmedia- 
tamente se inflama. Tambien puede inlamarse echandole so- 
bre el äcido nitrico un poco caliente, 

Si sobre el carbon se digiere acido nitrico foxo le di- 
suelve, y da un color roxo, se vuelve 6 muda en una 
consistencia pastosa, y toma un sabor amargo y desagra— 
dable. 

Mezclando carbon con sales sulfarieas y nitricas , las des- 
compone ; convinandole con los oxides revivihca los metales: 
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todos estos efectos dependen de la mucha afinidad que itiene 
con el oxigeno contenido en estos cuerpos. En.algunos ca- 
sos se emplea para facilitar La descomposicion del salitre , co- 
mo en la composicion de la pôlvora , fluxo negro , y otros. 

Rouelle echo de ver que el alkali fixo por la fusion di- 
solvia mucha cantidad de carbon ; y el mismo Quimico des- 
cubrié que el sülfure de alkali, tanto por la via seca , co 
mo por la humeda , le disuelve. 

El carbon puede tambien convinarse con los metales ; se 
convina con el hierro en la fundicion , y en la cementacion 
se mezcla con él para formar el acero. Quando est4 convi- 
uado con el hierro en corta cantidad , forma la plombagina. 
Por la cementacion se puede convinar con el estaño , y da 


ä este metal mucho brillo y dureza , segun he experimenta- 
do muchas veces, , 


CAP LTULO «SEGUN DO. 


De la accion que exerce el agua sola aplicada & los 
vegetales. 


De dos modos distintos puede considerarse {a accion del 
agua sobre el vegetal : 6 el Quimico aplica este fluido à la 
planta para extraer y separar del texido leñoso los jugos que 
contiene : 6 la misma planta metida en el agua , es entrega- 
da desde aquel instante 4 la accion del agua solamente , al- 
terandose en ella , desnaturalizandose y descomponiendose po 
£o à poco, y de un modo particular. En estos dos casos 
los productos de la operacion son muy diferentes : en el prime 
ro el texido léñoso queda intacto , y los jugos que se sepa- 
ran de él , se disuelven sin alterarse en el fluido ; en el se- 
gundo , y especialmente quando fermenta toda la masa del 
vegetal , los jugos en parte se desnaturalizan ; los aceytes y 
resinas quedan confundidos con el texido leñoso , y resulta 
una masa , en la que el vegetal desorganizado presenta mmez- 
clados y confundidos los varios principios que le.-consti 

tujan. 26. 4 


Para extraer los jugos del vegetal aplica el Quimico, 4 
P 
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éste el agua de dos modos, que constituyen las operaciones 
Haïnadas infusion y decoccion. st 

- La ‘infusion se hace:echahdo sobre el. vegetal Ja çanti- 
dad de agua suficiente para disolver todos sus principios. La 
temperatura del agua debe variar segun la naturaleza de la 
planta ; si su texido es muy delicado , 6 el aroma muy fu- 
gaz  conviené que el agua no êsté muy caliente ; pero de- 
be estar hirbiendo quando el texido del vegetal es duro y 
slido, y especialmente quando la planta no es olorosa. 

La decoccion ; que consiste en hacer herbir el agua so- 
bre el vegetal , solo sirve para las plantas duras é inodoras: 
muchos Quimicos reprueban este método , porque dicen , que 
por él se atormenta la planta, de modo que con los jugos 
6 zumos sale mezclada una porcion considerable de materia 
fibrosa. Generalmente no se usa en las plantas aromäricas, 
porque disipa el aceyte volatil y aroma. El modo de cocer en 
las cocinas las legumbres que comemos , tiene el, inconve— 
niente de quitar todo el principio nutritivo ; dexando sola- 
mente la substancia 6 materia fibrosa , por lo que deberia— 
mos usar la marmita Americana , en la que se cuecen las le- 
gumbres con solo el vapor ; ÿ por consiguiente queda en el 
vegetal el principio nutritivo ; ademas tiene la ventaja de 
no alterar el color del. vegetal , y poder cocerse con qual-" 
quiera agua , pues solo se aprovecha del- vapor. 

— Quando.se preparan los medicamentos con estas opera 
ciones., no est& al ‘atbitrio del Quimico elegir ésta 6 aque- 
Ia, porque cada una produce una variedad asombrosa en 
las virtudes de los medicamentos : asi es ,que, segun Stork, 
el ‘zumo de la cicuta muy espeso: no tiene tan buenas pro- 
piedades como el que se ha evaporado sin clärificarle. 

© Poniendo en infusion: las bayas de enebro ; y evaporan— 
dola en baño de maria, hasta que tenga consisteneià de 
miel , se saca un extracto de color azucarado aromatico : co- 
ciendo las mismas bayas se consigue un extracto menos olo- 
roso y resinoso , porque separada la resina del  aceyte se 


precipita. . 
Por este método se hace el mosto 6 arrope, y todosel 


almivar. 
En 
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_ En el Comertio se prepara en grande todo extracto por 
medio del agua : hablaremos solamente de dos , que son el 
del regaliz 6 liquiritia, y el del cachou (1): El primero se 
hace por decoccion ,.y el segundo por infusion. 

En España se prepara el extracto de regaliz coçiendo la 
raiz del arbusto de este nombre. Esta planta crece con abun- 
dancia 4 las orillas de algunos estanques en Francia, y se 
podria hacer aqui el extracto para quitar este comercio; he 
visto y experimentado que una libra de esta raiz da dos 4 
tres onzas de extracto de buena qualidad. Les Boticarios le 
-preparän despues , segun los usos 4 que ha de servir; Y 
“para que estos sean mas comodos y agradables. 
_ : EL cachou se extrae en la India oriental ; haciendo in 
fusion de la simiente de una especie de palma ; quando es- 
ta simiente est4 todavia verde, se corta € infunde en agua 
caliente , y evapora hasta consistencia de extracto , despues 
sè hacen panes, y se ponen 4 secar al sol. Jussieu comuni- 
co 4 la Academia el año de 172o:unas advertencias , en: las 
que consta , que la diferencia querisuele notarse en este ex- 
tracto proviene del grado de maduracion de la simiente ; y 
del modo de secar los panes con mas 6 menos. prontitud. 

EI que se vende en el Comercio siempre esta adultera- 
do ; péro se puede libertar de las substancias Æéxtrañas di- 
solviendole , filtrandole yevaporandole muchas. veces. 

ee 20agrTIUe € MSN Em fat lr] Tie- 
(1) Cachou , Catecu , impropiamente tierra japônica 6 del Japon, 
con cuyo. nombre se ha conocido en el Comercio por mucho tiempo, 


porque los Mercaderes le tenium 6-consideraban como una tierra;, por 
ser muy seco y desmenuxable. à OSErnioË Le 

El cachou es un zumo gommo-resinoso , endurecido srtificialmente, 
3 formado en pedazos como huevos de gallina, de diferentes colo- 
res y figuras ; por lo comun opaco , ÿ de un color negruzco exterior- 
mente ; algunas veces en lo interior tiene un color de marmol gris, 
Sin olor ; pero de un gusto adstringente , &' lo primero un poco 


Smargo, despues un poco mas dulce y agradable , :como el del li- 
110.6 wioleta. . 


+. Este zumo se extrae de la simiente 6 muez de una especie de 

palma que se cris en las costas maritimas de la India oriental. Quien 

quierd ver todas sus particularidades vea & Valmont de Bomare 

en su Diccionario de Historia natural. | 
Pa 
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- Tiene-un gusto amargo y:adstringente ; se disuelve bien 
ên la boca ,. y se usa en pastillas para corroborar los es— 
tomagos débiles. » 13 r 

Para hacer las pastillas se mezcla con tres partes de azu« 
car, y una cantidad suficiente de gema de tragacanto. 

2: Quando los vegetales se amontonan debaxo del agua , se 
relaxa su texido , se separan todos los principios solubles, 
y no queda mas que el texido desorganizado , é imprégna- 
‘do: de aceyte vegetal, alterado y endurecido por la reaccion 
de otros prinoipios : este pasage se observa muy bien en las 
fagunas , dondetodas las plantas que crecen en eHas , pe- 
recen alli mismo , se descomponen , y forman el cieno 6 lo- 
do ;'estas capas de vegetales! descompuestos ; sacadas de alli, 
y secandolas , pueden servir para quemarlas ; el olor es bas- 
tante malo; pero en las fäbricas, y quando las chimeneas 
tirn bien , puede servir este combustible. : 

Se ha considerado 4 los vegetales como principio del car— 
bon de piedra ; ‘pero aunque se hubieran enterrado todos 
nuestros montes , no eran- suficientes para forimar las monta— 
flas de carbon de piedra que se ocultan ‘en las entrañas de 
la tierra ; es menester buscar una causa mas :suficiente y 

!proporcionada 4 la magnitud del efecto , y solamente la ha- 
1lamos en la cantidad'asombrosa de vegetales que crecen deni- 
tro del mar ; este numefo se aumenta por Ofros tantos ve— 
getales que los rios depositan en el mar; entregados estos 
vegetales 4 las: corrientes, son cogidos, y amontonados por 
läs olas , y eubiertos de capas de tierra arcillosa y. caliza, 
y se: descomponen. Mas facil es «concebir estos montones de 
vegetales , formando capas de carbon’, que sostener que la 
mayor parte de ruestro globo estä formado de los despojos 
de los animales de conchas. 4 
© Las pruebas mas directas que pueden darse de esta teo+ 
ria son , 1. reconocerse. en las minas de carbon el texido de 
los vegetales: en las minas de Alais se reconoce claramente 


el bambou (1), y bananier (2). Y comunmente se encuen— 
tran 


(1) Caña de azucar. 
(2) Bananier , higuera de Adan , leva el fruta llamado bananas. 
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tran vegetales terrestres imezclados con plantas Marinas. 

2. Hallarse en las capas de carbon mineral señales de 
conchas y pescados, y muchas veces las conchas naturales, 
como se vén en el carbon de Orsan y de Sancti-Spiritus. 
2 3: Reconocerse evidentemente por la naturaleza de las 
montañas que contienen el carbon , que su formacion ha si- 
do dentro dél mar ; porque todas estas montañas son de 
schisto , cal, 6 piedra de cal: el schisto secundario es una 
especie de carbon en el que el principio térreo domina al 
bituminoso ; y algunas veces este schisto es combustible , co 
mo el de San Jorge cerca de Milhaud ; en el schisto se re 
conocen , y existen bien conservados el texido del vegetal, 
y las impresiones de pescados. Luego el schisto trae su ori- 
gen del mar, y consiguientemente el carbon que se halla 
dentro de él. 

El gres no es otra cosa que una arena amontonada » lle- 
vada por los rios al mar, y arrojada 4 las playas por las 
olas ; Juego las capas de betun que se encuentran en este, 
pertenecen à las producciones marinas. - 

En la piedra caliza rara vez se encuentran capas de car- 
bon , y solamente suele contener una pequeña cantidad , co= 
mo sucede en la de San Ambrosio , y la de Serves , en la que 
el betun forma una argamasa con la piedra caliza, 


Del carbon de piedra. 

Comunmente el carbon de piedra se encuentra por ca- 
pas en lo interior de la tierra , casi siempre -encerrado en 
montañas de schisto 6 greda. : | Mis 2y 
+ La propiedad que tiene este carbon es inflamarse FUN 
bacer mucho humo quando se quema. 

Su base es el schisto secundario , y la buena 6 mala ca- 
lidad del carbon depende casi siempre de la mayor 6 me- 
or cantidad de schisto. Si domina el schisto, el carbon es 
pesado , y dexa despues de la combustion una porcion abun- 
dante de tierræ, Esta especie de carbon en lo interior tie: 
De Unas Venas de capas 6 masas de schisto casi puro, que 
laman fiches. L < 
Co- 
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Como la formacion de la pirita y def carbon pibviast 
de la descomposicion de substancias animales y vegetales , to— 
‘do carbon de piedra es mas 6 menos piritoso ; y todo çar- 
bon mineral puede considerarse como una mezcla de pirita, 
schisto y betun. Y Ja diferencia del carbon proviene de la 
de los principios dichos y sus proporciones. 

“Quando domina la pirita, se notan en el carbon unas 
venas amarillas ; que es la pirita ; ésta se descompone in- 
mediatamente que estä en contacto con el ayre, y forma 
una eflorescencia de sülfate de magnesia, hierro , alémi- 
na , &c: Quando se inflama este carbon piritoso , da un olor 
insoportable de azufre ; pero quando la combustion es in- 
sensible ; produce una inflamacion por la descomposicion de 
la pirita, que 4 veces es causa de incendiarse algunas ve- 
nas del carbon ; en San Esteban de Forez en Cramsac , y 
en Roque Cremade en 4a Diocesis de Bezier , se encuentran 
estas venas de carbon incendiadas ; y muchas veces se ha 
visto haberse . montones considerables de carbon pi- 
ritoso , si el ayre y agua contribuye À descomponer ‘Ja pi- 
rita, Si hay cantidad considerable , 6 abundante de betun, 
y éste se inflama , entonces los efectos son mas asombro- 
sos , y debemos atribuir el origen y efectos: de los volcanes 
à una causa semejante 4 esta inflamacion del betun: :: 

Si domina el schisto, entonces el carbon es de mala 
calidad por el residuo térreo que hemos dicho. 

El mejor carbon es aquel en que domina el betun li 
bre de toda mezcla. El carbon mineral quando se quema se 
bincha, y los pedazos de él que estaban sepärados , se unen 
entre ellos ; esto sucede en la operacion que Ilaman desazu- 
frar. 6 depurar el carbon ; esta operacion es seméjante 4 la 
que se hace con el carbon de leña ; para desazufrar el café 
bon se hacen piramides que se encienden en el centro , y 
quando el carbon ha penetrado toda Îa masa, y la Ilama 
sale ‘por los ados, se cubre todo con tierra mojada, se 
sofoca la Ilama y combustion , se disipa en humo.el be- 
tun , y queda solamente un carbon ligero y esponjoso que 
atrae a ayre y la humedud, presentando en.la combus- 
tion los misinos fenomenos que el carbon de Jeña; si estä 

bien 
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bien hecho no da [lama ni humo, y produce mas calor que 
otra igual cantidad de carbon bruto ; 4 esta operacion han 
lamado desazufrar el carbon, porque se habia creido que por 
ella se libertaba el carbon del azufre ; pero posteriormente se 
ha averiguado, que todo carbon que es capaz de desazufrar- 
se no contiene casi azufre. 

Por mucho tiempo se ha creido, que el olor del carbon 
era dañoso; pero en nuestros dias se ha probado que no lo 
es ; acerca de esto ha hecko muchas experiencias Venel, y 
ha visto que el hombre y animales no reciben daño alguno 
de este olor-«ÆHoffman dice, que en los pueblos de Alema- 
nia, donde se ‘Sa este carbon, no hay enfermedades de pe 
cho. Creo que el carbon bueno no produce vapores dañosos; 
pero si el carbon es piritoso no puede menos de ser dañoso. 

Generalmente se.usa este carbon mineral en las -fäbricas 
Y artes; parece que la naturaleza- ha ocultado y reservado 
estos almacenes de combustibles para dar lugar 4 que se re- 
paren nuestros montes; en Francia hay muchas minas abun- 
dantes de él, y en la Provincia de Montpeller hay mas de 
veinte ‘iminas que se estan trabajando; en Inglaterra usan de 
él para el consumo de las casas, y en este Reyno han cul- 
tivado mucho esta parte de Mineralogia. Algunos particula- 
res han gastado en estos trabajos sumas considerables ; el Du- 
que de Bridgwater ha mandado hacer un canal para condu- 
cir el carbon en la Provincia de Lancastre, que tiene mil 
Y quinientas toesas , y le ha costado cinco millones ; atra- 
viesa por debaxo una montaña, y pasa succesivamente por 
encima y debaxo de rios. En nuestra Provincia nos faltan 
Caminos para conducir el carbon, y el Languedoc no ha te- 
nido änimo para hacer lo que en Inglaterra ha hecho un 
particular. PE 
+ En Escocia Milor Dondonala ha construido unos hornos 
Para separar el betun del carbon ; recibiendo y condensando 
los vapores. en unos quartos , sobre los, que pasa un arroyo 
Para refrescarlos. 6: enfriarlos ; estos. vapores condensados: pro- 
ducen toda la brea que gasta la Marina Inglesa. Becher en su 
Obra intitulada la locura sabia y la sabiduria loca, impresa en, 
Francfort el año de 1683, dice que lego 4 poder: hacer ser— 

vir 
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vir para el gasto ordinario las malas turbas (1) de Holanda, 
y dos”‘malos carbones de Inglaterra ; añade que por un mé- 
todo semejante al de Suecia saco una brea superior 4 la que 
se saca en este pais ; dice que lo descubrié en Inglaterra, don- 
de lo manifesto al Rey. 

Faujas executo en Paris el método del caballero Escocés; 
todo consiste en inflamar el carbon, y sofocarle 4 tiempo pa- 
ra que los vapores vayan 4 los quartos destinados , en los que 
hay porcion de agua para condensarlos. La brea que se ha- 
ce de este modo parece mejor que la de madera. 

Dastilando el carbon da tambien ammoni-5; este se di- 
suelve en agua, y el aceyte sobrenada. é + 
à Quando por la Combustion se priva al carbon del prin- 
cipio oleoso y otros, queda en el residuo terreo el sulfate 
de alumina, de hierro, magnesia, cal; &e. Todas estas sa 
les se forman quando la combustion ha sido lenta; pero quan- | 
do es räpida se disipa el azufre, y solo quedan las tierras 
aluminosas, magnesias, siliceas, calizas , &c. por lo comux 
domina la alumina. 

La naphtea, el petroleo, la pez mineral y el asphalto son 
modificaciones del aceyte betuminoso tan abundante en el car- 
bon de piedra. Este aceyte, 4 quien solo el calor de la des- 
composicion de las piritas basta para separarle del carbon, 
y hacerle correr, recibe otras modificaciones por Îa impre— 
sion del ayre exterior. 

La primera de estas alteraciones es el petroleo 6 acey— 
te de piedra ; este se encuentra cerca de los volcanes en les 
parages donde hay minas de carbon. Existen muchos manan- 
tiales de petroleo; le hay en Gabian, Diocesis de Bezier; 
este aceyte sale con el agua por debaxo de una montaña, 
cuya punta esta volcanizada. . 
| El olor del petroleo es desagradable, y el color algo ro- 
xo; y se puede blanquear destilandole con la arcilla de Mur= 
viel. 

La naphta es una variedad del petroleo. 
Cerca de Derbens , sobre el mar Caspio, hay dos ma 
nat 
(1) Turba : Cesped de tierra, del que se hace carbon. 


(1x2r) ; 


nantiales de naphta, que reconocio Kempfer un siglo ha, y 


cuya descripcion nos dié. 


Hay un sitio conocido con el nombre de fuego perpetuo, 
donde le hay continuamente ; los Indios no atribuyen su ori— 
gen à la naphta; ereen que Dios ha encerrado alli al diablo 
para libertar de él 4 los hombres, por lo que hacen pere= 
grinaciones 4 este lugar, donde suplican à Dios no dexe 
escapar de alli aquel enemigo del género humano. 

La tierra con que esti mezclada la naphta es caliza, 
hace efervescencia con los äcidos , y se inflama con el con 
facto de qualquiera cuerpo que esté ardiendo. A los ha- 
bitantes de Baku les sirve de mucho beneficio este fuego per- 
petuo ; levantan la superficie de un circuito de este terre- 
no que quema, y entierran alli la$ piedras de cal, las cu- 
bren con là tierra que han levantado , y en dos 6 tres dias 
se hacen cal. | 
* : Los habitantes del lugar de Frogann van alli 4 cocer 
sus alimentos. ÿ è : 

De todas partes vienen Indios 4 este sitio para adorar 
ex él 4 Dios; han construido muchos templos, de los que 
existe todavia uno; hay cerca del aitar un cañon de dos 4 
tres pies de largo , por el que sale una Ilama azul y roxa; 


ds Indios se 'postran ante este cañon, haciendo las postu- 


ras mas grotescas y ridiculas. 

Gmelin observa , que en este pais hay dos especies de 
naphta ; una transparente y amarilla > que se encuentra en 
un pozo; este est4 cubierto de piedras envueltas en una ar- 
gamasa de tierra gruesa ; en el-pozo estä grabado el nom- 
bre de Kan, y nadie puede quitar 6 levantar su tapa 6 
sello sino el encargado por el Kan. 

La pez mineral es otra modificacion del petroleo ;'' se 
balla eñn Auvernia en un sitio que se Ilama el pozo de la 
PEZ; Y cerca de Alais, en los términos de Servas, San Am- 
brosio , &c. La piedra caliza se halla impregnada de un be- 
tun anälogo ; el calor del Estio la ablanda, y resuda de 
las rocas , donde forma .stalactitas de un color negro mag- 
nifico ; forma unas bolas 6 masas, que en los campos de- 
tiene los arados ; los habitantes del pais untan con ella sus 
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‘ganados para señalarlos. Esta piedra exhala un olor exécra— 
ble quando se estriega 6 frota; en tiempa de. Davejan .se | 
hizo de esta piedra todo el pavimento del palacio Arzo- 
bispal de Alais; pero ha sido forzoso quitarla. 

Se dice que los cimientos de Babilonia se hicieron de pez 
mineral. 

El asphalto 6 betun de me es negro, brillante, pesa- 
do, y muy quebradizo. 

Quando se frota da olor. 

Sobrenada en las aguas del lago Asphaltito 4 6 mar muerto. 

Et asphalto del Comercio se saca de las minas de Anne- 
mora ; “y especialmente del Principado de Neufcnatel. Paillas 
encontrô manantialés de asphalto à las oriilas del Sock en 
Rusia. * . | 

La mayor parte de los Naturalistas le tienen por sucino : 
desnaturalizado por el fuego. 

. El asphalto se liqua al fuego , se hincha, y d2 una Ila- 
ma y humo acre y desagradable. « ; 

Por la destilacion se sata de él un aceyte Ra al pe— 
troleo. Los Indios y Arabes le usan como brea, y entra en 
los bernices de la China. 

EL succino, ambar amarillo , farabe y electrum de los an- 
tiguos, est4 en pedazos de 6 de color de castaña obs- 
curo, transparentes ü opacos, subsceptibles de pulimento , y 
que se electrizan si se frotan. s 

EI sucino es desmenuzable y quebradizo. : 

No hay un cuerpo del que hayan hablado mas los Poe 
tas que este: Sophocles dixo, que se habia formado en la In- 
dia de las lâgrimas de las hermanas de Meléagro, que trans- 
mutadas en paxaros, Iloraban por su hermauo; pero el ori- 
gen: mäs interesante que se le ha dado es el de la fabula de 
Phauton, que abrasé el cielo y-la tierra, y fué precipitado 
por un rayo en las ondas del Eridan; sus ‘hermanas le Ilo- 
raban,, y las ligrimas cayeron en las olas sin mezelarse con 
ellas,.se consolidaron sin perder la transpariencia ; Y $€ CON— 
virtieron en èl ambar amarillo , tan estimado de los anti- 
guos. Vease Bailly. 

El sucino es el betun que tiene menos carbon. 


Gba 
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Comunmente se encuentra sobre capas de tierra piritosa, 
cubiertas de otra de madera , cargada de materia bitumino- 
sa negruzca. 

Nada en el mar Bältico, en la Costa de la Prusi-Ducal; 
tambien se encuentra cerca de Gisteron , en Provenza. 

Por mucho tiempo se ha usado el karabe en las Artes y 
la Medicina : 4 Neuuman, Bourdelin y Pott debemos [a ana- 
lisis mas exâcta de este betun. 

Los dos principios constituyentes que nos ofrece 1a ana- 
lisis del sucino , son la sal de sucino Ô dcido sucinico y el 
aceyte betuminoso. ke 

Para sacar el äcido sucinico , se toma el Karabe hecho 
pedazos muy pequeños, y se imete en una retorta; esta se 
colocà en un baño de arena, y se destila; teniendo cui- 
dado de aplicar bien el fuego , los productos que se sa- 
can son: 1. una flegma insipida: 2. una flegma algo äci- 
da: 3. sal äcida concreta, pegada al cuello de Ia retorta, 
y ultimamente un aceyte negruzco y espeso , que tiene olor 
äcido. 

La sal concreta retiene siempre una porcion äcida en [a 

primera destilacion. Scheffer , en sus Lecciones de Quimica,, 
propone destilarla con arena , y Bergmann con la arcilla blan 
ca ; Poft aconseja, que se disuelva en agua, y se filtre por 
ua lienzo blanco ; se-concentra la disolucion que ha dexa- 
do el aceyte sobre el lienzo : Spielman (con dictimen de Poit) 
propone destilarla con el 4cido muriätico , y entonces se subli- 
ma blanca y pura: Bourdelin enseña 4 privarla del aceyÿte 
hâciendola detonar con el nitroi ( 
+ En Konigsberg se prepara en grande esta sal , destilan2 
do los pedazos que alli se sacan. dhsisiiés 
+ El äcido sucinico tiene un gusto picante , y enrogece la 
tintura de tornasol ; 24 partes de agua fria y 2 de hirvien- 
do, disuelven una de este âcido. Si se evapora una disolu= 
cion cargada de esta sal, cristaliza en prismas triangulares, 
Cuyas puntas se hallan cortadas, 

Morveau observé , que sus afinidades son en el 6rden si- 
guiente : la barite, la cal, los alkalis, la magnesia, &c. 

+ El aceyte de sucino tiene un olor agradable ; se le qui- 
dx. : QG: ta 
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ta el color, destilandole con arcilla blanca ; Rowelle le desti- » 
laba con agua ; mezclado este aceyte con ammoniaco for- ! 
ma un xabon liquido , conocido con el nombre de agua ! 


de: Luce. 


Para hacer esta agua disuelvo la cera pünica en alcool: 


con un poco de aceyte de sucino, y echo enciuna alkali 
volatil. 4 
EI alcool ataca al sucino , y toma un color amarillo; 


H:ffman prepara esta tintura HSE el espiritu de vino 


con el alkalk. : 

Los Médicos usan de los humos del sucino , recibien— 
dolos en la parte 6 miembro ® enfermo ; estos humos son 
corroborantes y resolutivos ; las mismas virtudes tiene él acey- 


te ; con el espiritu de sucino y el opio se hace el xarabe ! 
de karabe , que es un-buen ealmante y anodino. Los pe- : 
dazos meores de sucino sirven para hacer joyas 6 diges; 


Wailerio diee que los pedazos mas transparentes dei sucino 


‘pueden servir para hacer espejos, -prisinas , &c. Se asegura 


que el Rey de Prusia tiene un espejo ustorio de sucino, 
que es de un pie de diämetro ; y tambien se dice que 
en el gabinete del Duque de Florencia hay una columna 
de sucino que tiene diez pies de alto , y un hermoso pu- 
limento. à d 

De los volcanes. 


Quando se enciendèn estos grandes montones de betum 


que se halian enel.seno de la tierra , se forman los vol= 


canes. Las capas de carbon piritoso son la principal causa 


de ellos ; la: descomposieion del agua sobre las piritas, pro 


duce calor, y mucha cantidad. de gas hidrogeno , que ha- 
ciendo un grande esfuerzo contra los obstäculos que se le 
oponen , los rompe ; y esto es lo que causa los temblores 
de tierra; pero quando el aÿre facilita la, combustion del 
betun , ÿ.là inflamacion del! gas hidrégeno: , se descubre unæ 


lama por las aberturas de la montaña, y esto es propia“) 


mente el fuego de los: volcanes. 
Ademas de los volcanes que se conocen en Italia , hara 
otros muchos en nuestro globo ; Chappe describe tres que es- 
se 
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tan ardiendo en Siberia; Juan Anderson, Y Detroïil los de Is- 
Jandia; en Asia y Africa hay otros muchos, ÿ en todas 
las partes de nuestro globo encontramos despojos de estos 
fuesos 6 volcanes. Los naturalistas nos dicen que todas las 
Islas del Mediodia han sido efecto de los volcanes ; y todos 
los dias vemos formarse Isias por los fuegos’ subterraneos. 
Entre nosotros hay señales de haber estos fuegos ; y en la 
Provineia de Languedoc hay mas voléanes apagados que los 
que se conocian hace veinte años en toda Europa : esto se 
comprueba por el color negro que tienen estas piedras, el 
texido espongioso , y la identidad de estas substancias con 
las que producen los volcanes que hoy existen ardiendo. 

Quando ya esti muy adelantada la descomposicion de 
las piritas, y los vapores y gases no pueden ya estar en— 
cerrados en la tierra, se sieuten temblores de tierra , se ad- 
vierte mucha mofeta en la superficie del terreno , se oyen 
ruidos profundos y espantosos, y en Islandia se han visto 
‘sumergirse los rios ; entonces se observa que por la aber- 
tura de la montaña sale un humo mezclado con. relimpa- 
gos y chispas; y muchos Naturalistas han observado que 
qüando el humo del Vesubio forma como un pino , inme- 
diatamente se manifiesta la erupcion. 

A estos antecedentes , que dan 4 entender una grande 
agitacion interior , y los obstäculos que se oponen 4 la sa 
Jida de las materias, se sigue una erupcion de piedras, y 
otros productos que la lava Îleva delante de si, y finalmen- 
te se sigue un rio de lava que corre , y se reparte por toda 
la montaña :-entonces ya se calma la agitacion interior ,. ÿ 
continua la erupcion sin sacudimientos 6 temblores. Algunas 
veces se abren las montañas por’los esfuerzos tan visientos 
de las materias contenidas , ÿ asi se advierte que se forman 
_algunos montecillos en las montañas volcaniéas': Montenou- 
YO ; que tiene 180 pies de altura , y 39 de.latitud , se for 
mo en una noche. sior #n£l0s0q 

À ésto se sigue. algunas. veces-una-erupcion de cenizas 
que obscurecen el ayre ; estas cenizas son el ultimô resul- 
tado de la alteracion del carbon, y las materias que salen 
Primero son las que ha medio vitrificado Ja actividad -del 
fue— 
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fuego. El año de 1767 llegaron las cenizas del Vesubio 4 ! 


20 leguas dentro del mar, y cubrieron todas las calles de 
Näpoles ; lo que cuenta Dion de la erupcion del Vesubio 
en tiempo de Jito de que las cenizas Jlegaron- al Africa, 
Egipto y Siria, tiene algo de fabuloso : Sausure dice que 
el. suelo de Roma es de esta naturaleza, y que las famo- 
sas catacumbas (1) estan todas en cenizas volcänicas. 

La fuerza con que $on arrojadas todas estas materias es 
asombrosa: el año de 1769 fé arrojada 4 un quarto de 
milla una piedra que tenia doce pies de altura, y quatro de 
circunferencia: el año de 1771 vid Hamilton unas piedras 
de considerable magnitud que para caer gastaban 11 segundos. 

Algunas veces la erupcion del volcan es aquosa ; el agua 
que se mete y favorece la descomposicion de la pirita , sale 
luego con grande esfuerzo ;-entre las materias volcänicas se 
encuentra tambien sal marina, y algunas veces de ammo- 
niaco : el año de 1630 un torrente de agua hirbiendo que 
sali mezclada con La lava destruyo 4 Portici , y Torre del 
greco: Hamilton vié salir agua hirbiendo ; los manantiales 
de agua hirbiendo que hay en Islandia , y describe Derroï, 
como tambien todas las fuentes calientes que hay en la tierra, 
proviene su calor de la descomposicion de las piritas. 

Otras. veces sale en las erupciones volcänicas inucho Iodo, 
y esto es, lo. que forma la toba 6 piedra arenisca, y la po- 
zolana ; la que-cubrio el Herculano es de esta “naturaleza. 
Hamilton encontré en este sitio una cabeza antigua , cuyo 
sello se hallo tan bien conservado que puede servir de mol- 
de ; el Herculano se halla situado en La parte: menos pro- 
funda 4 70 pies de la superficie , y por lo comun 4 120. 

La pozolana varia en su color: las mas veces es alga 
roja, otras gris, blanca 6 verde; y por lo comun no es 
otra cosa que la piedra pomez pulverizada , Y otras veces 
arcilla calcinada. En la analisis did 4 Bergmsnn: cada genes 
tal de pozolana roja. 


SIC nn as ot ds en … $ 5: 


, -flésn 


(1) Subterraneos en Roma, donde hay muchos cuerpos de Mürtires. 
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Arrojada una vez Hi lava tuéda en hondas grandes por 
todo el flanco de la montaña , y va hasta cierta distancia; 
y esto es lo que forma los corrientes de lava, las calza- 
das volcänicas, &c. En el tränsito se enfria la superficie 
de la lava, y forma una corteza solida , debaxo de la qual 
rueda la lava liquida ; despues de la erupcion subsiste al- 
gunas veces esta corteza , y forma galerias hendidas 6 res- 
quebradas , que Haritôrs ÿ Ferber han reconocido 6 visi- 
tado ; y en estas hendiduras se sublima la sal amimoniaco, 
la sal marina y otras. Una corriente de lava puede ha- 
cerse que mude de direccion , disponiendo fosos ; asi se hizo 
el año de 1669 para libertar 4 Catania, y el Caballero 
Hamilton propuso este medio al Rey de Napoles para sal 
var 4 Portici. 

Los corrientes de lava tardan algunas veces muchos años 
en enfriarse ; y el citado Hamilton observé el año de 1769, 
que la lava que habia corrido el año de 1766 humeaba - 
todavia en algunos paragés. 

Quando el agua detiene el corriente de la fava , se en- 
fria mas pronto, y la masa de la lava toma una retrac- 
cion que la divide en columnas , que se Ilaman basaltoss 
Jo mas maravilloso que conocemos en este género es la fa- 
mosa. çalzada de los gigantes en Irlanda ; presenta treinta 
mil columnas de frente , y tiene dos leguus de largo 4 la 
orilla del mar ; estas columnas tienen #5 4 16 press de 
diämetro, sobre 25 4 30 pies de longitud. 

Los basaltos se dividen en columnas de 4, $, 6y 7 
lados. De una sola cofumna del basalto mando hacer el Em 
p<rador Vespasiano una estatua entera con diez y seis niños 
que dedico al Nilo en el templo de la paz. 

El basalro did 4 Bergmann por quintal. 
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La lava algunas veces esti como hinchada , 6 espon- « 


josa y porosa ; la que es mas ligera se Ilama piedra pomez. 
- No todas las materias que arrojan los volcanes estän al- 


: 
- 
L 


eradas por el fuego , algunas arrojan sin alterar, como 
son el quarzo, cristales de amatista , agatha , yeso, amian- , 


tho , feldspatho , mica , co has , chorlo , &c. 
Ra vez es suficiente | fuego de . Io$ volcanes para 
vitrificar las materias que arrojan; y solo conocemos el vi- 


drio amarillento capilar y flexible que arrojaron los volca- 


nes de la Isla de Borbon el dia 14 de Mayo de 1766, 


L 


(Commerson) y la piedra de gallinaza (1) arrojada por el. 


/ 


Hecla. Egolfrjotison , destinado 6 empleado en el observato- 
rio de Copenhague , se establecio en Islandia, donde se sirve 
de un espejo de telescopio hecho con la agatha negra de 
Islandia. 

-. La mano lenta del tiempo dcsnaturaliza las lavas , y 
sus despejos son muy propios para la vegetacion: la Shge 
dia tan fértil ha sido volcanizada ; yo he observado muchos 
volcanes antiguos que se cultivan hoy ; y la linea que se- 
para las otras tierras de la volcänica es el término de da 
vegetacion ; encima de las ruinas de Pompeya se cultiva 


amucho.; Hamilton considera los fuegos subterraneos como . 


un grande carro de que se vale la naturaleza para sacar 
de las entrañas de la tierra la tierra virgen , y reparar la 
que se ha consumido en la superficie. 

La descomposicion de la lava es muy lenta ; algunas 
veces se encuentran Ccapas de tierra vegetal, y lava pura 
puestas unas sobre otras, lo que denota erupciones hechas 
à largas distancias unas de otras, porque es menester cerca 
de dos mil años para que la ‘lava reciba la labor del ara- 
do : de este fenomeno se saca un argumento para probar 
la antigüedad del globo ; pero el silencio que guardan los 
Autores mas antiguos sobre los volcanes del Reyno , de 
que tan freqüentemente encontramos señales, prueba que 
estos volcanes estaban entonces apagados desde tiempo in- 

me= 


(1) Gallinaza, nombre que dan los Españoles 4 un cuervo del Per, 
y los habitantes del pais Ilaman Guyanta. 
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memorial , lo que hace que supongamos su existencia en 
tiempos mas anteriores. Por otra parte, muchos millares 
de años, y continuas observaciones no dicen qüe haya ha- 
bido mutaciones notables en el Vesubio-nt el Etna ; entre- 
tanto estas grandes montañas estän todas volcanizadas , y 
por conseqüencias formadas de capas puestas unas sobre otras. 
Este prodigio se hace mas admirable si observamos que 
toda la campiña de las inmediaciones, hasta distancias muy 
largas , ha sido sacada del seno de la tierra. 
Altura del Vesubio sobre: 
elnivelydelmar....s.usu. 135659 pies: 
Circunferencia!..….…...unt 306,000. 
Atura del :Etn..:..i..2..iv rose #6: 
Gircunferencia,...:........: ts 1805000: 

Los varios. productos volcänicos nos presentan diversos 
usos en que emplearlos, 

1. , La pozolana es admirable para edificar 6 construir 
edificios dentro del agua; mezclada con la cal hace una 
union tan pronta que el agua no puede deshacerla ; antes 
bien se endurece mas y mas en ella.' 

Yo he probado que los ocres calcinados tienen la misma 
ventaja; para esto se hace unas bolas) con las que se Île— 
nan los hornos de cocer las vasijas de tierra , y se cuecen 
como se acostumbra. Las experiencias hechas en Sette por 
los Comisarios de la Provincia prueban que se pueden subs- 
tituir con mucha utilidad 4 los de Italia, (Vease mi Me- 
moria jmpresa en casa de Didot.) 

2. La lava es tambien capaz de vitrificarse , y en este 
estado puede hacerse de ella botellas opacas muy ligéras; 
asi se han hecho de mi orden en Eripian y Alais. La lava 
muy dura mezclada en iguales proporciones con ceniza y 
Sosa , produce un vidrio excelente de color verde { las bo- 
tellas que se han hecho son dos veces mas ligeras que las 
Comunes , y mucho mas sélidas ; esto es el resultado de 
mis experiencias , y de las que mand6 hacer Loly de Fleury 

en tiempo de su Ministerio. 

3- La piedra pomez tiene tambien sus usos ; especial- 
mente sirve para pulimentar los cuerpos un poco duros; 


Zom. III. - 


s 
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segun el uso 4 que se destina., se emplea en masa 6 polvo; 
algunas veces tambien despues de haberla porfirizado se di- 
suelve en agua para que esté mas suave.… 


CAPITULO IIL 


De la descomposicion del vegetal en lo interior de La tierra. 
opte ï" 

| Feu plantas herbäceas enterradas en la tierra se descompo- 
nen en ella lentamente, y las aguas que se infltran y das 
penetran , relaxan su texido. Se extraen las sales, y re 
sultan unas: capas negruzcas, en las que puede advertirse 
6 reconocerse todavia el texido del vegetal : estas capas son 
las que se advierten algunas veces quando se abre la tierra. 
Pero esta alteracion es mucho mas sensible, y facil de ob- 
servar en la madera misma que en las plantas herbäceas : en- 
terrado el cuerpo leñoso de un arbol se pone negro , y se 
hace desmenuzable y quebradizo ; la fractura es reluciente, 
y la masa total parece no forma mas que un sole cuerpo 
capaz de recibir un pulimento muy bueno ; esta madera asi 
desnaturalizada , es lo que se Ilama azabache. En las in- 
mediaciones de Montpeller , cerca de San Juan de Cucula, 
se han cargado muchas carreterias de troncos de ärboles 
muy conservada su forma que estaban perfectamente con- 
vertidos en azabache: yo mismo he encontrado una pala 
de madera convertida èn azabache; en las excavaciones he— 
chas en Nimes se han encontrado pedazos de madera: con— 
vertidos totalmente én azabache ; al lado de Vacheri ; en 
Gevaudan, hay azabache ;, en el que se reconoce bien y 
distintamente. el texido: de: un nogal; en el azabache de 
Bosrug ; en Scania , se distingue el texido de la haya; en 
la Guelbre se ha encontrado enterrado en la arena un monte 
de! pinos; en Beichlitz se estanotrabajando dos capas de 
carbon la; una betuminosa, y la otra madera fosil :: yo 
conservo en,tel gabinete de Mineralogia de la provincia 
muehos pedazos de madera, cuyo exterior estä en estado | 
dé azabache, y lo interior es todavia leñoso, y se obser- 
vap,ulas variedades y paso de un estado ä otro. 
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‘Æl azabache es susceptible del pulimento mas perfecto: 
de él se hacen diges 6 joyas, como collares , botones , ca- 
xas y otros adornos; se trabaja en el Languedoc al lado 
de Santa Colomba , 4 tres leguas .de Castelnaudarii; se 
desbasta y forma sus facetas por medio de la muela del 
molino sobre que se labran. 

Puesto al fuego el azabache , se ablanda y quema des 
pidiendo un olor fétido ; produce aceyte mas 6 menos ne 
gro , cuyo color se le quita destilandole muchas veces  so- 
bre la tierra de Murviel. 


CAP ET LO:: EM. 
De la accion del ayre, y del calor sobre el vegetal. 


GQando 4 un vegetal se le aplica calor, y el vegetal 
est4 al ayre libre, resultan los fenomenos que provienen 
de la convinacion del ayre puro con los principios infla- 
mables de la planta , y es lo que constituye la combustion. 

Para determinar ésta se. aplica un cuerpo caliente 4 la 
madera que quiere quemarse ; por este medio se volatili- 
zan los principios en el orden que hemos indicado en el 
articulo antecedente ; resulta el humo que es'la mezcla de 
agua , aceyte , sales volätiles, y demas productos .gaseosos 
que resultan de la convinacion del ayre vital con ‘los di- 
vérsos principios del vegetal ; entonces se aumenta el calor 
por la misma convinacion del ayre, pues pasa al estado 
concreto: y quando este calor Ilega 4 cierto grado, el ve- 
getal se inflama , y dura la combustion hasta que por ella 
se han destruido todos los principios inflamables, 

En esta operacion hay absorcion de ayre vital, y pro- 
duccion de calor y luz ; la combustion es, tanto mas rä- 
pida , quanto mas abundante es el principio inflamable , y 
menos el aquoso, y tambien quanto mas resinosa es. la 
madera , y el ayre mas puro y condensado. 

El desprendiüniento de luz y calor es tanto mas con- 
siderable , quanto mayor es la convinacion de ayre vital 
en un tiempo determinado. 
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Los residuos de la combustion son las substancias fixas 
. volatilizadas : unas forman el hollin ; y otras las cenizas. 

El hollin proviene en parte de las substancias mal: que 
madas , medio descompuestas, y que se ban libertado de 
la accion. del ayre vital: de lo que resulta que el hoilin 
puede inflamarse de nuevo , y tambien resulta de esto que 
quando la combustion es muy räpida y fuerte, no se hace 
sensible el humo, porque entonces se destruye todo lo que 
es inflamable , como sucede en las lämparas de cilindro, 
los fuegos violentos , &c. 

En la analisis del hollin se encuentra aceyte , el que 
 puède extraerse por medio de la destilacion , resina que 
puede sacarse por el alcool, y proviene, 6 de la altera- 
cion imperfecta de la resina del vegetal , ë de la convi- 
nacion del ayre vital con el aceyte: volätil ; tambien da un 
poco de äcido que comunmente se forma por la descom- 
posicion de la parte mocosa ; por ser este äcido muy &til 
para las AÂrtes , la Acädemia de Stotkolmo ha dado 4 co- 
nocer un horno propio para recogerle. El hollin presenta 
ademas algunas sales volätiles , como el carbonate de am< 
moniaco y otros. 

Tambien por la fuerza del fuego se volatiliza una pe- 
queña porcion de la fibra vegetal , la que volvemos 4 
encontrar en el hollin. S 

En el principio fixo , residuo de la combustion , forma las 
cenizas ; éstas contienen ,sales | tierras y nicte hs à de que 
hemos hablado; las sales son alkalis fixos, sulfates, ni- 
trates , muriates , &c. Los métales son el hierro , 4. oro, 
la manganesa ) Be. Las tierras son la alumina , cal, si- 
lice y magnesia. 
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De la accion del ayre ‘yragua’, determinando un principio de. 


fermentacion ; que intenta: separar los jugos del vegetal 
_ de con la parte leñosa. ” 


ji ? Æ 

Gand ée facilita la descomposicion del vegetal por el: 
concurso convinado y alternativo del ayre y agua; se.des— 
organiza el végetal:, se rompe toda la trabazon que ha+ 
bia entre sus principios , y el agua arrastra Ô se Ileva con- 
sigo los jugos, y dexa solo el esqueleto fibroso ; bastan- 
te coherente, y abundante en algunos vegetales , para que 
permita extraerse de este modo: asi se prepara el caba— 
mo. El efecto del embalsado del câñamo le atribuye Rozier 
4 la fermentacion de la parte mucilaginosa ; Prozet ha pro- 
bado que el câñamo contiene una parte extractiva ; ÿ otra 
resinosa , y que destruyendose la primera por medio del 
embalsado, la segunda se separa casi imecanicamente : se 
ha observado que añadiendo un poco de alkali se facilita 

esta operacion. 
Debe preferirse el agua corriente 4 la estancada , por- 
que ésta causa una fermentacion mas fuerte que ataca el 
texido leñoso : se ha observado que el cäñamo preparado 
en agua corriente es mas blanco y fuerte que el que se 
prepara en agua estancada ; ésta tiene tambien el inconve- 
niente de exhalar muy mal olor, y dañoso 4 la econo- 
mia animal : el qual se corrige y evita , añadiendo elkali, 
En la Diocesi de Lodeva se preparan por un medio 
muy sencillo los retoños 6 plantas nuevas del esparto de 
España (1): se siembran en las alturas, se les dexa por 
re jrs | ; tres 
(1) Spartium Monospremum Linnei. Esparto de:una semilla (vulgo 
retama blanca) ; es lo mismo , 6 sinonomo de esparto tercero con la for 
blanca de Caspar Bayhino. Esparto tercero de España de Clusio. Esta 
es el genero 1030 de Lineo. Baxo este genero comprehende, 16 especies, 
la quarta es lu retama blanca denotada con el nombre especifico de una 
semilla. Es de la clase 16:Diadelfia. Orden 4 Decandria... Hubita en 


los alrededores de Madrid, en la Moncha, Aragon, y obras muchas 
partes de España. : ci + «pt 
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tres años, y al cabo de este tiempo se cortan Îos retoños, 
y de ellos se hacen unos paquetes , los quales forman far- 
dos que sé vénden 4 docé: 6rquince ‘sueldos : la primera 
| operacion que se hace con ‘estos tallos tiernos es macha- 
carlos con una maza ; el dia siguiente se meten en agua, 
6 en la corriente de un #io donde se sujetan con piedras; 
por ‘la tarde se sacan "y :se‘hacen montones 4 la orilla, 
que se colocan sobre: una-capa:'de paja 6 -helecho , tapan- 
dolos con lo mismo , ÿ cargandolos con piedras , que es 
lo que se Ilama cubrir; todas las’ tardes se rocia, echando 
agua sobre el monton ; al cabo de ocho dias se descubre, 
y se encuentra que la corteza se separa facilmente de la 
madera ; se toma cada paquéete :separadamente , y se baten 
con una ‘piedra lisa , hasta que se haya separado bien Ia 
epidermis de las puntas , y todo el tallo esté blanco ; en- 
tonces se ponen 4 sécar , se quita la corteza que se se- 
para del cuerpo leñoso, y esta corteza se carda é hila para 
hacer las telas de que usan mucho. Los habitantes pobres 
no tienen otro lienzo de que hacer sus camisas y demas 
ropas , cada uno prepara su provision , sr venden nada 
al extrangero. 

_ Esta planta sirve tambien de pasio en el Invierno 4 las 
Caballerias , y al mismo tiempo sirven para contener las 
tierras que se desmoronan y caen. : 

Lo mismo puede hacerse con Îa corteza del moral: 
Olivier de Serres ha dado 4 conocér un método bueno acer- 
ca de esto. 

El esqueleto formado änicamente de la fibra vegetal, y 
privado de toda substancia estraña , es Îo que sirve para 
hacer las telas ; este principio de la vegetacion es el que 
menos se corrompe , y quando la tela hecha de esta fibra 
no puede ya servir 4.sus usos, se la prepara, y hace que 
experimente otras operaciones , para dividirla.mucho ; y con- 
vertirla en papel ; estas operaciones son como se sigue (x): 

RE. 

(1) Todo! él mundo sabe lo que es molino de papel, por lo que pa- 


recia poderse omitir aqui sù deseripcion ; que ipor mas que se quiera, 
nunca serd con exüctitud, 
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se eséogen y limpian :los trapos , ÿ.sexponen 4 podrir den- 
tro de agua ; despues de esto se hacen pedazos por medio 
de unos pilones de romana que se mueven con agua ; los 
segundos pilones adonde pasan , no-tienen mas que unos cla- 
vos redondos ; y los terceros son.todos de madera ; por, es- 
te medio se  convierten los trapos :n una: pasta que se ate— 
nuüa mas haciendola cocer ; est&pasta se echa en moldes,, 
se seca , y hace el papel destraza : para hacer el papel de 
escribir se encola, y alisa mucho.. 


AE Dub: Qt eq-ntuitr, à 
De la accion del ayre ; calor 7 agua sobre «el vegetal. 


Guando los varios jugos del vegetal se han disuelto en el 
agua , y se favorece la accion de este fluido por la convi- 
nada del ayre y calor, resulta la: -descomposicion de :ellos. 
El gas oxigeno debe considerarse como: el primer agente de 
la fermentacion ; este gas es él de la RATE Ô del agua 
que se descompone. 

Por haber observado estos hechos crey6 :Becher poder consi- 
derar la, fermentacion como:una combustion : nam:-combustio 
seu: calcinatio per fortem : ignem ; licet :putrefactionis species. | es 
demque. analoga sit::: fexrtétitatio erga definitur quod. sit corpo- 
ris densioris rarefactio particularumque aerearum initerpositio , ex 
quo concluditur debere-in aëre ‘fieri nec nimium frigido , nec 
nimium calido, ne ipartes raribiles éxpéllantur , ‘in aperto ta- 
men base ; vel tantum vacuo ut:;païtes rarefieri: queant ; nam 
stricta closura , 4 vasisiimpletio cfermentationem totaliter im 
pedit. Becher. plis: subt..S:0l 25: V. Cap. 11. pag: 373. 

Para que la fermentacion se baga es menéster que con» 
curran las condiciones. siguientes : 1. contacto de ayre puros: 
2. Ciemto grado de calor:3. una :cantidad .de agua , mas-@ 
menos considerable, y ésta produce bastante variedad ::en 
los efectos., 

Los fenomenos que Dr ane ésencialmente a la né. 
mentacion son: 1. produccion del calor: 2. absorcion del 
gas .0xigeno. . 
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La fermentacion puede facilitarse 1, aumentando el vo- 
{umen de la masa fermentescible , 2. usando de una levadura 
propia. 

I. li JR la masa fermentescible , se multiplican 
los principios sobreique debe obrar el ayre ; por consiguien- 
te se facilita:la"accion ‘de este elemento; se produce mas 
Calor ÿ" porque se: fixa maÿor :cantidad de ayre ; y en- 
tonces se facilita la fermentacion por las dos causas que mas 
contribuyen 4 ella, que son el-calor y ayre. 

2. Pueden distinguirse dos especies de levadura : 1. Los 
cuerpos muy putrescibles.; euya adicion acelera la fermen- 
tacion ; 2. los que estän ya proveidos de oxigeno , y por 
consiguiente dan mayor cantidad de este principiode la fer- 
mentacion ; y asi los habitantes de la rivera del Rin echan 
carnes en el mosto para acelerar la fermentacion espirituosa 
(Lineo ‘Amenit: academ. dissert. de genesi caleuli). Los Chi- 
nos para ferinentar una especie: de cerbeza que hacen con 
el cocimiento de cebada y avena, echan en él excremento: 
los äcidos , las sales neutras, la greda , los aceytes rancios, 
y oxides metälicos aceleran la fepnentaciot 

Pot la variedad de prodnctos de la fermentacion se dis- 
tinguen. varias especies ; pero esto: proviene de la! variedad 
de los: principios constituyentes del vegetal , quando domi- 
na el principio azucar , el resultado de la’ fermentacion es 
un _licor espirituoso ; al coutrario , quando abunda el mu- 
cilago , el producto es agrio ; y si es el gluten, se pro- . 
ducirä  ammoniaco en la fermentacion ; de suerte : que una 
misma masa fermentescible puede experimentar: varias alte- 
raciones que dependen siempre de la naturaleza y propor- 
cion respectivas de los principios: constituyentes de un gra- 
do de. alterabilidad , &c. Y asi un licor azucarado despues 
de haber pasado la fermentacion espirituosa , puede experi= 
entar.la 4cida , descomponiendose el cuerpo mocoso, que 
resistio 4 la primèra fermentacion; pero en’todos casos pas 
ra que se haga la fermentacion es menester qre concurra el 
ayre , agua y calor. Nos limitaremos 4 exâminar la accion 
de estos tres agentes ; r. en los jugos exprimidos del vege- 
tal, y dilatados en agua , que es lo que forma das fermen- 

ta- 
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taciones espirituosa y äcida ; 2. en el mismo vegetal, y 
nos muestra la formacion del estiercol podrido , tierra ve- 
getal , ochres , &c. 


AR TICULO PRIMERO. 
De la fermentacion espirituosa y sus productos. 


Se llama fermentacion espirituosa aquella , cuyos produc- 
tos 6 resultado es un espiritu ardiente 6 alcool. 

Puede sentarse como un principio fundamental , que so- 
lo los cuerpos azucarados experimentan esta fermentacion; 
la azucar pura disuelta en agua , forma la Taffia (1) si fer- 
menta , y volvemos 4 encontrarla en la analisis de todos los 
cuerpos que son susceptibles de ellas. . 

Para manifestar esta fermentacion en los cuerpos azuca- 
rados es menester lo primero, que concurra el ayre ; se 
gundo , un Calor de 10 4 1$ grados ; tercero, la division 
y expresion del zumo contenido en los frutos 6 la planta; 
y finalmente , una masa y volumen algo considerable. 

Haremos la aplicacion de todos estos principios 4 la fer- 
mentacion de las uvas : quando estin maduras , 6 quando 
est ya descubierto el principio azucarado , se exprimen »"Y 
extrae el zumo que se echa en cubas mas 6 menos gran— 
des , donde se principia , y ‘hace la fermentacion del modo 
siguienté : primeramente al cabo de algunos dias, y por 
lo comun de algunas horas (segun el calor de la atmésfera , la 
naturaleza de las uvas, la cantidad del liquido , y la tem- 
peratura del lugar donde se hace la operacion), se excita 
un movimiento en el licor que siempre va aumentando ; el 
volumen de éste tambien se eleva y crece, y entonces se 
pone turbio y aceytoso , desprendiendose âcido carbonico que 
Îlena toda la cuba que esta vacia, y. el calor se aumenta 
hasta los 18 grados : al cabo de algunos dias se sosiegan to- 
dos estos movimientos tumultuosos » se baxa la masa, el fi 

" | 3: cor 
(1)  Taffia. Asi Uaman los habitantes de las antillas al aguardien- 
te de cañas ; los franceses le laman PR : ÿ los ingleses rhum. 
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cor sè aclara ; y se advierte:, que no es tan dulce, que tie- 
ne.mas olor, y un color:roxo por la reaccion del espiritu 
ardiente sobre la parte colorante del ollejo, de Ja ua. 

Los motivos porque se hace mal la fermentacion son los 
siguientes ; 1. si-el calor es debil , la fermentacion se de- 
“bilita , las materias azucaradas y aceytosas no se elaboran 
como debe , y el vino sale craso y dulce. l 

2. Si el cuerpo azucarado no es bastante abundante (lo 
que sucede quando el año es Iovioso) , entonces el. vino es 
debil , y predominando el mucilago quando-éste se descom- 
pone ; vuelve agrio el.vino. 

«3 Si el zumo es muy claro, se scha mosto hirviendo > Y 
als concentrado. ï ë 

4. Si el principio RO no es. muy Rss s3$e 
pie echar azucar , y de este modo se corrige. Macquer 
probé , que podia hacerse un excelente vino con agraz y 
azucar ;, y Bullion hizo vino en Bellejames con el ag de sus 
parras, y azucar negro. 

Mucho se ha ‘disputado sobre si conviene 6 no quitar el 
escobajo de la uva ; esto me parece debe hacerse segun la 
naturaleza de la uva ; si contiene mucha materia azucarada 
y mucilaginosa , entonces el escobajo debilita un poco el 
desabrimiento por el gusto amargo que le comunica'; al con- 
trario , quando el.zumo no es muy dulce , entonces le vuel- 
ve mas seco y éspero. 

Para sacar el vino de las cubas se elige por lo comun 
la ‘época en que han cesado todos los fenomenos de la fer- 
mentacion ; quando la masa se ha sentado , descubierto el 
color , el licor se ha aclarado , y quitado el calor , enton- 
ces se mete el vino en toneles ; en éstos se experimenta una 
segunda’fermentacion insensible, el vino se clarifica , sus prin- 
cipios se convinan mejor , y el olor x sabor se manifiestan 
mas y MAS. | 

Si se detiene esta fermentacion > se detienen tambien los 
principios gaseosos , y el vino se pone.espumoso:. Becher tu 
xo ideas inûy sanas acerca de los efectos de estas dos fer- 
mentaciones. 

Distinguitur autem inter fermentationem  apertam & clau- 

sam, 
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sam ; in apèrta potus fermentatus sanior est , sed debilior , in 
clausa non ita sanus sed fortior : causa est quod evaporantia 
rarefacta corpuscula in primis magna adhuc siluestrium spirituum 
copia ; de quibus antea egimus , retineatur , Ÿ' in ipsum potum. 
se præcipitet, unde valdè eum fortem redit. Becher, Fisic. subst. 
lib.-r. 55 cap. IT. pag. 313. 

De las interesantes experiéncias del marques de Bullion. 
parece résulta que no se verificaria la fermentacion vinosa, 
si no hubiera tärtaro. 

Evaporando el mosto de la uva se consigue una sal que 
tiene toda la apariencia del tärtaro, y con el alkali de la: 
_sosa forma la sal de seignete (tartrite de sosa) :tambien se. 
sacä ‘muchà ‘porcion de azucar ; para esto se extrae primero 
el târtaro , despues se evapora el mosto , hasta que estä en 
consistencia de ‘un xarabe espeso ; éste se pone por espacio 
de seis imeses en una cueva , y al &abo de este tiempo se. 
encuentra cristalizada confusamente el azucar, se lava con 
espiritu de’vino ; se le quita la parte colorante, y queda 
muy hermosa, : 

-Privado el vino del tärtaro ya no fermenta mas ; la fer- 
mentacion : es. em razon dela abundancia del târtaro ; el cre- 
mot de tartaro. produce el mismo electo. 

-5Parece que estas sales hacen oficio de levaduras , que fax 
cilitan la descomposicion del principio azucarado. 

No solo el zumo de uvas es capaz de recibir la fermen- 
tacion espiritosa. 

Las manzanas contienen un zumo que fermenta facilmen-. 
te, y produce la sidra: para sacar ésta se usan generalinen— 
te-‘las manzanas silvestres ; se rhachacan , y exprime el zu- 
mo , que haciendole fermentar presenta los mismos fenôme- 
nos que el de uvas. 

« Quando se quiere hacer una sidra fina, se decanta el 


litor para separarle de las heces quando se vé que se apa-. 


ga la férmientacion tumultuosa , y el licor principia 4 po- 

netrsé: claro/i : {° -! 4: | do 
Algunas veces para sacar la sidra mas dulce se echa en 
ellicor dicho ;cierta cantidad de zumo de manzanas recien 
sacado ; esto causa en la sidra una segunda fermentacion me- 
S 2 nos 
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nos viva que la primera. Si se dexa Îa sidra sobre las 

torma mas fuerza. La sidra da los mismos productos qe el 
vino ; pero el aguardiente que se saca de ella tiene wn gus- 
to desagradable | porque el mucilago que es muy abundan- 
te en la sidra , se altera por el fuego en la destilacion ; con 
todo , si se destila con precaucion , se saca aguardiente muy 
bueno , segun las experiencias de Durcet. 

Haciendo fermentar el zumo de dé, agrias , ‘produce 
otra especie de sidra. 

Las cerezas producen tambien un vino muy bueno , del 
que se saca un aguardiente que los Âlemanes Iaman Éirchen= 
Wasser. 

En el Canada fermentan el zumo azucarado del acebuche, 
del que sacan un licor bastante bueno ; y los Americanos ha— 
cen fermentar el xarabe espeso del azucar con dos partes de 
agua-, de lo que hacen un licor , y de él sacan el AbHAOES 
te que llaman falffia, y los Ingleses. rhum. 

Con algunas plantas graminadas , como el trigo, la ave- 
na y cebada (pero especialmente con ésta), se hace una be—. 
bida que se Ilama cerbeza. 1. Para hacerla se hace entalle- 
cer el grano de la cebada , para lo que se moja con agua; 
y se hace montones ; por este medio se destruye el principio 
glutinoso 3 2. se tuesta para impedir la fermentacion ; y pa- 
ra hacer que se muela mas facilmente : 3. se acriba para se-. 
parar los tallos que Ilaman D 4 tn 4. se muele , y hace 
una harina que Ilaman malt (1); 5. se disuelve la harina: 
con agua caliente en una cuba Ilamada matiere ; aqui es don- 
de se disuelven el mucilago y el principio atucarado ; esta 
agua se Ilama la del primer trabajo : se decanta esta , se ca 
lienta , y vuelve 4 echar sobre el malt , y forma entonces el 
segundo trabajo ; 6. se cuece dicha agua con una cantidad 
de lüupulos , que la coimunican un principio extracto resino— 
so; 7. se añade una levadura agria ,'y.se echa en una cubaï! 
donde se hace la fermentacion espiritosa : sosegada ésta , se 
agita 6 menea el licor , y se echa en toneles ; por el ahu-. 

ge- 
(1) Malt. Se Wama el HP ER entallecido > que sirve ue hacer 
esta bebida. ; wa 34, 
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gero ÿ tapôn de estos sale: una espuma que se. vuelve agria, 
y forma la levadura , que sirve para ‘otras fermentaciones. 

Todas estas substancias producen un licor con mas 6 mé- 
nos color , capaz de dar espiritu ardiente si se destila , de un 
olor aromätico y vinoso , de un sabor picante y caliente ; que 
reanima la accion de: läs-fibras. | Te 

EL; vino es una excelente bebida , y es el excipiente de 
ciertos medicamentos ; tal es el vino emético que se hace 
digeriendo en dos libras de vino blanco bueno quatro onzas 
de azafran de metales ;.el vino acerado que se: hace digerien- 
do'una onza de limadura: de acero. con: dos: libwas ide vino 
blanco , los vinos en que se :infundenalgunas plantas , co- 
mo el agenjo y la acedera ;| ÿ ultimamente; el laudano Uqui- 
do. de Sidenham ; que se hace  digeriendo por :muchos dias 
dos onzas de opio hecho: pedacitos ; ‘una onza de azafran, 

una-onza decanela y clavo- de espécia machado:en una li- 
bra-dé: vino de :Españh. »-j502 onu : sine Lois obomi 15h £,9 

-t:Exâminareimos ahora, los principios! constituyentes de: es 
tos Jicorès espiritosos, tomanda por :exembplo:el! de las dvas; 
al: instante . que «el vino se echa en la-cuba; se hace una es- 
pecie de analisis que se-conoce:por la :separacion de algunos 
“principios constituyentes ; como el tärtaro que se pega 4: las: 
parédes ;‘y la hez que se:precipita al: fondo: ,:quedando :sola- 
mente.el espiritu ardiente, yla parte. colorante : disueltos en 
un volumen mas 6, menos tconsiderable de liquido. 

: 1, © El: principio coloränte. ;jque es de naturaleza resino- 
Sa , estä contenido en._el ollejo de la uva: y el licor no to- 
ma color hasta’ que el:vino estä:hecho; porque solo enton- 
ces hay un principio que puede disolverle;: por esto: se saca. 
vino blanco de las uvas tintas ; como: solo se exprima el zu- 
mo , y se sarroje la pelicula. o11f Eg £! 

- Silse evapora el vino , queda: en .el residuo el principio 
colorante, y se le puede : extraer por elespiritu.de vino. 

: Los. vinos, añejos  pierden, su-.color ;'éste se precipita en 
formade una: pelicula en las paredes ,16 fondo-de las ;bote- 
Ilas. Si en el estio se pone el vino al calor del sol, $e se- 
para Î4, parte colorante,, y va al fondo en forma de un pe- 
lejo ;,si el vaso est _abierto. se pierde el çolor mas pronto 


2 
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y siesenel estio se hace: esto entres 6 quatro dias. Aun- 
que el: vino no tenga color , no pierde de sus fuerzas: 

2. El vino se descompone regularmente destilandole , y 
el primer producto de la + de es lo que Hamamos aguar =" 
diente." "3189 % Ii : 

Desde el siglo XIII se Al aguardiente , y este comercio : 
tuvo principio en Languedoc: Arnäldo de Villanuewa parece 
fué el autor: de este descubrimiento. Los alambiques en que 
por mucho tiempoise han destilado los vinos , eran unas es 
pecies de calderos con un cuello largo  cilindrico , muy es 
trecho ;:tapadoi con; uma serni-esferas hueca , en donde ibanb 
à condensarse los'vapores ;14leste rcapirel'ise adaptaba un ca 
foacito estrecho que: conduéia el licor: al serpentin. Succesivazn 
merite se ha idow-perfeccionando®este aparato : la columna se 
ha bixado: müucho ;:ÿ'las calderas : que generalmente. ‘se ‘usan. 
en. ‘Languedoc para cdsstitar : os vinos 3 son 4 Corta diferen=1 
cia del modo siguiente : unas especies de ca#lderos que rienen: 
el: suelo plan ;:los dadosseretevan! perpeadiewlarmente: des- 
de el: fondo: hasta la altura-deveiute pulgadas';-4 esta alta? 
ra se hace una compresion que reduce 4 doceila abertura,s 
y termina enun cuello de: algunas ‘pulgadas de: largo ; ‘que; 
recibe lxvase derunæ: ‘pequeña tapadera que Hfaman sombres - 
ro ,-yoque imperféctaménte imitatlafigura dé un ÿcono ia} 
verso; del ängulo :delabase superior del”capitel sale urmpi-=1 
‘co pequeño. que recibe los:vaporesdel aguardiente , :y los-con=1 
_duce al serpentin 4 que est4-adaptado el serpentimæ tiene seis 
& Fa circunvoluciones 6 bueltas , y est4 colocadoen un>to- 

; que se proeura tenér Ileño de agua -parw facilitar: da con! 
Pure de losivaporésiocin SD9uq Sup GIIRNE pan 

Las caldéras æstin: raguilarmehté empotradus ensla fé 
brica hasta la parte que se ha -dicho-;! tienen una ‘com 
presion , y':solo el fondo queda expuesto 4 la accion del Fue- 
go. Un cenicero muy estrecho’; '4n -hogar’imuy ranchos,io y 
una chimenea colocada enfrente de 1æ puertw'del hogar, Ison 
las partes que vomponen lo$ hornôs en: que estän' ernpotradas' 
las calderas, 15h ol Î5 € 3 H no 38° mil 

Estas reciben de cinco ä4!seis quintales de vino!,, que’ se. 


U 


destilan en ocho 6 nuevehoras , y se > -gastan de sensenta 4 
se 
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sétenta- y: cinco libras.de earbon.de die. en cada.destilacion. 

Todo el mundo conoce la! ‘imperfeccion.. de .esta forma 
de calderas; pero.sus:-fhayores! impor age ia son las si- 
guientes. 

RTS figura ee la caldera forma una columna de vino 
bastante alta y poco ancka, de suerte.que no tocando el 
fuego-mas que en su base , se. quema en.esta parte. antes que 
se spirit lo deencima., cs, jo 

: La compresion que tienen en la parte superior hace 
mas “Hp y dificil la destilacion : en efecto , tocando el ayÿre 
continuamente en dicha compresion , condensa los vapores 
que vuelven 4 caer sin,cesar,; ademäs se opone al libre. paso 
de ‘los vapores, y fofmä una especie: dé, eolipila, como lo 
observô Baumé:; de suerte , que comprimidos los vapores en 
este cuello de la caldera , obran con mucho esfuerzo com- 
primiendo el vino ; y se oponen 4 que puedan subir mas. 

3. El capitel tambien estä mal hecho , porque la cubierta 
6tapa se pone ä la temperatura de los vapores , ÿ no-pu- 
diendo condensarse estos , hacen. esfuerzo , y retardan y sus- 
penden la destilacion. ) Sub j 

4. Aeste vicio 6 defecto en la figura del aparato se jun- 
ta tambien otro mayor en administrar el fuego: en todas 
partes bay un cenicero muy estrecho , un hogar muy ancho, 
y una puerta que cietra mal ; .el.corriente de ayre se esta 
blece entre el combustible ;, y el suelo de la caldera. y la Ha 
ma va 4 la chimenea sin haberla aprovechado ; y asi tenien— 
do estos defectos se necesita un fuego muy fuerte para calen- 
tar mediatamente una caldera. 

Poco 4 poco se ha ido perfeccionando la construccion de 
estas calderas ; y en los establecimientos de Joubert.ha Ilega- 
do 4 la: -mayor perfeccion el;:modo.;de administrar .el fueg0; 
pero 4 todo quanto se ha adelantado-me parece se puede aña= 
dir ‘lo siguiente. 

Todo elarte de destilar se reduce. 4 los dos principios si- 
guientes ; primero desprender y:elevar los vapores del modo 
mas economico ; segundo, hacer la condensacion lo mas pron- 
to que sea posible. 

Para satisfacer la primera condicion, conviene que la cal- 
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dera presente al fuego la mayor superficie posibles y y que el 
fuego se aplique con igualdad. ; 

Para conseguir a ‘segunda ‘coridicion , es menester que 
la subida de los vapores no se turbe ; y conviene que vayan 4 
parar 4 unos cuerpos frios para que se condensen brevemente. 

Las calderas que‘ he mandado hacer conforme 4 estos 
principios son mas anchas que ‘altas ; su fondo est4 bombea- 
do por adentro para que el fuego esté 4 igual distancia de 
todos los puntos de la superficie dél'suelo de la caldéra ; los 
lados se elevan perpendicularmente de modo que la des 
presenta una porcion de .cilindro , y est4-cubierta con un gran 
capitel , rodeado de su refrigerante ; el capitel tiene una hen- 
didura , que sobresale dos pulgadas del borde inferior é inte- 
rior ; las paredes tienen una inclinacion de 7s grados, por— 
que me he convencido que con esta graduacion una gota de 
aguardiente corre sin volver 4 Caer en la caldera ; el pico 
del capitel tiene toda la altura y anchura , pero v4 dismi- 
nuyendose insensiblemente para encajar en el serpentin ; el.re- 
frigerante acompaña el pico , y en su extremidad tiene una 
Ilave que dexa correr el agua que cae en él continuamente 
por arriba. 

Quando principia 4 entibiarse 6 calentarse el agua del 
refrigerante , se abre la: Have, por la que sale el agua 4 pro- 
porcion que entra ‘por arriba: dé este modo se mantiene el 
agua à una temperatura igual , y los vapores que van 4 pa- 
râr 4 las paredes del 'capitel se condensan al instante , y al mis- 
mo tiemp6 los que suben: no experimentan impedimento al- 
guno , porque no encuentran compresion ninguna. Construida 
de este modo la caldera no'se necesita serpentin , pues el 
agua contenida en él casi no se calienta sensiblemente. 

#Æstos ‘métodos son: muy economicos y’ventajosos ; la ca= 
lidad del aguardiente es mejor, y la cantidad mayor: 

Continua destilandose el vino hasta que el producto de 
la destilacion no es inflamable, Se echa el aguardiente en to- 
neles , donde toma algun color por la extraccion del princi- 
pio resinoso contenido en la madera. | 

El vino de nuestros climas da una quinta 6 re parte 


de aguardiente de prueba del comercio. 
Des- 
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Destilando el aguardiente 4 un calor mas suave da ur 
licor mas volatil, que se lama esp/ritu de vino alcool. Para 
hacer el espiritu de vino comun se saca la mitad del aguar- 
diente , destilandolo en ‘un baño de maria; este espiritu 
de vino se puede rectificar y purificar volviendo à destilar- 
lo , y tomando solamente las primeras porciones que pasan. 

El alcool es una substäncia muy inflammable y volätil ; pa 
rece se forma por la union intima de mucho hydrôgeno y 
carbon , segun la analisis de Lavoissier : este Quimico sac 
18 onzas de agua quemando una libra de alcool. Si el alcool 
bien puro se pone en digestion sobre potasa calcinada , y des- 
pues se destila , se saca un alcool muy suave , y un extracta 
xabonoso que da alcool, amoniaco ; y un aceyte empireu- 
mitico ; en esta experiencia la formacion del alkali parece 
proviene solamente de la ‘convinacion del hydrôgeno del al. 
cool con el azoe de la pôtasa. En las AÂrtes tienen varios 
medios para conocer el grado de concentracion que tiene el 
espiritu de vino. 

Se pone un poco de pélvora en una cuchara , se hume… 
dece con espiritu de vino , se inflama la mezcla, y si ar- 
de la polvora se juzga por bueno el espiritu de vino, y al 
contrario ; pero este método es muy falso , porque el efecto 
depende las mas veces de la proporcion en que se echa el es= 
piritu de vino ; si la cantidad de espiritu de vino es poca, 
siempre se inflama la pélvora ; y si es mucha nunca sucede 
este efecto , porque el agua excedente humedece la polvora, 
é impide la combustion. s 

El areometro de Baumé es inexâcto , porque no señala ni 
da razon de la temperatura de la atmosfera , y asi variando 
el volumen del espiritu de vino | varia el efecto del areô- 
metro. 

El de Borie es mas exâcto , porque tiene junto el termô- 
metro ; este es el que se usa mas en el comercio. 

El alcool es el disolvente de las resinas , y dé-la mayor 
parte de aromas ; por consiguiente hace la base del arte de 
barnizar y hacer perfumes. 

El espiritu, de vino convinado con el exigeno forma un 
licor casi insoluble en el agua , que se [lama ether. 
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Este ha Ilegado 4 formarse con casi todos los Acidos co- 
nocidos. 
El mas antiguo de todos es el ether vitridlico , ether sul- 
férico. Para hacerle se echa en una retorta una cantidad de 
alcool, y sobre ella,se va echando: poco 4 poco otra igual 
de Ha sulfürico concentrado , se menea y agita la mezcla : 
para que no salte la retorta con el caior que se produce; 
-colocase la retorta sobre un baño de arena caliente , se adap— 
ta un recipiente, y se hace herbir ; pasa primero el alcool, ! 
y de alli 4 poco se ven unas estrias que se forman en el cue- 
llo de la retorta ,.y las paredes del recipiente , las. que son 
anuncio de que ya sale el ether , cuyo olor es agradable. A 
este ether se siguen unos vapores de äcido sulfuroso ; y lue- : 
go que estos aparecen se aparta el recipiente ; si se continua 
la destilacion se saca ether sulfuroso , y el aceyte que llaman # 
ethereo , aceyte dulce de vino ; y en-la retorta queda una mez-" 
cla de äcido no descompuesto , azufre, y una materia pade- 
cida 4 los betunes. 

En esta operacion se ve que 5 fe sulfürico se descom- 
pone , y que el oxigeno convidandose con eF hydrogeno , y! 
el carbon del alcool ha formado tres estados , que son jos | 
mismos que volvemos 4 encontrar quando se din los be 2 
tunes : 1. un aceyte muy volatil 6 ether : 2.aceyte ethereo y. 
betun,. 0; : 

.Sï se pone.4. digerir sobre el ether äcido sulfuürico , ds: 

4.poco se | convierte todo, en aceyte ethereo. 

Si el-ether sale mezclado con vapores sulfurosos , se rec- 
itifica 4 un calor,suave echando..algunas gotas de alkali para 
que :éste se. apodere del äcido ;:tambien puede hacerse el etherM 
sulfürico. con.mucha economia sirviendose de una caldera de ! 
plomo con su capitel de cobre bien estañado ; por este medio" 
hago ÿo,sin mucho trabajo algunos quintales de él. | 

Cadet propone echa sobre el residuo de la retorta una” 
tercera PAGE de eiconi bueno , y déstilarle por el modo or-s 
dinario. ! 
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Ei ether es muy ligero , volätil, y de un olor suave; 
es tan facil de evaporarse que si se empapa un lienzo delga- 
do en él, y se eubre la bola de un termometro , agitan— \ 
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dola al mismo tempo en el” ayré, e termômetro seña— 
la O. 

Arde con pete  Y dé una Ilama PT es muy poco 
soluble en el agua. 

Es un excelente anti-spasmôdico ; calma los dolores ct 
Jicos como por encanto ; y tambien los demas ‘dolores ex- 
ternos. El célebre Bucquet se acostumbro tanto 4 beberle, 
que Ilego 4 tomar una azumbre cada dia ; raro bn it dc de 
lo que en nosotros puede la costumbre. 

La mezcla de dos onzas de espiritu de vino, dos de 
ether, y doce gotas de aceyte ethereo, forma el licor ano- 
dino mineral dé Hoffman. 

Navier , Woulf, Laplanche, Bogues ÿ_ otros han  dado 
diversos medios mas 6 menos faciles de imitar para’ sacar 
el ether nitrico: yo tomo partes iguales de alcool y äcido 
nitrico del comercio que señale 30 4 3$ grados, lo echo 
todo en una retorta tubulada, la coloco en un horno , y 
dispongo dos ‘recipientes uno despues de otro; el primero 
estä métido en un ceubo de agua ; el segundo esti tapado 
con un lienzo empapado en agua; y de su tubulario sale 
un sifon que viene 4 parar debaxo del agua ; quando toda 
la mezcla se ha penetrado del calor , se desprenden mu 
chos vapores que se condensan en forma de rayas sobre las 
paredes de los vasos, eûyo exterior se esti continuamenté 
refrescando ; el ether que yo saco es-imuy puro ÿ abun2 
dante. 

Quando se tiene la precaucion de destilarlo bien es casi 
igual al sulfurico : Lassone y CAE observaron que es 
inas calmante. 

La destilacion del äcido EM con el alcool , no es 
mas que una mezcla de estos dos licores, y se Ilama dcido 
marino dulcificado. 

Antes de saber la teoria de los etheres, y el método . 
tan sencillo de convinar: el! oxigeno! con el acido muridti= 
co , se habia Ilegado 4 sacar ‘el ether: muriätico; pero” siëmii 
pre se servian de substancias en que el äcido muriätico es: 
taba oxigenado ; ÿ asi el Baron de Bornes ‘usaba ‘el ‘mu 
riate de zinc concentrado , mezelandolo y destilandolo coti 
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el ‘alcool , y el Marques de Courtanvaux: destilaba la mez- 
cla de dos quartillos de alcool, y dos libras y media de 
muriate de estaño fumante. 

Ea nuestros tiempos la teoria de la formacion del ether 
 propone medios mas senciilos. 

Peiletier mete en una retorta grande tubuladasuna mez- 
cla de: ocho onzas de manganesa, y libra y media de mu- 
riate de sosa; despues se añaden doce onzas de 4cido sul- 
furico , y ocho de aicool , se destila y saca un licor muy 
ethereo que pesa diez onzas ; destilando y rectificando éste 
se sacan quatro onzas de etner bueno. 

El äcido muriatico muy concentrado , y el alcool des- 

tilado sobre la manganesa con el aparato de Woulf dan 
mas ether ; basta tambien pasar. el äcido muriitico Oxige— 
nado por un alcool bueno para convertirle en ether. 
.. Este ether muriätico tiene mucha analogia con el sulfu- 
rico ; pero se diferencia de él por dos caractéres : 1. quan— 
do se quema exhala un.olor tan picante como el äcido sul 
furoso : 2. tiene un sabor estiptico, semejante al del alum- 
bre. 

Segun estas experiencias es claro que el ether no es otra 
Cosa que la convinacion del alcool con el oxigeno de los 
âcidos que se emplean; tambien he sacado un licor ethe- 
reo destilando muchas veces un alcool bueno sobre el oxi- 
de, roxo. de. mercurio. | ; 

La idea de Maquer, que miraba el ether como un es- 
piritu de vino muy puro, tiene poco: fundamento , porque 
la destilacion del espiritu de vino sobre el alkali muy Ccon- 
centrado , y deseoso de agua, jamas da otra cosa que es- 
piritu de vino mas 6 menos puro. 


Del tärtaro. 


Ef târtaro se pega, 4 las paredes de las cubas en el. 
tiempo que el vino fermenta; forma en ellas una capa 6 
Corteza mas Ô menos, gruesa , que luego se raspa y separa 
de ellas ; esto es lo que liaman tértaro crudo , y en el Langue- 
doc se vende 4 razon de 12 à 15 dibras el quintal. < 
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No todos los vinos dan una misma cantidad de tirtas 
ro ; Neumann observo que los vinos de Hungria no dan mas 
que una capa delgada , que los vinos de Francia dan mas, 
y que los del Rhin dan el mas puro ÿ en mayor cantidad. 

Segun el color se distingue el tartaro en roxo 6 blan- 

co ; el primero le da el vino tinto. 
El tértaro mas puro presenta cristales mal formados; su 
figura es la que hemos dicho tiene el tartrite acidulo de po- 
tasa, cremor de trtaro; en las fäbricas de afinacion de Mont- 
pelier se Ilama esta especie tértaro en grano. 

El sabor del tartaro es agrio y vinoso. Una onza de agua 
ä la temperatura de 10 grados sobre O, no disuelve mas 
que quatro granos ; el agua -hirviendo die mas , pero se 
precipita, y cristaliza lueso que se enfria. 

En venecia y Montpeller purifican el tartaro, y le sepa- 
ran una parte extractiva , que abunda mucho en él. 

El método que usan en Montpeller es el siguiente: di- 
suelven el tartaro en agua, y le dexan enfriar para que cris- 
talice ;:luego cuecen los cristales en otra caldera, y añaden 
à cada quintal cinco 6 seis libras de tiecra arcillosa y blan- 
ca de Murviel; lo cuecen , y evaporandolo sacan una sal muy 
blanca, Ilamada cremor de tärtaro , tartrite âcidulo de potasa. 

Danatste nos ha dicho TA de Fisica, año de 1771), 
que el método usado en Venecia se reduce: 1. à secar el 
tartaro en unas Calderas de hierro: 2. à machacarle y di 
solverle en agua caliente , y quando se enfria se sacan cris 
tales muy puros : 3. vuelven à disolver en agua estos cris 
tales , y clarifican la disolucion con claras de huevo y ce- 
niza. 

Debe preferirse el método de Montpeller al de Venecia, 
porque la ceniza produce una sal extraña , que altera la pu- 
reza del tärtaro. 

- El tartrite acidulo de potasa cristaliza en prismas tetrae- 
dros. cortados obliqüamente. 

Esta sal se usa en los tintes como mordiente; pero don- 
de mas se consume es en el Norte, donde se usa para sa- 
zonar. las comidas. 

Parece que el trtaro existe en el mosto, y consiguien- 
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temente en Îa uva; esto es lo que prueban [as experiencias 
de Ruelle y el Marques de Bullion. 

Tambien se halla esta sal en otros muchos vegetales; 
esti bien averiguado, que el taray y el zumaque la con- 
tienen , Como tambien el agracejo , torongil, cardo bene- 
dicto, la raiz de’ uña gata , el escordio oficinal y*la salvia. 
__ Puede descomponerse el tartrite acidulo de potasa en la 
destilacion por medio del fuego , y entonces se sacan el 4ct 
do: y alkali separados ; tambien puede hacerse esta descom- 
poôsicion por medio del äcido sulfurico. 

EI célebre Scheele ha dado 4 conocer un método mas 
:exâcto para sacar el 4cido del eremor de tértaro. Manda di- 
solver en agua dos libras de cristales, y echa cal poco z 
poco hasta que se haya saturado del todo ; entonces se for- 
ma un precipitado , que es un verdadero tartricte de cal, que 
no tiene sabor , y rechina entre los dientes ; se echa este tar- 
trite en una curcubita, y encima nueve onzas de äécido 
sulfurico y cinco de agua; se dexa en digestion por dôce 
horas , teniendo cuidado de menearlo de tiempo en tiempo; 
entonces queda libre el äcido tartaroso, y por medio def 
agua fria se separa el sulfate de cal que se formo en esta 
operacion. 

Concentrando este 4cido se cristaliza, y los cristales pues- 
tos al fuego se ennegrecen, y.hacen un carbon esponjoso. 

Puestos en la retorta dan flegma, acido y aceyte. 

Este äcido tiene un sabor picante. 

Se convina con los alkalis, la cal, la barite, la alümina y 
la magnesia. 

La convinacion de Ia potasa con este äcido forma el 
el cremor de tértaro ; , donde el äcido estä en exceso, y es 
susceptible de convinarse, y formar sales de tres cuerpos; 
de este género es la sal de seignettz 6 tartritte de sosa, que 
cristaliza en prismas tetraedros romboidales. 

El tartrite acidulo de potasa es muy poco soluble en el 
agua: aunque sea hirviendo no disuelve mas que ,, ; se ha 
pr'opüesto afadir el borax para facilitar la disolucion , y tam- 
bien el azucar, aunque no es tan eficaz; con el auzar se 
hace una limonada muy agradable y purgante, à 
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ARTICULO I. 


De la fermentacion âcida. 
Far cuerpo MOocoso es el principio de la fermentacion äci- 
da , sin él no _puede hacerse ; y quando falta este cuerpo 
en los vinos añejos y generosos, no pueden ya volver 4 
fermentar como no se añada alguna materia gomosa. No 
puede , pues , decirse con verdad que todas las substancias 
que han experimentado la fermentacion espiritosa pueden 
pasar al estado de vinagre , porque esta metamorfosis de- 
pende del principio mocoso , que ya no puede exfstir en ellas. 

Tres causas deben concurrir necesariamente para que se 
haga la fermentacion äcida en los licores espirituosos: 1. 
la existencia de la materia mocosa 6 mucilago : 2. un calor 
de 18 4 25 grados ; y la tercera es el gas oxigeno. 

EI método indicado por Boerhaave para hacer el vina- 
gre es hoy muy usado : se reduce 4 colocar dos toneles 
en un obrador caliente ; à cierta distancia del fondo de 
estos toneles se colocan dos zarzos de mimbres , y encima 
de estos se echan unos escobajos de uvas y sarmientos; uno 
de los-toneles se Ilena de vino , y el otro solo hasta la mi- 
tad : la fermentacion principia en este ultimo , y quando 
ya fermenta bien se modera la fermentacion Ilenando et 
tonel con el vino del otro: entonces principia éste 4 fermen- 
tar, y se templa llenandole lo mismo que al primero , y se 
continua vaciando y lenando los dos toneles hasta que el 
vinagre esta bien hecho , que regularmente es 4 los doce 
6 quince dias. 

Quando principia la fermentacion , se cal a y entur— 
bia el licor, forma muchos filamentos , exbala un olor muy 
yivo , y re mucho ayre, segun observo el Abate Rozier. 

Pa dten se forma mucho poso quando el vinagre se 
ya aclarando; este poso es muy analogo ‘à la materia fibrosa, 

EL vinagre se purifica destilandoie; lo primero que sale 
es flojo, pero bien pronto empiezä à salir el äcido acetoso, 
y es tanto mus fuerte quanto mas tarda en salir ; esto es 
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lo que se {lama vinagre destilado : en este estado no tiene 
patte colorante, ni {a hez que siempre se halla en él con 
mas 6 menos abundancia. 

Tambien se concentra el vinagre heländole ; en este caso 
se hiela el agua excedente , y el äcido se condensa. 

Para que se forme vinagre es necesario que haya es- 
piritu de vino, mucilago y ayre: Scheele hizo vinagre des- 
componiendo el äcido nitrico en el mucilago y azucar. Yo 
he comunicado 4 la Academia de Paris (tomo de 1786) Ua 
observacion muy curiosa sobre la formacion del vinagre : el 
agua destilada impregnada del gas vinoso al cabo de algu-- 
nos meses produce vinagre , hace un poso como si fueran 
unos copos de una materia semejante 4 la fibra vegetal : si 
el agua contiene sulfate de cal, se nota un olor hepätico 
exécrable , y se hace un poso de azufre que proviene de 
la descomposicion del äcido sulfurico. 

Como en las experiencias dichas pongo el agua pois las 
tapas de las cubas para que se sature de äcido carbônico, 
el alcool que se evapora , y el äcido arrastran consigo el 
principio inocoso , y 4 este deben atribuirse los efectos que 
he observado. 

El äcido acetoso puede recibir mas cantidad de oxige- 
no, y entonces forma lo que se lama vinagre radical, âti- 
do acético : 

Para hacer el écido acético se disuelven en el äcido 
acètoso los oxides metälicos , se destila la sal que resulta, 
y se saca el äcido oxigenado : tiene éste un sabor muy 
fuerte y caustico, y su accion sobre los cuerpos es muy 
distinta de la del äcido acetoso. 

Este äcido acético tiene la ventaja de formar ether con 
el alcool: para esto basta destilar partes iguales de äcido 
y de alcool , el producto se vuelve à destilar sobre el re- 
siduo de la retorta , donde se echa tambien un poco de 
agua rabeliana » todo se convierte en ether. 

La convinacion del äcido acetoso con la potasa forma el 
acetite dé potasa, 

Para hacer esta sal se satura [a potasa pura de vina- 


gre destilado , se filtra el licor, se evapora à fuego lento 
en 
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en un vaso de vidrio , y se mantiene fa evaporacion hasta 
que todo est4 seco. El acetite de potasa tiene un sabor, 
picante y äcido, destiländole : se descompone , y d4 una, 
flegma äcida , un aceyte empireumätico , ammoniaco , Y, 
an cantidad de un gas muy oloroso formado de äcido 
carbônico é hidrégeno ; el carbon contiene mucho alkali. 
fixo puro ; esta sal es deliqiescente | y muy soluble en el 


:  Echando sobre-ella el âcido sulfärico se descoinpone éste,. 
ÿ pasa väcido sulturoso , y äcido'acético. | 
El äcido acetoso se convina tambien con la sosa, ÿ 4 
esta convinacion se ha Ilamado impropiamente tierra folia- 
da cristalizable. Este acetite de sosa cristaliza en prismas, 
estriados , no atrae la humedad del ayre: destiladas estas, 
sales dexan un residuo que forma un piroforo excelente;, 
YÉmU actiVOL LE PONS MIN TE | 
Igualmente se convina con el ammoniaco: el acetite, 
ammoniacal que resulta se Ilama espiritu de menderero. No, 
puede evaporarse esta sal sin que se pierda.la mayor parte: 
à causa de su mucha volatilidad; pero por una larga eva- 
poracion se consiguen unos cristales en agujas, cuyo sa, 
bor es caliente y picante, y atraen la humedad. La cal, 
los alkalis fixos , el fuego y los äcidos descomponen esta sal. 
- El sulfote de potasa rociado con äcido acético forma 
1 sal de vinagre: 
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ARTICULO IIL 
De Ja fermentacion pütrida. 


Die que los vegetales experimenten las dos fermentacio- 
nes que hemos dicho, es menester que se: extraigan los ju- 
gos del vegetal , y que estos presenten un gran volumenz 
tambien se neccsita un calor bastante fuerte , y otras .cir= 
cunstancias que solo el arte puede reunir, porque las uvas 
dexadas en [a cepa no producen espiritu ardiente , ni wi 
nagre , sino que se pudren, De este nuevo género de al- 
teracion es del que vamos 4 tratar.ahora ! À 
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Esta fermentacion es el fin 1nas natural de todo we- 
getal ; este es el designio que se propone Ia naturaleza, 
pues por solo este medio repone lo que se ha: consumido 
en la superficie del globo. Las otras dos fermentaciones son 
fenômenos hechos por el arte, y para nada entran en el 
plan de la naturaleza. sr 

La vida del mayor nümero de vegetales solo dura al- 
gunos meses ; pero aseguran su reproduccion en las si— 
mientes, Hay algunos vegetales mas robustos que pueden 
resistir los frios del Invierno , y en esta época solo pier- 
den la hoja. Los vegetales anuos, y los despojos de las 
plantas vivaces , 6 de larga vida se alteran por la accion 
convinada de las causas que hemos dicho ; y segun el gra- 
do de descomposicion resulta , 6 estiercol , 6 tierra vegetal, 
ü ocre. 

Para que se efectüe la fermentacion pütrida es menes- 
ter: 1. que el agua penetre el texido. Los vegetales secos 
se conservan sin podrirse, pero si se humedece su texido, 
se alteran mucho; y asi las plantas amontonadas se calien- 
tan , ennegrecen € inflaman si no se tiene la precaucion de 
secarlas bien; no son raros los incendios de este género, y 
su teoria es facil de cormprehender : las cuerdas mojadas , el | 
heno hümedo y amontonado , y en una palabra, todas las 
substancias vegetales se pudren mas facilmente si se hume- 
dece su texido. . 

2. Ei contacto del ayre es otra causa necesaria para la 
putrefaccion del vegetal : en el Diario de los curiosos de la 
naturaleza , año de 1787, se dice que unas cerezas madu-— 
ras se conservaron quarenta años imetidas en un vaso bien 
cerrado en el fondo de un pozo. Les 

3. Tambien es menester cierto grado de calor: el de 
cinco 4 diez es: suficiente para, facilitar la descomposicion: 
si es mas fuerte consume la humedad , seca el vegetal , é 
impide la putrefaccion ; si es menor 6 mas debil, la sus- 
pende, R ; : 

4. Para que se haga segun conviene esta descomposi- 
cion es menerter ademas de esto, que los vegetales estén 
amontonados , y que sus jugos sean muy abundantes : en- 
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tonces recibe el vegetal mas cantidad de ayre, porque son 
mayores las superficies ; y los jugos mas abundantes, por 
consiguiente se excita mayor grado de calor, que acelera la 
descomposicion, :: 

Estando los vegetales amontonados , y el texido y ju- 
gos en él contenidos penetrados de humedad , se manifiestan 
los fenomenos de la descomposicion por los caractéres si- 
guientes : el color del vegetal se altera , el verdé de las ho- 
jas se vuelve amarillo , el texido se afloja , la cohesion dis- 
minuye, el color se vuelve negro 6 moréno , la masa se 
eleva é hincha considerablemente , el calor viene 4 ser mas 
intenso , y se reparte por la vecindad un calor dulce , y el 
vapor que se desprende tiene ya un olor que algunas ve- 
ces no es. desagradable ; al mismo tiempo se levantan unas 
ampollitas que van 4 romperse en la superficie del liquido 
quando el vegetal esti ya en estado de una puche 6 pa- 
pilla ; este gas es una mezcla de az0e hidrogeno , y äcido 
carbnico : en esta época se desprende tambien un gas am- 
moniacal que se forma en este acto ; y al paso que dismi- 
nuÿen estos fenômenos , un olor insipido y fastidioso subs- 
tituye al fuerte y desagradable , la masa se seca , y en lo 
interior se nota todavia el texido del vegetal , especialmente 
si el tallo es sélido, y la fibra el principio dominante ; en 
este caso se forma el esfiercol. De esto proviene que las 
plantas herbiceas , cuyo texido es flojo , y sus jugos abun- 
dantes , no forman estiercol en su descomposicion , antes 
bien se reducen 4 una masa morena, y poco trabada , en 
la que no se encuentra fibra ni texido > Y esto es con pros 
Piedad lo que se [lama tierra vegetal. 

De esta regularmente es la primera capa de nuestro 
globo : y si la hallamos en lo profundo de él, es porque 
ha sido enterrada por alguna revolucion. 

Quando por esta fermentacion tumultuosa los vegetales 
se convierten en tierra vegetal, ésta retiene en este caso 
los despojos del vegetal mezclados | y confundidos con otros 
productos sélidos, terreos y metälicos ; y si se destila d4 
aceyte, gas azoe, y imuchas veces hidrôgeno. Se puede 
considerar esto como un compuesto de bruto ÿ orgänico, 
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que. participa de Ja ‘inércia del uno ; y de [a actividad del 


otro, y en este estado experimenta una fermentacion insen- 
sible que la, desnaturaliza mas, y la. quità todo lo que con 
tenia de orgänico. Estos despojos de vegetales contenidos: 
todavia en la tierra vegetal -sirven de :alimento 4 los otros 
vegetales que se siembran en ella. Insensiblemente Îos pro= 
gresos de la fermentacion ; y la accion con que los vege- 
tales chupan la tierra , agotan la tierra vegetal , y la qui- 
tan todo quanto tenia de organico , y solo quedan los es 
combros. terreos y. metälicos ,-que forman la tierra. limosa,; 
y tambien el ocre quando domina el principio ferruginoso. 

Esta tierra limona es una mezcla de todas las tierras 
primitivas , y-algunos metales , que son la obra de la orga- 
nizacion del vegetal, como tambien los aceytes, sales, y 
Otros productos que se encuentran en ellos, y el residuo 
de la descomposicion vegetal puede considerarse como ef 
agente, y medio de que se vale la :naturaleza para repa- 
rar las continuas pérdidas del reyno mineral. En esta mez- 
cla de todos los principios estän los materiales de todas 
las composiciones; y estos estän tanto mas dispuestos 4 ellas; 
quanto mas divididos y libres se hallan : en estas tierras se 
encuentran los diamantes , cristales de quarzo, de espato, 
veso , &c. En esta matriz se forman las minas de bierro 
limosas 6 en grano; y parece que la-.naturaleza ha des- 
tinado el despojo bruto de los vegetales para rcproducir 6 
reparar los, cuerpos terreos::y metalicos de este globo, al 
paso que los despojos orgänicos los destina para alimente 
y. aumento de los vegetales que suceden. 


QUINTA PARTE. 
"DE LAS SUBSTANCIAS.ANIMALES. 


INTRODUCCION. 


Er abuso que ä principios de este siglo se hizo de Îas 
aplicaciones de la Quimica 4 la Medicina, fue causa de 


que 4 poco tiempo se despreciasen y abandonasen las rela- 
h cio— 
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icones de: aquella ciencia con ésta. Sin duda hubiera sido 
\mas prüdente y util rectificar estas falsas aplicaciones ; pero 
«por desgracia la Quimica no estaba todavia. tan adelantada 
‘que pudiese aplicarse 4 los fenomenos de los cuerpos vivos, 
-y hoy experimentamos que aunque la fisiologia del cuerpo 
humano se ha enriquecido con muchos experimentos intes 
‘“esantes es menester todavia mayor nümeroe de ellos para 
que puedan presentar un cuerpo de doctrina completo. : : 

Este poco.suceso de la Quimica en la ciencia que tiene 
por obijeto el estudio del homibre depende de la misma na- 
turaleza del sugeto : algunos Quimicos considerando el cuer- 
po humano cemo meramente pasivo y muerta , suponian que 
los humores sufrian las mismas alteraciones dentro que fuert 
a de él; otros con un conocimiento muy superficial de la 
constitucion de estos humores , quisieron explicar todos los fez 
nômenos de la economia animal ; pero todos han despreciado, 
6 4 lo menos no han hecho caso e este principio de vida , que 
ebra continuamente en los solidos y fluidos , modifica la impre- 
sion de los agentes externos , impide las degeneraciones que 
provienen de la misma constitucion,. y nos presenta fenomenos 
que la Quimica no 2 podido conocer , ni preveer por solas las 
leyes invariables que observa en los cuerpos muertos. 

Ningun cuerpo del reyno mineral es gobernado por una 
fuerza interna , todos estän sujetos 4 la accion directa de loë 
agentes externos , Cuya influencia no es modificada por princi- 
-pio alguno de vida; asi es que el ayre , agua y fuego producen 
en ellos efectos constantes y calculables ; de lo que proviene que 
-podemos determinar, variar y modificar 4 nuestro gusto la ac- 
-cion de estos agentes.. No sucede lo misimo en los cuerpos vivos: 
todos reconocen la influencia de estos cuerpos estraños , pero su 
accion se modifica. por el principio vital que los rige, y el efec- 
to varia segun la disposicion de este principio. No puede, pues, 
el Quimico conocer & priori, y de un modo general todo esto; 
debe entonces consultar sus resultados en el estudio de los cuer- 
pos vivos mas bien que los de su laboratorio , y no debe valer= 
se de-sus analisis sino para conocer la naturaleza de estos prin : 
cipios constituventes ; bien que el juego, accion y efectos de 
ellos uo pueden conocerse de otro modo que por un estudio se- 

rio 
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rio de las funciones def cuerpo vivo. Todo lo puede [a Quimica 
en los fenomenos del reyno. mineral: todos dependen de la ley 
invariable de las afinidades , pero en el reyno de los seres orga- 
nizados tiene que someterse 4 las leyes de la economia de los 
cuerpos vivos , y sus resultados no serän ciertos si no se con 
sulta {a observacion. ’ 
Quanto mas dependen las funciones de un individuo de 
la organizacion , menos imperio tiene Îa Quimica sobre 
ellas | porque los efectos se modifican de mil modos: por 
esto es tan dificil la aplicacion de los principios quimicos 4 
los fenbmenos del cuerpo humano , porque ademäs que su 
organizacion es muy complicada, los efectos se modifican 
continuamente por la influencia tan enérgica de la moral, 
No obstante no hay funcion alguna en la economia ani- 
mal, en la que la Quimica no pueda dar alguna luz ; si 
las consideramos en el estado sano , veremos que cada 6r- 
gano altera los humores que le son propios , y la Quimica 
podr4 ignorar del modo que se executan estas alteraciones, 
pero tambien es cierto que ella sola est4 en estado de co- 
nocerlas , comprobarlas , y señalar la diferencia que hay 
æntre el humor privativo y el particular de cada 6rgano. 
Ademäs, las funciones de varios organos se conservan por 
la accion de los agentes externos , y esta accion es del re- 
sorte de la Quimica: por exemplo , hoy conocemos qual 
es la naturaleza del ayre que sirve para la respiracion , qual 
es su efecto en el pulmon , y su influencia en la econo- 
mia animal, pues ya podemos determinar si un ayre es 
bneno 6 malo, corregir el que està viciado, &c. Fam- 
bien tenemos algunas ideas exäctas del principio nutritivo 
de varias substancias , y la Quimica puede disponer conve- 
nientemente tal 6 tal alimento, y adaptarle à las circuns- 
tancias. La analisis de las aguas es bastante perfecta para 
que distingainos la buena de la mala, y apropiar à nues- 
tro uso la mas pura y sana. Ÿ asi entretanto que el prin- 
cipio de la vida preside à todas las operaciones interiores, 
Y gobierna-el cuerpo humano por un mecanismo que no co- 
nocemos mas que imperfertamente ; vemos que todas las 
funciones reciben una impresion 1inas © menos directa de 
los 
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los agentes externos , que todos los materiales que sirven 
para conservar esta mäâquina vienen de fuera , que el prin- 
cipio de vida que une y dispone estos materiales con ar- 
reglo 4 las leyes que no conocemos , no puede separarlos, 
ni escogcrlos, con lo que se alterarian bien pronto las fun- 
ciones ; si la Quimica fundada en la observacion no tuviese 
 cu:dudo de separar lo que es dañoso, y recoger lo ütil. Y 
asi es cierto que la Quimica nada puede en la colocacion 
de estos materiales , pero si el todo de su eleccion y pre- 
paracion. 

EI vicio de organizacion , 6 proviene de causas exter- 
nas , Ô internas : en el primer caso podrä dar nocienes exâc— 
tas y suficientes para restablecer las funciones, la analisis 
del ayre, agua y alimentos ; en el segundo el exäâmen qui- 
mico de los humores podr4 dar conocimiento bastante claro 
para guiar al Médico, y darle 4 entender el remedio mas 
conveniente. Algunas veces los humores se descomponen en 
el cuerpo animal como si fuera en un vidrio 6 vasija: ve- 
mos aparecer todos los fenomenos de una degeneracion y 
desuuion completa de los humores que componen la sangre 
en el escorbuto , la caquexia , las fiebres malignas , &c. en- 
tonces parece que el principio de vida abandona las rien- 
das de las funciones , y los liquidos y solidos quedan ex- 
puestos 4 la accion destructiva de los agentes externos , y 
experimentan la misma descomposicion que quando estan fuera 
del cuerpo. 

Siempre que falte el principio de la animalidad , los 
-mismos principios que conservaban las funciones, y cuyo efec- 
to se modificaba por el principio de la vida, obran y des- 
componen el cuerpo con toda su fuerzä. La Quimica ha 
encontrado medio de sacar muchas utilidades de estos cada- 
 veres tanto para las artes, como para la Farimacia. 

Es pues la Quimica aplicable 4 la economia animal , tan- 
to en el estado de salud , como de enfermedad. 

La Quimica ha señalada tambien los limites entre las 
substancias vegetales y lus animales : estas quando se pudren 
dan ammoniaco , y la fermentacion de las primeras produce 
espiritu ardiente ; el residuo de unas es un carbon que arde 
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facilmente , y as otras se reducen 4 un carbon cuya com- 

bustion es imposible; las substancias animales contienen mu— 

cho gas azoe que puede separarse’con el äcido nitrico , &e. 

Sobre estas substancias pueden verse 14s Memorias de Berthollet 

y Fourcroy. L 
» 


CAPITULO PRIMERO. s 


‘ 


De la digestion. 


Er humor ffamado suco géstrico se separa en [as gländulas 
que estan entre las membranas que cemponen las paredes 
del estomago, y cae despues 4 lo interior de esta visecra.. 

Para sacar puro este suco gästrico se deben tener sim 
comer por espacio de dos dias los animales de quienes se 
ha de sacar: de este modo sac Spallanzani treinta y siete 
onzas de suco gästrico de los dos primeros estomagos de un 
carnero. Este mismo Autor hace que los animales de quienes 
ha de sacar el suco gästrico traguen unes tubos de metal 
delgados , y con muchos agujeros , en los que se meten unas 
esponjas secas, y muy limpias ; hasta ocho hizo temar de 
una vez 4 unas cornejas , y los vomitaron despues de tres 
horas y media ; el humor que sacaron era amarillo , trans 
parente , salado , amargo , y dexaba poco poso quando el 
animal no habia comido. Tambien se consigue el suco gas- 
trico por medio del vomito excitado en ayunas con alguna 
irritacion : Scopoli observé que de este modo solo se vomi- 
taba la parte mas fluida ; pues la mas espesa no sale sino 
por un emético: Gosse, que estaba acostumbrado 4 tragar 
ayre y servirle de vomitivo , se aprovechô de esta costum- 
bre para hacer algunas experiencias con el suco gästrico: 
suspende la respiracion, recibe el ayre en la boca, y le em- 
puja con la lengua äcia la faringe ; este ayre enrarecido en 
el estomago excita en él un movimiento convulsivo que le 
hace arrojar todos los humores contenidos. Spallanzani ob- 
servé que las äguilas quando no habian comido arrojaban es- 
pontancumente por la mañana una gran cantidad de suco 
gästrico. . 
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A este autor y 4 Reaumur debemos experiencias muy 
interesantes sobre las virtudes del suco gästrico en la di- 
gestion ; para exäminar sus efectos han hecho tragar 4 va- 
rios animales los tubos de metal con muchos agujeros Ile 
nos de alimentos ; el Naturalista de Pavia usb tambien de 
redes , bolsas de lienzo ü otra tela; él mismo tragô unas 
bolsas Ilenas de carne cocida 6 no cocida, pan mascado 6 
no mascado , &c. y tæmbien unos cilindritos de madera de 
cinco lineas de largo y tres de diämetro , que tenian mu- 
chos agujeros , y estaban forrados en alguna tela. 

Gosse, aprovechandose de la facilidad que tenia de vo- 
mitar por medio del ayre ; tom todo género de alimentos, 
y arrojandolos en tiempos diferentes, y mas 6 menos dis— 
tantes del tiempo en que los comio , exâämino la alteracion 
que habian sufrido. 

De estas experiencias se sigue ; primero , que el suco gäs- 
trico convierte los alimentos en quimo , aunque sea fuera 
def cuerpo humano , y estén en un vidrio 6 vasija, que en 
el estomago hace esta funcion aun despues de la muerte ; lo 
que prueba que su efecto es quimico , y casi independiente 
de la vitalidad ; segundo , que el suco gästrico hace la di- 
gestion de los alimentos contenidos en tubos, y por consi- 
guiente sin necesidad de triturarlos ; tercero , que aunque no 
haya trituracion en los estomagos membranosos , no obstan- 
te contribuye mucho 4 la accion de los jugos digestivos en 
los anîmales, cuyo estomago es musculoso , como en las ana 
des , gansos , pichones , &c. Algunos de los dichos animales 
criados con cuidado para que no tragasen piedras han des- 
hecho no obstante tubos y esferas de metal Ilenas de pun- 
tas , y astillas de vidrio , que se habian introducido en su 
estomago. Spallanzani observé que la carne metida en esfe- 
ras capaces de resistir 4 esta accion , se habia digerido com 
_Pletamente ; quarto, que el suco gästrico obra en razon de 
su virtud disolvente, y no como fermento , pues vemos que 
en la digestion natural no hay desprendimiento de ayre, in 
flacion y calor; y en en una palabra , fenomeno ninguno 
de los que hay en una fermentacion. 
Con mucho fundamento experimento Scopoli què nada hay 
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‘de bositivo y constanté acerca de 1a naturaleza del suco gés- 
trico : éste unas veces es äcido, otras insipido. Brugnatelli, en- 

* contré en el suco gästrico de los pâxaros carnivoros y otros 

. un âcido libre, una resina, y una materia animal unida 4 
una corta porcion de sal comun. El suco gâästrico de los ani- 
males rumiantes contiene ammoniaco , una substancia extrac- 
tiva animal, y sal comun. En nuestros dias se han descu- 
bierto sales fosforicas en el suco gästrico. 

En las observaciones de Gosse y Spallanzani parece que 
la naturaleza del suco gästrico varia segun Îa de los alimen- 
tos : quando solo se comen vegetales , es äcido este suco: 
Spallanzani afirma contra Brugnatelli y Carminati, que las 
aves de rapiña jamas le han dado este humor äcido ; y lo 
mismo dice de las serpientes , ranas , pescados , y otros. 

Pära convencerse de que hay mucha variedad entre los 
sucos gästricos de varios animales , basta observar que el del 
milano, el falcon y otros no disuelve el pan, y digiere la 
carne ; que el del pavo, anade y otros no tiene accion so— 
bre la carne, y el grano mas duro lo reduce 4 pulpa 6 puche. 

Jurine, Toggia , y Carminati han usado con mucha felici- 
dad el suco gastrico para curar las ülceras. 


CAPETURO*: IE 
De la lechés 


D: todos los humores animales la leche es sin contradiccion 
el menos animalizado : parece que participa de la naturaleza 
de quilo , y conserva las qualidades y caräcter de los alimen- 
tos ; por cuya razon debemos colocarle al principio de los 
bhumores animales. 

La leche se separa en unos érganos que se Ilaman mami- 
las 6 pechos ; y aunque la clase de animales de pechos nos 
presenta la mayor analogia en la construccion interior de es- 
tos érganos ; con todo varia la leche en cada especie : en la 
muger la leche es mas azucarada , en la vaca mas dulce ; en 
la cabra y burra algo adstringente, por cuya propiedad se 


manda en las enfermedades de debilidad y extenuacion. 
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La leche es’ el primer alimento de los animales pequeños; 
su débil estémago es incapaz de digerir y asimilar los ali- 
mentos que produce la tierra, y la naturaleza los ha des= 
tinado un alimento mas animalizado ; y por consiguiente mas 
anälogo , pues sus fuerzas no pueden con las materias mas 
groseras, 

Hunter. observo , que todos los animales que desembuchan 
para criar sus hijos , tienen gländulas en el estémago , que 
se forman durante la incubacion , y se cierran poco 4 poco. 

La leche por lo comun tiene un color blanco mate, y 
un sabor azucarado, : 

= Siguiendo las alteraciones que experimenta , abandonada 4 
si misma © descompuesta por los agentes quimicos , podremos 
conocer perfectamente su naturaleza. 

Expuesta al ayre , se descompone en mas 6 menos tiem= 

po, segun el grado de calor de la atmosfera. Si la tempe- 
ratura es Caliente , y la masa de leche muy grande, puede 
pasar 4 la fermentacion espirituosa : Marco Paul veneciano, 
que escribia en el siglo XIIT, dice, que los Tärtaros bebian 
leche de yegua tan bien preparada , que parecia vino blanco. 
Claudio Strahelemberg cuenta , que los Tärtaros sacan de 14 
leche un espiritu vinoso , que Ilaman arfi (descripcion del Im= 
perio de Rusia). Juan Forge Gmelin dice (en su viage de Siberia}) 
que se dexa agriar la leche, y que despues se destila. 

Nicolas Oserestkowski de $. Petersbourg probo ; primero, 
que la leche desnatada no puede producir espiritu ardiente; 
ni solà, ni con un fermento ; segundo , que la leche agitada 
en un vaso cerrado produce espiritu ardiente ; tercero ; qué 
la lèche fermentada pierde por el calor el principio espirituo= 
$0 , y pasa à vinagre. Diario de F'isica 17709. 

En el estio se agria la leche: y en tres 6 quatro dias 
el äcido ha adquirido ya toda su fuérza : si entonces se fil. 
tra el suero , y se evapora la mitad , se aposa el queso; sk 
se filtra otra vez, y se añade un poco de äcido tartaroso, 
se ve que al cabo dé una hora se forma una cantidad de 
cristalitos de tértaro ; que , segun Scheele , no pueden pro= 
venir sino de la pequeña cantidad de muriate de potasa que 
tiene siempre la leche, 
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! se Para separar los varios principios contenidos en el sue— 
ro agrio , Se PHONE usar ‘el siguiente método dado por 
Schéele. 

_ Evaporese el suero écido hasta la octava parte , sepire- 
se , y filtre todo el queso : échese agua de cal sobre el re- 

‘siduo, se precipita una tierra , y la cal se convina con el 
âcido : se desconvina la cal: con el äcido oxälico ; se forma 
un oxälate de cal insoluble que se precipita ; cntonces queda 
libre el äcido del suero. Se evapora el licor hästa que toma 
la consistencia de miel , encima se echa alcool bien puro; el 
azucar de la leche , y todos los demas principios estan al 
insolubles , excepto el äcido; se-filtra y separa por la des- 
tilacion el äcido del suero de su disolvente. Este äcido es el 
que se [lama dcido läctico. 

Tiene los caracteres siguientes. 

1. Saturado con potasa forma una sal Rte so— 
luble en el alcool. 
+24 - Con Îa sosa una sal HR AUREL à At en el 
alcool. 
ab ke: Con el ammoniaco una sal Sheet y que en 
la destilacion dexa escapar la mayor parte de su alkali, an- 

tes que el calor destruya el äcido. 

4 La barite,. la: cal y la alämina forman con él sales 
delicuescentes. ; 

se ua magnesia forma unos cristalitos que se resuelben 
en licor. 

6, Ni en frio ni caliente ataca el bismuto , cobalto , an— 
timonio , estaño , mercurio , plata y oro. 

7. Disuelÿe ‘el hierto-y zinc, y produce gas hydegge 
no ; la disolucion de hierro es morena ; y no cristaliza : Ja 
de zinc si. 

! 8. Con el cobre toma un color azul, que pasa 4 verde, 
despues 4 moreno obscuro , sin eristalizar. 

9. Estando en digestion por algunos dias sobre él el plo- 
mo , le disuelve; la disolucion no cristaliza ; se forma un 
ligero sedimento blanco que Scheele considera como sulfate 
de plomo. 


EI suero que no est4 âcido , tiene en disolucion una subs- 
tan- 


(165) 

tancia safina, que se Îlama ‘azucar de leche. Vulgamor y 
® Lichstentein describen el método de sacar esta substancia 
:salina : se desnata la leche, se separa el suero en fa 
prensa , se coucentra hasta que tenga consistencia de miel, 
‘se mete en moldes ,yse pone 4 secar al! sol , esto :es lo que 
‘laman azucar de! leche en tabletas ; estas se disuelven en 
agua, se clarifican con clara de huéëvo, se evapora hasta Ia 
‘consistencin de xarabe , y se dexa cristalizar el licor al frio, 
y alli se forman cristales blancos en paralelipipedos rom 

boidales. 

El azucar de leche tiene uni sabor ligeramente azucarado, 
fastidioso , y como térreo , se disuelve eri seis 4° 6cho quarti- 
Ilos de agua caliente. Rouell sac veinte y quatro 4 treinta gra 
nos de cenizas de una libra de esta sal quemada : trés quar- 

--tas partes eran muriäte de potasa , y lo demas carbonate de 
potasa. l | 

En la destilacion y sobre el fuego le sucede al azucar de 
leche lo mismo que 4 la comun. Tratada con el äcido nitri- 
co he sacado tres dracimas de äcido oxälico en el mes de Ju- 
lio de 1787 ( Memoria presentada & la Sociedad Real de Cien- 
cias de Montpeller ). Shcele observo lo ue 4 casi al imismô 
tiempo ; yo saqué unos hermosos cristales ; y Scheele un ie 
vo blanco granugiento. | 

Si en seis quartillos de leche se  echan seis cucharadas de 
alcool bueno , y esto se pone al calor en vasos cerrados , te- 
niendo cuidado de dar de tiempo en tiempo salida al gas de 
la fermentacion , al cabo de un mes se encuentra, que el 
suero ‘se ha convertido en âcido acetoso mer bueno , segun 
Scheele. 

Si se llena una botella de téchie fresca, y puerta os aba- 
xo Sobre una masa 6 porcion de leche, se la aplica un ca- 
lort mayor que el del estio ; al cabo de 24 horas la leche se 
cuaja , el gas que se levanta , desaloja la 1ESRE > y se hace 
la fermentacion vinosa. Véase Scheele. 

Para descomponer la leche ; ÿ separar sus principios , co 
muninente se usa el cuajo; para hacer esto se calientæ fa lez 
che , y se echan en ella doce à quince granos del cuajo en 
cada dos quartillos. Tambien' puede usarse la for del cardo 
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y alcachofa , là membrana interna del estémago de los p4- 
xaros hecha polvos , y otras cosas : el suero que se saca de 
este modo es turbio, y para clarificarle se cuece con clara de 
huevo , se filtra, y sale lo que se Ilama suero clarificado.… . 

He visto que en las montañas de Larzac para acelerar [a 
separacion de los principios de la leche , la lechera mete en 
ella sus brazos hasta el codo , y de tapo en tiempo los mu- 
da dé situacion : el calor, y tambien los principios que se 
-desprenden de su cuerpo , favorecen la separacion de los prin- 
cipios de la leche. 
| La masa sélida que se separa del suero , contiene otros 
dos principios interesantes ; 4 saber , el queso y la manteca, 

Si. en la leche se echa un äâcido vegetal 6 mineral, se 
cuaja la leche, como todo el mundo sabe ; y solo hay la di- 
ferencia , que el äcido mineral da menos queso que el Fege- 
tal ; y puede ser que las varias substancias que se usan para 
Ces la leche , lo hagan por algun äcido que-contengan. Olaus 
Borrichius saco un âcido de la cuajada 4 un calor incapaz de 
descomponerla. El coagulo que se hace en todos estos casos, 
contieue una substancia de la naturaleza del gluten que forma 
el queso, y otra de naturaleza de aceyte , quees la que for- 
ma la manteca.  Quando se hace el queso para comer , no se 
separa la manteca , porque asi es mas dulce y agradable, 

Los alkalis câusticos disueiven el queso por medio del ca- 
lor ; un alkali le tiene disuelto en la leche. 

Si 4 una parte de queso recien hecho , y no seco , se aña- 
den ocho partes de agua un poco. acidulada con un acido mi- 
neral ; y esto se pone 4 hervir ; se disolvera el queso , esto 
no sucede con los âcidos vegetales ; y esta es la razon porque 
de una misma cantidad de leche se saca mas queso con los 
äcidos vegetales. 

Si con la leche se inezclan diez es de agua , no se 
hace queso. : 

La causa porque las sales, gomas, azucar, &c. cuajan 
la leche ; puede deducirse muy bien de la mayor afinidad que 
tiene el agua con las sales , que con el queso. 

La tierra del queso es un fosfate de cal , segun Schcele, 

No hay cosa mas parecida al gueso , que la clara de hue- 

vo 


14 (167) 
vo cocida ; ésta se disuelve en el äcido dilatado ; tambien se 
disuelve en el alkali caustico y agua de cal, y se précipita 
con los äcidos. 

“Scheele ereyo , que el cuajarse la: clara de huevo , la lin- 
fa y el queso provenia de la convinacion del calorico , y lo 
prueba con la experiencia siguienté ; mézclese una parte de 
clara de huevo con quatro de agua , échese un poco de al- 
kali puro , y el äcido muriätico que sea suficiente para sa- 
turarlo ; ÿ la clara de huevo entonces se coagula : en esta ex- 
periencia hay trueque de principios , el calérico del alkali se 
convina con la clara de huevo , y el alkali con el âcido mu- 
riätico. Det 
El ammoniaco disuelve mejor el queso que os alkalis f- 
Xos : sise echan algunas gotas de ammoniaco en la leche 
cuajada con un äcido , al instante desaparece el coagulo. 

Tambien le disuelven los acidos concentrados ; el nitrico 
desprende gas azoe, | 

Puesto el queso seco en un lugar conveniente para que 
experimente un principio de fetmentacion pütrida , toma con= 
sistencia , gusto y color, y este es el que comemos. 

- Yo he observado en Roquefort todas las manipulaciones 
que hacen en el queso excelente que ali fabrican ; tienen 
el cuidado de exprimir bien la quajadä para sacar el suero 
y la secan quanto es posible ; despues lo ponen en cuevas, 
cuyo temperamento es de dos ä tres grados sobre O; echan- 
do una corta cantidad de sal se principia 4 fermentar , y se im- 
pide que se pudra quitando de tiempo en tiempo la nata 6 pe- 
licula de la superficie; y la fermentacion promovida por el 
arte ; y detenida con el frio de las cuevas, produce un efecto 
lento sobre todo el queso, y succesivamente se manifiestan 
los colores roxo y azul, cuya ethiologia he dado en una memo- 
ria de fabricar quesos en Roquefort, presentada 4 la Sociedad 
Real de Agricultura, inserta en el tomo quarto de los Anales 
Quimicos. g 
© La manteca es el tercer ‘principio contenido en la leche, 
se Separa del suero y materia caseosa por un movimiento rapi- 
do. Lo que se Ilama crema 6 nata es una mezcla de queso y 
manteca ; que sobrenada en la leche ; esta substancia puede ha 

cer 
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cer espuma agitandola mucho, y en este estado se lama creme 
batida. 4 | 

La manteca tiene una consistencia blanda , un color mas 

-6 menos dorado, un sabor dulce y agradable, se derrite facil- 
mente, y se vuelve 4 poner slida en enfriandose. 

Con facilidad se altera y enrancia como loi aceytes; el 4ci- 

-do que toma se quita con agua y-espiritu de vino que le disuel- 
-ven; el alkali fixo disuelve la manteca, y forma con ella un xa. 
bon poco conocido. 

Destilada la manteca da un aceyte concreto , que tiene co- 
lor, un äcido que tiene un olor fuerte y picante : el aceyte des- 
tilado muchas veces, se atenua é imita 4 los aceytes volatiles. 

Es pues la leche una mezcla de aceyte , linfa, serosidad y 

‘sal; esta mezcla est4 poco unida, pues con facilidad se separan 
sus principios. Se dice que la leche se ha vuelto quando la des- 
union de los principios se hace por sf; y al contrario si se hace 
por medio de los reactivos se [lama leche quajada. Dee 


CAPITULO IIL 


Dela sangre. 
Ea sangre es este humor de color roxo, que circula en ef 
cuerpo humano por'las arterias y las venas, y conserva la wida 
dando 4 todos los érganos los humores particulares que necesi… 
tan; la sangre recibe el producto de la digestion del estomago, 
Je trabaja ÿ animaliza, y se considera la sangre como origen y 
principio de la vida. Todos los Filésofos que han hablado de la 
sangre, la han atribuido la variedad de temperamentos y pa- 
siones: por mas que los Médicos hayan mudado de sistemas, la 
opinion del vulgo no ha variado en atribuir siempre 4 las mo- 
dificaciones de la sangre las variedades de temperamento. À 
las alteraciones de este humor han atribuido los Médicos por 
mucho tiempo la causa de casi todas las énfermedades. El Qui- 
mico debe ocuparse en este trabajo con particularidad. 

La sangre varia en un mismo individuo , -no solamente en 
quanto 4 las situaciones en que se halla, sino tambien en el es- 
tado sano, y en un mismo tiempo: la sangre venosa no tie- 

ne 
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ve el color roxo tan intehso como la arteriosa , ‘ni tampoco la 
misma consistencia ; la que circula por las visceras del pecho, es 
distinta de la que lentamente circula por las del baxo vientre, 

Tambien se diferencia la sangre; primero segun la edad: 
en la infancia es mas pälida y menos consistente ; segundo, se- 
gun el temperamento : los de temperamento sanguineo tienen 
la sangre de un color roxo bermejo ; los: Aegmétises mas päli- 
do, y los biliosos mas amarillo. ÿ 

La temperatura de la sangre no es la misma en todos los 
animales : unos la tienen mas caliente y otros mas fria que la 
region que habitan; la de los animales que tienen pulmones es 
masroxa y'caliente que dà de los que no los tienen; y el color 
y: calor de la 'sangre son ep razon de la utilidad y magnitud de 
esta entraña, como lo observaron Buffon y Broussonnet. 
sy La sangre se pudre 4 un calor suave: si se destila en el ba- 
fo de maria, da una flegma quettiene un.olor. desabrido, y con 
facilidad se pudre ; seca la sangre à un calor conveniente, ha= 
ce efervescencia con los acidos; si se pone al ayre atrae ke hu- 
medad ; y al cabo de algunos meses se forma en ella una eflo- 
resceneia salina , que Rouelle reconocio ser sosa ; si se aumen- 
ta la destilacion ; pasa äcido , aceyte, carbonate ammonia- 
cal, &c. en !a retorta queda.un carbon esponjoso, que condifi= 
cultad se hace ceniza, y en él se encuentra sal marina, carbo+ 
nate de sosa , hierro y fasfate de cal. 

EI alcool y los äcidos cuajan la sangre ; los alkalis la hde 
cen mas fluida. 

Pero si se observa la sangre sacada en un plato, se notan 
los fenomenos siguientes ; inmediatamente se divide en dos 
substancias bien distintas , la una liquida , algo. verde , que'se 
Hama Jinfa , la otra roxa y solida , que se Ilama parte fibrosa 
de la sangre. Esta separacion de L sangre en dos principios 
ha dado motivo 4 creer la existencia de los polipos, porque 
en los scadäveres se: han encontrado estas concreciones en:los 
fvasos grandes ; exäminaremos RER estas dos substani. 
has benici Ann #5 1 o 1154 

El -suero tiene un: color nulle, que tiræ à “ie : ji #6L 
sabor es un poco salado , contiene un alkali manifiesto, enver- 


dece el xarabe de violetas, y 4 un Calor moderado se endu- 
Tom. II. à 4 re— 
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rece ; este.es el caräcter de la linfa. Destilando ef suero en el 
baño de maria, da una flegma dulce é insipida, que ni es 
âcida ni alkalina , capaz de podrirse con facilidad ; despues 
que ha pasado esta flegma, el residuo es transparente , no se 
disuelve en el agua , y: da en la retorta una flegma alkalina, 
carbonate ammoniacal:, y un aceyte fétido y negruzco mas 
6 menos espeso; el carbon que queda en la retorta es muy vo- 
luminoso , y dificil de hacerse cenizas ; estas producen muriate 
de sosa y fosfate de cal. . 

Facilmente se pudre el suero, y entonces produce mucho 
carbonate amoniacal. : . 2 : nÉRCEEN | 
- El suero echado en agua hirviendo se coagula en ella, pero 
una parte que contiene se disuelve , y comunica al agua un co- 
ler de leche , cuyas propiedades tiene segun Bucquet. 

. Los alkalis hacen mas fluido al suero, los äcidos le coagu=— 
lan; filtrando y evaporando lo que pasa, se saca una sal neu- 
tra, formada del äcido que se emplea y la sosaÿ parece, pues, 
que la linfa si estä en estado liquido es por el alkali que domi- 
na en ella. | | AR EENSE PUS) 

Espesado el suero da la mofeta por el äcido nitrico por me. 
dio de un calor suave; si se aumenta el fuego se desprende gas 
nitroso ; el residuo da âcido oxâlico , y tambien se saca un po 
co de 4cido mälico. L2E | 

El suero se coagula con el alcool; pero el coagulo es so= 
luble en el agua, y en esto se diferencia del que se hace con 
los äcidos ; esta diferencia proviene de que el alcool se convina 
con el agua que le disuelve y el âcido con el alkali. 

Un cuajaron de sangre contiene ademas mucha linfa; pet 
ro esta, puede separarsé lavandole; el agua arrastra tambien la 
parte colorante , que contiene. mucho hierro; y bien lavado el 
cuajaron forma una parte fibrosa, blanca, sin olor, que desti— 
lada al baño de maria da una flegma insfpida , que se pudre fa- 
cilmente ; el: residuo se seca lmucho ;: aunque:sea icon un ca- 
lor suave; quando se expone .al fuego ;1seencoge como el 
pergamino ; pero destilado en retorta da una flegma alkali- 
Da ; carbonate ammoniacal, aceyte, &c:5 el carbon ‘es menos 
voluminoso, y mas ligero que-el de la linfa, y reducido 4 ce- 
niza da fosfate de cal. | 
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La parte fibrosa se pudre facilinente, ÿ da mucho ammo- 
niaco. ht RS 

Los alkalis no la disuelven ; los äcidos se convinan con 
ella ; el nitrico desprende mucho azoe, ÿ despues la disuel- 
ve con efervescencia, y desprendimiento de gas nitroso ; el 
residuo da âcido oxälico, ÿ un poco. de äcido mälico. 

._ Esta substancia fibrosa es de la naturaleza de la fibra mus= 
cular, por lo que Bordeu Ilamo 4 la sangre carne corriente 6. 
liquida. Mucho tiempo antes habia dicho Pablo Zachias caro nihil 
aliud est quam sanguis concretus (quest. legal, pag. 239). Esta 
materia fibrosa estä mas animalizada que la linfa; y parece que 
en el mismo acto de la circulacion se prepara para concur— 
rir al aumento de las partes del cuerpo humano. 

La sangre contiene mucho hierro ; las experiencias de 
Menghini , Bucquet , y Lorry prueban que este metal puede 
pasar 4 la sangre por las primeras vias , pues los enfermos 
que toman los remedios marciales le arrojan por la orina. Si 
despues de lavado el cuajaron se quema la parte que se apo- 
dera del principio colorante , y el carbon se echa en legia , el 
” residuo de esta se halla en estado de azafran de marte de un 
hermoso color , y por lo comun es atraible al imaän. 

. Al hierro se atribuyé el color de la sangre , y 4 la verdad 

que asi.se ve que en el cuajaron bien lavado, y quitado el co- 

lor no hay señal de este metal; pero como por otro lado se ha 
probado que la sangre no tendria color si no fuera por el ayre, 

y que solo el oxigeno es el que se consume en la respiracion; 

parece que el color depende del hierro calcinado por el ayre 

puro, y reducido, por él al estado de oxide roxo. 

… Segun'el modo con que concebimos este fenomeno, vemos 
_ por qué las substancias animales son tan ventajosas para ayudar 
y. facilitar el tiate roxo., y por qué estas substancias toman mas 
facilmente los colores. 
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sd CAPITULO IV. 
De la gordura 6 manteca. 


Éa gordura es utr humot -inflamable , craso , contenido en [as 
celdillas del texido celular ; su color regularmente es blanco, y 
alguñias veces amarillo ; el sabor insipido ; la consistencia mas 6 
menos fuerte en varias especies de animales ; en los cetaceos Y 
pescados es casi fluida ; en los animales carnivoros es mas flui— 
da que en los frugivoros segun Æourcroy ; en un mismo animal. 
es mas solida häcia los riñones y debaxo de la piel,que en las in- 
mediaciones 4 las visceras que tienen movimiento ; 4 proporcion 
que el animal se envejece se vuelve mas amarilla y sélida. Véa- 
se 4 Fourcroy. LA AS) ve 

Para sacar la gordura bien pura se corta en pedazos, se se- 
paran las membranas y vasillos que hay en ella, se lava en agua, 
se derrite con un poco de este fluido, y se mantiene derretida 
hasta que se evapore el agua; se cuece el agua que hay sobran- … 
te, y quando cesa el hervor es señal que ya se ha disipado el 
agua, è ; ” 

La gordura es muy semejante 4 los aceytes ; como ellos, 
no se mezcla con agua , forma xabones con los alkalis , y arde 
al ayre libre por el contacto de un cuérpo encendido y de um 
color suficiente: 

Neumann puso la gordura de oca, cerdo , carnero y buey 
en una retorta de vidrio 4 un fuego graduado ; saco flegma, 
aceÿte empireumätico moreno, y un Carbon brillante ; de su 
analisis Concluyé que habia muy poca diferencia en las gordu- 
ras ; que la del buey parece contenia un poco mas de materia 
térrea. Esta imperfecta analisis nos ilustra poco en la naturale= 
za de las gorduras ; 4 Segner y Creell debemos: experimentos 
mucho mas interesantes ; hablaremos aqui de los principales. 

1. El sebo de buey destilado en baño de arena en una re. 
torta de vidrio , da aceyte y flegma ; forma xabon con la po- 
taa; la flegma roxa tiene un gusto äcido , hace efervescencia 
con el alkali , no enrojece el xarabe de violetas, antes bien se 
pone moreno. 

La 
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-2, 0 Larmédula de:buey da:los mismos :principios: yexeep- 
cion deique‘primero: pasa una materia que tierie la consisteneia, 
de manteca ÿiesta flegmafrid no tiéne-olor ; el alkali fixo pro 
duce en ella una leve efervescencia. :: à fau] 
 Creell nos did 4 conocer el medio de:sacar del sebo. un 4ci- 
do particular que ahora se conoce con el.nombre de cibo sébis 
co , Ô sebäcico. : Phone" loto afhn rue LEE 
El dicho Autor imaginé luego.concentrar este âcido hagien- 
do pasar solo la flegma en la destilacion; este ensayo no apro< 
vech6:, porque el liçor del: recipiente «era tan 4cido como el de | 
la retorta. Entonces saturo todo el äcido de potasa,, lo evapo- 
F0, y sac una sal morena, que fundiô: en un crisol para quemar 
todoel aceyte que.la manchaba;; disuelta, esta: sal y:evaporada 
dio entonces-una sal'en hojas:; ech6 quatra:onzas deâcido sukfie 
rico sobre diez de esta sal, y lo destilé 4 un fuego blando; el 
äcido sébico paso en forma de un vapor gris, y encontré media 
onza fumante y muy 'acre. Creell observa que para:que la ope- 
racioh salga bien es-menester:que la:sal esté:en fusion mucho 
tiempo; y-de lo contrario sale el äcido mezclado con aceyte, que 
debilita su virtud. He", 5 Ie al 
.. Destilando el sebo en un alambique de cobre saco Creell el 
äâcido puro; pero el que se necesita para esta operacion altera él 
alambique , derrite el estañado,, y.el mismo:äcido'se satura del 
cobre. | ebis188s -slusx aol Æ 
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-:2 Muücho tiempo hace se sabia que -los’alkalis forman una es- 
pecieide xabon:con lis mantecas; Creell, echando estexaboù en 
unadisolucion de alumbre ; separé el aceyte, y evaporaändolo 
sacô, elisebate de; potasa ; destilando despues âcido sulfurico so- 
breiestai sal le-descompone ;/y:por-este.medio se separa:eliicido 
sébico. >. .… no: Hdmi ME driluodtesrio Hope 7 
4 . ‘Morvan hizo derretiviél:sebolen un cazo:de: hierro;:se.echa 
enéf cal vivapulverizada , y al:principio se menea sin dexarlo; 
à lo ültimo se da un fuego muy-fuerte , cuidando. de levantar 
las vasijas por no recibir los vapores ; quando todo esta frio se 
adviertequeiel sebo no tiene 4 misma-solidez ; se cüece eñimu- 
cha ägua, se filtra:esta/legiat; y sesacasuna sal morenx yracre, 
que és el sebate de cali; esta: sal se disuelve en agua, y seria 
muy larga la operacion de purificarla , repitiendo las cristaliza- 

cio— 
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ciones, y mas facilmente se consigue -poniendola 4 un çalor ca- 
paz: de quemar el aceyte ; despues de lo qual con sola una di- 
solucion se purifica, pues dexa el aceyte en el filtro como si 
fuera un carbon, y no hay mas que evaporarlo. 

- La disolucion contiene un poco de cal viva , que se puede 
precipitar por.el âcido carbonico:; esta sal tratada como el se- 
bate de potasa da el äcido sobres: 

> Este existe todo Dee et ” cs de dos libras saco Creell 
ago mas de :siete onzas. : 

Que existe en el. ee se eprucbe, porque cs tierras y los al- 
kalis le separan. 

:Tiene mucha afinidad à con el écidoi muriätico , pues. forma 
con la potasa una,sal que se funde:alfuego sin descomponerse; 
mézclado con el icido:nftrico tiéne mucha accion sobre el-oro; 
precipita la plata de su nitrate ; con el mercurio forma.un su 
. blimado , y’la disolucion de este sublimado no ce enturbia por 
el-muriate deisosa. Pero aunque en tantas propiedades se asemme= 
je al äcido muriätico:, se distin ue’por-otras:; con la sosa forma 

cristales en agujas', con la oal una-sal -cristalizada Retorners 
la sal comun , &c. 

:Creell saco âcido sebäcico destilando la: manteca de, cacao. 
Tambien de la esperma de ballenas & 

: Las propiedades deteste 4cido son las rÉrARES 

Enroxece los colores azules vegetales. | 

: En elfuego tomasunicolor amarillo,>y'desa un ja 4 que 
dà äentender una: desconposicion parcial; por do. que: Creek 
considera:4 este âcido como medio entre los vegetalès que se 
destruyen al fuego y los minerales-que no experimentan : emél 

alterabion :ninguna!; la existencia de-este râcidohen| la: manteca 
de cacao y otras confirmé 4 Creell en su opinion. +. x 
 Ataca con efervescencialos ‘carbonates de cal: y alkäli , ÿ 
for con ellos sales que Bergmann encontro muy anlogas à 
los acetites de estas mismas bases. 
: = Morveau observo que este äcido:tiene déni accion :sobre 
el vidrio:; habiendo puesto: Creell muchas veces 4: digerir este 
acido sobre ovo ; obtuvosienrpre un précipitado: de tierra blan- 
ca ; que no era cal, y PHP RIsEus era de la misma retorta en 
que se destilabas 1: 
Es- 
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-_ Este äcido no ataca'sensiblemente ‘el'oro 3 “pero si su oxide, 
y forma unasal risbelizable", lo: misino que Con los precipita- 
dos de platina. 

Se une al mercurio y 4 (Ja pe y ésta la éd al iié mu« 
riâtico , pero:noel-mercurio. À uno y 'otro:los: ‘quita' y descon- 
vina de con el äcido sulfürico ; quita tambien el plomo 4 los 
âcidos nitrico|y acéticor, y el estaño al âcido nitromuriäticos 

No ataca al bismuto ;cobalto ni nickel: : à 

No descompone. los sulfates de cobre, hierro y zinc ; ni los 
nitrates de arsénico , manganesa ; zinc y otros. 

Destilando!con este Acido el oxide de: arsénico , se revivi= 
ficaréstes PR on ENS EE rt Sd ETS NP 

Creell ha acho;o un ether sebäcico. :. 62: AR 

Por esta analisis se dernuestra que la softs es a+ espes 
cie'de aceyte 6 imanteca-hecha:concreta por um 4cido.:. -: 1 

- Sus usos son; I. mantener el calor en:los euerpos:, Iypre= 
servar lasoufsoëras del ftio externo: 20iservir de alimento 4 los 
animales en los tiempos ÉRS estos no se nut’än ; opor-faltarde 
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x HSrGUSE DU e SOIN Srongtedne" Ern pre ges 
Eat conocimiento! dè:este: tuthoe # ss interesante pôr elcpa= 
pel que hace, tanto enel estado de sanidad , como en el de’en- 
fermedad ; veremos que su analisis es bastante ss pâra que 
podamos ildértésaa en muchos casoss:1: 21210. #500 Ed 
Este humor se separa en una grande entraña del vientre ink 
ferior, que se 1lama higado ; despues se deposita en. una vegiga 
6 depésito , que se Ilama wegiga de la hiel , de donde va al in- 
testino duodeno por un çanal particular, : 4 4 
La colera es un humor glutinoso:como el aceyte de un sa 
bor muy amargo, de color verde que tira 4: amarillo, 3 quando 
se agita hace espuma como el agua de xabon., 54 0 225 
Sise destila, en:baño de maria da una flegma, queini:es aci— 
da, ni alkälina , sino que se pudre. Esta flegma, segun la ob 
servacion de Fourcroy, exhala siempre un olor de amizcle; y 
\ la 
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a‘ inisma célera tiene esta propiedäd ; segum Observari los Car- 
niceros: Si en elbaño de maria se skca toda la agua ‘que con+ 
tiene la colera , queda un extracto seco que atrae:l4 humiedad 
del ayre ; e5 tehaz y soluble en el agua ; destilandolé en una re- 
torta: da ammoniacor, un aceyte ‘animal empireumätico , alkali 
concretoi;, yaÿre: inflamables el:carbon se réducel4 cenizäs cor 
mas facilidad: :que l6s-que ‘hémios dicho: bise aqui ; ; ‘contiené 
hierro , carbonate de so$a jy fosfate de of. # 141, 
ous los 4cidos descomponen la pre y separan ‘una 
substancia aceytosa que queda nadando ; las sales que se sacan 
déspues de la:evaporacion!tienen base té 5054; lo que! prueba 
que la côlera es un vérdadero xabon animal. El aceyte que est 
_convinado con la sosa es Ce 2 resinas ; ÿ' ceci en es— 
piritu dervino.; êtes: «! L c 
ble afinidad:,; yresultan xabones muriäticos.t -+ 
0 Laicolera setune 4-los aceytes ; y Le ra + tastélas Co 
æo:ldS xabones.sSûun 5e on 015 ét noc0Shies 
Se disuelve la colera en el alcool, y $e! bp ur principio 
alvuminoso : este principio es el que hace que la côlera se coa- 
gule al fuego , y con los: 4cidos ; yes” Re. causa Pde 
que se podrezca. di 
Los principios constituyehtes\deUla Tr. son dl agua , un 
espiritu rector, una substancia linfatica , uu aceyte resinoOs0. Y 
la so$a.- Cadet ‘encontiô-en la colera una salique: crey6 anäloga 
al azucar de at y" SÉPRRRES es # misima que nr “ab 
Raulletiers ste © û 
Es, pues, “e célera un. bob que: resté de la convinacion 
de'la:so$a cdn una materia de la naturaleza de las resinas, ÿ 
una. substancia linfitica que la häâce susceptible de putrefaccion 
y coagulacion ; esta substancia da 4 la côlera un caräcter de 
animalizacion., disminuye su acrimonia ‘y contribuye. 4 que-se 
mezcle con los demasihumores. La parte serosa la pone fluida, 
y hace que sea soluble enagua; quanto ss be “kr tiené 
de este principio , tanto: massacre es daicélera. 4 
-. La parte resinosa se diferencia de das resinas vegetales ; lo 
primero , porque éstas no forman xabon con los alkalis fixos; 
2. porque son mas acres é inflammables; 3,porque lairesina: -w 
ma 
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mäl se funde 4 los 40 grados , y adquiere una fluidez semejan- 
te 4 la de la manteca, de la que se distingue en que es soluble 
en el alcool, y en que se asemeja 4 la esperma de ballena. 

: Los âcidos que obran en la côlera en las primeras vias la 
descomponen : el color verde amarillo que tienen los excre- 
amentos de los niños de teta proviene de semejante descompo- 
sicion , y la parte resinosa es la que los tiñe. De la accion de la: 
colera en los äcidos puede inferirse el efecto de estos remedios 
en las evacuaciones pütridas , y tambien que la degeneracion de 
la célera es séptica : entonces la linfa se coagüla , y los excre— 
mentos se endurecen ; por la misma razon puede explicarse, 
porque los excrementos de los niños son por lo comun de leche. 
quajada. pi sufil NT ë 

Quando la colera NL ‘mucho tiempo en las prime! 
ras vias , por exemplo, las enfermedades cronicas , adquie- 
re en ellas un color negro , se espesa , ÿ toma una consistencia 
de unguento , formando un barniz de algunas lineas de grues 
en las paredes del canal iutestinal , segun.observacion de Æ'our- 
croy ; puesta la célera sobre un papel, y seca , se vuelve verde; 
dilatada en agua forma una tintura verde amarilla , de la que 
se precipitan muchas escamitas negras; disuelta en alcool for- 
ma tambien una tintura verde , y deposita esta sal brillante la- 
minosa descubierta en los calculos viliarios por Poulletier de la 
Salle. 

ÆEste humor, que es la atrabilis de lalos antiguos , no es 
_ otra cosa que la colera espesada ; y en este caso se concibe la 
utilidad de los âcidos , y el daño de los irritantes : esta espesura 
que adquiere la colera es causa de las obstrucciones de las en— 
-trañas del vientre interior. : 

La colera-es causa de muchas enfermedades, como puede 
verse en las Memorias de Fourcroy, publicadas en la Coleccion 
de la Sociedad Real de Medicina año de 1782 , y 83. 

Quando la célera se espesa en la vegiga, forma en ella los 
câlculos viliarios. Poulletier trabajo mucho en la analisis de estos 
cälculos , y observ que eran solubles en el espiritu ardiente: st 
se abandona 4,sf misma por algun tiempo esta disolucion , se 
notan en ella unas partioulas brillantes y ligeras , que forman 


una sal particular , y solo la encontro Poulletier en los calculos 
To. ETS , Z hu 
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humanos ,:y reconocio: qe tenia fenebes aralogia con la sal de 
benjui. : 83 9H) 19 jeih © A »? 

Advierte) me que el taie de la Salle se ba 
confirmado por la Sociedad Real, que ha reconocido.muchos 
cälculos viliarios, que parecian formados por una sal semejante 
à la que.descubrio este Quimico;:y parecen ‘un‘miénton de 14-+. 
minas cristalinas, transparentes semejantes 4°la mica 6 talco 
La Sociedad de: Medicina! tiene. una: végiga sis la hiel lena’ de 
esta: concrecion salina. : É 

Pueden distinguirse dos especies AE chleuloss como advierte 
F'ourcroy: -unos opäcos, causados solamente POr la colera es— 
_ pesa; y otros formados de los cristales dichos. 

Boerhaave observô ya en su tiempo , que la vegiga de la 
hiel.en los bueyes!; 4 ultimosi del cu à , éstaba Îlena de cäl- 
 culos;; pero que. la yerva fresca de la Primavera deshacia estas 
concreciones. ‘4: +: Sy 

Para deshacer estos câlculos seusan los xabones. La Acade- 
mia de Dijon ha publicado- los efectos de una mezcla de esencia” 
de:trementina y ether. La virtud de las plantas frescas , tan ex- 
celentes paraïdestruir estas concreciones ; puede ser que depen- 
da del äcido que descubren en el estémago ; Como se me dicho 
hablando del suco gastrico. 

El oficio de la côlera en la econontia animal es sin duda 
‘atenuar las materias que han sufrido la primera digestion en el 
estomago’, y dar fuerza y accion 4 los intestinos quando estän 
débiles , &c. Quando estä impedida su circulacion, se mezcla 
en mucha cantidad con la sangre , y todo el cuerpo se pone 
amarillo. T 

La colera aplicada exteriormente es un excélente vulnera- 
rio ; interiormente es estomacal , y uno de los mejores funden— 
tes que tiene la Medicina. Deberian preferirse estas clases de re- 
medios anälogos 4 nuestra constitucion ; y asi la célera conven- 
dria darse interiormente quando estuviese debil la accion de Ia 
digestion , y quando las visceras del vientre see estuvierani 
ébstemidaes LE. es , 

* La colera quita La res: de aceyte como lo hacen los 
xabones. . 
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Rs . partes blandas. y bancas de Pa ses ee Esmeih 
dur RDILPTT CRAN nds +. enbiu; 20 CARE: 
ne estas partes puede que no tengamos los conocimientos:que 
tenemos de las anteriores ; pero: sw analisisinointeresà menôs; y 
aun puede decirse que seria mas ventajosa » porque.cadaidia po 
demos hacer aplicacion de los conocimientos que adquirimos 
acerca de esta materia en los usos mas comunes de la vida do 
méstica. “L'AB'E s | L 6 HIT Q 4 1128189 ] 
Todas las partes re po Armor J: téndinosas apô< 
PAT ve cartilaginosas , ligamentosas , y tambien: la spiet: ÿ 
los cuernos contienen-una substancia  mocosa , muy soluble en 
el agua , é insoluble en él alcool, conocida con el nombre de 
jalea 6 gelatina, Para hacerla basta cocer en agua las substan- 
cias animales , :yiconcentrar el cocimiénto-‘hasta que con na 
enfriarse, se haga una masa solida yitrémulai 1 61 ii 0543 
. Las jaieas 6 gelatinas son muy comunes en nuestras coci- 
nas , y los Cocineros saben muy bien el modo de hacerlas , y 
darlas la consistencia , aunque el calor.de la atmôsféra sea mu- 
cho. Del mismo pri se saca la gelatina de cuerno de cierbo, 
que despues se blanquea..con.Jeche.de..almendrass lestos platos 
bien condimentados Ilarnan en nuestras mesas manjar-blanco. 
. Las gelatinas'comunmente son-réstaurantes y nutritivas ;#la Mer 
cuerno de cierbo es adstringente y dulcificante. 
Generalmente las gelatinas en su estado natutäl no tienen 
olor: el sabor es.insipido: destilandolas dan. una flegmarinsi+ 
Pida. € modora ; que se pudretfacilnente ;*puestas # un! flégo 
mas fuerterse;hinchan, -ennegrecen-y. despidentun"olor fétido 
acompañado de-un humo blanco yacre; despuesopasà unaflég+ 
ma. map empireumätico , ÿ: un. poco de carbonate 
ammoniacal ; queda-un carbon ésponjoso , que facilmente'se 


häcercènizas ; vien la analisis: da) gmuriate: de sosa ;: y fosfate 
desdäglos was shoug moidiroque, etes m2 : esbsget hsïd 

La gelatina no puede < conservarse-mas que un dia en tième 
po de verano , ÿ dos 6 tres en invierno : quando sé#acofrom- 
nié > se forman en ‘la superficié unäs :manchas blancas:ÿ 152 
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bidas , que despues se comunican hasta el fondo , y se des- 
prende gran cantidad de gas.azoe , hidrogeno y carbônico. 

El agua disuelve PA eo las gelatinas ;. si es caliente 
disuelve mas , porque las gelatinas toman punto con solo en- 
friarse ; los icidos api las AiHelyen > pero parier 
los: alone, 110902. £ 
v : Eläcido nitrico: desprende _. azoe , segun las experiencias 
de. Berthollet. 7 

Quando a-gelatina no se ha sacado con una larga coccion, 
y La linfa no se ha mezclado con ella , entonces tiene casi todos 
los caractéres de las gelatinas Vera pero rara vez.se saca 
sin linfa; y en este caso se diferencia mucho de las vegetales 
porque da gas azoe y ammoniaco. 

. Si se concentra la gelatina hasta que se pueda hacer table 
tas, se la priva de la propiedad de Drirse ; Y por este medio 
se a caldos secos , 6 tabletas para hacerlos , que podrän 
servir mucho en los viages largos. Para hacer ‘estas tabletas se 
prede usar la receta. ES 

500 ET Arr 

Mahos “è rire tete Abe 04. Manos. 
Piernadebacassl..ss...ss 12.0fibrass à 
15,4 Deuternermicsinnsés.se.se C0g:f#idem) 
son 10 Dec cdrner dust 110. idem. 
id LAN 2201 | à | 
oh s$e. cuecen estas carnes 4 fuego Inter en una suficiente can— 
tidad de agua , y se quita la espuma , como es costumbre ; se 
cuela el:caldo ; se vuelve 4 cocer la carne en nueva agua, se 
juatan los. ue ; se dexan.enfriar para quitar la gordura con 
euidado ; se clarifica: el‘caldo con cinco 6-seis claras de huevo, 
y se: echa unspoco de sal ; se cuela el caldo , Y se pone 4 evapo— 
rar én.un baño demaria Late que tenga ia consistencia de una 
pasta muy espesa , entonces se estiende un poco. delgada s sobre 
una-piedra lisa , se.corta en-tabletas , y se acaban de secar en 
unà.estufa hasta que:sean quebradizas:, y. se;meten-en. botellas 
bien tapadas: en esta FRÉRPEAE Tea entrar n'a Y 
ArOmaS,: ul : CA BEA 

Estas-æabletas pueden: conservarse por quatro Ô cinco años. 
-Quando se quiere usar de ellas se echa media onza en un vaso 

gran— 
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grande de agua hirviendo , se tapa el vaso , y se pone à un fue- 
-go muy lento por un quarto de hora , 6 hasta que se hayan di- 
suelto del todo las tabletas , lo que forma un excelente caldo: se 
echa un poco de sal si no tiene ia suficiente, 

Las tabletas de Hockiac que hacen en la China, y en.Fran- 
eia se conocen con el nombre de colle de peau de ane , se hacen 
con substancias animales, y se usan en las enfermedades de pe 
cho: la dosis es desde media dracma hasta dos. s 

- Estas tabletas se deshacen en [a boca como las del zumo de 
regaliza. 

La cola se hace concentrando aû siccitatem la parte extrac- 
tiva de las partes blancas de los animales. 

La naturaleza de las substancias que se usan, y'el riodo de 
hacerla , causarä alguna variedad en este pibdététe : : los anima— 

les vos magros generalmente hacen mejor cola que los j6- 
venes y gordos. Para tener detalles circunstanciados sobre el 
arte de hacer cola , se puede ver el arte de hacerla en Duhamel 
de Monceau de la Academia de las Ciencias. 

1. Para hacer la cola fuerte 6 de Inglaterra se usan las cor- 
taduras de pellejo, la piel de los animales, läs orejas de buey, 
ternera , carnero , &c. ; se ponen 4 digééte estas materias en 
agua para que se ablande el texido del pellejo ; despues se em 
papan en agua de cal, teniendo cuidado de menearlo de tiempo 
en tiempo ; despues se dexan amontonadas por algun tiempo, 
se Javan, ÿ prensan para exprimir el agua que tenian demas; 
estos pellejos se vuelven 4 echar en agua , que se va calentando 
por grados hasta que cuece, se cuela despues el licor , expri- 
miendole bien , y se espesa al fuego , se echa en piedras Ilanas 
y lisas , 6 en moldes , yrse dexa secar y endurecer. 

Æsta cola es quebradiza , y para usarla se pone al fuego 
con un poco de agua , y se aplica con un pincel 6 brocha: 
Jos Evanistas y Ensambladores la usan para unir piezas 4 
una misma naturaleza de mmaderæ ©: 

-1#24 La cola de Flandes es un diminiutivo de la cola Gites 
no” tiene la misma consistencia : y no sirve para encolar ma: 
dera ; es mas delgada ÿ transparente que la primera ; se ha- 
ce con lo mas escogido y limpio. Esta cola de Haies sirve 
“para la pintura , y se hace cola de boca para encolar el papel, 

vol_ 
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volviendo 4 derretirla, y añadiendo un poco-de agua; y quatra 
onzas de azucar piedra por libra de cola: . 
-3+ La cola de Gante se hace con las cortaduras de guan- 
tes blancos , bien empapados en agua , y hervidos; tambien 
se hace con las tiras de. pergamino. Para que sean buenas 
estas dos colas deben tener la consistencia de una ps tem- 
blante quando se han enfriado. 

4. La cola de pescado 6 col pez , se hace con las par- 
tes mucilaginosas de un pescado grande , que comunmente se 
encuentra en los mares de Moscovia ; se toma el pellejo, las 
aletas , :y las partes nerviosas de-este pez , se cortan en: pe- 
dazos , se cuecen 4 fuego lento , hasta que tengan la consis- 
tencia de jalea, se extiende en. “pedazos del grueso de. un pa- 
pel, y se forman panes 6 cordones , como los traen de Ho- 
landa. Los Artistas que trabajan en seda , y especialmente los 
Listoneros la usan para dar lüstre 4 sus obras ; con ellase blan- 
quean las gasas , y se aclaran los vinos echäando en ellos la 
disolucion de esta goma, Entra en algunos emplastros ; es 
excelente para corregir la acrimonia de los humores , y ter- 
minar las enfermedades venereas rebeldes. 

La cola para dorar se hace poniendo 4 cocer en.agua Îa 
piel de la anguila \ conun poco de cal ; se cuela el agua , y 
se añaden 6 echan en ella unas claras de huevo. Para usarla 
se calienta , € inmediatamente se da con ella una mano ; se 
dexa secar, y se aplica el oro. 

s. La cola de caracoles se hace sat los caracoies , y 
poniendolos al Sol, se recibe en un vaso el licor que des- 
tilan ; éste.se mezcla con zumo de titfmalo : sesusa para en- 
colar vidrios ; y se ponen al Sol ‘quando estän ya encolados:! 

6: Para hacer la cola de pergamino se echan en un :cubo 
de agua dos 6 tres libras de cortaduras de pergamino ; se 
cüecen en un caldero hasta que quede la mitad , despues. se 
cuela todo por un lienzo ; g se dexa aposar. 

1} Là cola que:usan eiritoé molinos de papel para Grise. 
le , yienmendar sus defectos , se hace con la for de harina 
echada en agua hirviendo , y colandola por una estameña ; es- 
ta cola debe usarse al dia siguiente de hacerla , ni antes, ni 
despues ; luego. se bate.el papel con el martillo , se vuelve 
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ä& echar cola , se prensa para alisarle y unirle , y despues se 
extiende al golpe del martillo. 


CAPE EURO" VEL 
À is De los mésculos ; 6 partes. carnosas. 


is müûsculos de los animales estän formados de fibras lon- 
gitudinales , unidas entre si por el texido celular , é impreg- 
nadas de varios humores , en las quales volvemos 4 encontrar 
parte de las que hemos exâminado separadamente. 

La analisis de estas substancias hecha en la retorta , nos 
habia instruido muy poco acerca de su naturaleza : se saca- 
ba agua que $e corrompia facilmente , una flegma alkalina, 
aceyte empireumätico , carbonate amimoniacal, y un carbon 
que haciendole cenizas , produce un poco de alkali fixo , y 
sal febrifuga. ir] Ma 

El mejor metodo de analizar los müseulos , y obtener se- 
paradamente las varias substancias de que se componen, es: 
el siguiente , inventado por Fourcroy. . 

1. Se lava el müsculo en agua fria; por este medio se 
quita là linfa colorante , y una substancia salina ; evaporan— 
do fentamente el agua de esta legia , se: coagula la:linfa , se 
Separa por medio del filtro , y continuando la evaporacion, 
se saca 6 ,dä la materia salina. GIETE AE 

2. Se hace digerir el residuo de la primera lavadura en 
alcool ; que disuelve la materia extractiva ; Y una porcion de 
sal; el extracto se separa evaporando el alcool. 

3. El residuo de estas dos .operaciones se hace hervir en 
agua , y por este medio se separa la parte gelatinosa y. pin+ 
guedinosa ; lo que queda es sal y extracto. El 'aceyte craso 
Sobrenada en la superficie , y se puede quitar. 

4: Hechas estas operaciones no queda mas que el texido 
fibroso blanco , iusipido , insoluble en el agua ; se contrae al 
fuego como las substancias animales ; da ammoniaco ÿ'aceyte 
muy fétido en la destilacion por la retorta ; del texido dicho 
se Saca gas azoe por el äâcido nitrico ; tiene todos los carac— 
téres de la parte fibrosa de la sangre ; en este fluido es don- 

de 
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de se forma, para ser despues depositado en 1os müseulos, don- 
de recibe el ültimo caräcter que le conviene. 

Thowenel , 4 quien debemos observaciones muy interesan- 
tes acerca de esto, encontro en las carnes una substancia mo- 
cosa extractiva , soluble en el agua y el alcool , que tiene un 
sabor muy, perceptible mientras que la gelatina no le tiene ; ÿ 
quando esta substancia estä muy concentrada , toma un gusto 
acre y amargo , y el fuego manifiesta.en ella un olor aro- 
mätico : evaporada esta substancia ad siccitatem , toma un gus- 
to amargo , acre y salado , se hincha si se echa sobre las 
asçuas , se licüa exhalando un olor äcido , picante , semejante 
al del azucar quemado , atrae la humedad del ayre en su 
superficie se forma una eflorescencia salina , se agria y pudre 
con el ayre caliente ;, por todos estos caracteres se asemeja 
esta substancia à los extractos xabonosos , y materia azucara- 
da de los vegetales. 
 Elcitado Thoswenel , que analizo la sal què se saca cocien- 
y evaporando lentamente las carnes, la consiguio unas veces en 
forma de pelusa , 6 como bello, otras veces. en forma de 
cristales , pero no pudo determinar su figura ; esta sal le pa- 
recié que era un fosfate de potasa en los quadrüpedos frugi- 
voros,; y un muriate de potasa en los reptiles carnivoros : es 
muy probable (como advierte Frourcroy) que esta sal es un 
fosfate de sosa , 6 ammoniaco mezclado con fosfate de cal 
estas sales se manifiestan en esta substancia » Y aun con exce- 
so de äcido, como en la orina , por el agua de cal y am- 
moniaco , que forman precipitados blancos en el caldo. : 

La parte mas abundante , ÿ que constituye el caracter del 
müsculo , es la parte fibrosa.: los caractéres que distinguen 
esta substancia , son : 1. no ser soluble en el agua : 2. dar 
mas gas azoe por el äcido nitrico que las demas substancias: 
3. dar despues äcido oxälico y mälico : 4. podrirse facilmen- 
te quando estä hümeda , y dar mucho amimonjaco concreto 
quando se destila. 

Las otras tres substaneias contenidas en la carne, 4 sa 
ber , la linfa, la gelatina y gordura , son de la misma ma- 
teria que hemos dicho hablando de ellas. 
 Segun estos principios podemos dar la ethiologia Fe la 

or— 
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formacion de un caldo , y seguir el despreridimiento succe- 
sivo de todos los, principios de que hemos hablado, 

La primera impresion del fuego , quando se hace un caf. 
do , separa bastante espuma , que se quita con cuidado has 
ta que no aparezca mas ; esta espuma prôviene solamente de 
la separacion de la linfa , que se cuaja por el calor; por la 
impresion del fuego adquiere tambien un color roxo, que 
no tiene naturalmente. : 

Al mismo tiempo se separa 6 desprende {a parte gelati. 

nosa que queda en disolucion en el caldo , y solo se fixa quan- 
do se enfria ; forma en la superficie de los caldos frios una 
capa 6 tela mas 6 menos espesa , segun la naturaleza de las 
substancias que entran en el caldo, y segun la edad de los 
animales , porque los jovenes dan mas que los viejos. 
+ Luego que el calor ha penetrado la carne , se ve que en 
la superficie nadan unas gotas aplastadas y redondas , que no 
se disuelven , pero que se fixan quando el caldo se enfria , y 
presentan todos los caractéres de la gordura. 

AL paso que se sostiene la digestion al fuego , se separa 
Ja parte mocosa extractiva, el çaldo toma color, .olor Y 
sabor, y14.este principio debe particularmente, sus, propie- 
dades:4 ue uz sq pt séomèns l: us-obgh sé nc 

- La sal que se disuelve en él, quita al. mismo tiempo la 
insipidez de todos los principios dichos , y desde este instante 
se hace el caldo. , 20 PRE 
:  Segun la naturaleza de Jos .varios principios que se_sepa- 
ran , y el orden en que se presentan , es claro que el modo 
de administrar el fuego no es indiferente: sise precipita la 
coccion , .ÿy no se da el tiempo conveniente para que se des= 
prenda la parte mocoso-extractiva, entonces los tres princi- 
pios que se sacan ,, son linodoros é. insipidos ; y esto se ob- 
serva-en los caldos.que hacen, los cocineros apresurados ü ocu- 
pados , y que n9:tienen tiempo: de .cuidar,que se: haga la cos 
mida 4 ego lento: ÿ.al contrario ; si se hace 4 lumbre. man— 
Sa, entonces los principios se separan uno, despues de .otro, 
y Con orden,, se despuma mas exâctamente , y el perlume 
que se desprende , se convina mas intimamnente:,,Y, se. saca 
un caldo eloroso, y muy agradable. :Estos son dos. caldos 

Tomo LIL Aa  — £ que 
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‘que hacen Îas buenas cocineras, Îas que con menos carne 
hacen mejores caldos que los cocineros con su prodigalidad 
ordinaria ; pudiendose decir en éste caso : 45 vale el modo 
que el 'gasto. 

El fuego no debe sostenerse mucho tiempo ;: porque 
concentrado por medio de la grande evaporacion el princi- 
pio: del olor y sabor , y tambien la sal, salen los caldos 
acres y amargos. 


CAPITULO VIIL 


De la orina. 
a orina es:un humor excrementicio del cuerpo humano , y 
üno de los fluidos , cuyo exâcto conocimiento interesa mucho 
4los Médicos präcticos , por las ventajas que pueden sacar 
de él. Se sabe hasta qué punto de extravagancia ha Ilegado 
_lo maravilloso de este género : y el delirio ha Ilegado has- 
ta querer conocer por el exàmen de la orina, no solamente 
la näturaléza de la enfermedad ,: y el caräcter del enfermo, 
sino también el sexô y Condiciones. El verdadero Médico ja- 
mas ha dado en estos excesos ; pero siempre en su präctica 
se vale dé los caractéres que le presenta la orina , pues es 
el huior de‘que puede sacar mayor partido ; la orina saca 
afuera , por decirlo asi, el caräcter 6 señal de lo que hay 
dentro , y ‘el Médico ‘que sabe ‘leer en ella', saca luces que 
de ilustran mücho. iQ Se SHR De 19) Het 
5 ‘Monré en su tratado de Anatomia comparada describe 
tos 6rganos que en los päxaros suplen 4 los rinones , los qua- 
es estän colocados cerca de la columna vertebral, y : van 4 
términar por dos conductos cerca del'ano;:y-dice este Au- 
tôry qué la orina de los päxarôs es aquell& materia blanca 
que acoimpaña casi siempre 4 los excrementos. E 2. 
“La analisis quimica debe ilustrar al Médico en as inda- 
gaciones que puede hacer acerca de la-orinia ; la naturdieza 
dé los principios que sacau las orinas en ciertos  casos ; le 
ilustran mucho sobre el principio dominante en los humores 
del cuerpo humano. Los varios estados de la orina le dan 4 
22 CO 
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‘conocer la disposicion del cuerpo : los sugetos muy irritables 
tienen las orinas mas claras que los demas ; los gotosos echan 
las orinas turbadas ; y se ha observado , que quando los hue- 
sos se ablandan , sale en las orinas el fosfate de cal, que es 
la base de los huesos : asi se observo en la muger de Supiot, 
la viuda de Melin , y otros. Las orinas dan siempre à enten-— 
der: los varios estados, de la enfermedad , y el buen Médico 
präctico encuentra en las orinas las JA da crudeza ü coc- 
<ion que tanto ilustran su conduca. 

La orina es un humor » Cuyo conocimiento interesa mu 
cho por razon de los usos 4 que sirve en las artes : hace mu 
cho tiempo que de ella sola se hace el fôsforo , 4 ella, debe- 
mos el color azul que toma el tornasol, y.el violado de la 
orchilla ; se usa tambien para formar siteuise artificiales; 
contribuye mucho ä la formacion de la sal ammoniaco ; tam- 
bien puede usarse para préparar el alkali del azul de Prusia; 
y en una palabra, puede servir para todas las operaciones 
donde debe concurrir algun humor animal. 

. La orina en su estado natural es transparente , de color 
de limon , de un olor particular , y un sabor salado. 

_ Es mas 6 menos abundante segun las estaciones y el es- 
tado de las personas ; acerca de esto basta observar que la 
transpiracion, Y especialmente el sudor, suplen à la secrecion 
de la orina, y por UE Me ot pute se transpira mucho; la 
orina es muy poca. 

Los Médicos distinguen 46 ‘species de orina: la una sa 
le una 6 dos horas _despues de haber bebido ; esta ‘es aquo- 
sa ,; no contiene saies, sin color ni 1 y de «esta. clase es 
Éniques se.orina Con tanta abundancia quando: se beben aguas 
“minerales : la otraes la que no sale hasta que se han acabado 
las funciones de la sanguificacion ; esta puede decirse que son 
las heces de la sanzre : esta es la que tiene todos los caractéres 
que hemos atribuido 4 la orina: por las arterias va à los 
rifones; alli $e separa , y echada en las capsulas atrabilias 
rias va por los ureteres 4 la vegiga, donde se detiene mas6 
menos tiémpo , segui1 el häbito de la persona, la naturaleza de 
la orina, lairritabiliclad 6 magnitud de la misma vegiga. | 

La orina se ha tenido por mucho.tiempo: como un licor 
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éaMealino ; péro'en nuestros ‘dias se ha demostrado en ella un 


r'éxésso dé Acido: por las experiencias de Berthollet parece: 1. que 
-éété âcido es de la naturaleza del fosférico: 2. que las orinas de 
los gotosos contienen menos de este äcido , y presume con fun- 
damento que este écido retenido en la sangre, y llevado 4 las 
-articulacianes , produce en ellas una irritacion , yconsiguiente- 
vmenté üun fluxo de humores, que causan dolor, y despues 
“la hinchazon. 
Muchos Quimicos han hecho con exäctitud la analisis de 
‘la orina por la destilacion ; pero especialmente Rouelle el mo- 
-20: se saca mucha flegma, que se pudre con la mayor facilidad, 
-ÿ da ammoniaco quando se pudre, aunque no le contiene por 
‘si sola; al mismo tiempo se precipita una substancia al parecer 
terrea, pero es un verdadero fosfate de cal; esta sal es la que 
hace el sedimento que se observa en las orinas poniendolas al 
frio en el Invierno, aunque sean de un hombre perfectamente 
sano, quando por una evaporacion conveniente la orina tiene 
consistencia de xarabe, basta ponerla 4 un viento fresco para 
que se formen cristales, en donde la analisis ha “encontrado 
muriates de sosa y ammoniaco; este precipitado de cristales se 
ha conocido con el nombre de sal fusible, sal nativa y sal micros- 
cémica. Disolviendo , filtrando y evaporando muchas veces Îa 
orina, se la puede privar de toda substancia salina; la materia 
que pega estos cristiales , y de la que se la priva por estas ope- 
raciones es soluble parte en alcool, y parte en agua: la par- 
te xabonosa, 6 la que es soluble en alcool, es capaz de cris— 
talizar, se seca con dificultad, y-destilandola: da un poco de 
aceyte ; carbonate de ammoniaco, muriate de ammoniaco, y el 
_residuotenverdece el xarabe.de violetas.: EI principio-extractivo 
se seca facilmente,:y en la destilacion le sucede lo que & las 
substancias animales. Vease Rouelle. | 
Mucho nos interesa el conocimiento de los fenomenos que 
nos presenta la descomposicion espontanea de la orina, y so- 
bre esto puede verse una excelente Memoria de Hallé de la So- 
ciedad de Medicina, tomo del año de 17709. Abandonada la 
orina 4 si sola pierde bien pronto su olor, y en su lupar to- 
ma el de ammoniaco , este se disipa luego, el color amari- 
Ho se vuelve moreno , y el olor parece fétido y nauseabun- 
do, 
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do. À Rouelle debemos la interesante observacion de que fa ori. 
na cruda, wrina potus, presenta fenémenos muy diferentes, y 
que se cubre de una espécie de moho comoel que tomaän ad- 
quieren los zumnos exprimidos de los vegetales: La orina quan- 
do està podrida presenta mas écido libre que quando esti fresca. 

Los alkalis fixos y la cal separan de la orina mucho amino 
niaco, descomponiendo el fosfate ammoniacal. 

Los äcidos destruyen el olor de la orina convinandose con 
el ammoniaco, que es el principal vehiculo del:olor. 

Puede, pues, considerarse la orina en :su-estado natural, 
como el agua que tiene en disolucion materias purainente, ex- 
tractivas, y sales fosforicas 6 muriaticas; estas sales fosforicas 
tienen por base la cal, ammoniaco 6 sosa: trataremos algo de 
cada una en particular.  : x Des : Lo EU 
: Lo que se Ilama sa/ fusible no es otra cosa que fa mezcla de 
todas las sales contenidas en la orina, unidas con el princis 
pio extractivo. Todos los Quimicos antiguos aconsejan , que 
para privar 4 la orina de este extracto animal, se evapore y fil- 
tre repetidas veces; pero Rouélle y el Duque de Chaulnes obser- 
varon que en estas operaciones se disipaba una porcion de sal, 
de tal modo que se pierden las tres quartas partesz para evitat 
en parte esta pérdida, aconseja dicho Duque que se disuelva, 
filtre, y dexe enfriar la orina en vasos bien cerrados: de este 
modo se consiguen dos capas de sal, una superior, que pare 
ce en tablas quadradas , donde Rouelle reconocid prismas te— 
traedros aplanados con punta dihedra ,;:y es el fostate de so- 
sa; la capa inferior es una sal cristalizada en prismias tetrae- 
dros regulares, que es el fosfate ammoniacal. 

1. Este presenta comunmente la forma de un prisma te 
traedro romboidal my «comprimido ; pero esta forma varia 
mucho ; y la. modifican mucho las mezclas delfosfate 6 mu 
rate «de: sosa.:1€ 012 somarmouddos #0kna6E s'agrrÉsd 

à El sabor de’esta * es fresco , despues’orinoso; amargo y 
picante. 
Esta sal: puesta sobre. las ascuas se hincha , despide un 
fuerte olor:de ammoniaco ,.y se funde al soplete en un-vidrio 
muy. fixo y fusible. j 

Es soluble en el agua; cinco partes de agua fria à 10 gra 

dos 
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dos no disuelven nas que una de esta sal; y 4 la tempe- 
ratura de ‘60 grados: se. descompone esta. sal, y se volarili- 
za taimbien una porcion de su-Acido.:… , Last 

Esta: ‘sale sirve de fundente para::todas las, ere ; pero 
en éste caso se desprende el alkali, y el 4cido fosférico se une 
4 la tierray!como de ello me he convencido varias veces: Bzrg- 
mann la propuso como fundente : los'alkalis fixos y el agua de 
cal separan el ammoniaco. , 

Het sakconiel carbon pisdiiées stat : 

c x Hauprconocié el fosfate de sosa elaño de 1740 con ef 
SE de sal admirable perlada: Hellot antes de este y Pott 
diez y sieteaños despues la tuvieron por selenite, Margraaf dio 
una descripcion ‘exäâcta en sus: -Memorias- del: año de 1745; 
Rouelle el mozo la describié exâctamente .el.año.de. 1776; con 
el nombre: de:sal fusible con base de natro: todos-convienen en 
que se: distingue de la anterior en que no da fosforo con el 
carbon. 

Segun Rouelle sus “cristales son prisinas ciel apla- 
nados, irregulares con punta dihédra ; los. quatro: lados del 
prisma son, dos pentagonos irregulares alternos , y_dos rom< 
boidales prolongados ; y tallados en bisel 6..facetas; como 
los anteojos. ! 

Expuesta al Faegé se funde , y pere un | videio > que 
quando se enfria se vuelve opaco. ü 

Se disuelve en agua destilada, y la disolecion as 
ce eb xarabe de:violeta, 511.5: 

No produce fosforo con el carbon. 

La cal separa la sosa; y se puede hacer cäustica preci- 
pitandola con el agua de cal. 

Los äcidos minerales ; yitambien el vihagre destilado: la 
descompone convinandose con el alkali: Proust, 4 quien de 
bemos casi todos los conocimientos eâctos que tenemos:de 
éstas ‘substancias , creyo que la base con que estä convinada 
la sosa no cra el âcido fosférico, sino que era una sal muy 
singular , cuyas propiedades eran muy analogas 4 las del aci- 
do boräcico. Encontro ésta sal en das aguas madres despues 
de haber descompuesto el fosfate de sosa por el âcido ace- 


toso, y sacado acetite de sosa por la cristaiizacion ; saco tam— 
bien 
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biens esta sal disolviendo y evaporando el residuo de la des- 
tilacion del fésforo ; una onza de wvidrio fosférico contiene 
de çinco 4 seis ducs. né sal tenia los-caractéres siguien- 
tes. LR "4 PPT 
hit bilan en dites gramos. ces 
d “ci : El sabor es alkalino , y enverdece el xarabe he vio= 


agé AL: fuego se hincha , enroxece y funde. 

4. Al ayre se: eflorece ; esto suele: no suceder quando: ‘el 
äcido fosforico no ha :sido , bien descompuesto en la destilas 
cion para que el alkali quede libre ; esta es lo que yo he 
observado. 

- 5.1: Cada onza. des agua hirviendo disuelve seis dracmas, 

6. Contribuye 4 la wvitrificacion de las tierras, form, un 
vidrio perfecto con lasilice. + +. 

Biged restes el nitro ‘y la. sal marina, ÿ y separa los 
parer DAT 

+8, 51Es fhsolitblei en el dE , 

: Klaproth publicé en el diario de Crell una ssslicés de la sal 
fusible , por cuya analisis hace. ver que la sal perlada , sal de 
Proust , no es otra cosa que fosfate de sosa : para probarlo no 
hay mas que disolver esta sal em agua ; ÿ añadir una disolucion 
de nitrate de cal. El 4cido nitrico se combina con la,sosa , y el 
fosférico se precipita con la cal , y duege se separa el. Acide os 
férico por el sulfurico.. 

1Sisesatura el äcido. Mafate > sacado por: la at: bé 
lenta:del fésforo con un poco de exceso. de. sosa , se haçe.sal ue 
sible ; si este éxceso se quita con el vinagre, 6 si,se echa en,ello 
+ fosforico , se forma la substancia dicha por Proust... 

El fosfate de sosæ no: se descomponé con el carbon: y de 
ai joie por-qué la sal fusible da poco fosforo, y por qué 
Kunkel Märgraaf ,'y otros recomiendan li mezcla de muriate 

ox: por. este medio se forma el fosfate de plomo , que 
ns Draps del'acido fosforico , . y per: os— 
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tre hhaalgauke indagaciones sobre el cäleulo FA la 
ve— 
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vépiga que éf Mania duélech ; le considera como una substancia 
Média entre el tärtaro y la piedta, y cree que su formacion pro- 
viene de li modificationide una resina animal; y Juzga que es 
del todo anälogo 4 la materia artritica, Van-Helmont no admi= 
te esta analogia, y considérael cileulo como.uncoagulo animal 
näcido de‘1as sales dela orina y. de ‘un espiritu:volätil térreo. 
Boyle hallé que el cälculo se componia de aceyte y sal volätil 
Bocrhaave supone en él'una tierra sutil intimamente unida 4 las 
falés alkatinas volatiles :: Hales-observé-que un calculo! del peso 
de 230 granos daba seiscientas quarenta y cincoweces su volu- 
men de ayre, y que solo queda una cal que pesa 49 granos, . 

Ademas de estos conocimientos quimicos 2lgunos Médicos, 
como Aston ; Huën, Vogel, Meckel y otros observaron la wir- 
tud'disolvente de 18 xabones, del agua de cal y los alkalis. 

Pero no hemos tenido conocimientos exäctos hasta que 
Scheëté y Bergmann han trabajado con cuïdado sobre este punte. 
Por lo comun la piedra de la vegiga se forma de un äcido con 
creto particular que Morveau lama écido lithiasico. (Puede ver 
se l4 Enciclopedia metodica, de donde se ha extractado este ca- 
pitulo). Este äcido! en ce nueva CRAN se lama mu 
bithico. ©: et intnp 

El céleulo se Iiéielre de er se seu eos la legia en- 
roxéce la tintura de tornasol ; y luego que se enfria deposita la 
mayor parte de lo que ha Hitaelrés jos cristales que forma este 
Su Ô sedimento son el äcido lithico concreto. 

 Scheeléiobservé tambien; primero , que el äcido sulfurico no 
oi el cälculo sino por medio del calor , y que en este.caso 
pasa al estado de äcido sulfuroso ; segundo, que el äcido muriä- 
tico no tiene accion sobre él ; tercero, que el äcido nitrico le di- 
suelve con efervescencia , y que se desprende gas nitroso, y äci- 
do catbônico ; esta disolucion es roxa,, tiene um âcido libre, tiñe 
la piel de color roxo ; no hace precipitado lcon el muriate.de 
barite, ni sé énturbia Con el oxâlico ; quarto, que no le ataca 
el carbonate de potasa ; pero el alkali caustico le disuelve ; como 


tambien el alkali volitil; quinto, que mil granos de agua de | 


cal disuelven $ , 37; por sela la digestion, y que se vuelve à 
preci pitar por los âcidos ; sexto, que toda orina , aun la de los 
niños, contiene algo de lt imateria de los cäleulos ; yesto pue- 
- de 
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de ser que sea causa para que hallando esta materia un hueso en 
la vegiga, le vaya incustrando 6 envolviendo facilmente : yo he 
visto un cälculo , cuyo centro era un hueso grande de ciruela; 
séptimo, que el sedimento de color de ladrillo que se halla en 
la orina de los que tienen calentura es de naturaleza de calculos. 

De estas experiencias se sacan conseqüencias muy importan- 

tes en quanto à la composicion del calculo , y 4 las propiedades 
del äcido lithico. 
- . El cälculo contiene ammoniaco en corta cantidad: el resi- 
duo carbonoso de la combustion manifiesta una substancia ani- 
mal de la naturaleza de las gelatinas; el célebre Scheele no en- 
contro en el cälculo un âtomo de tierra caliza ; pero Bergmann 
precipito un verdadero sulfate de cal echando acido sulfürico so- 
bre la disolucion nitrosa del cälculo ; confiesa este Autor que la 
cal est4 contenida en corta cartidad , pues rara vez excede à ,5 
el peso total. 

Este mismo Quimico observo en el calculo una substancia . 
blanca esponjosa que no se disolvié en el agua , que no la ata- 
can ni espiritu de vino , ni los äâcidos , ni los alkalis ; finalmen- 
te que produce un carbon muy dificil de hacerse cenizas, y que 
no le disuelve el âcido nitrico, aunque esté hecho cenizas; pero 
esta materia es en tan corta cautidad , que nunca pudo tener la 
suficiente para exâminarla. ? 

El cäleulo no es de naturaleza anäloga 4 la de los huesos: 
estos no son mas que un fosfate de cal, como se ha querido; es- 
to resulta de las experiencias de los Quimicos del Norte ; pero 
yo debo advertir que despues de haber descompuesto bien los 
cälculos por el alkali ciustico , he precipitado cal, y he forma- 
do fosfates de potasa. 

_Algunos Médicos , como Sidenham , Cheine , J. A. Murray 
y otros han pensado que el tofo atritico era de la misma natu- 
raleza que el cälculo : el uso que Boheraave hacia de-los alkalis 
en la gota ; las virtudes reconocidas por F'ederico Hoffmann en 
las aguas thermales de Carlsbal que contienen sosa con exceso 
de âcido carbônico ; la autoridad de Sprinsgsfeld que asegura 
que el cälculo se disuelve muy pronto en estas aguas, y aun 
tambien en la orina de los que las han bebido ; los felices suce 
sos del agua de cal usada por Alston contra la pota ; todo esto 
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da algun crédito 4 la opinion de Los primeros Médicos ; pero las 
experiencias siguientes no estan de acuerdo con estas ideas, 

Wan-Suwieten asegura que el tofo atritico jamas adquiere 
la dureza del cälculo : Pinelli (transac. filosof.) puso en la re— 
torta tres onzas de tofo atritico , recogido de las articulaciones 
ne muchos gotosos , y saco ammoniaco, y algunas gotas de 
aceyte ; el residuo pesaba dos dracmas; este soluble en los 4ci- 
dos murÿitico , sulfurico, y acetoso no era atacado por el al- 
kali volätil : en las Memorias de la Academia de Stockolmo del 
año de 1783 se publico una observacion de Raering que asegu- 
ra que las concreciones expectadoras por un viejo gotoso eran 
de la naturaleza de los huesos , 6 fosfate calizo. Pero uno de los 
hechos mas nuevos é importantes es el que trae M. H. Watson 
en el Medical comunicacion de Londres tom. 1. año de 1784: 
del exâmen del tofo artritico de un cadaver gotoso concluye 
este Autor que el tofo es muy diferente de la materia del caleu- 
lo , pues el tofo se disuelve en la sinovia, y se mezcla facilmen- 
te con el aceyte y agua , lo que no hace el cälculo. : 

De lo que hemos observado acerca del 4cido lithico se infie- 
se que este âcido es concreto y poco soluble en el agua ;.que 
quando se destila s2 descompone y sublima en parte. Este äcido 
descompone el âcido nitrico, se une à las tierras, alkalis , y oxi- 
des metälicos ; cede sus bases 4 los äcidos vegetales mas foxos, 
y tambien al âcido carbonico. 


GB IE DUO X: 
Del fosforo. 


Er fosforo es una de las substancias mas maravillosas que ha 
producido la Quimica: algunos quieren decir que los Quimicos 
mas antiguos conocieron esta materia; pero lo que hay mas de 
positivo en esto es lo que dice Leibnitz en su Historia de las va- 
riedades de Berlin año de 1710; dice que quien le descubrio fue 
Brandt , Quimico de Hamburgo , que trabajando en la orina 
para sacar un licor capaz de convertir la plata en oro , encon- 
tro el fosforo el año de 1667, did parte de este descubrimiento 
à Kraft , y este mostro el producto 4 ZLeibnitz ; estando despues 

en 
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en Inglaterra se lo comunicé 4 Boyle. Leibnitz Ilam al primer 
inventor de orden del Duque de Hanover ; y habiéndole hecho 
trabajar à su presencia , enseñ toda la operacion , y envi un 
pedazo à Hugens , quien le mostro 4 la Academia de las Cien- 
cias de Paris. 

Se asegura que Kunckel se habia asociado con Krast para 
comprar el procedimiento 6 método de Brandt : pero habien= 
do sido Kunckel engañado por Krast , que guardo para si el 
secreto ; y sabiendo aquel , que para hacer esta substancia se 
empleaba orina , se puso a trabajar, y encontro el modo dé 
bacerla ; lo que dié motivo 4 que los Quimicos llamen 4 esta 
substancia fôsforo de Kunckel. 

Aunque este método se hizo püblico , no obstante Kunckel; 
y un Aleman Ilamado Godofredo Hatwith füeron solos los que 
hitieron el fosforo por mucho tiempo; y hasta el año de 1737 
no se hizo en Paris en el laboratorio del jardin del Rey : un ex- 
trangero executô esta operacion en presencia de Hellot , Fay, 
Geofroy y Duhamel : el detalle de esta operacion se puede ver 
en el tomo de la Academia del año de 1737, donde Hellot reu- 
niô todas las circunstancias necesarias. En el año de 1743 publi- 
co Margraaf un método nuevo, mas facil, y este se ha seguido 
hasta que Scheele y Gahn nos han enseñado 4 sacar el fosforo de 
los huesos. 

El método se reduce 4 mezclar muriate de plomo , residuo 
de la destilacion de quatro libras de minio y dos de sal de am- 
momiaco con diez libras de extracto de orina en consistencia de 
miel ; 4 esto se añade media libra de polvo de carbon ; esto se 
seca en una caldera de hierro hasta que se haya reducido ä un 
polvo negro , se echa este polvo en una retorta, y se saca el al 
kali volatil , el aceyte fétido, y la sal ammoniaco ; en, el resi= 
duo est el fosforo. Se ensaya éste echando un poco sobre las 
ascuas ; si despide olor de ajo, y hace una Ilama fosforica ; se 
echa en una retorta de barro , y se destila. Por este método se 
consigue mucho mas fésforo que por el antiguo , y esto provie= 
_ Re, por el müriate de plomo que aumenta Margraaf, el qual 
descompone el fésfate de sosa , forma un fésfate de plomo que 
da fosforo , mientras que el fosfate de sosa no: puede descom- 
ponerse por el carbon. El: famoso Quimico de Berlin: ha pro- 
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bado que la sal fusible de la crina es la que da el fésforo. 

Gohn dixo el año de 1769 que la tierra que dexan los hue- 
sos calcinados era cal unida al äcido de la orina: pero Scheele 
fue el primero que probo , que descomponiendo la sal de los 
huesos por el 4cido nitrico y sulfürico, evaporando el residuo 
quando se halla en el äcido fosforico libre , y destilando el ex- 
tracto con polvo de carbon, se saca fosforo. Este mismo méto- 
do dicho por Bergmann en las notas 4 la Quimica de Schefer, 
atribuye 4 Scheele el descubrimiento de sacar el fosforo de los 
huesos. 

El método de Hide no se publico hasta el año de 177$, 
que entonces se hizo en la gaceta saludable Bouillon. Succesi— 
vamente se ha perfeccionado este método : puede verse en el 
Diccionario de la Enciclopedia. 

El método que yo he encontrado mejor es el siguiente : se 
escogen los huesos mas duros , se encienden y queman ; de este 
modo , 6 por este medio se pone blanco lo exterior , y negro lo 
interior : despues se hacen polvo, se pasa por el tamiz, se echa 
en un barreño , 6 en una vasija de madera con su aro , se echa 
encima la mitad de su peso de aceyte de vitriolo , y se menea 
sin parar : al paso que se menea, se excita un calor considera— 
ble, se dexa esta mezcla en digestion por dos 6 tres dias, des— 
pues se echa en ella agua poco 4 poco , y se agita; yo pongo 4 
digerir al fuego la ültima mezcla , 4 fin de aumentar la virtud 
disolvente del agua. 

Esta agua de la legia se evapora en vasijas de arcilla plata 
© cobre (Pelletier recomienda las de cobre ; porque no le ataca 
el äcido fosforico) : se evapora ad siccitatem ; sobre el residuo se 
pasa nueva agua hirbiendo , y se hacen legias hasta que del to- 
do se haya agotado el residuo , lo que se conoce quando el agua 
no se pone ya amarilla; todas estas agua se evaporan, y se 
forma un extracto. 

Para separar el sulfate de cal se de elextracto en læ 
menor cantidad posible de agua; se filtra, y queda la sal sobre 
el filtro ; puede mézclarse este extracto con polvo de carbon, Y 
destilarlo ; pero vo prefiero el Convertirlo en un vidrio animals 
ä este fin pongo el:extracto al fuego en uncrisol grande , ak 
principio se hincha , pero luego se baxa, y entonces es quando 
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ya éstä hecho el vidrio. Este es blanco de color de leche: Becher 
le conocia perfectamente ; no quiso decir el modo de hacerle, 
por los abusos que (segun él) podian hacerse; y nos dice que 
homo vitrum est, à in vitrum redigi potest , sicut & omnia ani— 
malia; y no sabe como los Scitas , que beben en craneos asque- 
rosos , no hayan conocido el modo de convertirlos en vidrio ; y 
hace ver que podria formarse la genealogia de una familia en 
este vidrio , como se hace en una pintura. 

Yo he observado una vez con grande admiracion mia, que 
el vidrio fosforico que yo acababa de hacer gaba chispas eléc- 
tricas muy fuertes: quando se arrimaba la mano , estas chispas 
se lanzaban 4 dos pulgadas de distancia , de lo que ha sido tes- 
tigo mi auditorio ; este vidrio perdio esta propiedad en dos 6 
tres dias , aunque se metié en una caxa de vidrio ordinaria, 

Algunas veces sucede que este vidrio es delicuescente , y 
entonces.es äcido; lo que proviene de que , 6 se ha empleado 
una gran cantidad de äcido sulfurico , 6 de que este äcido no se 
saturo bien por una larga digestion. 

He sacado tambien un vidrio del color de la turquesa, quan- 
do he hecho la evaporacion en vasos de cobre. 

Al vidrio se le pueden quitar aquellas ampollas que co- 
munmente tiene , dandole un fuego muy fuerte , entonces es 
transparente , y se puede tallar como el diamante ; segun Crell 
su peso especifico es al del agua:: 3: 1 , mientras que el del dia- 
mante es:: 35:10. Este vidrio es insoluble en el agua, &c. Un 
esqueleto del peso de 19 libras quemado dié $ de vidrio fosfo- 
rico. Yo pulverizo este vidrio, le mezclo con partes iguales de 
polvo de carbon , le echo en una retorta de porcelana bien en- 
lodada , cuyo pico hago que parte caiga en el agua del reci- 
piente , de modo que alli ro haya mas paso que el del ayre 6 
gas fosfrico , adapto un tubo ancho al tubulario del recipien- 
te , y le hago que caiga en un vaso Ileno de agua ; se aumenta 
el fuego por grados ; y al instante que la mezcla esta roja , se ve 
pasar el fôsforo; el fosforo se sublima parte en forina de un hu- 
mo que se concreta y precipita en la superficie del agua , parte 
en forma de gas inflamable, y parte en forma de una cera der 
retida , que corre por el pico de la retorta , ÿ cae en el agua 

como en lägrimas transparentes muy hermosas. La ethiologia 
de 
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* de esta operacion es facil de comprehender ; el 4cido sulférico 
desaloja al fosférico, lo que se deimuestra por la abundante çan- 
tidad de sulfate de cal que se saca. Todas las demas operaciones 
no se dirigen mas que 4 concentrar este 4cido fosforico convi- 
nado codée con otras substancias animales ; y la destilacion 
con el carbon descompone el âcido fosforico , su oxîgeno se une 

al carbon, y da äâcido carbônico , mientras que el fôsforo se 
désprende. 

Para puriñcar el fosforo se moja una gamuza , y se mete 
en ella el fosforo çomo en una muñequilla ; se mete en un bar 
reño de agua hirbiendo , y quando el fôsforo est4 derretido , se 
exprime, pasa el fosforo por la piel como si fuera mercurio , y 
la piel no puede servir mas que una vez ; porque si se volviera 
4 pasar fosforo por ella tomaria color el fosforo : este imétodo 
es de Pelletier, 

Para amoldar el fésforo en palitos se toma un HE que 
tenga el pico largo , cuyo orificio se tapa con un taponcito de 
corcho 6 imadera ; se Ilena el embudo de agua, y en ésta se me- 
te el fosforo , se ‘Be en agua hirbiendo , el calor que se co- 
munica al agua del embudo, funde el feciiré > que cae en el 
pico , cuya figura toma , se saca el embudo , se mete en agua 
fria , y quando el fosforo se ha fixado, se quita el tapon ; y se 
le hace salir del molde empujandole con un palito. 

EI fôsforo se conserva metido en agua : al cabo de pit 
tiempo pierde su transparencia , se cubre de un polvo blanco, 
y el agua se pone agria. | 

Hagase el fosforo del modo que quiera, siempre es una 
substancia identica , caracterizada por las propiedades Siguien- 
tes : tiene color de carne , y una notable transpariencia : tiene 
consistencia de cera, se puëile cortar con un cuchillo, y tambien 
con los dedos , volviendo el pedazo con diversos sentidos ; pero 
en este caso es menester tener la precaucion de meterle eh agua 
à menudo , pues de lo contrario se inflamaria, 

Quand el fosforo estä en contacto con el ayre, des- 
pide un humo blanco, alumbra en Ia obseuridad , y se 
puede escribir sobre un cuerpo solido con un pedazo de 
fosforo lo mismo que con un lapicero ; las rayas 6 letras 


que se hacen se ven en la obscuridad , y muchas veces se 
ha 
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ha usado de este medio para asustar 4 las geñtes timidas. 

Si al fosforo se le dan 24 grados de calor , se enciende 
con decrepitacion , se quema produciendo una Ilama muy vi- 
va, y produce un vapor blanco muy abundante y luminoso 
en la obscuridad ; el residuo de la combustion es una subs- 
tancia roxa cäustica , que atrae la humedad del ayre > Y se 
resuelve.en un licor , quees el äcido fosforico , de quien va- 
mos à hablar. 

Wilson quiere que los rayos del Sol enciendan el fésforo, 
y prueba que esta Ilama tiene el color propio del fosforo , y 
no el del rayo (Carta de Wilson à Euber , leida 4 la Socie- 
dad Real de Londres en Junio de 1779). 

Eu nuestros tiempos se ha sacado un partido muy venta- 
joso de la propiedad combustible del fosforo para tener fue- 
go con comodidad , y en todos sitios : se han hecho cerillas 
fosféricas , y los eslabones fisicos | cuyo modo de hacerlos se— 
falaremos. PE 

1. El procedimiento mas sencillo para hacer las 
cerillas fosforicas se reduce 4 tomar un tubo de vi- 
drio de quatro pulgaaas de largo, y una linea de an- 
cho , cerrado por una extremidad ; en este tubo se introdu- 
ce un poco de fosforo | que se empuja hasta su extremidad; 
despues se introduce en el mismo tubo una cerilla untada con 
un poco de cera , se sella la extremidad , y el cabo se mete 
en agua hirviendo ; el fosforo se funde , y se fixa en la 
mecha. 

Häcia la tercera parte de su longitud se hace una raya 
con una piedra de escopeta para romper el tubo quando se 
quiere. de 
Para encender el fosforo se tira pronto de la mecha. 

EI método de Luis-Peila para hacer las buxias inflamables, 
se reduce 4 tomar un tubo de vidrio, de cinco pulgadas de 
longitud , y dos lineas de latitud ; se selle 6 cierra una ex= 
tremidad con el soplete ; hay cerillas hechas con tres hilos 
dobles de algodon; el cabo de la mecha tiene media pulga- 
da de largo , y no debe untarse con cera. 

En una salvilla Ilena de agua se mete una lämina de plo- 
mo ; se corta el fosforo en el agua sobre el plomo, y 5e 

Le 
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reduce 4 pedazos de {a magnitud de un grano de mijo ; se 
enxuga un grano , y se introducen el tubo de vidrio; des- 
pues se echa la decimaquarta parte de un grano de azufre bien 
seco , esto es , la mitad del peso del grano de f6sforo ; se t0- 
ma una buxia , cuya extremidad de la mecha se empapa en 
aceyte de cera bien claro , y si se mete algo mas, es menes- 
ter enxugarla con un lienzo. 

Se iatroduce la mecha en el tubo , dando vueltas siempre 
à la buxia entre los dedos. 

Se mete el fondo del tubo en agua casi db à ere > para 
que se ablande el fésforo , y solo se tiene en el agua tres 6 
quatro segundos. 

Despues se sella la otra extremidad. 

Es menester tener estas buxias en tubos de hoja de lata 
para evitar los riesgos de la inflamacion. 

2. Para hacer los esläbones fisicos, se tiene un-frasco de 
vidrio que se pone 4 calentar sobre una cuchara Ilena de are- 
na ; en el frasco se introducen dos 6 tres pedacitos de f6s- 
foro , y se mete tambien un alambrito enroxecido al fuego; 
el fosforo se esparce en las paredes , en las que forma una 
capa roxa ; el hilo bien caliente se introduce diferentes we- 
ces , y quando todo el fôsforo se ha pegado 4 las paredes, 
se dexa el frasco destapado por un quarto de hora, y des- 
pues se tapa. Para hacer uso de esto, se introduce una pa- 
juela en el frasco , se da vuelta , y saca prontamente ; ar 
rastrado el fosforo por la pajuela , la inflama y enciende. 

La teoria de este fenoimeno se reduce 4 que en este ca- 
so el fosforo estä muy seco, y medio calcinado , y para in- 
flamarse solo necesita el contacto del ayre. 

El fôsforo puede disolverse en los aceytes , y particular 
mènte en los volätiles, y entonces estos son luminosos ; si 
esta disolucion se tiene en un frasco , y se destapa , se ve sa- 
lir un tiro 6 caño de fuego fosforico que da un poco de luz: 
para esta operacion se emplea el aceyte de clavillo. Esta con- 
vinacion de fosforo y aceyte parece ser natural en el gusano 
de Luz (lampiris splendidula de Lineo). Forster de Gotinga ob- 
serva , que en el gusano de luz la materia luminosa es liqui- 


da ; se espachurra entre los dedos este gusano , existe en 
ellos 
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ellos {a fosforescencia. Henckel cuenta (octava disertacion de 
su Piritologia ) que uno de sus amigos de temperamento san- 
guineo , despues de haber baylado mucho , sudô mucho , y 
penso morirse ; mientras se le desnudaba se notaron unas 
rayas de Ilama fosférica , que en la camisa dexaban unas 
manchas amarillas roxas , como las que dexa el fôsforo que- 
mado ; esta [lama 6 resplandor fosforico fue visible por mu 
cho tiempo. 

Del f6sforo puede sacarse un gas fosférico , que se infla- 
ma con solo el contacto del ayre : Gengembre dié 4 conocer 
el medio de extraerle haciendo digerir los alkalis sobre el fos- 
foro (Memoria leida 4 la Academia de Paris el 3 de Mayo 
de 1783) , y al mismo tiempo hacia yo ver que podia extraer- 
se por medio de los äcidos que se descomponen sobre el f6;fo- 
r0 : tambien he publicado (Memoria sobre la  descomposicion 
del äcido nitrico por el fosforo), que si el âcido se digiere 
encima del fosforo , se desprende un gas que se inflama en 
el recipiente ; lo que muchas veces me ha producido-el expec= 
tâculo de muchos relämpagos que hacen suréos en la cavidad 
de los: vasos ; pero este fenomeno desaparece luego que se ha 
absorvido el gas oxigeno. | 

AI desprendimiento de un gas semejante se pueden atribuir 
los fuegos fâtuos que corren por los Cementerios , y general- 
mente por todos los parages donde hay animales enterrados , y 
que se estän podriendo ; 4 un gas semejante debemos atribuir 
el ayre inflamable , que conserva fuego en ciertos sitios., y er 
la superficie de ciertos manantiales de agua fria. : ; 

EI fésforo se encuentra en los tres reynos: G&hn encontré 
äcido fosforico en la mina de plomo; la siderita es un: fésfate de 
hierro ; las simientes del xaramago , mostaza, berro yotrigo, 
ensayadas por Margraaf , le:produxeron mucho fosforo. Meyer 
de Stetin anuncié (Anales quimicos de Crell ;año de 1784} 
que la parte verde resinosa de las hojas de las’ 'plantas:contenia 
äcido fosférico. Pilatre de Rocier renovo en 1 780 (Diario de Fi= 
sica ; mes de Nôviembre), la opinion de Rouellé el mayor, 
quien consideraba el âcidofosférico como anälogo al de los-cuer— 
pos mocosos , y asegura que la destilacion del piroforoda cin: 
co 4 seis granos de fôsforo por onza, El äcido: fosférico -existe 
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en la orina , los huesos , las astas , &c. Maret , quemändo do- 
ce onzas de carne de buey ; saco cerca de tres dracmas de wi- 
drio fosforico transparente : Crell le sacô del sebo de buey , y 
de la gordura del hombre ; Hannkwitz de los excrementos; 
Leideufrost del queso rancio ; Fontana de los huesos de pes- 
cado , &c. Macquart y Struve encontraron äcido fosforico en 
el suco gästrico. 

La convinacion del fosforo con el oxigeno es la mas inte- 
resante : de ella résulta siempre äcido fosforico , pero este se 
modifica segun el modo de hacerle. 

: El fosforo se une al oxigeno: 1. por la deflagracion 6 com- 
bustion râpida : 2. por la combustion lenta : 3. por la via hu- 
meda , especialmente por la descomposicion del 4cido nitrico. 
-. 1. Si al fosforo se le da un calor seco de 24 grados , se in- 
Baina , da un humo blanco y espeso , y dexa un residuo ro— 
X0 , que atrae much la humedad del ayre, y se bace licor: es. 
ta combustion se puede hacer debaxo de campanas de vidrio, y 
entonces se pegan 4 las paredes unos copos blancos que se re- 
suelven en licor con el contacto del ayre , y forman acido fos- 
rico : quando la combustion del fosforo no ha sido completa 
se tiene cuidado de introducir mas cantidad de gas oxigeno. La- 
vVorsier quemo el fosforo con el lente. debaxo de una campana de 
vidrio metida en el mercurio (Memoria de la Academia Real 
de las Ciencias , año de 1777.) 

Margraaf- observo , que en esta operacion se absorvia ef 

ayre : Morveau por sus propias experiencias lo habia anunciado 
en 1772 , y Fontana probé tambien , que el fésforo absorvia 
él ayre ; y le viciaba , como lo hacen los demas combustibles. 
Lavoisier y la Place observaron ; que quemando 45 granos de 
fosforo ; absorvian 65 ; 62 de oxigeno. 

.… El äcido quee:saca por éste medio no-es puro ; Repe 
contiene fosforo en disolucion:, y. no oxigenado. 

2: Masicompletamente se descompone el fésforo per la com- 
bitiôn lenta : 4 este fin se mete el pico de un embudo en el 
frasco de cristal, en mediose mete un tubo hueco , y se ponen 
los pedatitos de fosforo al rededor sin que se toquen ;*2l embu- 
do se tapa con un papel asado con un hilo ; de suerte ; que 
alli no haya mas que la abertura por donde pasa el cilindro de 

vi- 
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_vidrio : el fosforo:se descompone lentamente: , y al paso que se 
convierte en licor, cae al frasco , donde forma un licor sin 
olor ni. color. Este äcido casi siempre tiene un poco de fésforo 
no descompuesto, del que se puede privar poniendole 4 dige- 
_xir en alcool , que disuelve el fosforo sin volatilizar el 4cido. 
Por este medio una onza de fosforo produce cerca de tres 
onzas de äcido fosférico. 

_3. Se puede descomponer el äcido nitrico haciendole dige- 
rir sobre el fésforo ; el gas nitroso se disipa, y el oxigeno que- 
da unido al fésforo para formar el âcido fosforico. Si el äcido 

. nitrico estä muy concentrado, el fésforo se inflama y arde en la 
superficie: di 4 conocer este método con todas las circunstancias 
-de la operacion el año de 1780, en el mismo.que fue impresa 
la excelente Memoria de Lavoisier sobre el mismo asunto, y de 
la que yo no tenia entonces noticia alguna. 

EI agua en que se conserva el fosforo se pone agria al 

cabo de algun tiempo, lo que da 4 entender que la misma 
Agua se descompone, y cede al fôsforo su oxigeno. 
+ EL fosforo precipita algunos oxides metälicos de sus di- 
soluciones , y los reduce al estado metälico, se observa que 
<n esta operacionse forma cido , lo que prueba que el oxi- 
geno abandona el metal para unirse al fosforo. 

EI äcido fosférico es blanco, inodoro, sin ser corrosivo; 
se puede concentrar ad siccitatem:; habiendole :concentrado 
Creell hasta ponerle en el estado de sequedad vidriosa, encon- 
tro que su relacion de peso, comparada con.el agua, er4::.3: I. 

Este äcido es muy fixo ; si se concentra en un matraz, 
al punto se disipa el agua, y al instante se percibe un .olor 
de ajos, que proviene de una porcion de fsforo, que con 
dificultad se le puede privar al äcido, y al mismo tiempo se 
levantan väpores cidos; el licor seenturbia, toma un aspec- 
to como de leche , ÿ una consistencia pastosa ; y si se pone al 
fuego la materia en un crisol , cuece considerablemente ; el 
Vapor que sale enverdece la Ilama, y termina esta operacion, 
Convirtiendose la masa en un vidrio blanco , transparente, que 
Ya no es mas soluble en el agua. 9329 

El äcido fosférico no tiene accion sobre el quarzo. 

Disuelve la arcilla, y cuece con ella. 
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Disuelve la barite, y especialmente se une facifmente con 
:la cal, con la que forma. una sal: poco soluble ; la disolu- 
«cion bien saturada , al cabo de veinte y quatro horas precipita 
-cristales én agujas pequeñas, aplastadas, delgadas, de muchas 
lineas de longitud , y cortadas obliqüamente por sus dos extre- 
-midades. El äcido fosforico precipita la cal de su disolucion en 
el agua ; entonces es esto un verdadero fosfate de cal muy 
-semejante 4 la base de los huesos , descomponible por los 4cidos 
-minerales. 
+. EÉläcido fosforico saturado de potasa, forma una sal muy 
:soluble, que cristaliza en prismas tetraedros , terminados en 
-piramides tetraedras. Este fosfate es âcido; puesto sobre las as- 
‘Cuas se hincha,.se funde con Fn rpmv ; el agua de cal le des- 
-:compone. À 

La sosa convinadaicon el né fosforico ; produce una sal 
de sabor semejante al del muriate de sosa; este fosfate no 
«cristaliza, y evaporandole se convierte en una materia gomo- 
Sa y deliqüescente : Sage asegura, que el fosfate de sosa pre- 
-parado con el äcido sacado ‘por la combustion lenta del fésforo, 
forma una sal capaz de cristalizarse. 

: Jorge Pearson conviné el äcido  fosforico sacado por el 4c 
do nitrico con la sosa , y consiguio una sal neutra en rombos. 

| Esta sal, aunque esté saturada, enverdece el xarabe de vio- 
deta ;: se flore al ayre , tiene un gusto salado > que se acerca 
al del muriate de sosa , es purgante tomando seis à ocho drac- 
mas, :.sin causar nausea ; dolor ni mal gusto. 

ET fosfate de HS ‘da una sal, que segun Lavoï. 
siér , presenta cristales que tienen Er relacion con los del 
-alumbre, 

«El äcido fosférico tiene accion sobre pocas substancias me 
tälicas ;: sobre esto pueden verse los trabajos que han hecho 
Margraaf ÿ Morveau. 

Tiene mucha accion sobre los aceytes ; mezclado en par- 
tes iguales con aceyte comun, con solo menearle, toma un 
color roxo 6 bermejo , que subsiste aun despues de separarlos; 
este color se aumenta si se ponén juntos en digestion , el äcido 
se espesa, el aceyte que nada se pone negro y carbonoso, y 
despide un olor fuerte. 
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s CAPITULO X. 
De algunas substancias que se sacan de” los animales pere uso 
de la Medicina y las Artes: bori: 


p uede ser que no haya producto animal , cuyas virtudes no 
sean muy exägeradas por los Médicos; pocos animales hay 
que en varios tiempos no se ‘hayan usado en la Medicina; pe- 
ro por dicha nuestra el tiempo ha condenado al. olyido pro 
ducciones que jamas deberian haber salido' de-él ; y aqui so 
lo trataremos de aquellas cuyos efectos y virtudes se han cor: 
roborado siempre por la observacion y experiencia. 

+ Por consiguiente no hablaremos aqui del pulmon de z6rro, 
del higado del lobo , de laïuña de la gran bestia , de l& mandi- 
bula del pez luéio, del nido de golondrinas , de los polvos 
de’sapo, del Pre de pavo real ; del corazon de vivotas, 
de la manteca 6 pinguedo del tejon, ni tampoco de la de el 
ahorcado. 

Los quadräpedos, cetäceos , päxaros y pescados , todos 
producen alguna substancia , en la que la experiencia quimi- 
ca y pos ha 0 speciales virtudes. 


ARTICULO PRIMER O. 
LA Productos de los quadrüpedos.. 


Sétinente hablaremos aqui de los productos quadrüpedos 
mas usados, y por consiguiente lo haremos solo del castoreo, 
MosCo y cuerno de ciervoi 

Se lama castoreo &un licor untuoso; contenido en dos bo! 
sas situadas en là région inguinal del castor macho 6 hem- 
bra, en la Encyclopedia puede verse una descripcion exäcta; 
Esta materia muy olorosa es blanda y casi fluida quando.es= 
tâ recien sacada del animal ; ; pero con el tiempo se seca. Tiene 
un sabor acre, amargo y nauseabundo; el olor fuerte, aroma- 
tico y fétido. 

El alcool disuelve una resina que le da color ; el agua ex- 
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trae un principio abundante ; evaporandole se saca tambien 
una sal, cuya natutaleza no es bien conocida; destilando el ças- 
toreo da un poco de aceyte volätil, amimoniaco , &xc. 

Se ignora quäles son los usos NT SNATRE del castoreo , la 
credulidad de los antiguos Îlego. hasta persuadirse que servia 6 
aprovechaba quando el estômago estaba debil, 

En la Medicina se usa como, poderoso anti-spasmodico; 
en substancia. se da en dosis de algunos granos , 6 entra en 
la composicion de algunos bolos ; extractos, &x. Se mezcla 
con el opio y «es un remedio»muy: util; tambien sé usa su 
tintura espirituosa desde la dosis de algunas gjotas hasta 24 6 30 
en bebidas apropiadas, 

Por los pocos conocimientos quimicos que tenemos de esta 
substancia, seve evidentemente que es una resin4 unida, 4 un 
mucilago, y una sal que facilita la:union decsus prineipios. 
02. Mosco se. Mama un perfumeque-se saca:.de: varios ani- 
malesz el:año de 1726 se recibio, con el nombre de mosco, 
en la casa de las fieras del Rey, un animal que enviaron de 
Africa, parecido al gato de Algalia , cuya descripcion ha de« 
xado Peroaie ; por seis años. se alimenté de carne cruda; el 
año de 1731 did una bella descripcion de él 4 la Academia 
de las Ciencias la Peyronnie. 

La parte que contenia el mosco estaba situada cerca de las 
partes genitalés (dicho animal era hembra). Quando se abri fa 
bolsa que contenia el mosco, el olor que despidié fue tan 
fuerte , que la Peyronnie no pudd observarle sin mucha in- 
comodidad ; «este licor se prepara por dos gländulas, que le 
vierten ‘en la bolsa por inuchos agujeritos. 

En Oriente sacan el mosco de otro animal, que es de æ 
clase de las cabras monteses; estas son muy comunes en [a 
Tartaria China ; Ilevan el mosco en una bolsa, situada de- 
baxo del ombligo; esta bolsa, que sobresale como un hue- 
vo de gallina, es una substancia membranosa y TAUPCMIOERS 
guarnecida de un esfinter, y en lo interior de ella se obser- 
van muchas gländulas que separan el humor; quando ma-— 
tan estos animales les cortan dicha:vegiga, y la cosen ; pe 
ro la adulteran con los testiculos, la sangre y los riñones 


dél animal, porque cada uno: no contiene inas que tres 6, qua- 
tro 
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tro dracmas. Debe elegirse el mosco seco, untuoso ; olaroso, y 
que quando se echa sobre las ascuas se consuma todo. EI mos-. 
co de Tunquin , que-es el mas estimado ; viene en unas vegi- 
gas que tienen el pelo negro, y el de Bengala viene en otras que 
le tienen blanco. 

El mosco contiene casi los mismos principios que ef cas- 
toreo ; el olor del mosco puro es muy fuerte 6 incomodo; este 
olor se mitiga mezclandole con otras substancias ; se usa poco 
en la Medicina ; es un poderoso anti-spasmodico-en algunos ca- 
sos ,; pero debe usarse con cautela, porque muchas veces pro- 
duce enfermedades de nervios en vez de calmarlas. 

Ciertos animales tienen olor de mosco ; la Peyronnie cono- 
cia un hombre , cuyo sobaco izquierdo despedia en el estio un 
olor tan sensible de mosco, que se veia precisado 4 mitigarle 
para que no le incomodase. 

3. El cuerno de ciervo da muchos productos , y muy usa- 
dos en la Medicina ; se prefiére el cuerno porque contiene me- 
nos sal térrea que los huesos ; pero indistintamente pueden 
usarse todos los cuernos. 

En otro tiempo se calcinaban los cuernos de ciervo con cl 
mayor cuidado , y de ellos se hacia un remedio propio para 
detener los despeños. 

Los productos del cuerno de ciervo que hoy se usan mas 
son los que se sacan por la destilacion; primero se saca una fleg- 
ma alkalina , que se Ilama espfritu volätil de cuerno de ciervo; 
despues un aceyte roxo mas 6 menos empireumätico, y una gran 
cantidad de carbonate ammoniacal manchado y colorado por el 
aceyte empireumätico ; el aceyte que da color 4 esta sat puede 
separarse por medio del espiritu de vino que la disuelve ; el re 
siduo carbonoso contiene natro , sélfate | y fosfate de cal, de 
donde puede sacarse f6sforo por los medios arriba dichos. 
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aconsejan que no se tomen mas que las primeras porciones que 
pasan, porque estas son el aceyte mas delgado y blanco. Rouelle 
aconseja que se destile con agua, y como solamente puede su- 
bir lo mas volätil al grado del agua hirviendo, entonces se est4 
seguro de que por este medio se consigue el mas puro. Por lo 
que 4 mi toca, destilo este aceyte empireumätico con la tierra 
de Murviel, la que retiene todo el principio colorante, y RCA 
saco el aceyte blanco , y tenue 6 delgado. 

Este aceyte es oloroso ,:tiene todas las cibles de los 


aceytes volätiles, pero enverdece el xarabe de violetas , como 


lo observo Parmentier , lo que prueba que retiene un poco de 
alkali volitil. En las enfermedades de nervios , alferecia , &c. 


se usa este aceyte en la dosis de algunas gotas. Tambien se usa 
como calmante ysesolutivo/dando:friegas con él; pero en nues 
tros dias se ha conocido el error Le babia.en las virtudes que: 


se le atribuians 0! 

El:miembro del-ciervo se ha ténido por un buen remedio 
para hacer orinar ; la vegiga aplicada 4 las cabezas de los tiño- 
sos los cura; las lagrimas secas pasan por bezoares ; la piel pre- 
parada sirve para hacer guantes; la carne para comer ; y en una 
palabra es, como advierte P/emet., un inundo de remédios ; co- 
modidades y utilidades. 


ARTICULO IL 


- 


Productos que suministran los pescados. 


ie mas usados de estos son el aceyte de pescado y la esper- 
ma de ballena. 

La esperma es un aceyte concreto que se extrae de fa 
ballena; y con este nombre impropio se conoce esta especie 
de gordura 6 manteca. Estos anumales , que son de un tamaño 


asombroso , contienen abundantemente esta substancia : Plomèt: 


cuenta que en el año de t 
Ilena , cuya cab 1 did v 
cuerpo noventa ty} Seis 
siempre mezéladaconuna 







8 un navio español cogié una ba— 
e y quatro barricas de sesos , y el 


utidad de un aceyte inconcrescible, 


do. La esperma de ballena est4 
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La esperma de ballena arde , produciendo una lama muy 
blanca : en Bayona y San Juan de Luz hacen de ella velas ; és 
tas tienen un color blanco brillante ; al cabo de tiempo se po- 
nen armarillas, pero no con la facilidad que la cera y aceytes 
pesados. 

Si se destila 4 fuégo abierto no da flegma äcida , sino que 
pasa toda adquiriendo un color roxo ; si se repiten las destila- 
ciones pierde su consistencia natural. 

El äcido sulfürico la disuelve , y esta disolucion se precipi- 
ta por el agua comunicomo ‘el aceyte del alcanfor ; los äcidos 
nitrico y muriätico no tienen accion sobre ella. 

EL alkali cäustico la disuelve , y forma con ella un xabon 
que poco à poco se pone solido. 

. El alcool caliente disuelve la esperma de ballena , y luego 
que se-enfria hace precipitado ; tambien la disuelve el ether. 

Los aceytes fixos y voltiles calientes la disuelven tambien. 

Antiguamente se hacia mucho uso de la esperma de ballena; 
se mandaba como remedio dulcificante y calmante , pero hoy 
se ha abandonado su uso casi del todo, y con razon , porque es 
un remedio fastidioso , nauseabundo y pesado. 

En la Medicina se usa tambien de los huevos, concha, y li= 
cor negro de la xibia; los huevos mundifican los riñones, y pro- 
vocan las orinas y menstruacion ; la concha 6 hueso de la xibia 
tiene casi los mismos usos ; tambien se usa como adstringente; 
entra en la composicion de los remedios dentrificos , en los co 
lirios , y otros ; los plateros la usan para hacer moldes de cu- 
charas , tenedores, &ec. porque su parte esponjosa recibe facil- 
mente la impresion de los metales. El humor 6 licor negro de la 
xibia , contenido en una bolsa cerca del intestino ciego ; N cuya 
descripcion nos ha dado Lecat ; puede servir en lugar de tinta: 
en las sätiras de Persa se lee que los Romanos escribian con él, 
ÿ Ciceron le Ilama atramentum ; parece que tambien es la base 
de la tinta tan afamada de China : sepia piscis est qui habet suc- 
CUM nigerrimum instar atramenti quem Chinensés cum brodio ori- 
Zæ ; Vel alterius leguminis inspissant , > formant, à in universum 
orbem transmittunt , sub nomine atramenti Chinensis. (Pauli Her- 
mManni cinosura, t: 1, P. 17. Part, 1 1.) Plinio creyo que el humor 
negro de la xibia era la sangre de este animal : Kondelet p'o- 
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bo que-era fa colera: este humor 6 licor es el que descarga 6 
sacude la xibia quando,se.halla en.peligro ;‘una corta cantidad : 
de-este humor basta para ennegrecer un gran volumen de agua. 
:. En la Medicina, se usan también.como absorventes las con. 
chas calcinadas de [as ostras. 

En las artès usan mucho del aceyte que se saca de los pes 
cados. : 1 ak | 

ARTICULO IIL 

ë : 1604 Productes y de. los opéxarososess 2908121 
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Are todos los päxaros suministran alimentos mas 6 menos 
delicados para nuestras mesas ; «pero hay pocos que sirvan para 
la Medicina : las piedras-de: âguila 4 que han atribuido tantas 
virtudes ‘para facilitan los-partos ; elemplasto denido de golon- 
drinas , todo esto se ha:condenado al ‘olvido Iuego que la‘ob- 
servacion constante y exâcta ha ocupado el lugar que antes ocu- 
paba la credulidad y supersticion. Principiamos 4 conocer la 
analisis de los huevos: estos se componen de quatro partes ; que 
son una cubierta huesosa , que se Ilama céscara, una membrana 
‘que cubre las partes constituyentes del huevo, la clara y la ye- 
.ma:, que ocupa el centro. | 

La cäscara contiene (como los huesos) un principio gelati- 
nosa y fosfate de cal, 
La clara es de la misma naturaleza que el suero de la san- 
gre: enverdece el xarabe de violetas , y contiene cal libre ; el 
calor la cüaja; si se destila da una flegma que con facilidad se 
pudre , se seca como el cuerno , y pasa tambien carbonate am— 
moniasal , y aceyte empireumätico ; y queda un cafbon que da 
sosa y fosfate de cal: Deyeux sublimando esta substancia sac@ 
tambien azufre, 

Los äcidos y el alcool la cuajan. 

Si se pone al ayre en hojas delgadas se seca ; y toma consis= 
tencia: sobre esta propiedad se funda el uso 6 costumbre que 
hay de pasar una clara de huevo por las pinturas para darlas 
lustre , ÿ una especie de barniz que las preserva del contacta 
del avre : rnezclada von cal-viva se seca mas pronto, y resultæ 
un lodo muy renaz. on 


La 
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La yema côntierie tambien una materia linfatica, que se has 
Ila mezelada con cierta cantidad de aceyte dulce , y en razon 
de esta mezela se disuelve en el agua:: 4 esta emulsion animal 
Ilaman los Franceses lait de poulle ; y los Españoles yemas 6 
huevos megidos, : : | sk. < ( 

: La yema de huevo puesta al fuego se hace una masa me 
nos dura que la clara ; si se machaca parece que casi no tiene 
consistencia , y si se mete en la prensa se saca el aceyte que 
contiene ; éste es muy laxänte , y en lo exterior se usa como 
liniménto.. Hay:la mayor analogia entre los huevos de los ani- 
males , y las simientes de los vegetales; pues unos y otros çon= 
tienen un aceyte por cuyo medio son solubles en el agua. 

La yema de huevo hace solubles los aceytes y resinas , y 
de: ella se sirve regularmente para disolverlas. 

La câscara de huevo calcinada.es,absorvente. 

La clara de huevo se usa con mucha utilidad para clarifi- 
car-los zumos vegetales;;.el suero., los licores, &c. por la pro- 
piedad que tiene de concretarse con el calor ; entonces sube à la 
superficie de estos licores, y Ileva consigo todas las impurezas 
que.estaban contenidas en ellos, 


ARTICULO IV. 
De algunos productos de los insectos. 


À qui trataremos solamente de las cochinillas, cantäridas, 
kermes, cochinilla y la laca, porque estas substancias son las 
que mas usamos , y de las que tenemos mayares conocimientos. 

1. Las cantäridas. Son unos insectos pequeños , cuyas alas 
son verdosas ; son muy comunes en los paises calientes : en el 
Estio se hallan en las hojas del fresno , rosal, alamo , nogal, 
alheña , &c. Aplicados al cutis los polvos de cantäridas causan 
picazon , excitan ardor en la orina, estrangurria, sed y calen- 
tur4; tomados interiormente en corta dosis producen el mismo 
efecto : en Pareo se lee que habiendo una cortesana convidado 4 
comer a un joven, le dio unos guisados espolvoreados con 
cantäridas; el infeliz joven fue atacado de un priapismo y fluxo 
de sangre por.el ano, de lo qual murio. Boyle asegura que al- 
bo: : RE 2 gu- 
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guñas personas han sentido dolores en el cuello de fa vegiga 
por haber manoseado las cantäridas. : 

À Thouvenel debemos:algunos conocimientos sobre los prin- 
cipios constituyentes de estos insectos: el agua extrae un prin- 
cipio muy abundante , que la comunica un color amarille roio, 
ÿ un principio aceytoso algo rojo ; el ether‘extrae un aceyte 
verde , muy acre , en quien reside especialmente la virtud de 
las cantäridas. De modo que una onza de cantäridas produce: 

}yS  Dracmas.  Granos. 
Æxtracto amarillo rojo! y amargo...s..... : 32 


Materia amarilla aceytosa......u. sn." à À: IX ER 
Substancia verde aceytosa semejante 4 la 
CFA. sec errse MEANS SIENS | 60. 


Perenchima insoluble en el agua y alcool. 4, : 


Para formar una tintura que reuna todas las propiedades 
de las cantäridas es menester hacer una mezcla de partes igua- 
les de agua y alcool , y dentro de esta mezcla se ponen las can 
târidas en digestion ; si se destila esta tintura , el espiritu de 
vino que pasa retiene el olor de las cantaridas. 

Si no se echa mas que espiritu de vino , se satura solo de 
la parte custica, y segun esto se ve que se puede aumentar 6 
disminuir la virtud de estos insectos segun lo pida el caso. 

La tintura de cantäridas puede usarse con felicidad exte- 
riormente en la dosis de dos 6 quatro dracmas, una onza , y 
aun dos , para calmar los dolores rehumäticos, sciäticos , gota 
vaga , @&e. calienta las partes , acelera el moviiniento de la cir- 
culacion , excita evacuaciones por sudor , orina y fluxo de vien- 
tre , segun las partes 4 que se aplica. 

Thouvenel prob6 en si mismo el efecto de la materia verde 
semejante à la cera; aplicada 4 la piel en dosis de 9 granos le- 
vantô una vegiga que estaba Ilena de serosidad. 

2. Las cochinillas, 6 mil pies. Son unos insectos que se en- 
Cuentran comunmente en los parages humedos , debaxo de las 
piedras y cortezas de ârboles; huyen de la luz, y quando se 
les descubre intentan ocultarse ; si se les toca se apelotona y 
encopen coino una bola; En la Medicina se usan estos insectos 

À CO— 
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como remedio incisivo , aperitivo y depurante ; se prescriben, 
6 bien imachacados vivos, y echados en un liquido apropiado, 6 
bien secos , y hechos polvos , y asi pulverizados entran en los 
extractos , pildoras , &ce. Su dosis es de 14, 15,20 y mas, se- 
gun el caso. Thouvenel nos ha dado algunas roticias acerca de 
los principios constituyentes de estos insectos : destiländolos sa 
co una flegma insipida y alkalina ; el residuo di una materia 
extractiva , una substancia aceitosa 6 semejante 4 la cera , que 
solo es soluble en el espiritu de vino, y contiene tambien sal 
marina con base terrea y alkalina. 

3. La cochinilla. Es una materia que sirve para el tinte de 
escarlata y pürpura: la del comercio se halla en forma de unos 
granitos que tienen una figura particular; la mayor parte de 
estos granos son convexôs , acanalados por un lado , y conca— 
vos por el otro ; la buena cochinilla debe tener un color gris 
mezclado de roio y blanco. En el dia de hoy est bien averi- 
guado que esto es un insecto : para convencerse de ello basta 
mirarle 6 reconocerle con un anteoio , y poniendole al vapor 
del agua hirbiendo , 6 4 digerir en vinagre se ven claramente 
los anillos y manos de este insecto. En México recogen la co- 
chinilla que se cria sobre las plantas que laman higuera de In- 
dias , nopal, 4 opuntia y raquette (1); estas plantas dan unos 
frutos seme‘antes à nuestros higos ; la orina de los que los co- 
men sale teñida de color rojo , y es verosimil die à la cochini- 
Ia la comuniquen la propiedad que tiene para la tintura. Los 
Indios de México cultivan el nopal cerca de sus casas , y siem= 
bran en él , digamoslo asi, el insecto que produce la cochinilla; 
los Indios hacen en estas plantas unos nidos con moho u.ova, 
Ô con pimpollos y västagos de yerbas, meten doce 6 catorce 
cochinillas en cada nido , colocan tres 6 quatro de estos en cada 
hoja del nopal, y los sujetan con las espinas que tiene esta 
‘planta : al cabo de algunos dias se ven salir millares de insectos 
pequeños que se van colocindo en las partes mas abrigadas y 
lozanas de las hojas del nopal. Al año se recogen las cochi= 
nillas muchas veces , y las matan metiendolas en agua ca 
liente 6 en hornos , y despues las secan al sol. Hay dos espe— 

cies 

(1) Cactus coccinellefer, . 
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-cies de cochinilla , una que se cria sin cultivo , y se [lama s1- 
westre, y otra cultivada 6 doméstica , y ésta es la preferida. El 
año de 1736 se hizo el calculo de que cada año entraban en 

-Europa ochocientas ochenta mil libras de cochinilla, 

Ellis comuuico 4 la Sociedad Real Fe Londres ura buena 
-descripcion de la cochinilla, 

‘La cochinilla se usa especialmente en la tintura 6 tintes: su 
‘color adhiere facilmente 4 la lana, y el mordiente mas apro- 
/piado esiel muriate-de estaño. Macquer hallé el medio de fixar 
este color en la seda , impregnando ésta de la «disolucion del 

‘estaño dntes de mcterla en el: baño' de cochinilla, en vez de 

-mezclar esta disolucion ‘nel baño , como se hace para la lama. 

4. El fermes. Es una especie de excrescencia gruesa como 

una baya de enebro , ne es de mucho uso’en la Medicina y 
las artes, FX 4 

EL arbol que [a cria se pe quercus ilex ; babita en dos 

, «paises calientes, en España, Languedoc, Provenza y otros. 

“La hembra del cocco se fixa en la planta , no tiene alas, y'el 
macho si ; quando se halla fecundada se engruesa por el 7. 
rollo de los huevos, muere entonces, y salen los huevos ; 
menester çogerla antes que se abran los huevos ; y por Bloc se 
cogen por la mañana antes que el calor hayæ foinentado los 
huevos ; se recogen los granos, y se secan para descubrir el 
color rojo, se pasan por un tamiz para separar el polvo, y 
luego se rocian con vinagre bueno para matar el insecto , que 
en poco tiempo sale del huevo, 

En las artes se usa mucho del kermes: produce un tinte 
rojo bueno , pero menos brillante que la cochinilla. 

Con el kermes se hace un famoso xarabe, mezclando tres 
pattes de azucar con una de granos de kermes: machacados; 
esta mezcla se dexa por un dia en un parage fresco : en este 
tiempo el azucar se une al zumo del kermes , y forma con él 
un licor , que colocado y exprimido tiene la consistencia de xa-. 
rabe. Con este xarabe se hace la célebre confeccion de alkermes. 

Mucho se han celebrado para precaver el aborto las simien— 
tes de kermes dadas en substancia desde medio escrüpulo has- 
ta una dracma, 


La grana y D de kermes son excelentes estomacales. 
La 
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-:,$.. La lacca 6 goma lacca. Es una especie de cera que-en 
las -indias orientales recogen de las flores de las plantas unas 
hormigas de alas que tienen un. color roxo , y la transportan ä 
las pequeñas ramas del arbol donde hacen sus nidos : éstos es- 
tän llenos de celdillas , en las que se encuentra un grano roxo 
quando se machaca ; este grano , sepun la apariencia , es el 
huetà de donde sale la hormiga de alas. 

Geoffroy probo. (en una Memoria insérta en las de la Aca- 
demid de las Ciencias , año de 1714), que esto no era otra 

£osa que unà especie de colmena semejante 4 la de las abejas, 

cuyas separaciones son de una substancia anäloga 4 la cera. 

La parte colorante de la Jacca puede separarse por el agua: 
evaporada esta dexa solo el principio colorante , y forma la 
hermosa lacca tan usada en los tintes. 

Se imita la lacéa sacando por los métodos conocidos ‘el 
principio colorante de algunas plantas. 


COBPET UE OX E 
De otros dcidos sacados del reyno animal. 


Le 
Pense de los äcidos que se sacan de varias partes del cuer- 
po humano , y que hemos exâminado separadamente , encon- 
tramos otros en la mayor parte de los insectos: Listor indica 
uno que puede extraerse de los mil pies (Colect. Acad. tom.71r. 
päg. 303.). Bonnet observé , que el licor que arroja la oruga 
de cola hendida del sauce , era un verdadero äcido , y muy 
activo (Sabios extrangeros , tom. 11. pig. 276.). Bergmann le 
compära al vinagre mas concentrado ; Boissier de Sauvages ad- 
vierte , que quando el gusano de seda que Ilaman,#uscardin 
est4 ie , su humor es ä4cido : Chaussier de Dijon ha sa- 
cado äcido de la langosta , de la chinche de jardin (vulgo ba- 
cas 6 cochinitas de San Anton), del gusano de luz, y de 
otros muchos insectos , poniendolos en digestion en el alcool; 
este mismo Quimico ha hecho un trabajo muy interesante so— 
bre el äcido del gusano de seda , y propone dos medios para 
extraerle ; el: primero se reduce 4 machacar las crisalidas , y 
exprimirlas por un lienzo ; el zumo que pasa es muy äcido; 
: És= 
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éste se halla debilitado por muchas substancias extrañas , de 
las que se le priva por medio del espiritn de vino ; se pone 4 
digerir en éste el zumo dicho , se filtra , pasa un licor claro 
de un hermoso color de naranja , se echa nuevamente espiritu 
de vino sobre este licor , de cada vez se forma un precipita- 
do blanco, ligero , y se continta la operacion hasta que no 
se forma mas. 

En lugar de machacar as crisalidas se puede ponerlas en 
infusion en espiritu de vino , el que se carga de todo el 4ci- 
do , y como el äcido es mas pesado que el espiritu de vino, 
se hace evaporar , se filtra , y con estas precauciones se pri- 
va el äcido del espiritu de vino , y de la materia mocosa que 
habia en disolucion , la que queda sobre el filtro. 

«+ Chaussier ha probado que este 4cido existia en todos los : 
-estados del gusano de seda , aun en los huevos ; pere que en 
estos y el gusano no estaba el écido libre, sino convinado - 
con una substancla gomo-glutinosa. 

El äcido de los insectos mas conocidos , y del que mas se 
ha esctito es el dcido de las hormigas , 6 äcido formico ; est4. 
tan libre este âcido , que la transpiracion de éstos animales y. 
su contacto simple sin alteracion alguna , prueban la existen- | 
cia en ellos. : | 


Los autores del siglo XV observaron , que echando en un. 
monton de hormigas la flor de chicoria , se ponia ésta tan. 
roxa como si fuera sangre. Véase Langham , Gerénimo Tra- 
gus ; y Juan Bauhin. 

Samuel Fisher fué el primero que reconocié el äcido de 
las hormigas , analizando las substancias animales por medio 
la destilacion ; ensayo tambien su accion sobre el plomo y 
el hierro , y comunicé sus observaciones 4 J. Vray, quien las 
inserto en las transacciones filoséficas del año 1670. Pero es 
pecialmente en el año de 1749 fué quando el célebre Margraaf 
nos di 4 conocer las propiedades de este acido ; le convinô" 
con muchas substancias , y concluye diciendo , que tiene mu“ 
cha relacion con el äcido acetoso. El año de 1777 Ardvvisson 
ÿ Oerhn volvieron ä exâminar esta materia de tal modo que 
no dexa que desear , como se ve en una disertacion publica= 
da en Leipsick, 


La 
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La hormiga que da mas âcido es fa hormiga grande ro. 

xa, que habita en lugares secos y 'elevados. LCR 

El mes de Junio yÿ Julio son los mas favorables para saear es. 
te âcido; en estos meses estän tan cargadas de äcido las hormigas, 
que solo con que pasen sobre un papel azul , le vuelven roxo. 

De dos modos puede sacarse este äcido , que son por la: 
destilacion , y por la lexia 6 lixiviacion. 

Para sacarle por la destilacion se ponen 4 secar las hor- 
migas 4 un calor suave , Se méten en una retorta , 4 la que se 
adapta un recipiente , y se va aumentando el fuego por grados; 
quando ha pasado todo el äcido se encuentra en el recipiente, 
y siempre mezclado con un poco de aceyte empireumäitico que 
sobrenada , y éste se separa filtrandolo. De este modo sacaron 

 Ardiwisson y Oerhn de cada libra de hormigas siete onzas y me— 
dia de un äcido , cuyo peso especifico 4 la temperatura de 15 
grados era al del agua :: 1 , 00 75: 1 , 6000. : Y 

Quando se ha de sacar el äcido por medio de la lexia se 
favan las hormigas en agua fria ; despues se echa encima agua 
hirviendo , y se filtra luego que se enfria , vuélvese 4 echar 
nueva ‘agua hirviendo sobre el residuo, yse filtra como an- 
tes : por este método una libra de hormigas produce dos quar- 
tillos de äcido tan fuerte como el vinagre , y tiene mas. peso 
especifico. Ardwisson y Oerhn juzgan que este âcido puede servir 
en lugar de vinagre para el uso economico. : ent 

‘ Nunca es puro'éläcido que se saca por estos'métodos ; pe- 
ro se purifica destilandole muchas veces ; el aceyte pesado y'el 
yolatil se desprenden , y queda el äcido claro como: agüa: 
Ardvisson y Oerhn advirtieron que este 4cido asi rectificado era 
como I , OO II: 1000. 

Tambien puede sacarse el äcido de las hormigas presentan- 
do en los hormigueros paños empapados en alkalis ; ponien- 
do despues estos en lexia se saca el formiate de potasa , sosa 
Ô ammoniaco. 

El äcido formico tiene alguna relacion con el acetoso , pe- 
ro hasta ahora no ha podido mostrarse su identidad. Thouve- 
nel le ha encontrado mas analogia con el fosforico , pero to- 
do esto estä destituido de prueba. 
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“El écido formico retiene el agua con tanta fuerza , que no 
puede separarse del todo la que contiene aunque se destiles, 
quando es muy-puro, su pese trs es ak del nt 1,0 453: 
L3 0000. 

Ataca la nariz y les ojos: deun modo PRE LER que no es 
desagradable ; ; tiene un gusto picante y ardiente quando est4 
puro , y lisonjea el paladar si esta dilatado en agua. 

.… Tiene todos los: caractéres de los. 4cidos. | 

Se pone negro sise cuece! con äâcido sulfurico ; al instan+ 
te que la mezela se calienta , produce.unos vapores blancos pi- 
cantes ; y quando euece , se-eleva un gas que con dificultad se, 
une al agua destilada y de: cal ; en esta operacion se descom— 
pone el acido fornico , porque se hall Né ss en menor . Can. 
tidad. s 

El äcido nitrico dE sobre él; le destruye Lire 
mente, y se eleva-un gas que enturbia. el agua de cal, y con 
dificultad ; y en corta cantidad se disuelve en el agua. 

El äcido muriatico no hace mas que mezelarse con él , pes 
ro el oxîgenado.le descomponealfin, 

Ardvison y Oerhn deterininaron las Mridades de este äci- 
do con las diversas bases en el érden siguiente : : barite,, po- 
tasa , sosa , cal, magnesià ; ammoniaco ;: zinc , Mmanganesa, 
hierro , RAR Xe , estaño , cobalto, cobre , nickel, MN 
plata , alumina , aceytes esenciales y agua. 

… Este âcido se mezcla perfectamente conel espiritu de vi- 
no; con dificultad se: une 4 los aceytes fixos y volatiles; sf 
esta caliente ataca el hollin de las chimeneas ; toma un co- 
lor bermejo , y luego que se enfria ; hace un sedimento mo-— 
reno , que destilado produce un licor amarillento, y de olor 
desagradable , acompañado de vapores elästicos. 
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De la patrefaccion: 


mue cucrpo tive, una vez privade de la vida, toma un ca- 
-mino retrogado, y se descompone: esta descospotisish en los 
vegetales, se Ilama fermentacion, y'en las substancias anima- 
les purrefaccion. Las mismas causass los mismos agentes y las 
mismas cireunstancias son las que se deteriminan y favorecen la 
.descomposicion de los vegetales, que das de los animales ; y la 
diferencia de productos que resulta consiste solo en la diversi- 
dad de los principios constituyentes decada uno. 

El ayre es el principal agente de la Mes conM of animal, 
pero el agua y el calor facilitan mucho su aecion : Férmbne 
#atio ergo definitur quod sit corporis densioris rarefatio, particu- 
larumque aerearum ünterpositio, ex quo concluditur debere in 

rare fieri nec nimium frisido ne rarefactio impediätur , nec nimium 
calido me partes raribiles expellantur. Secher ses subt. dib. v. 
4. $. pag. 313. Edit. Franco Furti. 

Una substancia animal puede: preséoatse de la DHbrelies. 
cion , privandola del contacto del ayre, y se puede acelerat 
Ô or la putrefaccion , FArPanP y modificañdo la Pis 
de dicho ayre. 

Y quande en algunos casos se advierte Fstdrsb la pütrez 
faccion sintel contacts del ayre admosférico , es ‘porque el agua 
que impregna la substancia animal se déscompone , de cuya 
descomposicion resulta el elemento 6 agente de la putrefaccion: 
esta, sin duda, es la causa deobservarse algunas veces la pu— 
trefaécion: en. algunas! carnes pate ‘en él vacid. Tes Lions 
tentamen. de Putrefactione. 

Para facilitar la putrefaccion ‘es jee de dsebte {4 
bumedad ; y puede impedirse que un cuerpo se pudra se= 
candole del todo: esto es lo-que hicièron por medio de las 
estufas Willaris y Cazalet: preparadas asi las carnes, se han 
conservado : por muchos. años ,: ÿ mo han contraido .qualidad 
maäla ninguna : las arenas y:tierrasiligéras y porosas ‘con 
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servan Îos cadävetes solamente en razon de {a propiedad que 
tienen de chupar los flûidos ÿ secar los s0lidos ; y asi en la 
Arabia se han encontrado caravanas (1) enteras , hombres y 
camellos perfectamenteconservados «en la arena , en la que 
habian sido enterrados por los vientos impetuosos : en Ingla- 
terra,se ve, en la biblioteca del Colegio de la Trinidad , en 
el Seminario de Cambridge , un cuerpo humano muy bien con- 
servado , el qual se encontr debaxo de la arena en la Isla de 
Tenerife, Quando la humedad es excesiva: iinpide tambien la 
putrefaccion ; lo que observé.el célebre Becher | nimia quoque 
humiditas à putrefactione impedit, prout nimius calor, nam cor- 
-pora in aqua potius gradatim consumi quam putrescere si nova 
semper afluens sit experientia docet: unde longo tempore integra 
anterdum, submersa prorsus à putrefactione immunia vidimus , 
adeo ut nobis aliquando speculatio occurreret tractando tali modo 
cadavera anaïthomie subjicienda, quo diutius à putrefactione, & 
fetore immunia forent. Fisic. subst. lib. 1.5. s. Pag. 277. 

Es, pues, necesario para que un cuerpo se pudra, que esté 
impregnado de agua, pero que no. esté inundado; tambien es 
menester que el agua haga mansion sobre el texido del cuerpo 
animal,.y que no se renueve ::esta condicion es necesaria; 1. pa 
ra disolver la linfa y presentar en el ayre el principio mas pu 
trescible en la mayor superficie posible; 2. para que la misma 
agua pueda descomponerse , y subministrar de este modo el 
principio de putréfaccion. Por. medio de la coccion se retarda y 
suspende la-putrefaccion,.poïque asi se seca la carne, y se la 
priva de la humedad, queles uno de los principios mas activos 
de la descomposicion. 

…  Otra condicion favorable para la descomposicion animal es 
el calor moderado ; este disminuye la afinidad de agregacion 
entre las partes ; y por consiguiente estas adquièren mas ten= 
dencia 4 nuevas convinaciones; esta es la causa de que las car- 
nes se conservan mas en Invierno que en Verano , y en los pai- 
ses frios mejor que en los calientes. Becher describid con refle- 

" ).4 xion 

(Gi) : Caravanas. Asiise Uamn 4 un némerd crecido de viägeros , que 
van, en compañia para; libertarse de los Jadrones. Et 
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xion fa influencia de {a temperatura en fa putrefaccion animal: 
aer calidus , à humidus maxime ad putrefactionem facit ::: corpo— 
ra frigida à sicca difficulter , imo aliqua prorsus non putrescunt, 
quæ ab imperitis proinde pro sanctis habita fuere ; ita aer frigidus, 
© siccus, imprimis calidus , 4 siccus à putrefactione quoque pre 
servat , quod in Hispania videmus , & locis aliis calidis ; Sicco cali- 
do aëre præditis, ubi corpora non putrescunt, & resolvuntur ; nan 
cadavera in Oriente in arena , imo apud nos arte in furnis siCCari, 
Ÿ sic ad finem mundi usque à putredine præservari certum est; in. 
tensum quoque frigus à putredine preservare, unde corpora Stockol- 
mis tota hieme in patibulo suspensa sine putredine animadvertimus. 
Fis, subt. lib. 1. cap. 1. | | 
Estas son las causas que pueden determinar y favorecer Ja 
putrefaccion ; segun estos principios se ve quales son los me- 
dios de tenerla, excitarla y modificarla al arbitrio: un cuer po 
se podrä preservar de la putrefaccion, privandole del contac- 
to del ayre admosférico; para conseguir esto basta colocarle 
en el vacio 6 cubrirle con una capa que le defienda de la ac 
cion inmediata del ayre, 6 bien meterle y rodearle de una at: 
mosfera de alguna substancia gascosa , que no contenga ayré 
yital : con este motivo advertiremos aqui, que 4 esta causà 
debe atribuirse el efecto observado en las carnes puestas en 
el äcido carbônico , gas azoe, &c,; y me parece que no ha 
babido las pruebas suficientes para asegurar que estos gases 
tomados interiormente deben considerarse como anti-septicos, 
pues en el caso que hemos dicho, obran solamente defendien— 
do 4 los cuerpos que circundan del contacto del ayre vital, 
que es el principio eminente de la putrefaccion. Puede favo- 
recerse la putrefaccion manteniendo el cuerpo à una temperatu- 
ra conveniente : un calor de 15 4 25 grados disminuye la 
adhesion de las partes entre si,. y favorece la: aecion del ayre; 
pero si este calor es mas fuerte volatiliza el priñcipio aquo - 
sa  Seca los solidos, y detiene la putrefaccion. Para que una 
su bstancia animal se descomponga es menester ; lo primeroy. 
que tenga contacto con el ayre atmosférico, y .quanto mas pu- 
0 sea este aÿre , mas pronta serd la putrefaccion ; segundo, es 
menester que esté puesta: à un Çalor moderados. y ultimamiente, 
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que su texido se halle impregnado de agua 6 humedad. Las ex- 
periencias de Pringle, Macbride, Gardane y otros nos enseñan 
que la putrefaccion puede Mae si se rocian las substancias 
animales con agua cargada de un poco de-sal, y 4 esta causa 
debemos atribuir los varios modos que usan en nuestras co- 
cinas para ablandar 6 mortificar las carnes; y asi tambien se 
preparan los quesos, se fermenta el tabaco, el pan y otras co- 
sas. Sobre las causas que deciden la péttéfabeioh en los cuer pos 
vivos , se explica Becher de este modo: causa putrefactionis pri- 
maria defectus spiritus vitalis balsamini est , secundaria deindè 
aer externus ambiens qui interdum adeo putrefaciens , & humi- 
dus calidus est ut superstilem in vivis etiam corporibus balsami- 
num spiritum vincat nisi confortando augeatur, ex quo colligi po- 
test præservantia & putredine subtilia ignea oleosa esse debere. 
Por estos mismos principios concluye este célebre Quimico, 
que las ligaduras , las sangrias abundantes, y qualquiera otra 
evacuacion determinan la putrefaccion ; piensa este Mismo au- 
toi, que los adstringentes solo se oponen 4 la putrefaccion 
en quanto condensan el texido de las-partes animales , porque 
considera la rarefaccion 6 relaxacion como el primer efecto de : 
una putrefaccion, cree tatbien que los espirituosos no obran 
como anti-pütridos , sino en quanto reaniman y estimulan el 
principio de la vida; dice tambien que el uso de las car- 
nes saladas que producen mucho calor, junto con la hume- 
dad tan comun en las embarcaciones y puertos de mar, cau- 
sa el escorbuto; y con razon advierte, que el fin y efecto 
de la putrefaccion son diametralmente opuestos 4 los de la ge- 
neracion , nam sicut in generatione partes coagulantur , & in cor- 
pus one, ita in putrefactione partes resolvuntur, à EE 
informes fiunt. 

Como los fenémenos de la putrefaccion varian segun la na- 
turaleza de las substancias ; y taimbien segun las circunstancias. 
que acompañan esta operacion, se sigue de aqui quan dificil es 
conocer bien todos los fenémenos que presenta, y asi procura- 
remos describir aqui solunente aquellos que parecen mas cons 
fantes. 


Toda substantia animal, puesta al ayre en uma temperatu- 
ra 
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ra mayor de diez grados , y humedecida de su serosidad se pu 
dre , y los progresos de esta alteracion se presentan en.el or 
den siguiente. | | 

Primeramente el color se vuelve palido, se pierde la consis 
tencia , se afoja el texido , desaparece el olor particular que 
tiene la carne fresca, y en su lugar se percibe un olor fastidiosa 
y desagradable ; en esta época el mismo color se vuelve azul, 
coino se observa en la volateria que principia 4 pasarse , en 
los echimosis que se han de supurar , en varias partes amenaza- 
das de gangrena, ÿ tambien en la putrefaccion del cuajado que 
forma ei queso. Casi todos los alimentos de que usamos ex— 
perimentan el primer grado de putrefaccion antes de servir 
nos de ellos. 

Despues de este primer periodo las partes animales se abfan- 
dan mas y mas , adquieren un olor fétido, y un color moreno 
obscuro , las fibras se roinpen facilmente; el texido se seca si 
la putrefaccion se hace al ayre libre , pero la superficie se cu- 
bre de unas gotitas de fluido si la descomposicion se hace en 
vasos que se opongan à la evaporacion. 

À este periodo sucede el que caracteriza eminentemente la 
putrefaccion animal : el olor putrido y nauseabundo que se ha 
bia manifestado en el segundo grado , en.este otro se haila mez- 
clado de un olor picante, que proviene solamente dek despren- 
dimiento del gas ammoniacal ; y la masa pierde mas ÿ mas sw 
consistencia. 

El ültimo grado de descomposicion tiene caractéres que le 
son propios ; el olor es entonces fastidioso, nauseabundo y muy 
activo; y es quando contagia ; comumica 4 lo lejos el principio 
de la infeccion ; esto es un verdadero fermento que se deposita 
en ciertos cuerpos para reproducirse 4 largas distancias inter 
valos: Van-Sawieten cuenta que habiendo reynado peste en Vie- 
na el año de r677, y vuelto ä aparecer em el 4713, las ca 
sas que fueron infestadas en la primera invasion, lo fueron tam 
bien en la segunda : Jan-Helmont asegura que una persona con." 
traxo un carbunclo en la extremidad de los dedos por haber to- 
gado unos papeles impregnados del veneno pestilencial; Alexans: 
dro Benedicto dice que unas almobhadas reproduxeron el contapio 
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que habian adquirido siete años antes ; Y lo mismo dice Foresto 
de unas cuerdas que le comunicaron despues de treinta años; la 
peste de Mesina estuvo largo tiempo concentrada en los almace- 
nes donde se habian encerrado unos fardos de drogas infestadas 
6 sospechosas del contagio: Mead nos cuenta efectos espantosos 
de la impresion duradera del contagio. 

Quando el cuerpo que se pudre ha Ilegado al ültimo gra- 
do, apenas se reconoce en él su texido fibroso , y en lugar de 
este se nota solo una materia blanda, desorganizada y podrida; 
se nota que se desprenden ciertas ampollitas de la superficie de 
este texido , y termina todo en secarse y reducirse 4 una mate 
ria térrea , y que se hace polvos si se pone 6 menea entre los 
dedos. one 

No hablaremos de la produccion de los gusanos; parece de 
mostrado que estos se forman, 6 deben su origen 4 las moscas, 
que buscan cuerpos donde poner sus huevos , para que dichos 
cuerpos sirvan de alimento 4 sus hijuelos quando salgan del hue- 
voi Si se lava bien la carne, y se pone 4 podrir baxo un tamiz, 
pasarä por todos los grados de putrefaccion sin que se engen— 
den gusanos. Estos son de diversa especie segun se ha observa- 
do, conforme 4 la naturaleza de la enfermedad , y la especie 
del animal que se pudre : la exhalacion que se levanta de los 
cuerpos en estos varios casos , saca diversas especies de insectos 
segun la naturaleza. La opinion de los que creen las generacio- 
nes espontaneas me parece contraria à la experiencia y sabidu— 
rià de la naturaleza , que no ha podido confiar à la casualidad 
la reproduccion y numero de especies ; el rumbo que sigue la 
naturaleza es uno mismo en todas clases de individuos : y res— 
pecto 4 que est probado que todas las es pecies que se conocen 
se reproducen de un modo uniforme, ;cômo podrä suponerse 
-que la naturaleza se aparta de su plan, Y leyes generales en este 
pequeño nüméro de individuos , cuya generacion no es mas des 
conocida ? 

Becher tuvo la constancia de observar por un año la descom- 
posicion de un cadaver puesto al ayre libre , y noté todos los 
fenômenos : el primer vapor que se levanta, dice este autor, es 
sutil y nauscabundo ; despues de algunos dias tiene. algo de » 
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agrio y picante ; pasadas as primeras semanas se cubre [a pief 
de una especie de pelusa 6 moho, y se pone amarillenta ; en 
varias partes se forman unas manchas verdosas , que despues se 
vuelven moradas, y se ennegrecen: en éste estado la mayor 
parte del cuerpo se cubre de un moho espeso , las manchas se 
abren y destilan sanie. cf &4 

Los cadäveres qué se entierran presentan fenomenos muy 
diferentes: en un cimenterio la descoinposicion es 4 lo menos 
quatro veces inas lenta, y segun Petit no se completa 6 perfec- 
ciona la descomposicion hasta despues de tres años ; si el cuer= 
po no est4 enterrado mas que 4 quatro pies de profundidad : y 
es tanto mas lenta esta descomposicion ; quanto mas profundo 
est4 enterrado el cuerpo, 

:Estos bechos convienen con los principios que hemos estaz 
blecido ; porque los cuerpos enterrados , y por consiguiente 
defendidos del contacto del ayre , estän sujetos 4 unas leyes de 
descomposicion muy distintas de las que obran en los cuerpos 
“expuestos al ayre: en este caso la descomposicion se facilita por 
medio de las aguas que se infiltran en el terreno , disuelven y 
Ilevan consigo los jugos animales ; tambien se facilita la des- 
composicion por la misma tierra que empapa los jugos mas 6 
menos facilmente. Lemery, Geoffroy, ÿ Humanaad han probado 
que las tierras arcillosas exercen una accion muy lenta sobre 
los cuerpos ; pero si las tierras son porosas y ligeras, entonces 
los cadäveres se secan prontamente. Absorvidos por la tierra, 
Ô conducidos por las aguas los varios principios de los cuerpos, 
se esparraman ü ocupan un grande espacio , los chupan las rai- 
ces de los vegetales, y poco 4 poco van desnaturalizandose. 
Esto es lo que sucede en los cimenterios que estän al ayre ; no 
_ sucede lo mismo en quanto 4 las sepulturas que se hacen en las 
Iglesias 6 parages cubiertos: en estos ni hay agua, vegetacion, 
ni otra causa que pueda Îlevarse, disolver, y desnaturalizar 
los jugos de los cadäveres ; y siempre alabaré las sabias provi- 
dencias del Gobierno que prohibe se entierre en las Iglesias: 
porque enterrar los cadäveres en ellas «es 4 un mismo tiempo 
objeto-de horror y de. infeccion. 

Son tantos los accidentes que han sobrevenido. quando se 
abren y limpian las sepulturas ÿ bobedas ; que debemos expo 
ner aqui los medios de evitarlos, 
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1 Jamas serd peligrosa la descomposicion de un cadaver en lo 
interior de la: tierra, con tal.que éste se entierre 4 una profun- 
didad suficiente., y'que la sépultura no vuelva 4 abrirse hasta 


que se haya descompuesto enteramente: la profundidad de la 


sepultura debe ser tal que no pueda penetrar en ella el ayre ex- 
terior , que los jugos de que se impregna la tierra no puedan 
‘Hegar 4 la superficie, y que los miasmas , vapores 6 gases que 
se desprenden 6 forman por la descomposicion, no puedan 
-romper la cubierta detierra que los contiene, La naturaleza 
-de la tierra donde se hace la sepultura influye tambien en estos 
efectos : si la capa de tierra que cubre el cadaver es arcillosa, 
puede entonces ser menor la profundidad de la sepultura , por- 
que esta tierra con dificultad dexa pasar 4 los gases y vapores; 
-y por punto general se ha convenido en que la sepultura debe 
tener cinco: pies de profundidad para evitar.estos funestos acci- 
-dentes. Es menester tener cuidado de no volver 4 abrir la sepul- 
tura hasta que del todo. se haya hecho. la descomposicion del 
‘cadaver : ésta segun Petit no puede hacerse hasta despues de 
tres años , quando la sepultura no tiene mas de quatro pies de 
profundidad , y si tiene seisies menester que pasen quatra años; 
pero en esto hay alguna variedad respecto 4 la naturaleza del 
terreno , y 4 la constitucion de los sugetos enterrados ; aunque 
generalmente puede tenerse por un termino medio el que se ha 
dicho, Muy conveniente seria desterrar el perjudicial uso: que 
hay deenterrar en una sola sepultura 4 familias enteras , sean 
6 no dilatadas ; porque'en estos casos puede haber necesidad de 
-abrir la sepultura antes del: término dicho!: sobre cuya abuse 
deberia cuidar mucho el Gobierno , y ya.es tiempo que se sa— 
‘crifique la vanidad de los individuos particulares por la seguri— 
dad püblica, Convendria tambien prohibir que se enterrase en 
bobedas y en caxas : en el primer caso los principios que se le 
“vantan de los cadäveres se esparcen’en'ëel ayre ; y le infestan; 
en el segunde su descomposicion es mas lenta, y menos 
perfecta. | 
© Sise desprecian estas precauciones!, si se entierram los ca- 
däveres en un espacio muy estrecho , si latierra no es apropla- 
“da para chupar los jugos , y desnaturalizarlos ; si se excava la 
tierra antes que se: haya completado la descomposicion de los 
cadiveres , sucederän , sin duda', funestos accidentes ; esros son 
muy 
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muy freeuentes en las Ciudades grandes , en donde Hi des- 
preciado todas las sabias precauciones tomadas 4 este fin; y asi 
se ha visto que quando se ha hecho [a monda en la Iglesia de 
S. Benito de Paris, hace ya algun: tiempo que.se observa levan- 
tarse un vapor nauseabundo , que incomoda mucho 4 los ve- 
cinos ; la tierra que se saca de esta monda era untuosa , visco- 
sa, y despide un olor putrido. Maret y Navier nos dura 
muchas observaciones semejantes.… 
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1. Correccion, pag. 13, din. 8. Esta virtud di- 
gestiva parecer4 bien maravillosa y perfecta, con- 
siderando que el alimento comun de todos los ve- 
getales es casi uniforme, 4 saber el agua y el 
carbono ; y que con estos dos principios tan senci- 
los pueden dar productos tan diversos. Pero por 
lo mismo que son muy sencillos los principios nu- 
tritivos de la planta, debemos presumir que hay 
la mayor analogia entre los varios resultados de 
la digestion, 6 lo que es lo mismo, en los hu- 
mores y sélidos del vegetal, y deducir de aqui 
las diferentes prororciones de los principios, y su 
combinacion mas 6 menos perfecta. Con esta mi- 
ra observarémos con cuidado el tränsito de un 
principio al otro, y darémos 4 conocer el arte de 
reducirlos 4 algunas sustancias elementales 6 
primitivas, como son la fibra, el mucilago, &c. 

2. Adiccion, pag. 14, lin. 9. Duhamel pubïi- 
co en las Memorias de la Académia, correspon- 
dientes al año de 1748 , que hacia ocho años criaba 
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una encina en el agua: que en los dos primeros 
años la: vegetacion habia sido mayor que en la 
tierra de mejor calidad, pero que iba declirando 
de aïo en. año, Sin embargo: dé que todas las pri- 
maveras echaba hermosas hojas. 

Tillet hizo quarenta y quatro experiments con 
algunas semillas sembradas en diferentes m2zclas 
de tierra; nunca las reg6 sino que poniendolas en 
vasijas agugereadas , las metié en tierra vegetal, 
y cogiô. flores y foutas repetidas veces. 

Repitiendo Æassenfratz estos experimentos, 
sus plantas no le dieron mas que fiures; y ha- 

iendo determinado este quimico la cantidad 4 
dia” de-cärbono suministrado por las sémillas, 
aseguré de que las plantas que de ellas ia, 

daban: alzgo' menos carbono que:la semilla quan- 

do se criaban con sole el auxilio del agua . de 
donde concluyé que ie el carbono Le; suminis- 
tra la grana. «,, : PR; 

La diferencia entre sus He y pe de Ti- 
“let consiste unicamente + segunel mismo Æasser- 
fratz, en que las vasijas de que usé Tiller es- 
taban metidas en tierra, y chupaban el agua ÿ 
carbono para rransmitirins â dasplanta: opt at 

3. Correccion,pég.14, lfn. 3x. Las hojas tie- 
nen tambien la propiedad dexabsorver el agua; y 
tomar de la atmésfera el mismo :principio que el 
que la raiz chupa de la tierra; per! las plantas 
que viven en el agua, y estén nadando , por de- 
cirlo asi, en el mismo elémento que las nutre, 
no nécesitan de. raices, pues chupan por todos 
sus poros el liquido que las baña,, y pèr, èsto las 
“algas y ovas carecen de ellasur 


_ 
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4. Adiccion, pég. 16, Un 
ARTICULO TX. 


… Del carbono, principio nutritivo de la planta. 


Guando los hechos positivos no probasen là 
necesidad del carbono er la nutricion de la plan- 
ta, basturia para convencernos de ello seguir por 
un instante el acto de la vegetacion. 

Primero : La analisis ha demostrado que el 
agua de estiercol contiene carbono, y lo transmi- 
te 4 los organos de la planta. 

Segundo : Æassenfratz ha probado, que una 
plaata criada solamente con agua , no daba fruto; 
y contenia algo menos de carbono que la semilla 
que la habia producido. 

Tercero : Las tierras que mas abundan de car- 
bono y de residuos de la descomposicion vegetal, 
son los mas aproposito para la vegetacion. F 

 Quarto : El agua colorada pasa al texido del 
vegetal , y deposita en él su principio colorante. 
-__ Por lo tanto puede considerarse el agua no 
solo como principio nutritivo del vegetal , sino 
como vehiculo de otro principio tan esencial 4 las 
plantes , qual es el earbono. De estos principios 
puede deducirse una teoria exâcta sobre el uso de 
los abonos en el 2cto de la vegetacion. 

… $. Correccion,päg. 18, Jin. 7. Antes que tu- 
viéramos los conocimientos que en el dia tene- 
mos sobre los principios constitutivos del agua, 
era imposible explicar , ni aun concebir', como 
crecfa la planta con'solo el alimento del agua y 
del carbono : en efecto , si el agua fuese un elemen- 
to y un principio que no pudiera descompoñerse, 
entrando en la autricion de la planta , no daria 

mas 
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mas que agua, y el vegetal nos presentaria este 
liquido mezclado con carbono. 

6. Nota, pag. 19 , fn. 1. El articulo III. de 
la traduccion corresponde al IV. de la tercera 
edicion, y estä dispuesto en la forma siguiente. 


ARTICULO IF. 


Del ayre atmosférico, y de su influencia en La ve- 
| getacion. jé 


as plantas no pueden vivir sin ayre , pero 
no tan puro como el que necesitan los animales. 
Parece tambien que las plantas que se crian enel 
ayre no alteran su naturaleza. Habiendo tenido 
cubiertos con campanas algunos vegetales por es- 
pacio de seis semañas, no produxeron mudanza 
alguna ni en el volumen, ni en la naturaleza del 
ayre encerrado. 

Priestley , Ingenbousz y Senebier han proba- 
do que el ayre atmosférico podia servir 4 la plan- 
ta, aun quando casi no contuviese mas que gas 
azoe. 

7. Adiccion, pag. 27, lin. 11. Los vegetales y 
algunos insectos transpiran gas oxîgeno ; pero És- 
tos tienen al parecer mayor necesidad de ayre 
que los vegetales, 

: 8. Correccion, pag. 22, lin. 21. El mucflago 
y las resinas son al parecer la primera alteracion 
que padecen los jugos nutritivos de los vegeta- 
Tes : el primer principio se forma en las tierras que 
tienen mucho carbono, y el segundo en los terre- 
uos âridos bañados de luz. 

La mayor parte de las semillas se reducen ca- 
si enteramente 4 mucilago, y las plantas jévenes 

Re 
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parecen enteramente formadas de este principio. 

0. Adiccion, pâg. 26, lin. 30. Los principios 
constitutivos de los aceytes son el hidrôgeno y 
el carbono : en los fixos predomina el carbono, 
y forma lastres quartas partes de su peso; y en 
los volétiles abunda mas el hidrégeno : de este 
modo se puede explicar la diferencia en el peso, 
inflamabilidad , &c. que se nota entre estos dos 
aceytes. k | 

10, A4diccion, päg. 27 , lin. 22. Todos estos 
aceytes se fixan 4 diversos grados de frio : el de 
aceytuna 4 los diez sobre cero : el de almendra 
$ los diez baxo de cero : el de nueces no se 
hiela con el frio de nuestros climas. El ültimo 
aceyte que dé por expresion la almendra de la 
nuez de Baen, tiene las propiedades de no en- 
ranciarse ni helarse ; por lo que es muy aprecia- 
ble para los reloxeros, fabricantes de instrumen- 
tos de fisica, &c. 

11. Adiecion, pâg. 33, lin. $. Se prefieren 
para esto los oxides de plomo , porque ade- 
mas de oxidar el aceyte como los demas oxîdes, 
tienen la facultad de disolverse en él, y de apro- 
ximarle al estado de los emplastos de las boticas. 

12. Adiccion, pag. 34, lin. 15. Quando la 
pasta xabonosa se separa del liquido , se le añade 
lexia floxa para disulver el xabon ; despues se echa 
en moldes y se dexa enfriar. 

13. Adiccion , pag. 34, lin. 24. El Marqués de 
Bullion propuso hacer xabon con la grasa 6 sebo 
de los animales, pero en tal caso es necesario que 
las primeras lexias sean mas fuertes. 

.. 14. Adiceion, pig. 34, ln. 20. Los trapos vie- 
jos de lana disueltos en la sosa me han dado un 
xabon negruzco, que me ha parecido muy apro- 
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pésito para los tintes de hilo y algodon : como 
animaliza muy bien y en poco tiempo estas ma- 
terias vegetales, es preferible 4 todos 1os'licores 
xabonosos y auimalizados que se han empleado 
hasta aquf, y al paso de ser el mas econ6mico, 
dispone estas rnaterias 4 tomar aquellos colores, 


que al parecer no podian fixarse sino sobre telas 
animales. $ 


dnstruccion para los que quieran hacer el xabon que 
x necesiten en SUS CASas. 

Se preparan xabones sélidos agregando 4 lexias 
caüsticas de sosa diversos aceytes vegetales 6gra- 
sas animales; para cuya combinacion son necesarias 
dos operaciones : la primera, preparar las lexias 
de sosa, y la segunda, cocer el xabon. Antes de 
 exponer el modo de hacer estas dos operaciones, 
indicarémos las sustancias y los utensilios necesa- 
rios: éstos ültimos son : primero, uu cubo pequeño 
de madera blanca, de cerca de nueve pulgadas de 
ancho y otro tanto de alto, el qual debe estar 
agugereadoensu parte inferior: sirve para echar las 
lexias, por cuya razon no conviene sea de encina por- 
que las daria color :. segundo ,.una calderita de 
cobrede un pie de diâmetro y siete4ocho pulgadas 
de profundidad, 6 en su defecto una marmita de 
hierro 6 una vasija de tierra ; que pueda ponerse 
al fuego para cocer elxabon : tercero , una caxa 
sin tapa para echar el xabon despues de cocido 
de diez pulgadas de longitud, quatro de anchura, 
y seis de profundidad : uno de los lados mas lar- 
gos de esta caxa debe estar dispuesto de modo 
que se pueda quitar con facilidad para sacar el Xa- 
bon : quarto, una espumadera , una espätula 6 si 

cha- 
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charon de madera blanca, y una 6 dos aljofaynas 6 
barreños pequeños. . D Des 

.. Las sustancias mecesarias para hacer el jabon 
sélido son: primero, buena sosa : segundo, cal: 
tercero , una corta cantidad de sal marina : quarto, 
aceyte de olivas. 


Del modo de preparar las lexias. 


Para reducir 4 xabon tres libras de aceyte de 
olivas, se tomarän otras tres de sosa y una de cal: 
se har4 polvo la sosa , y despues de bien apagada 
la.cal con agua, se mezclarân ambas , y se echa- 
rén en el cubo : en el fondo de éste se extender4 
un lienzo , teniendo.cuidado de cerrar el agujero 
6 salida de la lexfa: se echarâ encima suficien- 
te cantidad de agua para que se embeba bien la 
mezcla y revose algunos dedos: se removerä bien 
con un palo, y despues de dexarla reposar por 
algunas horas, se dar4 salida 4 esta primera le+ 
xla, y se recoger4 y guardar4 con separacion. 

Se echar4 nueva agua en el cubo , se remove- 
r4 la mezcla y dexar4 reposar como äntes, y 
se,.guardar4 tambien aparte esta segunda lexia. 
. Del mismo modo se har4 /a tercera lexfa., ver- 
tiendo nueva agua sobre la sosa restante ; con lo 
qual se contempla suficientemente apurada. 


Dé la él del xabon. 


Se -echarän en la caldera tres libras de acey- 
te. de olivas con dos y medio 4 tres quartillos de 
la tercera lexfa, y se har4 hervir: de dos ea 
dos 6 de tres en tres minutos se añadir4 un va- 
50 de la misma lexia, y se continuarä el fuego, 

te- 
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teniendo cuidado de remover continuamente Îa 
mezcla con la espâtula 6 cucharon: despues de 
concluida:la tercera lexfa se usar4 del'mismo mo- 
do de la’ segunda , y'en seguida de 14 tercera, 
manteniendo siempre la mezcla en ebullicion. Du- 
rante esta operacion el aceyte aparece perfecta- 
mente unido 4 la lexfa, y habr4 tomado bastan- 
te consitencia ; pero hâcia. el fin de ella se re- 
ducir4 la mezcla 4 una especie de natillas cla- 
ras, y entonces se echaräân dos 4 tres onz4s de 
muriate de sosa (sal comun }: al instante se agru- 
ma la pasta , y se separa del licor salino que haya 
en exceso : se dexar4 despues cocer media hora 
mas 4 lo menos:se retirarä la caldera del fue- 
go, y'se-dexaré enfriar ufñipoc6 : entonces se sa 
caré la materia xabonosa‘con la espumadera, y 
separadamente el liCor salino que haya en ‘la cal- 
dera ; sé limpiar4 ésta al instante , y se volver4 
#‘echar ‘en ella la materia xabonosa con quarti- 
lo y médio‘4 dos quartillos de‘agua: se la vol- 
ver4 4 calentar, y quando esté en punto de her- 
Vir',se ir4 echando poco 4 poco lo que haya que- 
dado de là primera lexfa: se la har4 hervir una 
hora , y despues de retirada del fuego , se saca- 
ré como antes la pasta de la caldera , se tira- 
ré ‘el licor'salino que ‘haya resultado , y despues 
de bien‘limpia la caldéra se volver4 4 echar en 
ella la pasta con dos quartillos de agua de fuen- 
te, y se la harä hervir un poco para que quede 
bien unida, cuidando de removerla para que no 
sé queme: inmediatamente se echaré la pasta en 
la caxä: ÿ para que no se pegue 4 ella se frotaré por 
da parté interior éon cal apagada , y aun conven- 
dré echar en el‘hondon una capa de ella, ta- 
péndola con una ‘hoja se" papel. AI dia sit T 
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el xabon tendr4 bastante consistencia para sacar- 
le de la caxa, y debe pesar seis libras con corta 
diferencia: se dexar4 en un: sitio seco: hasta que 
se reduzca 4 cinco libras , que son las que: deben 
där:las tres libras. de: aceÿte para que el xabon 
sea de recibo : esto es, bien duro y consistente, 
La grasa 6 gordura de baca, ternera, carne- 
ro, &c. derretida y filtrada puede servir para 
hacer buen xabon ,-uséndola en lugar: del aceyte 
del mismo modo: que hemos dicho tratando: de 
éste ; tambien podré hacerse con la manteca ran- 
cia , pero antes debe desalarse cociéndola en 
es 
_ Hace algunos años propuse un licor xhadats 
que qualquiera jpues preparar 4 poca costa: se re- 
_ duce # un licor de color de leche, compuesto de 
una disolucion floxa de sosa y aceyte de olivas, con 
el que puede desengrasarse el lienzo. Para el mis- 
mo objeto puede usarse de la disolucion de po= 
tasa , de salino y aun de cenizas, haciéndola caüs- 
Hiva pot medio de la cal. :: :: ) 
‘is Adicion, pag. 3$, lin.24. Esta fofaracton 
des por residuo una gran cantidad de carbono, 
siendo asf que en la inflamacion de los aceytes vo- 
lâtiles apenas hay residuo alguno. 2012 
216. Adicion, pag. 36, lén. 3 El aceÿte fixo es- 
té unidô al ‘mucilago , y elvolätil al espiritu rect 
tor 6 aroma, cuya combinacion 6 mezcla consti- 
tuye la principal diferencia dé uno y otro. Pero 
lo que particulärmente les diferéncia es la propor- 
cion muy divérsa en que en üno y en otro’estan 
combirados el! carbono y el'hidrôgeno : €n él-fxo 
domina'él carbono ; ÿ'el hidrégeno! en el vo/atik 
de lo que procede su diferente fixidad , inflama- 
bilidad , descomposicion por 165 4cidos , &c: 
w B 2 xye 
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17. Correccion, päg.46, Un. 27. Esta resina cor- 
re de un abeto con hojas de tejo , que es muy co- 
mun en: las montañas de Suiza: se reune en unas 
vegigas que aparecen debaxo dela corteza en los 
calores mas fuertes del año; y-1os häabitantes de 
aquel pais rompen estas vegigas con un instru- 
mento llamado corneta que se Ilena de este zu- 
mo, y lo van vaciando en basijas mayores. 
£ 18. Nota. Päg. 47. lin. 20. Todo lo que se di- 
ce del: negro de humo , del Galipot , de la Brea# 
aceyte de Enebro, est4 suprimido- en la tercera 
édicion; v.estos articulos se hallan comprehendi- 
dos en la adicion siguiente, puesta al fin de.este 
articulo despues de haber RARES de là. SeneTe de 
drago. 

19. Aoicos pag. 40 Un. 31. Del algiiiran Y 
demas prinoipios resinosos del pino. 

El pino es un érbol, cuyo cultivo ofrece las 
mayores veéntajas. * 

Crece en los terrenos 4ridos y areniscos y 
en medio de las rocas; y corona muy agradable- 
mente la cima de los montes : : se apropia las tier- 
ras que desecha todo otro vegetal : brota con pron- 
titud.: no pide casi ningun ”cultivo , y sus servi- 
cios y productos son tan varios como ütiles. 

, 40s -érboles jévenes, el desperdicio de Jas ra- 
mas en todas sus. edades, son de grande recurso pa 
ra hacer estacas 6 rodrigones. 

. La leña de pino es muy buena para el fue- 
go: su lama es, viva, ÿ no tiene otro inconve- 
niente que .el de hacer bastante bumo. 

: En todas,partes donde abunda el pino se alum- 
bran con. los pedazos de este 4rbol que mas abun- 
dan en resina, y se conocen con el nombre de teas. 

Su troncoes muy bueno para hacer tablas, de 
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boles de bombas ;canales para conducir las aguas, 
bigas, tablones para puentes de navios, mâstiles, &c. 

Da un fruto bastante apreciable y apetecido de: 
algunos animales domésticos. 

Con su: madera se hace un carbon éxcélente 
para los trabajos metalürgicos. 

. En Megando el pina 4 tomar cierta fuerza, da 
vna cosecha anual de doce 4 quince libras dé re- 
sina, la qual modificada por algunas:preparacio- 
nes, forma lo que se conoce con-los nombres de 
Galipot , de Brea seca ÿ Brea grasienta, y Negro 
de bumo. " Û . D'or 

Los pinos que se caen de viejos, los que ar- 
ranca 6-tronza el viento, las cepilladuras, las rai- 
ces, &c. dan tambien una gran cantidad de alqui- 
tran. Por todo lo qual debe amonestarse 4 todo la 
brador cultive un 4rbol tan precioso, y para cu- 
ya segura produccion basta esparcir el fruto en 
los terrenos que le son propios. cneit 
- :Es-necesario no:sembrär los pinos en los sitios 
donde dé el sol, para que no perezcan las: plan- 
tas jôvenes. Por-esta razon no se hace corta ar 
feglada de pinos, sino que se cortan entrebe- 
rados , para que se vayan reproduciendo sin in- 
terrupcion. BLD MO 
: Pero no solamente no abunda esta planta tan- 
to como debiera , sino que en muchos Departa- 
mentos de la Repüblica en que crece con abun- 
dancia, no se procura sacar partido de los:prin- 
cipios resinosos que puede suministrar. 

: Importa, pues, baxo todos aspectos abrir los ojos 
al labrador sobre este cultiv6 ,haciéndole ver que 
su interés y el-del püblico: son uno mismo ; ÿ que 

 Surtiendo nuestros talleres y aïrsenales de la resi 
na que necésitan , se apropia un ramo mas. dé in= 
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dustria, Para esto basta darle 4 conocer el método 
sencillo de extraer y preparar lon varios -Pringis 
pios cdélwpino, y sidsi0848 ctantesd oi au 
Side 16 201816 
: Método sohBotthuere los principios resinosos 
del pinos 

: Todos los: pinos dan ep resinoso , pero no en 
Dereuns cantidad.. : 

-0 Entre las «varias especies: de. pino > las me dé 
ds resinasson ldsisiguientes,> + © 2 0 nie où 

* :Pino Cipre. Pino: de: Cards de ‘fres!: ben Ps, 

Pino gris. Pino de Canada de tres hojas ne es 
Y. retorcidas .4 manera :de conos.! : :. 

= Pino blanco: Pino de:cinco hojas , cuyos conos 
son largos: el pino. marino; que uaa variedad 
deléstei  : L0F6ta0fE 26 

Pino roxo. Pino . Canidä dedos hojas,:cuyos 
conos tienen la figura de un huevo, y son de me- 
cars magnitud: 20iqt 

: ER] -cerreno:; la edad:i y el. :graeso. influyen me- 
nos en la cantidad de la resina que la exposiciof 
yespesor de la corteza : los pinos situados alme- 
dio dia y bañados del sol dan mucha resina ; al 
contrario sucede con los que tienen la cortéza 
my dura. 

: Quando los pinos éstan muy juntos pére Hans 
resina: ‘es necesario que disten uno de .otro 4 1 
menos doce pies , cuya distancia debe variar se- 
gun ladisposicion del terreno y su posicion respec- 
to del sol. Se debe tener cuidado de cortar las 
ramitas que salen en el tallo para que el &rbol 
crezcavmas, el sol bañe mejor. al tronco. 

Los : pinos que se crian en tierras grâsientas y 
en las estaciones Iluviosas , no dan la resina de 


tan Los calidad.. 
Los 
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Los pinos jévenes dan resina como los viejos; 
pero se debilitan con su extraccion. Puede empe- 
zarse 4 extraer 4 los veinte años, y continuarse'has- 
ta’ los quarénta’of quärenta" ÿ cincôs be 1 

+ La resina corré prinéipalimente durante el ve- 
rano , y éasi solamente del cuerpo leñoso , rezu- 
mändose entre’la madera ÿ la corteza: las capas 
leñosas éxteriores dan- mas. que las interiores : la 
cortéza no'trasudà mas que algunas potas de re- 
sina ; péro ‘ès muy büéna: Las’raices dan‘ tambien 
miucho xugo. Los nudos dan mas résira que to- 
do lo demas del érbol , las raices mas que las ra- 
mas, &c.: la parte leñosa inmediata 4 las cica- 
tricés 6 Cortäduras‘la suministra” con mucha abun- 
dancia. £l: à sisibstnnt 7 loc è 5 sq. 18 
. +' A'los'veïnte años el tronco dél' pino‘tiéne por 
lo general una circunferencia de tres 4 quatro pies, 
y la robüstez necesariä para que pueda sustraerse 
parte del xugo resinoso que circula en esta planta. 
Dicho Xugo-empieza 4 correr en la primavera, 
y entonces se abren los érboles para recoger ‘el 
producto. Este fluido'se mäntiene liquido hasta el 
otoño, y comunmente empieza 4 correr en todo 
el mes de Mayo, y acaba en Septiembre. 
‘Para que este fluido corra con mas facilidad 
y se corigregue en un solo punto, se escoge un 
espacio de tres pulgadas de ancho y :seis 4 ocho 
de largo al pie del 4rbol y muy cercano 4 là 
tierra , en la parte expuésta al medio dia, y en 
el sitio que parezca mas abundante de resina , 4 
“que la permita: corrér meéjor : se déscorteza y qui- 
ta'un poco de madera con una’acha 6 azuela, y 
al instante'impieza 4 salir la’résina en forma de 
gotitas transparentes al trabés de làs fibràs Je- 
Hosas : corre por la corteza dé la parte inferior 
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del érbol , y cae en un agujero hecho en la tier- 
ra al pie del 4rbol, 6 en un cubo colocado para el 
efbetostoniinos + 2008 Suiv 20) à 19 x - 

Quando se va minorando Îa, salida de la re- 
sina, se. alarga la cicatriz por la parte superior, 
levantando una nueva capa de la parte leñosa, 
la que se. renovaré de quince en quince dias : de 
este modo.se va alargando hasta que, al fin del 
año tiene un pie" de longitud. Quando .con el re- 
greso de..los frios se fixa la resina y dexa de cor- 
rer, se suspende el trabajo. En cada primavera 
vuelve 4, renovarse la cicatriz, de modo que 4 
vuelta de cinco 6 seis años toma una altura de 
cinco 4 seis pies. Entonces se hace otra nueva 
al pie del 4rbol é inmediata 4 la antigua, la 
que.se va elevando sucesivamente paralela 4 la 
primer& 

Mientras 8e saca resina de la nueva cicatriz 
se. va cerrando la primera, y asi puede darse vuel- 
ta al érbol y abrirse nuevas cicatrices sobre las 
antiguaSs- £16: xs 201. hou "PAR NOTE 
Las astillas que se quitan para renovar ja ci- 
catriz, deben ser muy delgadas, para lo qual 
el operario. debe tener los instrumentos bien afi- 
lados, precaucion muy-importante para la dura- 
cion del érbol,y. mayor. cantidad de resina. 

_ Un solo hombre puede cuidar de dos mil.y 
quinientos 4 dos mil y ochocientos pies de pino: la 
resina que se ha recogido en las basijas 6 en los ho- 
yos hechos.al pie de los &rboles ,.se. pone en bar- 
riles, y sin mas preparacion se, lleva 4, vender, 

La resina de Guiena es conocida en el. comec- 
cio conel nombre de Galipot ;. y la de Provenza 
con el de Perinna vfrgen. En alguaas partes sue- 


Jen hacer en el fondo del hoyo en que cae la 
re- 
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gesina otro mucho mas pequeño que cubren con 
romero. La parte mas fluida de la resina se fil- 
tra por las ramas del romero, ÿ cae al segundo 
foso, y se conoce con el nombre. de Bijon. 

Un ärbol sano da doce & quince libras de 
resina anualmente. ë& y 

La poca resina que corre del ärbol desde el 
otoño 4 la primavera, se fixa en la superficie, 
de donde se arranca con instrumentos de hierro: 
esta resina es conocida en Burdéos con el nom- 
bre de Barras. | 

- Para hacer resina amarilla, que en el comer- 
cio llaman brea seca, y en Provenza rasa, se 
pone sobre un horno una caldera de cobre que 
tiene los bordes bastante anchos : en ellos se hace 
una canal, y debaxo se pone una especie de ar- 
tesilla de pino Îlena de agua. 

Se echa en esta caldera la resina liquida y s6- 
lida que se ha extrahido del pino: entra en fu- 
sion 4 un calor moderado, ÿ entonces se echa 
agua en la caldera , con lo que se incha la resina, 
y parte de ella cae 4 la artesilla: se vuelve 4 
echar esta resina 4 la caldera , y se revuelve 
bien hasta que se disipe toda el agua. Hacia el fin 
de la operacion la resina se funde mas tranquila- 
mente, y quando hatomado un color amarillo, 
se echa en otra artesilla, en la que se filtra por 
paja para pasarla 4 los moldes que se tendrâän 
hechos en arena. 

Estos moldes son unos agugeros redondos con 
sus paredes firmes y lisas ; los panes de resina se 
moldean en ellos, y suelen pesar hasta doscientas 
libras, | 

Si en lugar de cocer la resina en una caldera al 
desçubierto , se hace la opéracion en un alambique 

C con 
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con agua , sale una {especieide aceyte dé tremen- 
tina que se Îlama agua de rasa , pero muy jafe- 
‘rior al verdadero aceyte: de trementina, tt 

Si se echa”el:galipot "en unas canales hechas 
‘Cor tablas ‘y: se)pôneal sol ; parte dérél se TézumMa 
por las junturas, y se Ilama. #rementina de so1. 
Llämase #rementina de caldera duando el galipot 
se derrite en esta vasija. 

Algunos han clasificado el: galipot: mas fluido 
entre las: trementinäs ,perôies de mala. calidad é 
inferior 4 la de los alerces y abetos. + 

EL arbol ‘vivo ‘no da’toda là resina por . 
te 6 cicatrices hechas en el tronco , sino 
que retiene aun mucha despues de muerto ; y ésta 
puede ‘extraerse hasta el ültimo 4tomo , aplicando 
& las ‘partes de lasmaderarque la contiénen un 
calor moderado, de.modo que là ablande y hagä 
fluir: sin: llégar & fnflamarla nï volatilizarla, y 
esta resina se conoce-con el nombre de alquitran. 

Le esto se corta: el pino en ‘pedazos peque- 
Hos; y amontonados: éstos se cubren los lados con 
done céspedes 6. ladrillos :se ‘calienta -toda la 
masa, aplicandole fuëgo? por la parte superior, Y 
sé recibe. la resind que corre hacia el fondo en 
regatas que la conducen: fuera.: 

Los hornos enque se hace esta combustion son 
de diversas figuras y:dimensiones ;! pero en todos 
los métodos conocidos hay cièrtôs principios y usos 
comunes que .procurarémos conoiliar.® 

Para. extraer ‘el a/quiträn se escoge el corazon 
del ärbol, los nudos y todas las venas me 
prefiriendo las partes roxàs. REA 

Se desechan la corteza y las ojas REMISE dan 
Un alquitran de mala calidad.® °: 2: 

Tambien se Le: la paja, al trabés de la quiet 

ba 
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ha: pasado la  brea seca , y las astillas 6 cepilla- 
duras que resultaron ide se renovaron las cica- 
trices de los pinos, 

Para preparar el alquitran se pou 154 ro 
boles que no daban ya resina , y particularmente 
los viejos, los que ha cortado 6 arrancado el 
var y: las cepilladuras 6 virutas de pino. 

Para que el alquitran salga: de buena calidad, 
es necesario escoger los ârboles mas resinosos, Se 
parar con euidado la corteza y rayces jévenes, 
y :tomar todas las precauciones posibles para im-. 
pedir la combustion y volatilizacion de la resina. 

Para el mismo efecto conviene mucho que la 
leña no esté ni muy seca, ni muy verde, sino en 
un grado medio. y | 

La leña puede cortarse en dialouioi estacion 
del año ; pero. lo comunes hacerloen el otoño, y 
destilar ‘el alquitran en el invierno. 

Tambien conviene cortar la leña en pedazos 
delgados € iguales para extraer en el mismo tiem- 
po toda la resina que pueda contener. , 

El modo de dirigir el fuego merece, tambien 
grande atencion : primero, un fuego muy activo 
quema y disipa la resina: segundo, un calor exce- 
sivo la volatiliza y produce un alquitran muy se- 
co : tercero , un calor baxo : y debil extrae sola- 
mente parte de la resina , y le dexa el principio 
aquoso que habia en el vegetal. 

Un horno cargado de leña bien roxa y resi- 
nosa, da la quarta parte de alquitran, pero por 
lo comun. no se recoge mas que diez 4 doce por 
ciento. 

Los: hornos que se. usan para, esta “operacion 
tienen ea mi entender sus ventajas € inconvenientes, 

. En las montañas de la antigua Provenza son 

C2 de 


20 Suplemento. 


de la figura de un cäéntaro grande de diez y ocho 
pulgadas de diâmetro en la parte inferior , cinco 
pies en el vientre, y dosen la parte superior: 
parte de estos hornos esté metida en el terreno. 

Cortan la leña en pedazos de diez y ocho 
pulgadas de largo , y una y media de ancho : la 
ponen por capas formando una especie de rexillas, 
cuyos huecos tapan con cepilladuras y astillas pues- 
tas verticalmente. 3 
-  Ea los contornos de Burdéos hacen un foso 
circular de treinta y seis 4 quarenta pies de cir- 
cunferencia: forman un hogar con ladrillos pues- 
tos de canto y con argamasa, haciendo una ca- 
‘ nalita en el centro para recoger el alquitran, y 
conducirle 4 un recipiente que Ilaman cveba : en 
este recipiente echan un poco de agua para que 
se purifique el alquitran, el qual van sacando y 
guardando en barricas , segun se va Ilenando el 
recipiente. Al rededor del hogar del horno ponen 
la leña en pedazos pequeños, formando un cono 
de ocho 4 diez, pies de elevacion , cuyos lados 
cubren con céspedes y tierra ; la leña con que se 
 remata el cono cuidan de que esté bien seca, para 
que aplicandole el fuego se encienda con facilidad, 
y se comunique el calor por todo el cono : quan- 
do se minora el fuego abren algunos registros, qui- 
tando céspedes en varias partes de la superficie 
del cono, con lo que facilitan la aspiracion del 
ayre. 

Concluida la operacion cierran todas las aber- 
turas , y algunos dias despues sacan el carbon que 
se ha formado. 

‘Los ‘hornos que usan en la Luisiana solamente 
se diferencian del que acabamos de describir en 
que el hogar no est4 enladrillado, sino bien api- 

so- 
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sonado, y con una corta inclinacion : tiene varias 
cauales 6 regatas largas que salen fuera ‘del horno, 
por donde corre el alquitran ÿ se recoge en unos 
reservatorios hechos en el terreno. pat 

EI método que siguen todos los labradores üe] 
Valais para extraer el alquitran , es preferible 4 
los anteriores , asi porque se pierde mucho menos 
resina, como porque sale de mejor calidad; 
por lo que lo describiremos extensamente , apun-— 
tando algunas cortas variaciones , que segun nues- 
tra F ha à y experiencia, son necesarias en 
esta operacion, d 

Construyen un horno de la figura de un huevo 
puesto por el lado mas estrecho, cuyas dimen- 
siones varfan segun la cantidad de leña que haya 
de quemarse : por lo general es dos veces mas al- 
to que ancho. Los hornos mayÿores suelen tener 
diez pies de altura , cinco de diâmetro y dos y 
medio en la abertura superior. 

Para construir el horno se trazan primero las 
dimensiones de la base, y levantan paredes de pie- 
dra hasta dos tercios de la altura total : se re- 
viste la parte interior con piedras de sillerfa bien 
unidas, 6 en su defecto con mortero y ladrillos 
puestos de canto: el piso del horno tiene como 
hémos dicho la figura de una câscara de huevo, y 
4 cinco pulygadas de altura del fondo se hace.un 
agugero de diez y ocho.lfneas de diâmetro , el qual 
sale fuera del horno y por debaxo de él con una 
inclinacion de seis 4 ocho pulgadas, en el que se 
acomoda un cafñon de hierro como el de una esco- 
peta de grueso calibre , para conducir el alquitran 
4 los barriles que hay dispuestos para el efecto. 

À veinte 6 veinte y cinco pulgadas del fondo 
del horno se ponen unas barras paralelas de hierros 
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capaces de sosténer la leña,.y dexar.pasar el a1- 
quitran que se desprende con el-calor, El tercio 
superior del. horno se cierra con cantos y tierra, 
dexando una abertura dedos pies y medio de 
did metro: para poder cangar el horno confacilidad. 
Se revoca :bjen todo el horno por dentro y 
fuera , y se tapan todas las aberturas 6 grietas 
que vaya haciendo el fuego. Es inutil advertir que 
4: falta delos materiales que hemos : indicado., pue- 
de bacerse el: horno con los que ,haya mas 4 
mano, ÉCHOS AQE . LISE AOTR  LO5S4r RU HA 
Tambien conviene dexar algunas aberturas en 
las paredes del horno, para facilitar la aspira- 
cion delayre, y graduar el: calor segun con= 
VENSAND 511332 DOHINSO EE HUE ; TIR 
-:: Construido: el: horno: en la forma que hemos 
dicho :se mete: dentro un hombre, y va colocan- 
do: la leña sobre la rexilla:en, pedazos de diez y 
ocho pulgadas de largo y dos de mere , forman- 
do capas que dexen entre si el menor hueco po- 
sible, y acabade Ilenar el horno con una buena capa 
de astillas y :cepilladuras. bien secas. : ,despues 
tapa el horno con-piedras anchas, 6 planchas de 
hierro 6 cobre , dexando solo una abertura 6 chi- 
menea de quatro pulgadas de diâmetro. Abplica 
fuego ‘4: las sastillas ; y luego que laleña ha em- 
pezado 4 ‘arder: bien ,,acabäde cerrar el horno con 
una piedra >ancha-y tierra. Empieza 4 poco tiem- 
po 4 destilar ehalquitran::y 4eaer en el fondo del 
horno, y quando ilega al agugero 6 cañon sale 
por él, y va 4parar al barril. Si se suspende la 
destilacion es preciso volver 4 abrir la boca , y 
aun:lo$ agugeros.de los costados. | 
“Quandobsale:-el humo por algupa parte del 
horno seltap& con barro, tierra dd Less : 
Q 
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: No se vuélve 4 abrir el horno hasta que se 
niet entonces se saca el carbon que ha resul- 
tado , y las-materiis impuras ‘y groserâs’ que ca 

yeron en el hondon del horno , ÿ se vüuelve 4 car 

daréoino ahtes. 212 2 7 #04 HoinI-OR MOD Ki 
+ Por lo dicho se ve que la construccion de un 
horno de esta especie no es penosa , costosa', ni 
dificil, y que no ocasiona pérdida alguna' eñ sûs 
productos : ‘que el alquitran debe ser bastante péri 
ro, porque como el horno est4 construfdo €oùû tai 
ta ‘solidez ; no dé lugar 4 que se desmoronen sus 
paredes, y que parte de sus materiales se mez- 
clen con esta resina , la que por otra parte con- 
serva todos los principios que se pierden en: los 
hornos descubiertos. Este horno puede construirse 
en medio de los pinares, y por Consiguiente con 
los’ materiales 4 mano : es establé y permanente; 
qüaado hay que demoler los otros y volverlos 
€ hacer 4 cada operacion. 

_ Preparado el. alquitran cou. las prècauciones 
je ‘hemos indicado , puede ser de tan büén® ca2 
lidad como el que nos viene del norte :el de las 
Landas que Ilaman Maransino ,-ÿ en elcômercio 
gaze, es de lo mejor que se conoce ‘; su -cosecha 
actual es de cerca de mil y doscientas barricas, 
sin embargo de-que se tiabaja Kolaiente ‘en la£me- 
ñor parté de los ‘pinarés. También se ‘hace otra 
preparacion resinosa ,'coriocida en'el cometciol con 
el nombre de brea grasienta, enando el horno 
con capas alternativas de leña verde,'astillas se- 
Cas y resina 6 brea seca, y terihinaudo éf’ una ca= 
pe de cepilladuras secas : se tapa la canal. por don- 

e podria salir él xugo ; Y se énciénde él: horno. 

Deberä ponerse mucho cuidado en süfocar &l 
fuego y producir un calor suave que se conservar4 

sie- 
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siete 4 ocho dias. Con este calor se derrite la re- 
sina, se mezcla ésta con la savia +: Y Cae al fondo 
del horno. Concluida la operacion se abre Ja ca 
nal y corre la brea grasienta. En lugar de es. 
ta composicion resinosa se emplea algunas veces el 
alquitran que resulta de los érboles muy resinosos, 

Mezclando la brea'seca con leña muy resino- 
Sa, ÿ teniendo cerrada la canal de descarga has- 
ta que esté cocida la sustancia resinosa , se obtie- 
ne brea grasienta. 

Para hacer el #egro de bumo se echa en una 
marmita de hierro todo el desecho de las resinas, 
y se le aplica fuego en una pieza pequeña bien 
cerrada, y colgada de lienzo 6 papel, El humo 
espeso que se desprende , se pega 4 las paredes, 
de donde lo recogen para emplearlo en la pintu- 
ra , imprenta, barnices, &c.: para evitar todo 
accidente no debe hacerse esta operacion sino en 
sitios separados de toda otra habitacion. 

20.-Adicion, päg. 51, lfn. 17. Scheele propo- 
ne extraer el âcido  benzoico por medio del agua 
de cal : despues descompone este benzoate por el 
âcido muriâtico , y separa el écido del benjui ha- 
ciendole cristalizar en la disolucion de muriate 
de cal. ” 

21. ÆAdicion, pag. 81, l{n. 95. El #cido ben- 
zoicose, enegrece çon ‘el tiempo ,lo que dimana 
de la oxîdacion dé: una porcion de aceyte que 
est4 mezclado con dicho âcido, del qual puede 
separarse mezclandole con carbon, y subliman- 
dole despues por medio de un calor suficiente, 
Pelletier. | 

22. Adicion, pag. 58 , lin. 3. Frossard ha pro- 
bado que el eter no disolvia al caoutchouc 4 no 
estar mezclado con un poco de agua, gi 
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Pelletier ha observado que si Sespues de ablan- 
dada la’ goma elästica con agua hirviendo, se la 
corta en pedazos pequeños , y se la vuelve 4 her- 
vir ; se disuelve facilmente en el eter con solo 
ponerla en digestion con este licor. ÿ479 

23. Adicion, pag. 58, lên. 16. Puede disol- 
verse muy bien la goma eléstica en cera amarilla 
hirviendo ; se va echando poco 4 poco la goma, 
y la cera se satura de goma. Esta disolucion es 
muy buena para dar 4 las telas un baruiz suave y 
nada pegajoso. 

Tambien ha manifestado Fubroni que destilan- 
do muchas veces el petroleo disolvia al caoutchouc 
en frio. s 

Los aceytes desecantes puedentambien disolverlo, 
pero es necesario calentarlos ; este barniz es de 
poca utilidad porque en breve tiempo se ilena de 
grietas. 

24. Adicion, pag. 70, lin. 16. Como la bon- 
dad de las harinas depende al parecer de la pro- 
porcion del principio glutinoso, acaso podria darse 
4 todas ellas las mismas calidades , suministrando- 
las el gluten que les falta , para lo qual podriaex- 
traerse de las sustancias animales. 

25. Adicion, pag. 71, lfn. 8. Los Indios ex- 
traen tambien azucar de la médula de la cañüa: 
naturalmente trasuda por los tallos de esta planta 
un licor , que no es mas que azucar mezclada 
con extracto. 

26. Adicion, pag. 72, lin. 35. La cal y los 
4lkalis que se emplean en la purificacion del azu- 
car , sirven principalmente para impedir la dege- 
neracion 4cida que se opondria 4 la cristalizacion 
de dicha sustancia, 

27. Adicion, pdg. 76 , lin. 2. Baunach ha 
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iadicado con todm precision el método que san 
en la Suabia para. extraer. la sal de :acedera, gel 
rumex acetosa foliis sagitattisde Lineo.. Éxtrsen el 
azucar: de esta planta., y lo clärifean con ascilla: 
despues Jo concentran. en calderas.; y hacen  eris- 
talizar.. Este zuimo:ademas de la sal de acedera, 
contiene sulfate y muriate de potasa. 

028. Adiciow, pâg: 7, dén. 19. Tercero : la 
naturaleza. de su base acidificable, que por lo comun 
es aceytosa , y compuesta de hidrôgeno y carbozo, 

29. Correccion, pag. 73, lin. s. Pero confron- 
tando los experimentos: de Hermstaät, Crell, 5chee- 
le, Westrumb, Berthollet, Lavoisier , &c. se ve- 
ré que los écidos vegetales no son mas que la mo- 
dificacion; de un solo 4cido:, el quel varia taica- 
mente en las preporciones ‘de hidrégeno y car- 
bono que son su: radical. 

30. Correccion, pâs. 78, lin. 23. Tete el 
_mismo. quimico puso 4 hervir el écido oxâlico pu- 
‘ ro con doce 4 catorce partes de 4cido. nitrico ; y 
: observ6 que el primer 4cide. desaparecia , y que 
pasaba al recipiente écido nitroso , 4cido acttoso, 
écido carbénico ,'g4s oxigeno:, &c. quedando en 
la retorta écido. sulfürico concentrado.  — 

31. Correccion, pag. 80; Jin. 18. Hermstadt 
cousiguié convertir en écido: oxâlico,. tartaroso y 
acetoso , el 4cido.de los tamarindos, el. citrico,, las 
hèces del: mostor, el zumo.de: ciruelas, de manza- 
nas , de peras,, de grosellas , de Agrasiee de ace- 
dera ÿ otros: 

 Ségun todos estos: experimentos parece que el 
oxigéno! combinädo:.con el: hidrégeno-y car boro: 
forma: el 4cido.oxälico; y que: quando diches.prin- 
cipios estén mas saturados de oxigeno | ame les 
&cidds:tartarose y acetoso..,: 
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32. Adicion, pâg. 89, ln: 7. El âcido oxà- 
liso no existe formado eu el azucar , ni el 4cido 
canférico en-el salcanfor ; y lo mismo sucede com 
tros muchos que seextraen por la accion de al- 
gunos écidos, que se descomponen sobre los ve 
getales , 6 por li misma fermentacion vegetal. Ha- 
blarémos de estos varios écidos quando tratemos 
de sus radicales: °! CRE DES 

32. Adicion, pâg. 91, Un. 31. Ademas el ar- 
te de la tintura est4 fuadado en una operaeion que 
jamés conoci6 la naturaléza : pudiendo decirse que 
‘nunca ha manifestado el hombre mayor sazacidad 
niingenio como en la extraccion, formacion, com- 
bisacion-y aplicacion de los colores. Jui 
‘34. Adicion, pdg. 96 , ln. 20. Tambien se pre- 
para la Orchilla por la fermentacion del Jivhen: 
en todos estos casos hay fixacion de oxigeno y 
combustion de un principio del vegetal : la ani- 
lisis ha demostrado que en estas;preparaciones en 
que se desenvuelve-un color azul'6 negro, abun- 
da muchisimo’el carbono: 2 0 

33 Correcvion ; pag. 98, lin. 25. El princi- 
pio colorante se halla-en.el vegetal en’ divérsos 
estados de combinacion, por loque se necesita 





variar los medios p: fé éetméerle.: août ur 10! 
= 36: Correccion., pds ab, mr: Para dar 4 las 


telas qualquiera de los colores que: hemos dichoÿ 
se pueden emplear igualmente los 4cidos que los: 
élkalis , y asi en vez de disolver el añil enla 
cal, se disuelve en el: 4cido sulfürico: se echa 
esta disolucion en un baño , y se mète la telaalums 
brada: de este modo se hace el wzu/ de saxonia: es- 
ta operacion no es mas que una division exirema 
fil por el 4cido sulfürico. 88 
37. Correccion, päg: 101,/4n. 23. Para apli- 
doses DE" car 
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car bien los colores 4 läs sustancias animales, es 
necesario prepararlas y disponerlas para quere- 
ciban el principio colorante : para este fin se la- 
van, blanquean y despojan de aquella sustancia 
glutinosa, que las preservaba de la accion . des- 
tructiva del ayre y del agua, quando se hallaba 
en el animal que la suministra , y empaparlas del 
mordente que fixa el color y le dé propiedades 
particulares. . Æ 
Antes de dar el tinte 4 una sustancia vegetal 
es menester descrudarla y blanquearla, lo quese 
consigue presentando esta sustancia 4 la accion al- 
ternativa del oxigeno y del élkali. Para esto se 
mete la tela en una lexia alkalina, que deber4 
calentarse para que haga mayor efecto , y sacada 
de la lexia se pone al äyre , cuya accion se faci- 
lita por medio del rocio , 6 por riegos arrificiales. 
‘Puede abreviarse esta operacion presentando 
ä la tela: el oxigeno, unido. al 4cido,, en el écido 
muriatico oxigenado ; en cuyo caso la inmersion, 
alternativa en la lexia alkalina. y-en el licor 4ci- 
do 4 breve tiempo quita el principio colorante. 
El 4lkali por si. solo, puede disolver y llevar- 
se consigo el principio colorante:si se le d4 un ca- 
lor muy fuerte; y'esto es lo que se practica en lo 
que Îlaman #/anquéo al bumo. Para este fin se tie- 
ne una caldera ovalada de seis 4 ocho pies de al 
ta; y cinco de ancha , con solo el fondo de cobre 
y lo demas de mamposteria. El fondo y la boca 
tienen un diémetro de cerca de tres pies , y se ta- 
pa con una cobertera de cobre con un aguge- 
rito en medio, 6-con una piedra redonda bien li- 
sa , y que ajuste bien 4 los bordes de la caldera. 
Quando se quiere blanquear el lienzo en este apa- 
rato, se humedece primero 4 mano con un lico . l- 
s a 
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kalino de tres 4 quatro grados, ÿ lo demas de este 
licor se echa en la caldera: se porie déspues el 
lienzo humedecido en una red dentro de la calde- 
_ ra, y distante del fondo como unas diez y ocho 
pulgadas. La operacion se hace regularmente con 
ochocientas libras de lienzo. Se tapa la caldera 
con la mayor exâctitud y solidez posible, y. se 
mantiene hirviendo en el licor treinta 4 treinta 
yiseis hôräss;ber ui 14688 iv ! Foi 

_. Al cabo de este tiempo se sacaiel lienzo y se la- 
va, y toma una blancura extraordinaria ; pero como 
suelen siempre quedar algunos puntos que no es- 
tan bien blancos, se expone al ayre sobre - yerba 
tres 6 quatro dias recogiéndolo por la noche, 

38. Adicion , päg. 102 , ln: 23. Pero se ha ob- 
servado que el 4lkali puro alteraba la bondad y 
calidad de la tela, por lo que se han sustituido los 
xabones: para esto se empapa la tela en una di- 
solucion de xabon caliente pero sin que Ilegue 4 
cocer; y con esta soja preparacion puede darse 
4 la seda la mayor parte de los colores. Pero quan- 
do se la quiere teñir de azul 6 punz6 es necesa- 
rio hervir la seda en wfha nueva disolucion de xa- 
bon. Si quiere emplearse la seda en blanco es pre- 
ciso tambien azufrarla y: azularla.. 

39. Adicion, pag. 102, Hn.:45. Para desengra- 
sar la lana se echa en una caldera con agua ca- 
liente, mezclada con una quarta parte de orina 
podrida, y en la que pueda meterse la mano sin 
quemarse : se remueve de quando en quando con 
unos. palos, se saca y pone 4 escurrir ; y des- 
pues se Ileva en çestos 4 lavar en agua corrien- 
te, en la que se dexa hasta que el agua no sal- 
ga lechosa; y despues se pone 4 secar. En esta 
Operacion se forma un xabon por la combinacion 
de 


3® aSuplemento: 

de la grasa de la Tana con el amon’aco de la orina. 
Despues de esta preparacion se le da el mor- 
dente para fixar el color ; do que comunmente se 
hace con -alumina ü oxide de | estaño. Bertholler 
ha probado:que las sustancias animales descom- 
ponian el alumbre, y se unian 4 la alumina ; y 
observé con razon que los oxides metélicos en 
los quales «el oxizeno tiene poca adherenciaal me- 
tal, no podian servir de intermedio 4 1a parte 
colorante, porque producian una combustion de- 
masiado considerable: :que los que cambian de co- 
lot por variar las proporciones del oxigeno , tam- 
poco podian servir para el efecto, porque no darian 
un color igual; y que solamentetpodrian emplear- 
se con: fruto los oxides quevretienen con fuerza 
el oxigeno, y cambian poco de color; y que en 
este supuesto el oxide de æestaño es preferible 4 

todos. a HAS CAT RUMES FINE 
Pero para que el hilo y algodon tomen un 
tinte sélido, es necesario de: algun modo anima- 
ligarlos , déudoles-un principio que concurra é f- 
xar la parte astringente de la agaila, que viene 
4 ser el escipiente del cêlor. Para este se pasa 
el hilo 6 algodon por licores xabonosos mezcla- 
dos con disolnciones animales, como la de eo! 
fuerte, del:lièor. del segündo estémago de ios ani 
males frugfvoros del estiercol del ganado lanar, êre. 
6 impregnados: biétr de este licor se pasa 4 darles 
la agalla. En esta operacion el principio astrin: 
gente se une 4 los aceÿtes, y resulta un cuerpo 
jnsoluble en el agua ; cüpaz de récibir el prin- 
cipio colorante, Ea agalla es la qué principalmente 
fixa el color, porque eélalumbrado solo sirve pa- 
ra avivarlo y aclararlo® operation que tiene la 
mayor analogfa con la del curfido de las gi 
i 
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. Sise alumbra la tela despues de haberle da- 
do la agalla, la lumina se combina -con elprin- 
cipio astringeute y el aceÿté, y gesulta uni com- 
puesto de mes principios que recibe,, muy ja 
qualquier color que quiera darsele; pero si ep lu- 
gar de: sulfate de alumina se. descompoue con ace- 









bumen,.segun las observaciores de Joureray. 
42. Correcvionspdgs 122 «Un. 7. El efecto:in- 
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mediato de la evaporacion aquosa es conservar 
cierta frescura en la planta , lo que da motivo 4 
que ella no siga rigurosamente las variaciones de 
la temperatura de la atmésfera. 

43. Adicion, pag. 123 ; lin. 17. Podemos afña- 
dir aqui la propiedad nociva de las cañas que 
usan en el medio dia de la Francia, para cubrir 
los techos y el estiercol, para formar empaliza- 
das, &c. Poitevin vié un hombre que se habia 
puesto muy. malo por haber manoseado algunas 
de estas cañas, que hacia tiempo estaban amon- 
tonadas , y que probablémente habian fermenta- 
‘do: las partes de la genéracion se le bincharon 
terriblemente. Un perro que durmié sobre estas 
Cañas amontonadas; tuvo la misma suerte ; y diez 
hombres de Lunel, que se emplearon en trans- 
portalas 4 otro sitio DE Raér los mismos 
-Sintomas. 

44: Adicion, p4s, 124, lin, vo. Tamibien: se usa 
de ‘la pasia” de’ ‘almendras poniéndola ‘en ‘capas 
con ‘las fléres, se esprime despues el ecepte, L 
éste se Ileva consiso el aroma. 

45. Correccion, pàg. 126, fn. 4. La destilacion 
deilas plantas hecha en una retoftd, no es'Otra 
Icosa que el'arte de descompoñerlas' por solo'el ca! 
lérico: fe este es el método que se ha empleado:por 
mucho tiempo para analizarlas. Los primeros qui- 
micos de Paris exäminaron por este método cer- 
“C4 de mil y quatrocientas plantas, y no se aban- 
-don6 hasta principios deteste sigle, viendo que 
por el .no'  podia adelantar nada la ciencia , pues 
‘la berza y la cicuta,' por ‘exemplo ; daban los 
mismos principios. 

46. Adicion,päg. 127, ln. 23. Los varios gra- 
dos-de fluidez de los ere obtenidos por la des- 

ti- 
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tilicion , proceden de su ‘descomposicion , la qual 
hace que al principio predomine el hidrégeno co- 
mo mas volétil, de lo que resülta que los prime- 
ros productos son mas fluidos., :. 
47. Nota. Pdg. 131, lin. 124 En la tercera edi- 
cion hizo Chaptal nueva distribucion, acaso mas 
natural , de este capitulo II. y de los siguientes 
del reyno vegetal. Concluido el pârrafo 1.° de, la 
traduccion de este capitulo coloca: el pérrafo: que 
se halla: en la pige 133, y émpieza:, Quando los 
vegetales se amontonan debaxo del! agua, @c. Y 
en seguida pone el articulo del carbon de piedra, 
principiändole por el pârrafo de la traduccion que 
se halla en. la pâge 134: ÿ empieza Se ha:con- 
siderado 4 losrveetales coma principio del car- 
bon: de:piedru!, Weioira se oo cha csdetino 
Despues dél carbon de piedra coloca ; como 
en la traduccion , los ’olcanes; y en seguida el ar- 
ticulo Azabache que equivale al cap. II. pég. 149 
de la traduecion , intitulado : De /a descomposicion 
del vegetal en lo interior: de Ja tierra. } O1 
_ Elarticulosiguiente tiene:por:titulo: Æccion des 
agua y del caldrico sobre el vegetal: este titulo 
falta en la traduccion ; pero este articulo se com- 
pone de todo lo que se: hallaïen la; traduccion des- 
de el pârrafo de. la pég: 1314que empieza: Para 
extraer los xugos del vegetal, &c. hasta el de la 
pég. 133 inclusive , que empieza; Para hacer las 
pastillas se mezcla , &c. bu 
ns El cap. IV. y.siguientes conservan el mismo 
dugar. | 1241439415 2 EX Oo! j 
-:. Ademas dé esta nueva distribucion ha  hecho 
enestos articulos las siguientes correcciones y adi- 
ciones. 
-11:48,) Ædicion, pag. 144, Le 4. Ea el Languedoc 


-0i9 se 
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se pretendié haber’descubierto un volcan ardiendo, 
y aun se Ilegé 4 hacer su descripcion con el nom- 
bre de fésforo de Venejan, sobre cuyo particular 
es preciso desengañar! 4 los lectoress 11 + 
Venejan es unlugar.situado 4 un quarto de le- 
gua del camino real éntre Santi Spiritus y Bagnols: 
de tiempo inmemorial se percibia desde el cami- 
no, luégo (que ‘empezaba la primavera., un, fuego 
que iba en‘aumento todo el :verano + Y'SE apaga- 
ba en elotoño} viéndose solamente de noche : mu- 
Chas ‘veces se Habian puesto varios sugetos en lf- 
nea recta del Camino ‘real 4 Venejan para obser- 
var este fenémeno ; pero-como para llegaral lugar 
era preciso pasär liha baxada intermédia, pérdian 
desvistæ el: fuegor, y'alllegar al lugar ya noren- 
Contraban nada que se pareciese*4 fuego yolcéni: 
CO: Genssanes deseribe “este fénémeno ; y lo‘com- 
para 4 los rayos deuna frerve aurora boreal, aña- 
diendo que este ‘pais’les volcénico. ( Hisf. nat. de 
Languedoc, Diocesis de Ures:)) En fin'hace ‘qua- 
tro 6 cincoañios\ que se aumentaron -eStos fuecos, 
viéndose hasta’ tres en ligar del. uno: que se no- 
t6 4: los principios: Algunos: fisicos de Bagnols de- 
términaron ‘exâminar’ mas: de cerca este fenéme- 
no, para ld''qualse situarôn entre tél tamiro: real 
y Veñéjan;"provistos 1de bachas ,° ‘cerbatanas y 
de todo 16 :que>treyeron medesario para hacer sus 
obsérvaciones.| A imèdiä°noèhe se idirigieron qua- 
tro de ellos hâcia el fuego, y "los" restantes: los 
iban “dirigiendo’lpor emeédio:: de laF cerbatanas: en 
fin habiendo Ilegado al lugar se encontraren &oh 
trésiquadrillaside inperes que estabarmhilahéo se- 
daïei medio de las cales 4' la-luiz de Lañas: de cañ- 
mo; con lo que desaparecieron todos los fenôme- 
nos voloénicos | .ÿ fe Sésil ex plicar» las .obsprva- 
se x cio- 
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ciones ‘que se habian hecho sobre el asunto. En 
la primavera el fuego era corto porque lo ha- 
cian con leñaique al mismo tiempo: que alum- 
braba;, calentaba-4 las hilanderas : en ‘Ilegando él 
verano quemaban cañas de câñamo en atencion 
4 que no necesitaban mas que luz ; y ültima- 
mente-habian hecho tres hogueras , porque la 
proximidad de la feria de Santi-Spiritus, donde 
se vendian las-sedas, les obligaba 4 darse priesa 
en su trabajo. Los vecinos del lugar recibieron 4 
nuestros ‘observadores con una buena salva de pe- 
dradas, que algunos Don Quijotes de la histo- 
ria natural hubieran tenido ciertamente por una 
erupcion: volcänica. . + 
-:. 49, Correccion, pag. 151, lén. 9. Para verificar 
a: combustion se aplica uncuerpo caliente 4 la 
leña seca que se quiere encender : de este modo se 
volatilizan los principios en el érden de su peso 
y afinidad , y resulta un humo, que es la. mez- 
.cla de agua aceyte, sales volâtiles y demas pro- 
-ductos aeriformes , causadôs :por ‘la. combinacion 
del ayre vital con los-varios principios del vege- 
tal: entonces :crece el calor por la misma com- 
binacion del ayre que pasa al estado concreto, y 
-quando este calor ha Ilegado 4.cierto punto se in- 
lama el vegetal, y durala combustion hasta que 
por ella se:han -destruido todos los principios in- 
flamables. gg: bé st L 

‘50: Adicion, pag. x5$ , din. 13. Por este medio 
se convierte el trapo en una pasta, la qual se echa 
y revuelve eu agua caliente, se.meten unas cri- 
bas 6 moldes quadrados en esta agua, y sacän- 
.dolos inmediatamente queda en ellos una capa de 
la pasta, la que despues de seca forma: una ‘hoja 
de papel : se prensan despues estas hojas , y se pa- 
‘eé E 2 san 
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san por una disolucion de goma si quiere hacerse 
papel para escribir, y se vuelven 4 secar y prensar. 

Eu lugar de mazos se usa en algunas fébricas 
de cilindros ‘de cobre, los quales dividen el tra= 
po con mas prontitud y perfeccion, y sale da pas- 
ta con mas consistencia, 

st. Adicion, pag. 160 , ln. 10. Estos fenoôme- 
nos no dependen dela sustraccion del tértaro , si- 
no de la alteracion de los principios por el fue- 
go, pues he observado que el extracto del mosto, 
aun quando no esté privado del tértaro, no pa- 
sa 4 la fermentacion espirituosa sino 4 la pitrida, 
‘52. Correccion , pag. 173 , ln. 12. Segun re- 
sulta de mis experimentos, el cuerpo MOcoso y 
el alkoo!l son los principios de la fermentacion 4ci- 
da , y quando el primero se ha destruido en los vi- 
nos añejos y generosos, no son capaces de altera- 
cion alguna, 4 no mezclarles alguna sustancia go- 
mosa. No puede, pues, dicirse que todas las sustan- 
cias que han padecido la fermentacion espirituosa, 
pueden pasar al estado de vinagre , puesto que 
para esta transformacion se necesita el principio 
mocoso , el que acaso no se halla ya en dichas 
sustancias. 

53- Adicion, pag. 187. T{n. 3. Los diversos prin- 
cipios constitutivos de la leche estan poco unidos 
entre sf, pues para separarlos-basta un calor poco 
superior 4 la temperatura de la atmôsfera , pu- 
diendo decirse que no estan disueltos sino mez- 
:clados con un fluido, enturbiando su transparencia. 

54 Adicion, pag. 187, lin. 28. Si el ayre es:frio 
se cubre de una tela untuosa, ligera y dulce, que 
se Ilama #afa ; pero si la temperatura es caliente, 
‘y bay grande porcion de leche, puede pasar 4 la 
fermentacion espirituosa. res 
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. 88: Adicion, pag. 190, lin. ültima. Puede tam- 
- bien quajarse la leche con los 4cidos, y aun por 
medio de las sales con exceso de 4cido : los sul- 
fates sirven tambien para el mismo efecto. 

Deyeux y Parmentier probaron que el ga/lium 
no tiene la propiedad que se le atribuia : este 
error propagado desde Dioscorides hasta nues- 
tros dias se ha combatido con los experimentos 
mas concluyentes. M AUS * 

«:, 6. Nota. Pag. 1971, /4n. 16. Este pérrafo y 
los tres siguientes estân suprimidos en la tercera 
edicion , y en su lugar se ha sustituido lo siguien- 
te. Si con una parte de queso recientemente pre- 
cipitado y sin haberle dexado secar , se mezclan 
ocho de agua un poco acidula por un 4cido 
mineral, y se le hace hervir , se disuelve el queso. 

Deyeux y Parmentier observaron que entre to- 
dos los âcidos, el acetoso es el que tiene mas 
accion sobre la parte caseosa : éste la disuelve 
completamente , y con expecialidad estando seca 
y bien pulverizada. 

57. Adicion , pag. 103, ln. 21. No hay hu- 
mor animal que presente mayores variedades que 
la leche, no solamente en las diversas especies de 
‘animales , sino en un mismo individuo. 
= La leche de vaca mantenida con maïz es suaz 
ve y azucarada: si se mantiene con coles, ya 
no tiene un sabor tan agradable ; y aun es masin- 
sipida y serosa si se alimenta de hojas de patatas 
6 hierva delos prados. La leche de muger , déburra 
y yegua no dan manteca : abundan de partes sero- 
‘sas yÿ salinas; y el principio caseoso tiene una un- 
tuosidad parecida 4 la nata. Fi jt 

La de los animales rumiantes como la vaca, 
Obeja, y cabra, d4 mucho queso y manteca, y la 


con- 
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consistenci4a de estos principios es mayor en ésta, 
que en las leches anteriores, | 

La diferencia natural de las leches, y el efecto 
que producen el mantenimiento ÿ las pasiones en 
la leche: de lamismajespecie de animales , deben 
dirigir al médico en el uso de este liquido , ya se 
administre como.alimento , 6 como remedio. 
: 88. Nota. Pag::194, lin. 13. Este pärrafo y 
los Siguientes de este capitulo.estän suprimidos 
en là tercera edicion ÿ ÿ en'su lugar se halla Lo 
sigutentéi «3 robieirque | sat 2 

Rouelle el joven es el que nos ha dado las 

primeras:idéas: exâctas sobre la sangre , hacien- 
donos::ver que enella se encontraban los muriates 
de potasa ÿ de Sosaen el serum. :° 7 5h 
«Es cierto que los antiguos-habian obser vado que 
dexando la sangre al ayre libre  tomaba un co- 
lor mas encendido ; pero nadie hasta Hewson ha- 
bia demostrado., que este fenémeno ‘dependia de 
la combinacion del ayre con este liquido. 

Tambien habian asezurado' müchos-quimicos 
que la 'san$re conteniachierro ; pero Menchiny 
ha puesto en evidencia este importante descu- 
brimiento. d: 

Fourèroy ha demostrado la existencia de la 
gelatina ‘en: eb:Serum :.el «mismo: autor ha anuncia- 
do la-presencia de la bilis en la sangre, y ha dado 
4 conocer:los verdaderos principios:, la causa y 
Ja naturalaza de las concréciones. ei 
… Déyeux.y Parmentier han aclarado la anälisis 
-de todos los. principios : constitutivos de: la sangre, 
-por lo que tomaremos delos escritos deestos célebres. 
quimicos todo lo que ‘haya que decir sobreel 
asunto. 3 THE. ; 
La :sangreique se saca de qualquiera animal, 
| tie- 
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tiene un olor particular que pierde con solo de- 
xarla enfriar : este. principio aromätico es soluble 
en el agua y la hace podrir : dicho aroma mez- 
clado çon el ayre atmosférico no es inflamable, 
âcido ni mefitico: el agua se lo quita al ayre, 
y lo tiene en disolucion. Habiendo Ilenado unas 
botellas del principio aromätico de la sangre, y 
expuestas 4 températuras ‘diferentes , resulté que 
eb ayre de las botellas que se pusieron:en una tem: 
peratura caliente, contrajo unolor desagradable; 
las luces se apagaron èn ellas con mas prontitud 
que en las demas, y fue menor la absorcion por 
cbéudibinetross nom ul lo mivisd sufu ne 5e 

-* Dexando la sangre ‘en una vasija sin menearla, 
se resuelve en dos partescasi;iguales, quales:son 
la serosidad ÿ là fibra ; pero para ‘obtener: per4 
fectamente pura todala parte serosa., es necesario 
que la vasija que la contiene, no padezca el me- 
nor movimiento.: Estæ:sustancia se compone de 
agua , albumen,, gelatina:, sosa, azufre ‘y sales 
HeUtras AUD . SINUIEQeNEN UE COMBO 
+ Segun Rouelle:la sosa est en ella libre de 
toda combinacion, lo que parece inverosimil en 
atencion 4 la grande afinidad que el albumen y 
la gelatina tienen con ‘este 4lkali:: lo que movié 
âreste quimicov4 -pensar de este modo ; fuetel ver 
que dicha parte sero$a tiene. la pfopiedad-de vol: 
ver verde el xarave de -violetas ; pero Jo: mismo 
hace el xabon sin que la sosa esté en el estado que 
pretende dicho aqutorsasd 2040 2 5129 1Q “Se 
“IrtParecécque!larsüsacsiive “para mantèner fluido 
el albumen, porque si se precipita por el alk661, 
lasosa disnélve él précipitado:y restablece:laitrans- 
parenoia, ‘! ONEVASOUO Sn y :5 Qi: 54 20% 
“iSirse calienta eloalbumen:en ‘una vasijal de 
vous pla- 
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plata , y despues de haberlo secado se le d4 un 
grado de calor superior al del agua hirviendo, 
la parte de la vasija que estä en contacto con di- 
cha sustancia, pierde su brillo metélico, y toma 
un color negro semejante al que le dä el azufre. 

Si se tritura el albumen en un mortero de vi- 
drio con una disolucion bien saturada de plata, y 
se dexa digerir la mezcla por algua tiempo, bas- 
taicalentarla despues ‘y echarle un poco de agua, 
para que forme hilos de color gris, que se ene- 
grecen poco 4 poco, y de los quales puede ex- 
traerse azufre. e 


Si se hace hervir el albumen con  #lkali fre 


y agua, resulta un dicor ; que filtrandole y mez- 
clandole con vinagre destilado, exhala un olor 
hepätico capaz de alterar el color de la plata. 
«La parte serosa bien purificada, puesta en una 
vasija de vidrio en el baño maria, presenta los 
fenémenos siguientes : la parte linfâtica se coagu 
la,.y s2 separa un humor turbio,,espeso, de ‘un 
blanco amarillento ÿ transparente , dulce al pala- 
dar, y soluble en el agua y en la saliva; disuelto 
en agua y puesto en un lugar caliente , se enme+ 
hece y forma lo que hemos Ilamado gelatina. 

Si se concentra por la evaporacion , se_seca 
y forma un barniz transparente y amarillo como 
el del sucino. Destilandole 4 fuego descubierto dé 
los mismos productos que el asta de ciervo. 
La gelatina se disuelve en la sosa caüstica y 
se precipita en copos blancos, y tiene las misr 
mas ipropiedades: que -las sustancias sôlidas ‘ani- 
maléss |: 10c 13910 42.1 a si à : 3 

La gelatina solamente se halla en la parte se+ 
rosa de la sangre; y he observado que quando 


dicha parte:se coagulaba coû ua color roxo. por 
«4 me= 
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thedio de un ealor suave , el principio colorante 
pasa al albumen, y se separa la gelatina en for- 
ma de un licor untuoso muy blanco : exprimiendo 
el albumen despues de coagulado , se separarä de 
él completamente la gelatina. 

Rouelle ha probado que la sangre contiene mu- 
riate de sosa y de potasa. F 

Los fenémenos que ofrece la coagulacion de la 
sangre merecen la mayor atencion : ella se verifica 
lo mismo yen tiempos iguales en vasos cerrados 
que en descubiertos, en Îos expuestos 4 una tem- 
peratura superior 4 la del animal , como en la del 
hielo: por consiguiente no depende ella ni del 
contacto del aÿre, ni del enfriamiento del li- 
quido. | | 

Las sales neutras que estân disueltas en la san- 
gre impiden el que se coagule, aunque se dexe en 
una vasija sin menearla : toda agitacion en la san- 
gre se.opone 4 su coagulacion. | 

Quando sale la sangre de un cuerpo sano se 
presenta al principio como un fluido homogéneo; 
pero luego aparece al rededor de la vasija una 
sustancia expesa , que se va congregando en me- 
dio del liquido, y cuya consistencia se v4 au- 
mentando hasta ponerse en estado de jalea : con- 
serva su olor y consistencia mas 6 menos tiempo 
ségun la temperatura. Si se seca esta shstancia to- 
ma un color roxo muy subido, y sus extremida- 
des adquieren transparencia. Echändola en agua 
hirviendo toma un color moreno y mayor con- 
sistencia, y al mismo tiempo se separa una por- 
cion de albumen , que queda sobre la superficie 
del lfquido en forma de espuma. 

El agua divide este quaxo de la sangre, y 
tofña un color roxo ; se mantiene transparente por 
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algunos dias , pasados los quales se enturbia, y 
presnta unas peliculas: membranosas. 

Se disuelve por el carbonate. de .potasa y por 
el amouiaco. Los 4cidos congregan massus partes, 
excepto el nftrico que parece que la resuelve, 

Para separar de este quaxo la parte fibrosa, 

-basta meterlo en ua lienzo y apretarlo con las 
manos, dentro de una vasijallena de agua: poco 
4 poco pierde su color, y queda un residuo in- 
soluble en el agua, que es la materia fibrosa. 

Tambien puede extraerse esta ültima sustan- 
cia de la sangre fresca, revolviendola mucho con 
la mano ü otro qualquier instrumento al que que- 
da pegada. Esta sustancia es de là misma natura- 
leza que el cuerpo carnoso, y es de presumir que 
la sangre la deposita en los müsculos por movi- 
nuentos continuados para fortificarlos. Forma 1a 
base del quAxo, pudiendo decirse que en el texi- 
do de sus fibras es dondese deposita el albumen, 
y los demas principios que pueden désprenderse 
de estas concreciones. 

Parece que mientras la sangre estä animada 
con el principio vital, la parte fibrosa est es- 
parcida, incoherente y diseminada en la masa 
de la sangre; pero en el momeato en quemue- 
re el animal, estos elementos por sola la fuerza 
de afinidad se aproximan , y agregan 4 algu- 
nos otros principios, y se forma la jalea 6 
quaxo. 

En prueba de que este fenémena procede de 
la extincion graduada de la irritabilidad tenemos 
la observacion de ÆHewson : este sabio observé 
que la sangre primera que sale de un antmal de- 
gollado , ‘es mas fluida que la que le sigue: lo que 
depende de que la sangre que se derrama en una 
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cavidad qualquiera, se coagula en ella, y siem- 
pre que el principio vital abandona los humo- 
res animales , se verifica esta coagulacion. 

La agitacion se opone 4 la coagulacion por 
la misma razon que impide la cristalizacion de 
las sales disueltas en un liquido. 

Para obtener él principio colorante de la san- 
gre metieron Deyeux y Parmentier la gelatina 
fresca en un talego de lienzo tupido, y la lava- 
ron hasta separar toda la materia fibrosa : pusie- 
ren 4 calentar al baño maria el agua de estas 
lociones , y al instante apareciô una sustancia es- 
pesa , de un roxo subido , nadando en el fluido 
que antes la tenia en disolucion : la recogieron 
en un filtro y la prensaron para quitarle toda la 
humedad : entonces se desmenuzaba entre los de- 
dos y reducia 4 polvo, y no tenia olor ni sabor 
sensibles ; expuesta al ayre 6 4 un calor suave, 
toma un négro subido ; los 4cidos concentrados 
la réducen 4 carbon , y los 4lkalis puros la disuel- 
ven: destilada en la retorta da los mismos pro- 
ductos que la parte sérosa , la fibra , la sangre, &c. 

Esta sustancia no esotra cosaquela combinacion 
del albumen y el principio colorante ; el qual 
unido 4 la materià albuminosa, de la que parece 
Casi inseparable , es'el'producto dela combinacion 
del oxigeno €on esta base. 

Menghiny y Galeati demostraron la existencia 
del hierro en la sangre : para convencerse de ello 
basta mezclarle là nuez de agalla en polvo. Del 
coagulum despues de seco al ayre , se puede extraer 
tambien el hierro con la piedra imän. ;Pero baxo 
de qué forma existe el bierro en la sangre? No es 
en el estado metélico, ni en el de oxide , porque 
se precipitaria dexandola en reposo , 6 quedaria 
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en «el fltro. Segun los experimentos de Deyeux y 
Parmentier parece que el hierro est4 disuelto en 
el 4lkali: he observado varias veces que echando 
disolucion de carbonate de sosa sobre la parte 
serosa‘cargada del principio colorante, se forma 
un color negruzco al cabo de algunos dias ; si en- 
tonces se le añade 4cido sulfürico debilitado , se 
separa el albumen en forma de una espuma espe- 
sa ÿ de color gris, y el licor pierde poco 4 poco 
su color , y se pone blanco. K'CPPRA 
59. Correccion, pag. 202 , ln. 24. Las disolu- 
ciones metélicas descomponen 4 la colera por af- 
nidades dobles, y resultan xabones metélicos. 
60. Adicion , päg. 204 , In. 29. Este quimico 
ba bhecho ver que haÿ la mäyor analogfa entre el 
experma de ballenä y esta sustancia cristalina; 
probando tambien que esta rltima sustancia muy 
facil de concretarse , se hallaba con mucha abun- 
dancia en los poros biliares; y que los célculos 
biliares de la naturaleza de estas concreciones cris- 
talizadas procedian de una superabusdancia de 
dicha sustancia, quando la bilis no puede tenerla 
toda en disolucion. <sBg oce 
61. Adicion, pag. 20 , lin. 32. En todos es- 
tos célculos existe la sustancia anéloga al esper- 
ma de ballena; pero en unos domina dicha sus- 
tancia, y en otros la bilis bastante espesa. 
62. Adicion, pag. 220, ln. 21. Berthollet ha 
manifestado que 4 una temperatura baxa , el fôs- 
foro se disolvia en .elazoe, y era insoluble en el: 
oxigeno. Vo habiä observado ya que el azoe no 
se .combinaba naturalmente con el oxîgeno para 
formar:el salitre, sino quando esté en el estado 
concreto, | 
63. Adicion , pag. 236 , ln. 3. Nota. Lostres 
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art{culos siguientes son enteraméente NnUEVOS Post 
tercera edicion. 

PAS Del esperma bumano. 

Quando el esperma ha Ilegado al grado conve- 
niente de madurez 6 elavoracion, se presenta ba- 
xo dos grados de consistencia, noténdose un mu- 
cilago espeso , desleido en un licor bastante flui- 
do y lechoso. ne 3 
_ En 1779 demostré que el primero de estos hu- 
mores, y el üunico verdaderamente seminal y fe- 
cundante, se separa en los testiculos , y se depo- 
sita en los huecos que hay en los canales defe- 
rentes detras de los vasos seminales, y el segundo 
est separado por las gléndulas que hay entre las 
membranas de la vegiga , y se vierte en estos resér- 
vatorios. Los hombres y todos los animales muti- 
Jlados é impotentes para la gereracion por falta 
de testiculos , emiten este ültimo licor, y solamen- 
te hay dos 6 tres especies de animales , cuyos ca- 
nales deferentes se comuniquen con los vasos se- 
minales: en todos los demas estos dos érganos se 
abren por conductos separados en la uretra, de 
modo que el humor de los vasos seminales puede 
considerarse como destinado 4 servir de vehfculo 
al verdadero esperma , cuya secrecion se efectua 
en los testiculos: estos dos licores se mezclan al 
pasar pôr la uretra; y quando las emisiones son 
muy freqüentes, el humor testicular que sale con 
mas lentitud , no.se junta con el vasicular. 

El esperma tiene un olor fastidioso y fuerte, 
semejante 4 el de algnnas otras sustancias anima- 
les, y del po//en de algunos vegetales, por exem- 
plo , el de castaño : su sabor es acre é irritante. 

Es mas pesado que el agua. 

Frotändole entre las manos se espesa y redu- 

ce 
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ce 4 Espuma, Aufñque se conocian hace tiempo es- 
tas propiedades , Z’auquelin es el que nos ha dado 
conociientos quimicos sobre esta mareria, ha- 
ciéadonos ver que el esperma freseo enverdece el 
azul de violètas ÿ de malvas, precipita la cal y 
los metales de sus disoluciones, &c. 

La parte mas espesa del esperma se vuelve 
transparente y fluida quando se enfria , pérdien- 
do sensiblemente parte de su peso: esta transmu- 
tacion se efcctua en menos de veinte minutos , sin 
que en ella tenga el menor influxo el estado de 
la atmôsfera, Expuesto al ayre 4 una temperatu- 
ra de diez 4 doce grados, se cubre de una pe- 
licula transparente, y al cabo de tres 6 quatro 
dias deposita .unos cristales transparentes dé cer- 
ca de una linea de largos y muy delgados, y que 
se Cruzan como los raÿos de una rueda: dichos cris- 
tales son unos sélidos de quatro caras, termiga- 
dos por pirémides quadrangulares : pasados al- 
gunos dias se espesa esta pelicula, y se Ilena de 
cuerpecitos blancos y redondos: el licor toma con- 
sistencia y ün olor parecido al de franchipan. Si 
el ayre es seco toma ültimamente la transparencia 
del cuerno, y se rompe con facilidad , producien- 
do un ruido seco, y quando se seca pierde nue- 
ve “por ‘ciénto_ dessu peso ES, Le ee 

Ë una cantidad A considerable de sperma 
se expoñe 4 ua ayre caliente y hümedo, por exem- 
plo 4 veinte grados del termémetro de Réammur, 
y 4 serenta y cinco del higrémetro de S'aussure 
se altera antes de Ilégarse 4 secar : toma un co- 
lor semejante al de la ÿema de huevo , y se vuel- 
ve 4cido: entonces despide un olor de pescado po- 
drido, y se cubre de gran cantidad de by5sus sép- 
tica de Lineo. * ; 
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El calérico la seca ; ennegrece, hincha, y ha- 
ce desprender vapores amarillos empireuméticos 
ÿ amoniacales : el residuo es un carbon ligero que 
se quema con facilidad, ÿ produce una ceniza 
blanca. 

No se disuelve ni en agua fria ni caliente, 4 
no haberle antes liquidado ; pero con esta circuns- 
tancia se disuelve en una y en otra. 

EI alkool y el 4cido muriético oxfgenado lo 
separan del agua en forma de unos copos blancos, 

Todos los 4lKalis un poco concentrados faci- 
litan la combinacion del esperma con el agua. 

Si se echa cal viva sobre una porcion de es- 
perma que haya estado algun tiempo expuesto 4 
un ayre caliente y hümedo, se desprende gran 
cantidad de amoniaco ; pero si el esperma es fres- 
co no produce ningun efecto. 

Los 4cidos lo disuelven con facilidad , y es- 
tas disoluciones no se descomponen por los 4ika- 
His, asf' como las disoluciones alkalinas no se des- 
componen por los 4cidos. « 

El âcido muriâtico oxigenado lo coagula en for- 
ma de copos , y lo hace insoluble en el agua y en 
los âcidos: si se pone en digestion mucha canti- 
dad de esperma con el 4cido muriâtico oxigena- 
do , toma un color amarillo , y pierde su olor el 
äcido. L 

Vauquelin ha hecho ver. que los cristales que 
se depositan por una corta y esponténea evaro- 
racion del.esperma , son fosfate de cal : aquellos 
cuerpecitos blancos opacos que aparecen en la su- 
perficie del esperma despues de precipitarse los 
primeros cristales, no se diferencian de estos ül- 
timos sino por la opacidad: se separan unos y otros 
de la parte mucilaginosa en que se hailan envuel- 
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tos por medio del agua, la qual dismiauye esta 
viscosidad. : 

Ei mismo quimico extrajo el 41kali que est4 
fusra de combinacion en el esperma, quemando 
en un crisoi quatrocientos granos de dicha sustan-. 
cia: la lexfa del carbon resultante le di6 nueve 
granos de sosa. El residuo de esta lexiviacion se 
funde y forma un esmalte blanco opaco , que des- 
pide una luz fosforica mientras permanece fun- 
dido : este esmalte se ensucia con el ayre, atrae 
la humedad , se: disuelve en los 4cidos, y tiene 
todos los caracteres de fosfate de cal. 

Los principios de r000 partes de esperma son: 


Aou EE PNA 000 
Muoilago ER ER IT En 
Sosa. \. 8 ISLE SET SES 
Fosfate:de cal 5e eo 





1000 


De lo qual puede eoncluirse : 1.° que el esper- 
ma es constantemente alkalino, y que esta propie- 
dad la debe 4 la sosa : 2.0 que los cristales que de- 
posita quando se le expone al ayre, son fosfate 
de cal transparente y cristalizado: 3.° que los cuer- 
pos blancos que en ellos se forman algunos dias 
despues , son fosfaté de cal opaco irregular, sim 
duda porque les falta el agua de cristalizacion: 
4 que en‘un ayre hümedo se vuelve amarillo y 
écido : 5.° que no es soluble en el agua sino se = 
quida de antemano. 


. 


De las lagrimas y moco de las narices. 


El humor de las légrimas es claro y trans- 
pa- 
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barente como elagua, y tiene un sabor salado; 
se desprende de los ojosé por efectos profundos 
de tristeza.,:6 por carcaxadas derisa inmoderada: 
Eourcroy y Vauquelin \hicieron la änalisis de este 
humor. | 

Enverdece el azul de violetas y de malvas: 
puesto 4 una evaporacion lenta y espontänea, se 
seca poco 4 poco ; y hâcia.el fin se forman cris- 
tales cübicos en medio de un mucilago que les. 
sirve como de agua madre.: estos cristales di- 
sueltos en el alkool,, el qual no tiene accion al- 
guna sobre la parte mocosa, tienen las mismas 
propiedades que elkimuriate de sosa. Dicho humor 
se vuelve amarillo quando se espesa, no quedan- 
do por ültimo mas que una sustancia seca , que 
apenas compone la vigesima .quinta parte del hu-. 
mor primitivo. 

Descompuesto por el fuego da primero agua: 
segundo aceyte: tercero un, carbon que abunda 
muého en materias salinas, Que Are 

-Quando este licor est4 fresco y sin alteracion, 
se disuelve en el agua 4 qualquiera temperatura; 
pero parece insoluble en este liquido despues de 
haber sufrido la evaporacion expontânea , y toma- 
do-consistencia y color amarillo : sin embargo, 
echandole en agua, y meneandole bien con la 
mano, se forma espuma, lo que indica que se ha 
-disuelto alguna parte. 

… Los ‘’âlkalis lo disuelven en todos los estados. 
» Con el:âcido muriâtico oxigenado se quaxa: 
en forma de -unos copos blancos , que se vuelven, 
amarillos si se ‘echa mucho 4cido: estos copos na 
son solubles en el agua ; el 4cido muriâtico oxf- 
genado pierde su olor y sus propiedades carac- 
teristicas: de lo que se infiess que el espesor y 
p | co- 
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color amarillo que toma, proceden 4e a combi- 
nacion del oxigeno : Fourcroy y Vauquelin awi- 
buyen 4 la misma causa, primero el espesor: y. 
color amarillo que toma el humor lacrimal, quan- 


do permanece en el depésito nasal: segundo, la 


formacion- de aquella sustancia amarilla y com- 
pacta , que se recoge en los 4ngulos de los ojos 
quando. se duerme y-no est4’ libre el canal de 
las narices. 11 n°4 

Los âcidos sülférico ÿ tiuriético no ocasionan 
novedad alguna en éste humor quando est4 recien- 
te y liquido, pero despues de seco al ayre pro- 
ducen una efervescencia sensible : el 4cido sulfü- 
rico desprènde entonces de este humor-una por- 
cion de 4cido muriâtico y de 4cido carbénico; el: 
muriâtico no extrae mas que 4cido carbônico : la 
sosa que se halla fuera de toda combinacion en 
este huimor pasa, pues, al éstado de ee 
exponiendolo y dexandolocal ayÿre. 2 

Echando  alkool sobré:leste-humor se preciph-: 
ta Ja mätéria mucosä en formade copos blancos, 
y evaporado el licor d4 sal marina y sosa. , 

La ânalisis del carbon di6 fosfate de cal” ÿ 
de sosa aunque en muy corta cantidad. 

El Huümor que filtra de la membrana pituita- 


 ria dié en la 4nalisis los mismos principios que 


el anterior; y tambien se :espesa y amarilléa por: 
la oxfdacion : Fourcroy + l’auquelin deduxeron de - 
aqui una teoria muy satisfactoria , para explicar 
las alteraciones que presentdeste ‘humor ‘en_ los 
varios periédos’' de los reumas ; en los calenturien- 
tos', ‘&rc. ‘Estos ‘do$ quimicos réfieren 4 dos mis- 
mos principios los sfntomas y fénémenos que se 
rotan en el réumä artificial, ocasionado ‘por Ha - 
b2r respirado gas M muriétito ‘oxigenado, y. 
que 
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que sigue los mismos, periodos que el reuma de 
cabeza. 
De la S'inovia. 

. La sinovia humedece ,ÿ lubrifica las articula- 
ciones, é impide que se entumezcan : tiene un 
color blanco verdoso: es semitransparente , VISCO- 
sa, y de un gusto salino. | 

Énverdece el azul de violetas y de malvas, 
como casi todos los humores animales, 
Precipita el agua de cal. “4e | 
Poco tiempo despues de extraerse de las ar- 
ticulaciones se espesa como jalea , cuyo fenomeno 
ha hecho ver Margueron que no depende ni de la 
absorcion del ayre , ni de la pérdida de calorico, 
pero 4 poco tiempo vuelve 4 su primera fluidez, 
se hace menos viscosa, y se precipita una matè- 
ria fibrosa. | 
La sinovia se seca puesta 4 un ayre seco, for- 
mando una especie de red escamosa , en la que 
pueden distinguirse cristales cübicos de muriate 
de sosa y una eflorescencia salina, que es ca rbona- 
te de sosa : si el ayre es hümedo pierde su viscosi- 
dad , se enturbia, exhala un olor de pescado podri- 
do, se cubre de una pelicula, toma un color mo- 
reno, y dexa un residuo blanco y fétido, del qual 
se desprende muchô amoniaco con la cal y los 
4ikalis fixos. | 
Con el agua toma una fluidez viscosa, y se 
enmohece : hervida esta mezcla conserva su visca- 
sidad, y pierde su transparencia , se pone lecho- 
sa, y aparecen algunas peliculas en los bordes 
de la vasija : echando 4cido acetoso sobre esta 
mezcla la vuelve transparente, y forma un pre- 
cipitado blanco y fibroso, que puede separarse 
con facilidad; y evaporando 4 licor da unas Re 
2 4 
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Heulas albuminosas, y una  porcion de muriate’ LA 
acetite de sosa. 

Los écidos sulfürico, muriâtico y nftrico pu- 
ros 6 exteudidos en doce 4 quince partes de agua, 
no le quitan la viscosidad , para lo quales nece- 
Sario que él agua que se mezcle con los 4cidos, 
sea en tanta cantidad que apenas se perciba su 
acidez, en cuyÿo caso separan tambien una mate- 
ria fibrosa que se puede recoger facilmente: pa- 
Ta producir este efecto no’se necesita, como hemos 
dicho, que el 4cido acetosoesté mezclado con agua. 

Los carbonates de sosa y de potasa se unen 
# la sinovia sin cambiar su estado viscoso : los 41- 
kalis puros le dan mas fluidez; y la disuelven com- 
pletamenfe quando ésté seca. 

Destilada la sinovia en una retorta da una por- 
cion de amoniaco puro , de carbonate de amonia- 
co, y de aceyte empireumético, &c. El carbon 
contiene muriate y carbonate de sosa, y redu- 
cido 4 ceniza es soluble en el 4cido nitrico: si 
en esta di-olucion se echa 4cido oxälico, se pre- 
cipita ‘una porcion de oxâlate de cal : concentran- 
do el licor ÿ puesto el residuo al soplete , se for- 
ma vidrio fosforico , lo que indica la existencia del 
fosfate de cal. 

‘-* En géneral los ‘âcidos vegetales vertidos sobre 
la sinovia pura 6 mezclada con agua 6 alkoolpre- 
cipitan una Mmateria fibrosa ; dél mismo olor, sa- 
bor, color y.fluidez que él gluten; no obstante se 
diferencia de él en que agitändola se disuelve en 
el agua y forma espuma: en que el alkoo!l y los 
4cidos forman entonces un precipitado en forma 
de copos ; y finalimente en‘que,hace espuma con 
el calérico , por todo do qual Es SE es una 
modificacion del A de Lac Ba ii . 
e 


“r De la änälisis de: doscientos ochénta y :ocho 
granos de sinovia extraida de las articulaciones de 
un buey, resulta’' segun las observaciones de War- 
guerom, 4 quien debemos todo lo:que se sabe so- 
bre el asunto: À | 9 


Albumina modificada.... :34 granos. 
Albumina ordinaria. .... 13. 
Muriate::de::805a, 10: 11105. 
Carbonate de Sosa. .....1: 02. 
Fosfate de cal... dé 1. 4 2. 

{no Agua «tale oo élit ces ce 232. 


NE 


. - 64. Adicion, pag. 262; l{n. 4 Las mondas 
hechas en°el cementerio de los Inocentes en los 
años de 1786 y 87, nos dieron nuevas luces so- 
brela descomposicion de los cadäveres : Fourcray 
hizo entonces las observaciones siguientes. 

La descomposicion de los cadäveres se pre- 
senté en tres estados diversos : se encontraron, 
primero huesos esparcidos desordenadamente por 
las mondas que se habian hecho anteriormente: 
segundo, algunos cuerpos secos, duros, quebra- 
dizos, de color gris , y semejantes 4 momias, en los 
que:se distinguians aun: los müsculos ; la piel , los 
tendones , y las aponebrosis: tercero, cadäveres en- 
terrados en fosos comunes. 

Estos fosos tenian treinta pies de profundidad 
y veinte de anchura, en los quales. colocaban en 
filas apiñadas los cuerpos de los pobres metidos 
en sus -caxas > cada foso contenia de mil 4 mil y 
quinientos cadäveres : permanecfa abierto .cerca 
dé tres años, y quando se Ilenabarechaban encima 
un pie de tierra ; despues: de cerrado un foso no 
sou vol- 
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volvia 4 abrirse hasta pasados quince años , y aun 
& veces llegaba 4 los treinta. | 
La alteracion que padecen los cadéveres en- 
terrados en estos fosos; es la que ocupé mas al 
Ciudadano Fourcroy. | 
Los cadéveres estabanaplastados y pezadosa 
hondon de la caxa : formando unas masas irre- 
gulares de una materia blanda, de un color gris 
blanquecino., quebradiza y semejante al queso en 
su aspecto, formacion y blandura, con la que es- 
taban cubiertos todos los huesos. :' | 
No despedian.olor muy fétido, ni la descom- 
posicion era igual en todos los cadéveres ; pues 
en algunos se reconocia aun el texido de los müs- 
culos; pero aquellos que se habian descompuesto 
completamente, presentaban solamente una masa 
homogénea , gris, por lo general blanda y ductil, 
algunas veces seca , facil de:reducirse 4 fragmen- 
tos porosos, sin que se reconociesen membranas, 
tendones ; vasos, nervios, piel, vientre, ni vis- 
ceras: Los huesos no estaban unidos por ligamen- 
tos : qualquiera de estos cadâveres podia doblarse 
6 arrollarse desde la cabeza 4 los pies : parece 
que esta transmutacion grasienta empézaba por el 
cerebro , en el que se percibia aus el cabello en 
el mismo estado de grasa : esta sustancia es blanda 
# los principios, pero seseca con el tiempo, y 
por ültimo se hace transparente. be 
La anlisis que hizo Foureroy de un higado 
que tuvo colgado y puesto 4 secar por espacio de 
diez años , le manifesté que habia experimentado 
una transmutacion semejante 4 la de estos : cadé- 
veres. : !:° | #24 | L 
:Esta degéneracion no se verifica con los cadé- 


veres que. estan sepultados sin Caxas, y separados 
unos 
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unos de otros,loque depende de que la tierra y. 
humedad que los radea, :extraen y: chupan:todos 
estos varios jugos ; y: absérven Jos: productos de 
la descomposicion : 4medida que se van formando. 

La anélisis de esta sustancia , en la que se han 
resuelto todas las. sustancias animales ; & excep- 
cion del principio de los huesos , di amoniaco 
y una especie de grasa semejante al sepennia de 
ballena. 

(9 : Del curtido: de las ss 


(ha piel de todo nine se corromperfa , em- 
beberia de agua , despellejäria : y -rasgarfa : facil- 
mentersinasse Ja diese:el curtido:, eo ek'que re 
sa ak ‘estado que, Uäman de cueros: | 

-:Ek modo:de hacer el curtido:varia casi en to- 
dos los paises y obradores ; 3 peroen todos ellos hay 
ciertas operaciones preparatorias que solamente 
presentan algunas modificaciones en ,sù:manipula- 
cion: tales son por «æxemplo’el arte derlimpiar las 
pieles-quese quieren cuñtir , el, modo:de aderezar- 
las , distribuirlas ; y dividirlas para dar 4 cada 
suerte la preparacion que le combiene : pasarémos 

4 describir sucintamente los varios, modos 4 co- 
nocemos-.para hacer esta operacion. , 

Primero. Curtido con cal. En las: tenerfasem que 
se. sigue este método ; hay :unos cubos de made- 
ra 6 unos hoyos hechos en el suelo , revestidos de 
piedra ; én los que sé echan cal y agua ; y se 
distiniguen en p/anos muertos »f20x0s y nuevos , se- 
gun elestado de servicio:en que se hallané, 52 

2128e .méten. primero las pieles en los planos muer- 
tos, y. quando se nota que se separa facilmente 
4 es se sacan para desemborrarlas. 

» Hecha esta: primera operacion se vuelven 4 mes 


ter 


(1 
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ter en los planos, pasandolas sucesivarnente del 
muerto al nuevo, hasta-que sé-hinchan bien , 6 co- 
mo dicen los curtidores hasta que saquen buen gra-: 
no; y setienen en digestion por espacio de doce 
meses ; quatro en, los planos floxos y ocho en los 
nuevos: despues las lavan con mucho euidado , y: 
las pasan por el caballete y por ültimo las enfur-; 
ten bien.para suavizarlas y disponerlas 4|recibir 
el curtido. 1 sais 
Despues de esta operacion se; les da el curti- 
do del modo siguiente: en unos fosos hechos en 
tierra. que llaman rogues, se ech4 una capa de 
corteza de robie en polvo;y se cubre con una piel: 
sobre:estase:echa otracapa de corteza en pol-: 
vo, y encima secpone otra:piel , yde este: modo- 
se- van colocando:las pieles y'el roble hasta Ile- 
nar.el noque : se echa encima un cubo de agua, 
y se cubre todo.con una capa espesa de corteza 
de roble pulverizgados 5% 6 2 11982: 
:. Se dexän las pieles en estos noques por espa- 
cio de tres meses4 y de allf se pasan 4-otros, en 
los que se tienen quatro meses del mismo modo que 
en los anteriores: | 4 Si o#ra 
. Ultimamente se ponen las pieles en otros no- 
ques con nueva corteza de‘roble; y se tienen allé 
cinco. meses. : | 
Quanto mas tiempo estén las pieles en los no- 
ques , tanto mejor seré el cuero. Le 
Segundo. Curtido con cebada. Se deslie hari- 
na de cebada en agua caliente , y se le echa leva-. 
dura 6 espuma de cerbeza, con lo que fermenta: 
la-mezcla, y adquiere ‘una grande acidez. Este 
licor :se distribuye en tres 6 quatro cubetas , dan- 
dole diferente grado de acidez por medio .de 
mayor :6 menor: cantidad de agua: las pieles se 
‘ { pa- 


LE 
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ponen en digestion en estos licores empezando por 
el mas floxo, y pasandolas sucesivamente hasta 
el ‘mas fuerte ; se desemborran al salir del segun- 
do 6 del primero , y se hinchan en el terce- 
ro. Esta operacion dura cerca de quarenta dias 
en verano y algunos mas en invierno , ÿ requiere 
la mayor atencion, principalmente en el modo 
de graduar los licores. 

En vez de harina de cebada se puede usar de 
la de muchas plantas gramineas : los Kalmucos, 
segun Pallas , hacen este licor con leche avi- 
nagrada. 

Despues se Ilevan las pieles 4 las noques , en 
los que se curten del-inodo que hemos dicho an- 
teriormente. K 

LüTercero. Curtido ‘al estilo de Lieja. Los Lie- 
jeses émpiezan la operacion ablandando con agua 
las pieles que estén secas : despues sobre la mi- 
tad de cada piel echan una libra 6 libra y me- 
dia de sal, y la cubren con la otra mitad de la 
piel , uniendo bien los bordes por todos lados : de 
este modo van colocando una sobre otra ÿ for- 
mando montones, y al cabo de ocho dias en in- 
vierno y algunos menos en verano , las doblan al 
rebes con igual cantidad de sal. | 

Luego que notan que se arränca el pelo las 
desemborran ; y para facilitar esta operacion ex- 
tienden las pieles sobre perchas en una estufa con 
poca lumbre: oon este arbitrio puedea deseinbor- 
rarse en tres 6 quatro dias. 

Despues hacen una lexfa 4cida con la corteza 
de roble que sirvié ya en los noques ; en la que 
meten y dexan las pieles por espacio de veinte y 
quatro dias en invierno: de esta lexfa las pasan 
4 otra hecha con roble nuevo, en la que las tie- 

H nen 
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nen tres 6 quatro dias renovando Îa corteza dia- 
riamente. 

De aqui Ilevan las pieles 4 los noques , don- 
de las benefician como en los dos métodos an- 
teriores. 

Las pieles que se destinan 4 ciertos usos s que no 
neceésHan Lomar Lanto Cuerpo, no se pasan por estas 
ültimas lexfas , sino que luego que las desembor- 
Tan las meten en los noques , donde no se les mu 
da la corteza de roble mas que dos veces. | 

Quarto. Modificaciones en estas operaciones. 
Tomas Kankin y Holle Waring hicieron ver que 
podia curtirse con la decoccion tibia de brezo. 
(Véase la Gaceta de comercio y agricultura de La 
de Julio de 1766). 

: Los curtidores Iagleses pelan sus cueros me- 
tiendolos en una .lexfa alkalina, 4 la que mezclan 
palomina para quitarles la grasa. (Véase el titu- 
10.68 de las Transaciones filoséficas). 

Estos mismos curtidores Ingleses y los de Lie- 
ja echan tanta agua en los noques que las pieles 
estän nadando en esté liquido. En las tenerias del 
medio dia dela Francia, curten los cueros blan- 
dos en agua de corteza de roble. 

Curtido à la Danesa. Despues de las primeras 
aperaciones pasan las pieles por-una lexia de cor- 
teza de roble : las .cosen 4 manera de sacos , y las 
llenan de agua y corteza de roble pulverizada, 
y las meten en otros noques Ilenos de la misma 
lexia de roble, y allf las cargan con piedras: lesdan 
vueltas y baten bien ;.y al cabo de dos meses sa- 
len curtidas. Los cueros preparados por este mé- 
todo adquieren grande extension. 

Pseiffer propuso en 1777 desemborrar , engor- 
das ÿ curtir las pieles con agua estitica , resul- 

tan- 
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tante de la destilacion del carbon de tierra 6 de 
la turba : ellicor en que se hacen las dos opera- 
ciones primeras debe estar tibio, y el de Ja ter- 
cera frio, pero mas fuerte que el anterior , por lo 
que ie mezclan una tercera parte de agua en lu- 
gar de la quarta parte que echan al anterior : las 
tres operaciones duran cerca de tres meses. 

Este método puede servir para las primeras ope- 
raciones , pero no pard acabar de curtir las pie- 
les : Seguin lo probé practicamente , y la teorfa 
de esta operacion daba motivo para presumirlo. 

_Macbride publicé en 1774 y 1778 (Transa- 
ciones Filoséficas titulos 64 y 68) un nuevo mé- 
todo de hacer el curtido : en el se prescribe que 
se desemborren las ‘pieles segun se dixo en el nû- 
mero tercero : que para hacerles tomar cuerpo se 
pasen por una lexia-de corteza de roble, preparada 


con agua mezclada con _!_ de âcido sulfürico: 
Of 2 4 130017" 

y por ültimo que .se pongan los cueros en una infu— 

sion de corteza de roble hecha con agua de cal, 
Convencido S. Real en los años de 1788 y 8ode, 
que las pieles frescas contenian mucha cola fuer- 
te, y que ya no se encontraba en las que estaban 
curtidas , crey6 que con el curtido se quitaba 4 las 
pieles' dicha: sustancia: Habienido ‘observado por 
otra parte que el! agua calienté 4’ cinqüenta gra- 
dos no disolvia la cola , que 4 los cinqüenta ÿ qua- 
tro se verificaba esta disolucion , y que 4 los se- 
senta y cinco disolvia hasta la misma piel, con- 
cluyé: que siempre que se use del: agua para 
hacer el.curtido , es necesario qüe la tembpara- 
tura de este: liquido esté entre ‘los cinqüenta y 
sesenta grados. Su método deducido de estos prin- 
H2 ci- 
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cipios , se reduce primero 4 poner en digestion las 
pieles en una agua caliente en el. grado que acabamos 
de citar:segundo 4 lavarlas despues. en una disolucion 
de agua en la misma temperatura : tercero 4 pasar- 
las por sebo derretido en el mismo grado de calor. : 

S'eguin continué este trabajo , y. observé con- 
tra la opinion de S. Real, que en los cueros exis- 
tia aun la cola fuerte , pero que estaba combina- 
daconel} principio astrigente de la corteza del ro- 
ble ; y de aqui deduxo que el arte de curtir las pie- 
les se reducia 4 saturar de dicho principio esta co- 
la 6 jale4 , resultando de aqui un -compuesto in- 
soluble en el agua, incorruptible , &c. 

Tambien observé que dicho principio era sus- 
ceptible de combinarse, con la cal: y;.por consi- 
guiente que en el método de. Macbride. se perde 
una porcion de dicho principio.… 

ÆEstas primeras ideas le conduxeron 4 adop- 
tar el método siguiente, . 

Para pelar las pieles se meten en una SE flo- 


xXa y agria hecha con corteza de roble Rares 
1000 
de 4cido EU dé aqui se pasan 4 una agua 


acidüla con de âcido sulfürico ; 6 al licor 


- 1500 

agrio del, residuo,ide las lexias. de cortézat de-ro-| 
ble, donde toman cuerpo:,: y: por dltimo:se :les 
da él curtido colgandelas dentro de unä lexfa fria, 

hecha de la misma corteza , pasandola sucesi- 
vamente de la mas floxa 4 la mas fuerte: dicha 
lexfa se prepara en. cubetas, semejantes, 4 aque- 
Ilas en que se lexivian las, tierras nitrosas. En: do- 
ce 4 quince dias se çurten por.este método los cue=: 
r0S Mas gruesos.' F 
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Amedida que la lexia va penetrando la piel, 
sus bordes cambian de color y adquieren mayor 
dureza : el curtido comienza por la superficie ex- 
terior, y lo interior de la piel toma un color de 
nuéz moscada en el momento en que se hace la 
combiaacion : si cortando un pedazo de piel se 
percibe una lfnea-blanca enmedio del lomo, es 
señal que no est acabada de curtir. 

Para curtir una piel de peso de cien libras son 
necesarias quatrocientas de corteza de robie, las 
quales contienen seis libras de extracto. 

Una piel de cien libras pierde de quarenta 4 
cinqüenta de su peso en el curtido. El cuero de 
caballo conserva una elasticidad y suavidad que 
no tienen los demas, por lo que se prefiere para ha- 
cer botas. 

Para que los cueros resistan mucho mas al agua 
se pueden embeber con aceyte, sebo, 6 resina: 
esta operacion se hace sobre unas mesas 6 por ci- 
lindros calientes, 

Se pasan los cueros por cilindros , se unen, es= 
tiran y hacen mas compactos : 4 falta de cilindros 
puede hacerse con martillos. 

ET alumbre hace igualmente los cueros incor- 
ruptibles : se les da este aderezo quando no han de 
estar expuestos al agua : se hacen tambien con ellos 
otras varias preparaciones segun los usos 4 que se 
destinan , cada uno de los quales forma un arte se- 
parado, como son el de Fabricante de pieles de 
Ungrfa , el de Tafiletero , el de Gamuzero, @c. 
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